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KENYERSUTOGEP
Modell: HBM-690W

o Kenyérsiitégép
o Teljesitmény: 600 W
e Szin: 700-900g
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Ko6szonjiik, hogy ezt a terméket valasztotta!

T —

yoys

Kérjiik, olvassa el figyelmesen az utasitdsokat, és Grizze meg a kézikonyvet késGbbi
felhaszndldsra.

A kézikonyv a késziilék telepitésére, hasznalatdra és karbantartdsdra vonatkozd 6sszes
utasitast tartalmazza.

Kérjiik, hogy a helyes és biztonsagos kezelés céljabdl telepités és hasznalat el6tt olvassa el
figyelmesen a haszndlati kézikdnyvet.

N J

A CSOMAG A KOVETKEZOK

> Kenyérsiit6gép
Hasznalati utasitas

A\

> Szavatossagi bizonyitvany
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Az elektromos késziilék hasznalata el6tt mindig be kell tartani a kovetkez6 alapvet6
el6vigyazatossagi intézkedéseket:

1.0lvassa el a teljes hasznalati utasitast.

2.Hasznalat el6tt gy6z6djon meg, hogy a mUszaki jellemz8&k cimkéjén feltlintetett
aramfesziiltség megegyezik a csatlakozdaljzat aramfesziltségével.

3.Soha ne haszndljon hibas tapkabellel, vagy dugasszal rendelkezé elektromos
késziiléket, illetve amelyen meghibasodas észlelhetd, leejtettek, vagy barmilyen
formaban meghibasodott. Ilyen esetben kiildje vissza a késziiléket a gyartonak, vagy
vigye be a legkozelebbi engedélyezett szervizkbzpontba az elektromos, vagy
mechanikai atvizsgdlas, javitds, vagy bedllitas érdekében.

4. Ne érintse meg a forrd fellileteket. Haszndlja a fogantyukat, vagy a gombokat.

5. Az dramtés elkeriilése végett ne helyezze a késziilék kabelét, dugaszat, vagy a
készlléktestet vizbe, vagy egyéb folyadékba.

6. Amikor nem hasznalja, hizza ki a készlilék kabelét az aljzatbdl, illetve tisztitas, vagy
alkatrész be- és kiszerelése esetén.

7. Ne hagyja a tapkabelt szabadon lelégni a munkapultrél, vagy forré feliletek folott.
8. A késziilék gyartdja altal nem javasolt tartozékok hasznalata séruléseket okozhat.
9. Ezt a késziiléket nem tervezték testi, érzékszervi vagy szellemi fogyatékos, illetve a
megfelel tapasztalattal és ismeretekkel nem rendelkezé személyek altali hasznalatra,
csak olyan személy felligyelete mellett, aki szavatolja biztonsagukat, vagy akkor
hasznalhatjak, ha tdjékoztattak Gket a késziilék biztonsagos hasznalatardl, és
tudatdban vannak az esetleges veszélyeknek.

10 Gyermekek el6l elzarva tartsa és hasznalja a késziiléket! Gyermekek kizarolag
allando sziil6i feliigyelet mellett hasznalhatjak a késziiléket!

11. Ne helyezze a késziiléket gazlang, vagy elektromos f(itStest kdzelébe; ne helyezze a
késziléket a forrd siitébe.

12. Sziikséges fokozott el6vigyazatossaggal eljarni, amennyiben forrd olajt, vagy egyéb
forrd folyadékokat tartalmazo késziiléket atkoltoztetni.

13. Ne érintse a készlilék egyetlen mozgd, vagy a siités kdzben a gép belsejében forgd
alkatrészeit sem.

14. Soha ne inditsa el a késziiléket anélkiil, hogy a hozzavaldok a megfelel6 mdédon
legyenek adagolva az Ustben.

15. Soha ne tdvolitsa el az UGstot ennek felsé, vagy oldalrészeit Gtogetve, mert ez
meghibasodhat.

16. A kenyérsiitébe ne helyezzen aluféliat, vagy egyéb anyagokat, ugyanis ezen
anyagok tlizveszélyt, illetve rovidzarlatot okozhatnak.

17. Soha ne takarja le a kenyérsiitégépet torlSkkel, vagy egyéb anyagokkal, mert a
melegnek és a g6znek szabadon kell tdvoznia. Amennyiben a késziilék gyulékony
anyagokkal van letakarva, vagy érintkezésbe keril ezekkel, tlizveszély allhat fenn.

18. Forditsa a vezériégombokat a ,LEALLITVA” pozicidba és huizza ki a dugaszt az
aljzatbél.

19. Ne hasznalja a késziiléket egyéb célokra, mint amire tervezték.
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20. Ez a késziilék egy foldeléses dugasszal van ellatva. Kérjik, gy6z6djon meg, hogy a
lakasaban levd csatlakozdaljzat a megfelel6 foldeléssel van ellatva.

21. Ne hasznalja a késziléket kiilsé térben.

22. Orizze meg a hasznalati utasitast.

e

Osszetev6k megnevezése:
1. Tet8

. Kenyér (st

. Késziilék-haz

. Kezel6tabla

. Horog

. Mérékanal

. Mérépohar

. Dagasztékanal
. KémlelSablak

O 00 N O Ul b W N
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Csatlakoztatas utan

Kozvetlenill a kenyérsiit6gép csatlakoztatdsa utan, a készilék egy hangjelzést ad ki
és a képernyén megjelenik a kdvetkezd Gzenet: ,1 3:00”. A ,3” és a ,00” kozotti
kett6spont nem villog. Az ,,1” program az alapértelmezett. A nyilak a ,,2.0LB” és a
,KOZEPES” irdnyba mutatnak, mert ezek az alapértelmezett beéllitasok.

Start/stop

Ez a gomb a kivalasztott slités program elinditasahoz, vagy leallitdsahoz hasznalatos.
A program elinditdsdhoz nyomja meg egyszer a START/STOP gombot. Egy roévid
hangjelzés valik hallhatéva, a kijelzé vilagitani kezd, a képerny6n levé kettéspont
villogni kezd, és a program elindul. A program elinditdsa utan, a START/STOP gomb
kivételével, minden egyéb gomb inaktivva valik.

A program ledllitdsdhoz tartsa lenyomva a START/STOP gombot kérilbelul 2
masodpercig. A késziilék egy hangjelzést bocsat ki, jelezve, hogy a program leallt.
Ez a jellegzetesség segit a program mikodésének barmely véletlenszer(
megszakitasanak megel6zésében.

Menii

A MENU gomb a kildnbéz6 programok konfiguraldsdra hasznalatos. Minden
megnyomasra (amelyet egy rovid hangjelzés kisér), egy masik program jelenik meg a
képernyén. Ismételten nyomja meg a gombot, az LCD képerny6n valdé 12 meni
megjelenitéséhez. Valassza ki a kivant programot. A 12 menil funkcidit az
alabbiakban magyarazzuk el.

Szin
Ennek a gombnak a segitségével valaszthatja ki a piritas vilagos, kbzepes, vagy sotét
szinét.

A kenyér mérete

Vilassza ki a bruttdé mennyiséget (700 g, 900 g). Nyomja meg a LOAF SIZE gombot
(kenyér mérete) a kivant brutté mennyiség kivalasztasahoz.

Ezt a gombot csak a kdvetkez6 programok esetében haszndlhaté: BASIC (normal
fehérkenyér), FRENCH (francia fehérkenyér), WHOLE WHEAT (teljes ki6rlési kenyér),
SWEET (édeskenyér) és SANDWICH (szendvicskenyér).

IDOZITES (“A vagy V")

Amennyiben nem szeretné a slités azonnali elkezdését, ezt a gombot haszndlhatja
az id6zités id6tartamanak beallitasdhoz.

A ,,A vagy ¥” gombok megnyomésaval, kivalaszthatja a kenyér elkészitéséhez kivant
idétartamot. Kérjik, vegye figyelembe, hogy az iddézités magaban foglalja a
tulajdonképpeni siités idejét is. Ez azt jelenti, hogy az id6zitést kovetéen a meleg
kenyér fogyaszthaté.
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Valassza ki a programot és a piritas szinét, majd nyomja meg a ,,A vagyv" gombot,
az id6zités 10 perccel vald néveléséhez, vagy csokkentéséhez. Az id6zités maximum
fokozata 13 dra.

Példa: Tegyiik fel, hogy este 8:30 és azt szeretné, hogy az On kenyere masnap reggel 7
Orara késziiljon el, azaz 10 6ra és 30 perc mulva. Valassza ki a mendit, a piritasi szint és
a kenyér méretét, majd nyomja meg a ,,A vagyv" gombot az id6zités bedllitdsahoz,
amig az LCD képerny6n a 10:30 jelenik meg. Ezutdn nyomja meg a START/STOP
gombot az id6zitési program aktivalasahoz, ezzel a kijelz6 fény kigyul. A kettéspont
villogni kezd és az LCD képerny6n megjelenik a beallitasig fennmaradt id6. Reggel 7
Orara elkészil a friss kenyér. Amennyiben nem szeretné azonnal kivenni a kenyeret, a
melegen tartd funkcié aktivan marad még egy 6rat.

Megjegyzés: Az id6zitett sités esetében, kérjik, ne hasznaljon kénnyen romlandé
hozzavaldkat, mint tojas, friss tej, gylimolcs, hagyma, stb.

MELEGEN TARTAS

A siités befejeztével, a kenyeret automatikusan melegen lehet tartani még egy orat.
Amennyiben ki szeretné venni a kenyeret a siit6b6l a melegen tartds ideje alatt,
allitsa le a programot a START/STOP gomb megnyomasaval.

MEMORIA

Abban az esetben, ha a kenyérsiités kozben aramsziinet 4all be, a folyamat
automatikusan folytatddik 10 percet nem meghaladé dramsziinet utan, a START/STOP
gomb megnyomasa nélkil is. Amennyiben az aramsziinet meghaladja a 10 percet, a
program a készilék memdridjaba keril. Ebben az esetben sziikséges eltdvolitani az
Ustben levé hozzavaldkat és Ujra hozzdadni ezeket, a kenyérsitégépet pedig ujra kell
inditani. Mindazonaltal, amennyiben a tészta nem kezdett megkelni, amikor az
aramsziinet beallt, megnyomhatja a START/STOP gombot a program Gjrakezdéséhez.
KORNYEZET

A kenyérsiit6gép megfelel6en miiikodhet egy széles hémérsékleti terileten,
ugyanakkor kiilonbség észlelheté a nagyon meleg, vagy nagyon hideg helyiségben
késziilt kenyér méreteinél. Ajanljuk, hogy a szoba hémérséklete 15°C és 34 °C kozott
legyen.

FIGYELMEZTETESEK

1. Amennyiben a képernyén a ,H:HH” kijelzés jelenik meg a START/STOP gomb
megnyomasat kovetben (ahogyan azt az alabbi 1 szdmu abra mutatja), a belsé
hémérséklet tulsdgosan magas. Ebben az esetben a programot le kell allitani. Nyissa
fel a fed6lapot és hagyja a kenyérsitét kihdlni 10-20 percig.

2.Amennyiben a képernyén az ,E:EE” kijelzés jelenik meg a gomb megnyomasat
kovet6en (ahogyan ezt az aldbbi 2. szdamU abra mutatja), ez arra mutat, hogy a
hémérsékletérzékel6 nem miikodik. Ebben az esetben kérjik, Iépjen kapcsolatba egy
szakértbvel, az érzékeld ellenGrzése céljabdl.

H H:HH| H F:EE
1 Abra 2 Abra
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1. Program: Normal fehérkenyér

Fehér és vegyes kenyér siitése, amelyhez buza, vagy rozslisztet hasznalunk. A kenyérnek
tomor allaga van. Beadllithatja a piritas szinét a COLOR (szin) gomb segitségével.

2. Program: Franciakenyér

Konnyd, finomlisztbGl sutott kenyér. Az ezzel a programmal készitett kenyér héja
ropogdsabb lesz, belseje omlds. Ez a program nem ajanlott a vajat, margarint, vagy telet
tartalmazé receptek esetén.

3. Program: Teljes kidrlési lisztbdl késziilt kenyér

A kilénbo6z6 teljes ki6rlési lisztbdl késziilt kenyér siitésére, amely hosszabb dagasztdsi és
kelesztési id6t vesz igénybe (példaul teljes ki6rlésl buzaliszt, vagy rozsliszt). A kenyér
tomorebb allagu és nehezebb lesz.

4. Program: Gyors kenyér

A normal fehérkenyérhez viszonyitva, révidebb dagasztasi, kelesztési és siitési idGtartam
sziikséges. A kenyér, amely ezzel a programmal készil, altaldban kisebb méretl és
témorebb allagu.

5. Program: Edeskenyér

A gylimolcslevet, kdékuszreszeléket, mazsolat, szaritott gylimolcsot, csokoladét, vagy
cukrot tartalmazd kenyér siitéséhez. A hosszabb kelesztési id6tartam eredményeként, a
kenyér kbnnyebb, lukacsosabb lesz.

6. Program: Ultragyors |

A 700 grammos kenyér gyorsabb dagasztdsahoz, kelesztéséhez és siitéséhez hasznalt
program. Altaldban, az ezzel a programmal készitett kenyér kisebb és témdrebb, mint a
Gyors kenyér program hasznalatdval készitett kenyér.

7. Program: Ultragyors Il

Ez a program a 6 program jellegzetességeivel rendelkezik, de a 900 grammos kenyér
sttéséhez hasznalatos.

8. Program: Tészta

Dagasztas és kelesztés sutés nélkil. A dagasztott és kelesztett tésztat vegye ki az Ustbdl és
hasznalja kifli, pizza, g6z0It kenyér, stb. készitéséhez.

9. Program: Dzsem

Dzsem és lekvar f6zéséhez.

10. Program: Siitemények

Dagasztds, kelesztés és siités, a kelesztés szddaporral, vagy stt6porral hozzdaddsdval
torténik.

11. Program: Szendvics

A szendvicskenyér dagasztasahoz, kelesztéséhez és siitéséhez. A konnyed allagu,
vékonyabb héju kenyér siitéséhez.

12. Program: Siités

A tul kénnyl, vagy nem megfelelen atsilt kenyér tovabbi sitéséhez. Ez a program nem

feltételez dasasztast. vaev kelesztést.
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ELSO HASZNALAT ELOTT

A késziilék elsé elinditdsanal lehetséges, hogy a siit6 kevés flstot és jellegzetes szagot
araszt. Ez természetes, és gyorsan eltlinik. Gy6z6djon meg, hogy a kenyérsitd korili
légdramlas nincs korlatozva.

1. Csomagolja ki a készlléket és gy6z6djon meg, hogy minden alkatrésze és tartozéka
teljes és nem észlelhet6k meghibasodasok.

2. Tisztitsa meg az osszes alkatrészt a ,Cleaning and Maintenance” részletben
taldlhaté utasitasoknak megfeleléen.

3. Allitsa a kenyérsiitégépet a BAKE (siités) mdédba és hozzavalok nélkiil hagyja
m(ikodni korilbelil 10 percig. Ezutdn hagyja kih(lni és tisztitsa meg Ujra a mozgathaté
alkatrészeket.

4. Az alkatrészek szaritasat és pontos Osszeszerelését kdvetben a kenyérsiité készen All
a hasznalatra.

ELOKESZITES

1. lllessze a kenyériistot a helyére, majd forditsa az dramutatd iranyaba, amig ez egy
kattandssal beékel6dik. Csavarja ra a dagasztdlapatot a dagasztotengelyre. Ajanlott a
lapat nyildsat megkenni h6allé margarinnal a beszerelés el6tt, igy megel6zhets a tészta
hozzadragadasa a lapathoz. Ekképpen a dagasztdlapatot konnyebb kiemelni a tésztabdl.
2. Adagolja a hozzdvaldkat az Ustbe. Kérjuk, tartsa be a receptben feltiintetett
sorrendet. Altaldban el8szor a vizet, illetve folyadékot adjuk hozza, majd a cukrot, sét
és a lisztet, az élesztSt vagy stut6port mindig a legvégén adjuk hozza.

Megjegyzés: A liszt és keleszt6é mennyiségek hasznalatdhoz lapozza fel az adott
receptet.

- —
| el ——

Eleszté vagy szdédapor

Széaraz hozzavaldk

Viz, vagy folyadék

3. Az ujjaval nyomjon egy kis mélyedést a liszt fellletébe és ebbe a mélyedésbe adja
hozza az éleszt6t, megbizonyosodva, hogy az éleszt6 nem érintkezik a folyékony
hozzavaldkkal, vagy a sdval.

4. Zarja le a készllék fedelét és csatlakoztassa a dugaszt az aljzathoz.

5. Nyomja meg a MENU gombot, a kivant program kivalasztasara.

6. Nyomja meg a COLOR gombot a piritas szinének kivalasztasara.

7. Nyomja meg a LOAF SIZE gombot a kivant kenyérméret kivalasztasara.

8. Allitsa be az id6zités idStartamat a A vagyv gombok segitségével. Ez a |épés
kihagyhatd, amennyiben azonnal el szeretné kezdeni a kenyérsitési folyamatot.

9. Nyomja meg egyszer a START/STOP gombot a m(ikodés elinditasahoz, a kijelz8
vilagitani kezd.
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10. Amennyiben az normal fehérkenyér, franciakenyér, teljes kiGrlésii kenyér,
édeskenyér, szendvicskenyér, vagy siitemény programokat haszndlja, a mikodés
elinditdsat hangjelzés kiséri. Ezek figyelmeztetik a hozzavaldk adagolasara. Nyissa fel a
fodelet és adagolja a hozzdvaldkat. Lehetséges, hogy a fed6 nyilasat g6z tavozik el a
sUtés alatt. Ez természetes.

11. A folyamat befejezésekor a kenyérsité hangjelzést ad ki. Lenyomva tarthatja a
START/STOP gombot korilbeliil két masodpercig a folyamat ledllitasara és a kenyér
kiemelésére. Nyissa fel a fodelet, és védbkeszty(it hasznalva, forditsa a kenyériistot az
o6ramutatdkkal ellenkez8 irdnyba, majd emelje ki.

Figyelem: A kenyériist és a kenyér nagyon forré lehet! Vigydzva kezelje.

12. Hagyja a kenyéristot kihdlni a kenyér eltdvolitdsa elStt. Ezutan hasznaljon egy
ragadas gatlé spatulat a kenyér eltavolitasara.

13. Forditsa az Ustot fejjel lefele egy grillre, vagy tiszta vagdédeszkdra, majd enyhén
rdzogassa az Ustot, mig a kenyér kiesik beléle.

14. Szeletelés el6tt hagyja a kenyeret kihdlni korilbelll 20 percig. Ajanljuk, hogy a
szeletelést elektromos késsel, vagy recés késsel végezze, mert a normal késsel vald
szeletelés eltorzithatja a kenyér formajat.

15. Amennyiben nem tartézkodik a helyiségben és nem nyomta meg a START/STOP
gombot a folyamat befejezésekor, a késziilék automatikusan melegen tartja a kenyeret
még 1 6rat. A melegen tartas muivelet befejezésekor a siit6 10 hangjelzést hallat.

16. A kenyérsiitési folyamat befejezésekor, vagy ha a sité hasznalaton kivil all, mindig
hlzza ki a dugaszt az aljzatbdl.

Megjegyzés: Szeletelés elétt, haszndlja a horgot a dagasztdlapdt eltdvolitdsdra a
kenyérbél. A kenyér forro. Ne tdvolitsa el a dagasztolapdtot puszta kézzel.

Megjegyzés: Amennyiben a kenyér nincs teljesen elfogyasztva, ajanljuk, hogy a
megmaradt részt egy légmentesen zart edényben, vagy jol lezart nejlon tasakban
térolja. igy a kenyér szobahémérsékleten koriilbelil harom napig tarolhatd.
Amennyiben hosszabb id6re szeretné tarolni, helyezze a kenyeret egy légmentesen zart
edénybe és tdrolja a h(it6szekrényben. llyen mdédon a kenyér akar 10 napig is tarolhato.
Lévén, hogy az igy készitett kenyér nem tartalmaz tartdsitdszereket, a tarolasa révidebb
ideig lehetséges, mint a kereskedelemben megvasarolhaté kenyéré.
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A kenyérsiitd tisztitasa el6tt szakitsa meg az dramellatast és hagyja a késziiléket kihdlni.
1. A kenyérist és a dupla kenyérist: tavolitsa el a kenyéristot a fogantyunal fogva és
torolje at ennek belsé és kiils6 részét egy nedves torl6vel. Az (ist ragadds gatld
feliletének megdvasa érdekében ne haszndljon éles targyakat, vagy dorzshatasu
szereket. Az Ustnek teljesen ki kell lennie szdradva a visszahelyezés el6tt.

Megjegyzés: Helyezze vissza az Uistot a késziilékbe és nyomja le a megfelels illeszkedésig.
Amennyiben az st nem helyezhet6 vissza a késziilékbe, kénnyedén mozditsa a
megfelel6 poziciéba, majd nyomija le.

2. A dagasztdlapat: Amennyiben a dagasztélapat nehezen tavolithatd el a kenyérbdl,
hasznalja a horgot. Tisztitsa meg a dagasztdlapatot egy nedves, pamut torl6vel. A
kenyérist és a dagasztdlapat tisztitdsa mosogatdgépben is végezhet6.

3. A készllék-haz: torolje at a készllék-haz kilsé felliletét egy nedves torlével. Ne
hasznaljon a tisztitdsra dorzshatasu tisztitészert, ugyanis ez megrongdlhatja a
késziilék-haz fényes felliletét. Tisztitas céljabdl ne meritse vizbe a késziilék-hazat.
Megjegyzés: Javasoljuk, hogy tisztitas céljabdl ne szerelje le a késziilék fedelét.

4. A kenyérsit6 taroldsdra vald becsomagolast megel6z6en, gy6z6djon meg, hogy ez
teljesen kihdilt, tiszta, szaraz és a fodele le van csukva.

1. Buza kenyérliszt

A kenyérlisztnek magas a glutén tartalma (magas glutén és fehérje tartalmu lisztnek is
nevezhetG), rugalmas és kelesztés utan megtartja a kenyér méretét. Lévén, hogy a glutén
tartalma nagyobb, mint a finomliszté, nagyméretli és rostosabb bélzetli kenyér
készitéséhez haszndlhatd. A bulza kenyérliszt a legfontosabb hozzdvaldja a kenyér
készitésének.

2. Finomliszt

Ez a liszt nem tartalmaz stt6port és a gyors kenyér készitéséhez hasznaljuk.

3. Teljes ki6rlésii buzaliszt

A teljes ki6rlésl lisztet gabona darabdl készitik. Ez glutént és a buzamag héjat is
tartalmazza. A teljes kiGrlés( liszt sulyosabb és tobb tapanyagot tartalmaz, mint a
finomliszt. A teljes ki6rlési lisztbdl készitett kenyér altalaban kisebb méretl. A receptek
tobbsége kenyérliszt és teljes kibrlés(i liszt keverékét ajanlja a legjobb eredmények
elérésére.
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4. Barnaliszt

A keményszem( buzabdl késziilt liszt magas rost tartalommal rendelkezik, hasonldan
a teljes ki6rlésd liszthez. Nagyobb méretl kenyér készitéséhez, a dagasztasnal ezt a
lisztet nagymértékben keverni kell kenyérliszttel.

5. Keleszt6 anyagot tartalmazo liszt

Liszttipus, amely stt6port tartalmaz, és amelyet leginkdbb sitemények készitéséhez
hasznalunk.

6. Kukoricaliszt és zabliszt

A kukoricalisztet és zablisztet kiilon 6rlik kukoricabdl és zabbdl. Ezek a kiegészitd
hozzavaldk a Pane di Matera kenyér elkészitéséhez, a kenyér aromajanak és allaganak
feljavitasdra is hasznalhaté.

7. Cukor

A cukor egy nagyon fontos hozzadvald a kenyér édes izének és szinének fokozdasara.
Ugyanakkor tapanyagnak mindsil az éleszt6vel készitett kenyér esetén. Legtobbszor a
fehér cukrot haszndljak a kenyérsiitéshez. A barnacukor, porcukor és a vattacukor is
hasznalhaté kilonleges receptek szerinti elkészitésnél.

8. Eleszt6

A kelesztés sordn az élesztd széndioxidot termel. A széndioxid megkeleszti a tésztat és
megpuhitja a kenyérbélzet rostjait. Mindezek mellett, a gyors kelesztéshez hasznalt
éleszének szliksége van a cukorbdl és lisztbdl szarmazd szénhidratokra.

1 ev6kanadl szaraz éleszt6 = 3 kdvéskanal szaraz éleszté

1 ev6kandl szaraz éleszt6 =15 ml

1 kavéskanal szaraz éleszt6 =5 ml

Az éleszt6t hiit6szekrényben kell tarolni, mert a benne levé gomba elpusztul a
magasabb h6mérsékleten. Hasznalat el6tt ellenérizze az éleszt6 gyartasi idGpontjat és
szavatossagi idejét. Minden haszndlat utan, minél el6bb helyezze vissza a h(itébe. Ha
a kelesztés sikertelen, ezt legtobbszor a megromlott éleszt6 okozza.

Az aldbbi Iépéseket kovetve, ellenérizheti, hogy az éleszt6 friss és hatékony.

(1) T6ltsdn egy fél csésze meleg vizet (45-50 °C) egy mérépohdrba.

(2) Keverjen a vizbe egy kiskanal fehér cukrot, oldja fel, majd szérjon a cukrozott vizbe
két kiskanal élesztét.

(3) Tarolja a mérépoharat meleg helyen kérilbelil 10 percig. Ne kavarja el az élesztét.
(4) 10 perc utan a habnak el kell érnie a mérépohar felsé szélét. Ellenkez6 esetben a
hab nem hatékony.

9.56

A s6 a kenyér izesitéséhez és a kenyérhéj szinének nemesitéséhez sziikséges.
Ugyanakkor, a s6 megakaddlyozhatja az éleszt6 erjedését. Ne hasznaljon tul sok sét a
kenyér készitésénél. A kenyér konnyebben és nagyobbra kel, ha nem tartalmaz sét.
10. Tojas

A tojas feljavithatja a kenyér allagat és ezt taplaldbba és jobban megkeltté teheti. A
tojashéjat el kell tavolitani és a tojast egyenletessé kell keverni.

11.Zsir, vaj és novényi olaj

A zsir megpuhithatja a kenyeret és noveli a tarolasi id&szakoz. A vajat fel kell
olvasztani, vagy apré darabokra vagni haszndlat el6tt.
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12. Sitépor

A sit6port az ultragyors programmal készitett kenyér, valamint a stitemények kelesztéséhez
hasznaljuk. A sitépor haszndlatdval nem sziikséges a kelesztési id6, ebben az esetben a
sitépor gazokat termel, amelyek légbuborékokat alkotnak, igy a kenyér allaga, egy vegyi
alapelv felhasznalasaval, omldssda, porhanydva valik.

13. Szédapor

A szdédapor hasonlit a sit6porhoz. Stit6éporral keverve is hasznalhaté.

14. Viz, és egyéb folyadékok

A viz |ényeges dsszetevdje a kenyérkészitésnek. Altaldban, a viz legmegfelel6bb hémérséklete,
haszndlatkor, 20 °C és 25 °C kdzott van. A vizet helyettesithetjik friss tejjel, vagy
hozzdadhatunk 2%-os tejport, amely izletesebbé teszi a kenyeret. Egyes receptek almalevet,
narancslevet, citromlevet is hasznalnak, amely fokozza a kenyér izét.

A j6 kenyér készitésének egyik legfontosabb |épése a hozzavaldk pontos mérése.
Javasolt egy mér6edény, vagy mérékandl hasznalata a pontos mennyiség leméréséhez,
ellenkez6 esetben ez befolydsolhatja a kenyér minGségét.

1. A folyékony hozzaval6k mérése

A vizet, friss tejet, vagy a tejporbdl készilt folyadékokat méréedénnyel mérhetjiik.
Figyelie meg a folyadék szintjét, a mérSedényt vizszintesen tartva. Amennyiben
f6z6olajt mér, a tovabbi hozzavaldk mérése el6tt tisztitsa meg a méréedényt.

2. A szaraz hozzavaldk mérése

A szdraz hozzavaldk mérését a mérGkanallal a mérépoharba valé adagolas kell végezni
és miutan a pohdr megtelt, egységesen lesimitani az Osszetev6ket egy késsel. Az
OsszetevBket nem  szikséges elkeverni a mérépohdrban. Az Gsszetevék
tobbletmennyisége befolydsolhatja a recept szerinti eredményt. Haszndlja a
mérékanalat a kisebb mennyiségli szdraz 0sszetev6k adagolasanadl. Simitsa le a kanal
tartalmat egy késsel, a mérés pontossaga érdekében.

3. A hozzaval6k adagolasanak sorrendje

Ajénlott betartani a hozzavaldk adagoldsanak sorrendjét. Altaldban, a sorrend a
kovetkezd: folyékony Osszetevék, tojas, so és tejpor, stb. A hozzavaldk adagolasa sordn a
liszt nem keverhet6 el teljesen a folyadékban. Az éleszt6t csak szaraz lisztre helyezziik.
Az éleszt6 nem érintheti a sot. Miutan a lisztet a késziilék egy bizonyos ideig keveri, egy
hangjelzés figyelmezteti a gylimdlcs hozzavaldk adagoldsara. Amennyiben a gylimdlcs
Osszetevék tul korai hozzdaddsa, a tul hosszu ideig tartd dagasztas kovetkeztében, a
sitemény zamatat csokkenti. Amennyiben az id6zités funkcidt hosszabb ideig hasznalja,
ne adagoljon romlandé hozzavaldkat, mint tojas, illetve gyimolcs.
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Szdm | ZAVAR OK MEGOLDAS
Hulzza ki a kenyérsiité dugaszat az
s . Egyes 0sszetev6k hozzaragadnak a]}z?tbol es tls',ztl’gsa mee a
Sutés alatt fust o flt6elemet, vigydzva, hogy meg ne
L sk a flit6elemhez, vagy leragadnak . 7 L . .
1 szivarog a szellG6ztet6 a1 e égesse kezét. Az els6 hasznalat sordn,
o ennek kdzelében; a fitéelemen ) e
nyilasokon . mUkddtesse a kenyérsiitégépet
olaj maradt. AT -
hozzdavaldk nélkiil, nyissa fel ennek
fodelét.
TR A kenyeret tulsdgosan hosszu . .
A kenyér aljan tul . . Vegye ki kordbban a kenyeret az
2 e ideig tartotta melegen, az Ustben, | .7 =7, L
vastag a héj. , . Ustbél, melegen tartas nélkil.
igy ez kiszaradt.
e el Miutan kivette a kenyeret, t6ltson
. A kever6lapat tulsagosan . . X y
A kenyér nehezen . N meleg vizet az Ustbe és meritse bele a
3 A hozzaragadt az Ust el < : e
vehet6 ki az tstbdl. « } keverdlapatot 10 percig, majd tisztitsa
keverStengelyéhez meg
1. a kivalasztott program nem a Vilassza ki a megfelel6 programot a
megfeleld. menibdl.
2. miikodésbe helyezés utan
A hozzéavaldk tobbszor felnyitotta a fodelet, a Ne nyissa ki a fodelet kozvetleniil a
nincsenek kenyér megszaradt és nincs dagasztds utan.
4 egyenletesen atsilve.
elkeverve, a siités EllenGrizze a dagasztolapat nyilasat, majd
eredménye nem . (4 e tavolitsa el a kenyéristot és helyezze
e 3. A keverésnél az ellenallas tul A, P . -
megfeleld. O mUikodésbe a késziiléket a tészta nélkdl;
nagy, a dagasztolapat nehezen : P
. . amennyiben a siit6 tovabbra sem
forog, és nem kever megfelel&en. PN o -
mikodik célszer(ien, Iépjen kapcsolatba
az engedélyezett szervizkdzponttal.
Nyomja meg a START/STOP gombot és
3 17 4 . . s vy sr s
A"kep’ernyo a ,,.HHH A kenyérsiitsgép belss hgzza k/l a ker.wyer’sutc’) dugaszat az
kijelzést mutatja a o : . aljzatbdl, majd tavolitsa el a
5 hémérséklete tul magas a kenyér o . -
START/STOP gomb oo kenyériistot és hagyja nyitva a
B . készitéséhez. e 1 ey 12 , .
megnyomasa utan. késziilék fodelét, amig ez teljesen
kihdil.
- 9 EllenGrizze a kenyériist megfelel
. 9 A kenyérist nem megfelel6en van . (i s 2 s
Hangok észlelhet6k a . X beillesztését és gy6z6djon meg, hogy
i beillesztve, vagy a tészta . . >,
6 motor térségébdl, de a S a tészta a recept szerint volt készitve
N ) mennyiség tul nagy a . L
tésztat nem dagasztja. A és a hozzavaldk pontosan voltak
dagasztashoz. .
lemérve.
(s . Az eIes;tQ, IIS,Zt’ vagy viz Ellendrizze a felsorolt egylitthatdkat
A kenyér tul nagy és mennyiség tul nagy, vagy a P 20
7 ! . . 2o 2 . és csOkkentse a mennyiséget a
nyomja a fodelet kornyezeti hémérséklet tul . L
tényleges okok fliggvényében.
magas.
Nem adott hozza élesztét, vagy az
éleszté mennyiség nem
elégséges; ezen kiviil lehetséges,
3 A kenyér tul kicsi, vagy | hogy az éleszt6 tulajdonsagai EllenGrizze az éleszts tulajdonsagait,
nem kelt meg. csokkentek a viz tul magas novelje a kdrnyezeti hGmérsékletet.
hémérséklete kdvetkeztében,
illetve a sdval, vagy a kérnyezeti
hémérséklet tul alacsony.
A’teszt.a tal nagy, A folyadlefmen'nylsgg tal hagy €s Csokkentse a folyadékmennyiséget és
9 tulfolyik az st megpubhitja a tésztat, az éleszt6 o . . .
. . ., javitsa fel a tészta allagat.
peremén mennyisége tul nagy.
10 A kenyér kozepe 1. A hasznalt liszt nem megfelels, | Hasznaljon kenyérlisztet, vagy egyéb,

beesik a tészta sitése

igy a tészta nem kel meg.

megfeleld lisztet.
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soran.

2. Az éleszt6 kelesztési sebessége
tul nagy, vagy az éleszté
hémérséklete tul magas.

Hasznalja az élesztét a
szobahdmérsékletnél kisebb héfokon.

3. A tul sok viz elaztatja és
megpuhitja a tésztat.

Mddositsa a viz mennyiséget az
felszivo képesség fliggvényében.

A kenyér tul nehéz és

1. Tul sok liszt, vagy tul kevés viz.

Csokkentse a liszt mennyiséget, vagy
novelje a viz mennyiséget.

11 P . - (s Csokkentse az 0sszetev6k
tul tomor 2. Tul sok gylimolcs hozzavald, e T . "
. s mennyiségét és novelje az élesztd
vagy tul sok teljes kiérlésd liszt. y
mennyiséget.
Csokkentse a viz, illetve az éleszt6
e . 1.Tul sok viz vagy éleszt6; sohiany. | mennyiségét és gy6z6djon meg, ho
12 A kenyér kozepe Ures. &y ¥ VYISEEEL €5 gY J &, nogy
hozzdadta a sot.
2. A viz h6mérséklete tul magas. EllenGrizze a viz h6mérsékletét.
1. Nagyon ragacsos OsszetevGket Ne adagoljon a kenyérhez tul ragacsos
13 A kenyér héjan por hasznalt, mint vaj, banan, stb. Osszeteviket.
észlelhetd 2. nem megfelel§ keverés a EllenGrizze a viz mennyiségét, vagy a
vizhidny kévetkeztében. kenyérsiité mechanizmusat.
A héj tal vastag és tal Amennylbgn? pll:lltaS szine tu! sotet a
DN . (o . sok cukrot igényl& recept szerint,
sotét szinl a A hasznalt receptek és 6sszetevék .
- . . ,, . nyomja meg a START/STOP gombot a
sitemények, vagy jelentGs hatassal vannak a rogram megszakitisahoz. 5-10
14 tobb cukrot kenyérkészitésre, a héj szine a tul prog & ’

tartalmazo
élelmiszerek
készitésénél.n

sok cukor hasznalata
kovetkeztében valik sotét szindlivé.

perccel ennek lejarta el6tt. A kenyér,
vagy sitemény eltavolitasa el6tt,
hagyja a kenyéristben 20 percig,
lecsukott fodéllel

Aramellatas 600 W
Fesziiltség 230V, 50Hz
Szin fehér
Teljesitmény 700-900g
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KORNYEZETFELELGS HULLADEKKEZELES
Hozzdajarulhat a kdrnyezetvédelemhez!

Kérjuk, tartsa be a helyi sazbalyokat és torvényeket: a hasznalt elektromos késziilékeket adja at a

megfelel§ gy(ijt6telepeknek.

© HEINNER a Network One Distribution SRL cég bejegyzett védjegye. A tobbi brand és
termékelnevezés az illetd tulajdonosok bejegyzett védjegyei.
A megjelolések egyetlen része se reprodukdalhatdé semmilyen formaban és semmilyen eszkdzzel, hogy
szarmazékokat nyerjenek, mint példaul forditasok, atalakitasok vagy adaptalasok, a NETWORK ONE
DISTRIBUTION el&zetes hozzajarulasa nélkdal.
Copyright © 2013 Network One Distribution. All rights reserved.

http://www.heinner.com, http://www.nod.ro
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Ezt a terméket az Eurdpai K6zosség szabvanyainak és szabalyainak megfelelGen tervezték és gyartottak.

Importor: Network One Distribution
Str. Marcel lancu, nr. 3-5, Bucuresti, Romania

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.ro , www.nod.ro
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