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KENYERSUTO
Modell: HBM-900XMC

o Kenyérsiitd
e Teljesitmény: 615W
e Szin: Rozsdamentes
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Ko6szonjiik, hogy ezt a terméket valasztotta!

B T —

Kérjiik olvassa el a haszndlati utasitdst és a tovdbbi informdciokért tartsa meg a kézikényvet.

Jelen kézikonyv a késziilék felszereléséhez, hasznalatahoz és karbantartasahoz tartozé
valamennyi informdaciét tartalmazza.
A megfeleld és biztonsagos lzemeltetés érdekében hasznilat el6tt kérjiik olvassa el

figyelmesen a kézikdnyvet.

< J

Il. A CSOMAGOLAS TARTALMA J

> Kenyérsiité
> Kézikényv

— > Jétallasi tanusitvany
\
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Az elektromos késziilékek hasznalata elStt a kovetkez6 el6vigyazatossagi Iépéseket kell
betartani:
1. Olvassa el az utasitasokat.
2. Hasznalat el6tt gy6z6djon meg, hogy a kimeneti feszililtség megegyezik a cimkén
feltlntetett feszlltségértékkel.
3. Ne hasznaljon olyan késziiléket ha a kabele sérilt, nem m(ikodik vagy mas mddon
karosodott.
Kildje vissza a késziiléket a gyarténak vagy a legkozelebbi meghatalmazott szervizbe
ellenérzésre, a termék elektromos vagy mechanikai meghibasoddsdnak javitasara.
4. Ne érintse meg a forro feliiletet. Hasznalja a fogantyukat.
5. Az aramités és személyi sériilés elkeriilése érdekében ne meritse a kabeleket vizbe
vagy egyéb folyadékba.
6. Hasznalaton kivil, szétszerelés vagy tisztitas el6tt mindig hdzza ki a dugaszbdl.
7. Ne engedje leldogni a kdbelt az asztal szélérél vagy forrd fellletek kozelében.
8. A gyart6 altal nem ajanlott tartozékok hasznalata sérilést okozhat.
9. Fokozott figyelem sziikséges ha a késziiléket gyermekek vagy gyermekek kozelében
hasznaljak.
10. Ne helyezze a késziiléket gaz- vagy elektromos tlizhelyek mellé vagy a stt6be.
11. Legyen nagyon Odvatos amikor a forrd olajat vagy egyéb folyadékot tartalmazd
késziléket mozgatja.
12. Siités alatt ne érintse meg a késziilék belsejében talalhaté mozgd részeket.
13. A késziléket ne inditsa el addig, amig az Osszes hozzdvalot bele nem tette a
sut6formaba.
14. Soha ne Ut6gesse a slit6forma oldalait és felsd részét amikor ki szeretné venni, mert
megsérilhet.
15. A késziilékbe nem szabad alufdlidt vagy egyéb anyagokat tenni, mert ez
révidzarlatot okozhat.
16. Ne takarja le a késziiléket torl6vel vagy barmi mas anyaggal, mert a hé és a g6z
szabadon kell tdvozzon. Letakart vagy gyulékony anyagokkal érintkez6 késziilék
tlizveszélyt okozhat
17.Forgassa el a gombokat az "OFF" helyzetbe és huzza ki a késziiléket a dugaszbdl.
18. Ne hasznalja a készliléket masra, mint amire tervezték.
19. Tilos a késziléket a szabadban mkodtetni.
20. Tartsa meg az Utmutatét.
21. Szellemileg fogyatékos- sériilt vagy tapasztalattal nem rendelkez6 emberek
(beleértve a kisgyermekeket is) csak akkor hasznalhatjak a késziiléket, ha az értik
felel6s személy felligyeli Gket illetve megértette velik a késziilék biztonsagos
hasznalatat.
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22. A gyermekeket felligyelet alatt kell tartani, nem jatszhatnak a késziilékkel!

23. Amennyiben a tapkabel sériilt, a veszélyhelyzetek kialakuldsanak elkerilése végett a
gyartod vagy egy meghatalmazott szerviz Gigynoke vagy egy technikus kicseréli azt.

24. Ez a készllék nem hasznalhaté kilsé idézitével vagy tavkapcsoldval.

IV. A TERMEK LEIRASA J

Az alkatrészek nevei:
Fogantyu

Abla

adag horog

Adagold pohar
Adagold kanal

Kiils6 rész

kenyér tdlca
Vezérl6panel

\ . Fedél /

L 0 N oL A WN R Y
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A bekapcsolas utdn

A késziilék bekapcsoldsa utan egy sipold hang hallatszik és a kijelz6n megjelenik a
“13:00"”. A “3” és “00” kozott lev6 két pont nem villog. Az alapértelmezett
program az “1 ”. A nyilak a 2.0 LB és MEDIU iranyaba mutatnak. Ezek el6re
megadott beallitasok.

Start/stop

A kivalasztott program bekapcsolasara/kikapcsolasara.

Egy program elinditdsdhoz nyomja meg egyszer a “START/STOP” gombot. Egy
hangjelzés hallhato és a kijelzett id6 két pontja elkezd villogni.

A kivéalasztott program elinditdsa utan a “START/STOP” gombon kivil barmely
masik gomb inaktiv marad.

A program megallitdisdhoz nyomja meg 1,5 masodpercig a  “START/STOP”
gombot amig egy sipolé hangot hall, amely a program leallasat jelzi. Ez a sajatossag
a életlenszerd megszakitdsok kivédését hivatott kivédeni.

A Menii gomb (Menu)

Kilénb6z6 programok kivalasztasara hasznalhatd Valahanyszor megnyomja egy
Ujabb program jelenik meg (egy rovid sipold hang kiséretében). Tartsa lenyomva a
gombot és az LCD kijelz6n megjelenik mind a 12 menl. Valassza ki a kivant
programot. A 12 menii funkcidi az aldbbiakban vannak ismertetve.

1. Alap fehér kenyér : a dagasztas, pihentetés és kenyér sttése fehér lisztbél.
Hozzdadhat egyéb hozzavaldkat vagy aromat.

2. Teljes kidrlési kenyér: a dagasztds, pihentetés és kenyér sitése teljes ki6rlés(
lisztbdl. A késleltetés hasznalata nem ajanlott, mivel ez gyenge eredményekhez
vezethet.

3. Francia kenyér: a dagasztds, pihentetés és kenyér siitése egy hosszabb
programon. Ezzel a programmal siitott kenyér lagyabb lesz és a héja ropogdsabb.
4. Gyors kenyér: a dagasztds, pihentetés és kenyér siitése az alap kenyér
programnal rovidebb programon. Ezen a programon késziilt kenyér kisebb és
tomorebb.

5. Edes kenyér: a dagasztds, pihentetés és édes kenyér siitése. Hozzaadhat egyéb
hozzavaldkat vagy aromat.

6. Siitemények: a dagasztas, pihentetés és siités siitéporral.

7. Dzsem: Dzsemek és lekvarok f6zése. A gyimolcsoket és zoldségeket aprora kell
vagni mieldtt a készilékbe helyezné.

8. Tészta: dagasztds, pihentetés sités nélkil. Vegye ki a tésztat és készitsen belGle
cipdt, pizzat vagy kenyeret.
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9. Szupergyors kenyér: a dagasztds, pihentetés és kemény allagu kenyér sitése
révid programon.

10. Suités: csak a sutés funkciot foglalja magaban, a dagasztas és pihentetés nélkiil..
Ezt a programot még a kivdlasztott programok meghosszabbitdsdra is lehet
hasznalni.

11. Gluténmentes kenyér: a dagasztds, pihentetés és gluténmentes kenyér sitése.
Hozzaadhat egyéb hozzavaldkat vagy aromat.

12. Hazi kenyér: A felhasznald altal megadott program, a dagasztas, pihentetés,
sUtés és melegen tartds bedllitdsdara minden szakaszban. A programok id6tablazata
az alabbiakban lathato:

KNEAD1 (DAGASZTAS): 6-14 perc

RISE1 (PIHENTETES): 20-60 perc

KNEAD2 (DAGASZTAS): 5-20 perc

RISE2 (PIHENTETES): 5-120 perc

RISE3 (PIHENTETES): 0-120 perc

BAKE (SUTES): 0-80 perc

KEEP WARM (MELEGEN TARTAS): 0-60 perc

Hazi kenyér meniihoz:

a) Nyomja meg egyszer a CYCLE (CIKLUS) gombot és a KNEAD1 ((DAGASZTAS)
tizenet jelenik meg az LCD, kijelz6n, majd nyomja meg a TIME (IDO) gombot a
perek megadasahoz, a jévahagyashoz nyomja meg ujra a CYCLE (CIKLUS) gombot;
b) A kovetkez$ szakaszhoz vald lépéshez nyomja meg a CYCLE (CIKLUS) gombot,
megjelenik a RISE1(PIHENES1) az LCD kijelzén, majd a percek megadasahoz nyomja
meg a TIME (IDO) gombot, gyorsabban ndvelhets, ha lenyomva tartja a TIME
gombot.

Majd a jévahagyashoz nyomja meg a CYCLE gombot.

c) Ugyanigy allitsa be a megmaradt Iépéseket. Miutan minden Iépést beallitott a
beallitasokbdl a Start/stop gomb megnyomasaval léphet ki.

d)A mivelet elkezdéséhez nyomja meg Ujra a Start/stop gombot.

Megjegyzés: A beadllitasokat el lehet menteni a késdbbi felhasznalasra.

Szin (Color)

A kenyér héjanak szinét a VILAGOS (LIGHT), KOZEPES(MEDIUM) vagy SOTET
(DARK) gombokkal valaszthatja ki.

Cip6 (Loaf)

A kenyér méretének kivalasztasahoz nyomja meg ezt a gombot. Ne feledje, hogy a
sUtési id6 a kenyér méretétél is fligg.

Id6 (Time)

Ha azt szeretné, hogy a késziilék ne kezdje el azonnal a siitést, ezzel a gombbal
bedllithatja a

késleltetést.
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A késleltetés beallitdsa a kovetkez6kben van ismertetve:

1) Vélassza ki a kenyér méretét és a héj pirultsaganak fokat..

2) A késleltetéshez nyomja meg a Time gombot. A késleltetésbe be kell szdmitani a
meni el6készitésének idejét is. Tegylik fel, hogy most 20:30 van és azt szeretné,
hogy a kenyér masnap reggel 7:00 érdra legyen kész, ezért a késleltetési id6 10 6ra
és 30 perc kell legyen. Tartsa lenyomva a TIME gombot, amig a 10:30 megjelenik a
kijelz6n. Minden gombnyomassal 10 perccel névelhet6 az id6.

3) A késleltetés aktivalasahoz nyomja meg a STOP/START gombot. Az LCD kijelz6n
villog a stités elkezdéséig hatralevé id6.

Vegye figyelembe, hogy a maximalis késleltetési id6 13 6éra. Ne hasznaljon a
késleltetés programban romlandé élelmiszert, mint a tojds, friss tej,
gylimodlcs,hagyma.

A lampa

Nyomja meg egyszer a gombot és kigyul a ldmpa, hogy megvilagitsa a sités
folyamatat. Ha egy percen belil Ujra megnyomja a gombot a |lampa kialszik. Egy
percen tul nem sziikséges Ujra megnyomni, a lampa automatikusan kialszik.

Sziinet

A program beinditdsa utdn barmikor megszakithatja azt a PAUSE (SZUNET) gomb
megnyomadsdval (kivéve a melegen tartas programot). A folyamat megszakad de a
memoaria tarolja a beadllitdsokat és a hatralevé id6t az LCD kijelz6 mutatja. A
folytatdashoz nyomja meg még egyszer a PAUSE gombot.

MELEGEN TARTAS

A siités utan a kenyér egy 6ran at melegen tarthatd. Ha ez alatt az id6 alatt ki
szeretné venni a kenyeret, kapcsolja ki a programot a START/STOP gombbal.
MEMORIA

Aramkimaradas esetén a siités 15 percen beliil automatikusan Gjraindul, még akkor
is, ha a “START/STOP” gombot nem nyomta meg. Ha az aram megszakitas
meghaladja a 15 percet, a memdria nem tartja meg a beallitast, a hozzavaldkat ki
kell venni a slit6formabdl és Gjakat kell hasznalni és a gépet Ujra be kell kapcsolni.
Ha az aram kimaradas esetén a tészta nem ért el a pihentetési szakaszig
megnyombhatja a “START/STOP” gombot a program el6lrél kezdéséhez.

KORNYEZET

A sit6 jol mikodik kalénb6z6 hémérsékleten, azonban a kenyér mérete valtozik, ha
egy meleg szobdban és egy hideg szobaban sil. A helység javasolt h6mérséklete
15°C és 34°C.

FIGYELMEZTETO JELZESEK:

1.Ha a program elinduldsa utan a kijelzbn a “H:HH”jelenik meg, a szoba
hémérséklete igen nagy. A programot le kell allitani. Nyissa fel a fedelet és hagyja a
stét hdlni 10-20 percig.

2. Ha a kijelz6n az “EE0” vagy “EE1”lizenet jelenik meg a START/STOP gomb
megnyomasa utan, azt jelenti, hogy a hészenzor eldllitddott. A szenzort egy
hivatalos szakember kell ellenérizze.
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AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

1. Ellenérizze, hogy a készlilék minden tartozéka megvan és sértetlen.

2. Tisztitsa meg a tartozékokat a“Tisztitas és karbantartas”részben leirtak szerint..
3. Allitsa be a BAKE (SUTES) funkciét és mikodtesse iiresen a késziiléket kb. 10
percig. Majd hagyja lehdlni és tisztitsa meg a tartozékait.

4. Miutan a tartozékokat megtisztitotta és megszdritotta majd a helyére tette a
készllék mikodésre kész.

HOGYAN SUSSON KENYERET

1. Helyezze be a sut6format majd forgassa el az dramutatd jarasaval ellenkezé
irdnyba, amig egy kattand hangot hall. Rogzitse a dagaszto elemet a tengelyre. A
dagasztéelem rogzitése el6tt javasolt margarinnal megkenni a tengelyt, hogy a
tészta ne ragadjon bele és kdnnyebben ki lehessen venni a kenyérbdl.

2. Tegye bele az 6sszetevSket. Tartsa be a receptben megadott sorrendet. Altaldban
a vizet és a folyékony 6sszetevbket kell el6szor bele tenni, majd a cukrot, a sét, a
lisztet és az éleszt6t vagy a stitGport utoljara.

3. Furjon lyukat az ujjaval a lisztbe és tegye bele az éleszt6t, vigyazzon, hogy ne
érintkezzen folyadékkal vagy a séval.

4. Ovatosan csukja le a fedelet és dugja be a dugaszt.

5. Nyomja meg a késziilék hatoldaldn levé kapcsolot.

6. A keresett program kivalasztasahoz nyomja meg a Menu (Menii) gombot.

7. A kenyér szinének kivélasztadsahoz nyomja meg a COLOR (SZiN) gombot .

8. A méret kivalasztasdhoz nyomja meg a LOAF (CIPO) gombot. (1.5LB vagy 2.0LB)
9. A késleltetéshez nyomja meg a Time gombot. Kihagyhatja ezt a fazist, ha azt
szeretné, hogy a gép azonnal elkezdje a kenyér sttést.

10. A stités elkezdéséhez nyomja meg a START/STOP gombot.

11. A FEHER ALAP KENYER, TELJES KIORLESU KENYER, FRANCIA KENYER, GYORS ,
EDES, SUTEMENY, SZUPERGYORS programok kivalasztasakor hosszi sipolé hang
hallatszik. Ez értesiti Ont, hogy tegye bele az 6sszetevéket. Nyissa fel a fedelet és
tegye bele az 6sszetevGket. A siités alatt a fedél aldl g6z szivaroghat ki. Ez normalis.
12. A mikor a kenyér elkésziilt egy csengé hangot lehet hallani. A START/STOP
gomb 3 masodpercig valé megnyomdsaval megallithatja a kenyér siitését. Nyissa fel
a fedelet és konyhai keszty(lvel vegye ki a sut6format, forgassa el az éramutatd
jarasaval ellentétes iranyba.

Figyelem: a siit6forma és a kenyér forré! Kezelje évatosan.

13. Miel6tt a kenyeret kivenné hagyja kihdlni a sit6format. Egy spatuldval évatosan
fejtse le a kenyér széleit a stit6formardl.

14. Forditsa fel a sit6format és Gtogesse ki a kenyeret egy konyhai racsra.
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15. Szeletelés el6tt hagyja kih(ini a kenyeret legaldabb 20 percig. Hasznaljon
elektromos kést vagy egy recés kést azért, hogy a kenyér ne veszitse el az alakjat.

16. Ha a sutési folyamat utdan nem tartézkodik a konyhdban és nem nyomja meg a
START/STOP gombot, a kenyeret a késziilék melegen tartja kb. 1 éran at, amig a
melegen tartds program lejar. Ekkor 10 rovid hang hallatszik és a késziilék
automatikusan kikapcsol.

17. Hasznalaton kivil vagy a sités befejeztével kapcsolja ki a késziiléket és huzza ki a
dugaszbdl.

Megjegyzés: a felszeletelés el6tt vegye ki a dagaszto elemet egy horoggal a kenyér
aljarél. A kenyér forré, soha ne fogja meg csupasz kézzel.

Megjegyzés: ha a kenyeret nem fogyasztjak el, a maradékot zart mianyag tasakban
lehet tarolni. A kenyeret szobahémérsékleten hdrom napig lehet tarolni. Ha ennél is
tovabb szeretné tartani csomagolja be egy milanyag tasakba és helyezze a hiit6be
legfeljebb 10 napig. Tekintve, hogy a hazi kenyér nem tartalmaz tartdsitdszert, a
taroldsi ideje nem hosszabb mint a kereskedelemben forgalmazott kenyéré.

BEVEZETES

1. A gyors kenyér
A gyors kenyér stitGporral késziil, amely nedvességre vagy a melegre aktivalodik. Egy jo
gyors kenyérhez javasolt, hogy a folyékony OsszetevGket a sit6forma aljara tegye és a
szaraz OsszetevOket ezekre. A kezdeti dagasztds ideje alatt a sut6edény szélén
felgylilhetnek a szaraz 6sszetevék. Ezért id6nként meg kell igazitani a gépet, hogy ne
keletkezett lisztes csomok.

2. A szupergyors program

A sit6gép egy 6ra és 38 perc alatt slit meg egy cipdt a gyors programon. Ne feledje,
hogy a meleg viz h6mérséklete 48-50 °C kell legyen, a h&mérséklet mérésére
hasznaljon hémérét. A h6mérséklet hatasa nagyon fontos a siitési folyamatban.

Ha a viz h6mérséklete igen alacsony a kenyér nem né fel a vart méretére. Ha a viz
hémérséklete igen nagy, megoli az élesztét a kelés elétt, amely szintén befolydsoljaa
sUtési teljesitményt.

VIl. KARBANT,

Tisztitas el6tt hizza ki a dugaszbdl és hagyja leh(ilni.

1. Stit6forma: vegye ki a sit6format a fogantyu segitségével, torolje ki a belsejét és kiilsejét

egy nedves ronggyal, a felilet megdvdsdra ne haszndljon éles targyakat vagy surold

anyagokat. A st6format teljesen meg kell szaritani miel6tt Gjra haszndlna.

Megjegyzés: helyezze vissza a slit6format a helyére és gy6z6djon meg, hogy a helyén van. Ha

nem sikerl visszatenni igazitsa meg és nyomja a helyére.

N~

J
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2. Dagasztoelem: ha a dagasztdelem nehezen jon ki a tésztabdl hasznalja a horgot. Tisztitsa
meg egy nedves ronggyal. A slit6forma és a dagasztéelem is moshaté mosogatd gépben.

3. A burkolat: a késziilék kiilsejét egy nedves ronggyal torolje le. Tisztitdsndl ne hasznaljon
drotmosoét mivel tonkreteheti a kiilsé mazat. A késziiléket soha ne meritse vizbe.
Megjegyzés: a fedelet nem szabad leszerelni tisztitas céljabal.

4. Miel6tt elcsomagolnd a készlléket gy6z8djon meg, hogy az teljesen leh(ilt, meg van
tisztitva és szdritva és a fedele le van csukva.

1. Kenyérliszt

A kenyérlisztnek magas a glutén tartalma (nevezhet§ tehat magas glutén- és
fehérjetartalma lisztnek), rugalmas és biztositja a tészta felnovését és azt, hogy a
kenyér megérizze alakjat. Mivel nagyobb a gluténtartalma, mint a kdzonséges lisztnek
nagyobb meéretl és rosttartalmi kenyerek sittésére alkalmas. A kenyér siitésének
legfontosabb hozzavaléja a kenyérliszt.

2. Sima liszt

Ez a liszt nem tartalmaz st6port és a gyors kenyérsiitéshez hasznaljak.

3. Teljes kidrlésii liszt

A teljes ki6rlésu lisztet gabondbdl 6rlik. Tartalmazza a buzaszemek kilsé héjat is,
valamint glutént is. A teljes ki6rlés liszt nehezebb és tobb tapanyagot tartalmaz, mint
a normal lisztek. A teljes ki6rlési lisztb6l készilt kenyér altaldban kisebb szokott lenni.
A legtobb recept kombindlja a teljes ki6rlésd lisztet a kenyérliszttel, hogy jobb
eredményt kapjon.

4. Barna liszt

A barna lisztet kemény lisztnek is szoktak nevezni, amely nagy rosttartalmaval a teljes
kiérlésl liszthez hasonlit. Ahhoz, hogy ebbdl a lisztb6l készitett kenyér felngjon,
nagyobb mennyiségi kenyérlisztet kel hozzaadni.

5. Siit6poros liszt

Ebbe a lisztbe sit6port kevertek, és sitemények készitésére hasznaljak.

6. Kukoricaliszt és zabliszt

A kukoricaliszt és a zabliszt kiilon kukorica és zabszemek &rlésébdl késziilt.

Ez a liszt arra hasznalhatd, hogy a kenyér keményebb legyen valamint az iz és allag
javitasara is.

7. Cukor

A cukor nagyon fontos Osszetevd, az iz fokozasara hasznaljak, valamint a kenyér szinét
is megadja. A cukor tovabba az éleszt6 taplalasara is szolgdl. Leginkabb fehér cukrot
hasznalnak. A barna cukor, a porcukor vagy a vattacukor kérésre alkalmazhata.
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8. Eleszt6

Az élesztd a kelés alatt szén-dioxidot fejleszt. A szén-dioxidtdl a kenyértészta felnd és
l[agyabb lesz. Az éleszt6nek az erjedéshez szénhidratra van sziiksége, amit a cukorbdl
vagy a lisztbél kap meg.

1 kanal széraz éleszt6 =3/4 kanal instant élesztd

1,5 kanal szaraz éleszt6 =1 kanal instant éleszt6

2 kanal széraz éleszt6 =1,5 kandl instant éleszt6

Az éleszt6t h(it6ben kell tartani kilonben a gombdk elpusztulnak a magas
hémérsékleten, haszndlat el6tt ellendrizze a lejarati idejét.

H(it6ben tdrolja kozvetlenill hasznalat utan. Ha a kenyér nem né fel, az dltaldban a
rossz éleszté miatt van.

Az aldbbi Iépésekkel ellendrizheti az élesztdjét:

(1) Ontsodn 1/2 csésze meleg vizet  (45-500C) egy beosztasos edénybe.

(2) Adjon hozza 1 kanal cukrot és keverje 6ssze, majd szérjon bele 2 kanal éleszt6t.

(3) Tegye a beosztasos edényt meleg helyre legalabb 10 percig. Ne kevergesse a vizet.
(4) A keletkezett hab 1 csészényi kell legyen, kiilonben az éleszt6 nem aktiv.

9.S6

A soét izesitésre hasznaljak és megadja a héj szinét. A sé azonban visszafoghatja az
éleszt6 m(ikodését. Ne hasznaljon tul sok sot a recepthez. A kenyér nagyobbra fog
feln6ni, ha nincs benne sé.

10. Tojas

A tojas javitja a tészta dllagat, noveli a tapértéket és a méretet. A tojast fel kel térni és
egyenletesen felverni.

11. Zsir és novényi olaj

A zsiradéktdl a kenyér lagyabb lesz és né a tdroldsi ideje. A vajat hasznalat el6tt
darabokra kell vagni és fel kell olvasztani.

12. Siitépor

A siUt6port arra hasznaljak, hogy a kenyér felnéjon a szupergyors és a siitemények
program alatt. Mivel a rovid id6 alatt nem tud felnéni buborékok keletkeznek, amely a
kenyér allagat megvaltoztatja egy vegyi folyamat soran.

13. Por

A slit6porhoz hasonld és azzal egylitt szoktak hasznalni.

14. A viz és egyéb folyadékok

A viz nagyon fontos 6sszetevd a kenyér siitésnél. Altaldban a 20°C és 25°C kozotti
hémérséklet(i viz a legjobb. A vizet friss tejjel lehet helyettesiteni vagy 2%-os tejporral
lehet keverni, amely noveli a kenyér aromajat és a héjanak is szint ad. Egyes receptek
bizonyos gylimolcslevek hozzaadasat javasoljak az iz fokozasara, mint pl. az almalevet,
narancslevet citromlevet, stb.
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Egy jo kenyér elkészitéséhez elengedhetetlen a hozzivaldk helyes kimérése. A
hozzavaldk kiméréséhez ajanlott mérbkanalat haszndlni, mivel a pontatlan adagolas
nagymértékben befolyasolja a kenyér min&ségét.

1. A folyékony Osszetev6k kimérése

A vizet, friss tejet vagy tejpor oldatot a mér&csészével kell kimérni. A mér6esészén levé
beosztdst szemmagassagban kell nézni. Az olaj kimérése el6tt oblitse ki a csészét, hogy
ne adjon véletlenll mas anyagot is hozza.

2. A szdraz 6sszetevlk kimérése

A szaraz OsszetevGket mérSkanallal kell kimérni és a mér6esészébe kell tenni, a
mérbkanalat egy késsel lehet szintezni. Ha tobbet mér ki a kelletnél az befolydsolja a
kenyér minGségét. A szdraz Osszetev6k kimérésére hasznalja a mérékanalat. Simitsa
laposra a mérGkanal tetejét, mivel egy kis kilonbség is befolyasolja a recept mingségét.
3. A hozzéavaldk sorrendje

A hozzévaldk sorrendjét be kell tartani. ez altaldban:

folyékony 6sszetevék, tojas, so, tejpor, stb. A hozzdadaskor a liszt nem lehet teljesen
nedves. Az éleszt6t csak a szdraz lisztbe szabad tenni. Az éleszt6t nem érheti a s6. A liszt
kelesztése utan egy csengGhang hallhatd, utana bele teheti a gyimolcsot. Ha tul hamar
teszi bele a gyimolcsot csokken az iziik. Amikor a késleltetést hasznalja nem szabad a
romlandd 6sszetevGket hozzaadni, mint a tojas és gyimolcs.

Szam:

Hiba:

Ok: Megoldas:

A slités alatt a szell6z6

nyildson fust szall ki.

Egyes élelmiszerek
raragadhatnak a flit6elemhez
vagy az elsé hasznalatkor olaj
maradhatott rajta.

Hazza ki a késziléket a dugaszbdl és tisztitsa meg a
flt6elemet, de lgyeljen, hogy ne égesse meg magat. Az
elsé hasznalatkor hagyja megszaradni és nyissa fel a
fedelet.

A kenyér aljan tul vastag a héj.

A kenyér tul sokdig maradt a
sutéformdban a  melegen
tartas alatt, ezért sok vizet|
veszitett.

Vegye ki a kenyeret hamarabb, ne tartsa melegen.

A kenyeret nehéz kivenni.

A dagasztd elem tul szorosan
van rogzitve a tengelyre.

Miutdan a kenyeret kivette tegyen meleg vizet a
sit6formaba és tegye bele a dagasztd elemet 10 percre,
majd vegye ki és torolje meg.

Az Osszetev6k nem elegyedtek|
rendesen és a sltés nem az
elGirtaknak megfelelen
torténik.

1. A kivalasztott program nem
felel meg a receptnek.

\Valassza ki a megfelel6 programot.
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4 Az Osszetevdk nem|2 A program végén tobbszorAz utolsé pihentetésnél ne nyissa fel a fedelet.
keverednek egyenletesen kinyitotta a fedelet és a
a stités nem megfeleld. kenyér szaraz, és sapadt szind.

4 Az Osszetevék nemB3 Tal nagy az ellendllds aEllendrizze a dagasztd elemet, vegye ki a stit6format és
keverednek egyenletesen dagasztdsndl ezért a dagasztdjinditsa el liresen a gépet. Ha ez nem sikeriil vegye fel a
a stités nem megfeleld. elem nem tud megfelel6enkapcsolatot egy hivatalos szervizzel.

forogni.

5 A kijelz6n “H:HH” jelenik meg |A  készilék belsejében alNyomja meg a “Start/Stop” gombot és huzza ki a
a“Start/Pause”gomb hémérséklet tul magas aldugaszbdl, vegye ki a sitéformat és emelje fel a fedelet
megnyomasa utan. kenyérsitéshez. amig a készulék lehdil.

6 Hallani a motor zugasat de aA sUt6forma nincs a helyénEllenérizze a siit6forma rogzitését, vagy a receptet , a
tészta nem keveredik. vagy a tészta tul nagy. helyes adagokat.

7 A kenyér olyan nagy, hogy[Tul sok az éleszté, a liszt, a vizEllendrizze az emlitett tényezGket és csOkkentse a
nem fér a sit6formaban. vagy a szoba hémeérséklete tulreceptnek megfelelGen.

magas.

8 A kenyér mérete kicsi vagyNincs elég éleszté aEllendrizze a szdban forgo feltételeket.
nem naétt fel eléggé. tésztadban, vagy hianyzik,

esetleg nem aktiv mert tul sok
vizzel hasznalta vagy sot tett

9 A tészta kidagadt aA folyadékok mennyisége|Csokkentse a folyadékok mennyiségét és javitsa az
dagasztotalbol. olyan nagy, hogy a tészta lagygélesztét.

lett és tul sok az élesztd.

10 |A tészta sitéskor kozépen(l. Nem elég erds a liszt és aHasznaljon kenyérlisztet vagy erés st6port.
Osszeesett. tészta nem tud felnéni.

10  |A kenyér kdzepe 2. Az éleszt6 igen aktiv vagy alAz éleszt6t szobah&meérsékleten kell hasznalni.
\visszaesik kelesztési hdémérséklet igen
tészta dagasztas kozben magas.

10  |A kenyér kdzepe 3. A tul sok viztdl ldgyabb leszlA liszt nedvszivasanak fliggvényében moddositsa a viz
\visszaesik a tészta. mennyiségét a recept szerint.
tészta dagasztas kdozben

11 |A kenyér tul nagy és kemény. | 1. Tul sok a liszt és kevés a|Csokkentse a liszt mennyiségét és ndvelje a vizét.

viz.

11  |A kenyér tal nagy és 2. Tul sok gylimolcs vagy teljes|Csokkentse a szoban forgd hozzavaldk mennyiségét és
az allaga tul s(rd. ki6rlés liszt. novelje az éleszté mennyiségét.

12  |A kenyér kozepe felvagaskor(l. Tul sok viz vagy éleszt6 vagy|Csokkentse a viz vagy az éleszt6 mennyiségét és
Ures. sé nélkdal. ellendrizze a sot.

12 |A kenyér felvagasa utan 2. A viz hémérséklete igen|Ellendrizze a viz h6mérsékletét.

13 |A kenyérre szdraz liszt tapad. [1 Egyes hozzavaloktolNe adjon a tésztahoz ragadd tulajdonsagu 6sszeteviket.

er6sebben ragad a kenyér,
mint pl. a banan és a vaj.
13 |A kenyér felszine hozzaragad 2. A viz nem keveredett elEllendrizze a vizet vagy a késziilék keverését.
a liszthez. eléggé.
14  |A sitemények vagy sok cukrotA kilonboz6 receptekHa egy sok cukrot tartalmazo receptbdl szarmazéd kenyér

tartalmazd ételek héja tul
\vastag és tul sotét.

kiilénb6z6 hatadssal vannak a
végeredményre, a sok|

cukortdl sotét szinl lesz az

elkészitett étel.

tal sotét lesz, nyomja meg a Start/Stop gombot a
program 5-10 perccel a teljes id6 el6tti megallitasahoz.
Miel6tt a kenyeret vagy a siteményt kivenné a
sit6formabdl, tartsa melegen még 20 percig.
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ALAP KENYER
900g 680g
Viz 320 ml 270 ml
Vaj vagy margarin (olvasztott) 4 kanal 3kanal
Sé 1+1/2 kanal 1.15 kanal
Cukor 3 kanal 2.25 kanal
Zsirmentes tej 3 lkanal 2.25 kanal
Kenyérliszt 3.5 pohar 3 pohar
Kenyérsiit6hoz hasznalt éleszt6 1.3 kanal 0.95 kanal
KUKORICAKENYER
900g 680g
Tej 250 ml 190 ml
Vaj vagy margarin (olvasztott) 0.3 pohar 0.25 pohar
Sé 1 kanal 0.75 kanal
Cukor 0.3 pohar 0.2 pohar
Kukoricaliszt 1 pohar 0.75 pohar
Kenyérliszt 2.8 pohar 2 pohar
Eleszts 3 kanal 1.9 kanal
vilagi 4 3
SUTEMENY
900g 680g
Vaj vagy margarin (olvasztott) 8 kanal 6 kanal
Vanilia 2 kanal 1.5 kanal
Citromso 1.5 kanal 1.15 kanal
Tojas 6 4
Sutéporos liszt 1.8 pohar 1.4 pohar
Cukor 8 kanal 6 kanal

.
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GYUMOLCSKENYER

900¢g 680g
Tej 20 ml 15 ml
Viz 250 ml 120 ml
Vaj vagy margarin (olvasztott) 8 kanal 6 kanal
Sé 1kanal 0.75 kanal
Cukor 1/3 pohar % pohar
Kenyérliszt 3.5 pohar 3 pohar
Sz616 120g 90g
Tojas 2 2

XI. MUSZAKI ADATLAP

Teljesitmény 615W ‘
Halozati fesziiltség 230V ; 50Hz ‘
Szin Rozsdamentes ‘
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Ez a termék az Eurdpai K6zosség altal megszabott standardok és normaknak megfelelen késziilt.

Importalé: Network One Distribution
Europolis Logistic Park, Italia Street, 1-7, Chaijna, llfov, Romania

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.ro , www.nod.ro
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