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' CE-MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

A Hans-Ulrich Petermann GmbH&Co. KG nyilatkozata alapjan ez a termék megfelel a
kovetkezé EU-iranyelvekben megfogalmazott alapvetd kévetelményeknek: 2006/95/EGK,
2004/108/EGK, 1935/2004/EGK. E megfelel6séget a CE-jeldlés igazolja.

A készllék megfelel a Németorszagban érvényben Iév6, a késziilékek
és termékek biztonsagara vonatkozé torvény elbirasainak és az eurdpai
alacsonyfesziltségi iranyelvben foglaltaknak. Ezt a fliggetlen szakért6i
intézet altal megitélt GS-jelzés is tanusitja.




ALKATRESZEK LEIRASA

Kezel6egyséq:
J) LCD kijelzé
K) [“Kenyér mérete”] gomb

L) [“Szin”] gomb a barnasag mértékének kivalasztasa

M) [“+ id&”] gomb
N) [¢- id&"] gomb
0) [“Menii”] gomb

| = Normal izemmod

2 = Gyors sités

3 = Fehér kenyér

4 = Rovid ideig tarto siités
5 =Teljes kidrlés(i kenyér
6 = Edes kenyér

7 =Tészta

8 = Sités

9 = Lekvar

10 = Szendvicskenyér

Il = Gluténmentes sltés

P) [“Start/Stop”] gomb
Q) Az 1 - 11. alapprogramok listaja

LCD kijelz6:
R) A kivalasztott barnasagi fokozat

kijelz6n megjelend jele

S) A kivalasztott kenyérméret
kijelz6n megjelend jele

T) Az iizemids kijelzje,

a kivalasztott programtol fliggéen

U) A kivalasztott alapprogram kijelzéje
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ALKATRESZEK LEIRASA

Automata kenyérsiito:
A) A késziilék fedele

B) Kezel6egység

C) BE/KI gomb

D) Hévédelemmel ellatott boritas (“Cool Touch”)

E) Tapadasmentes réteggel bevont siitéforma

F) Sitétér

G) Fogantyu a sutéforma kivételéhez

H) (Az abran lathatéhoz hasonlé) tapadasmentes réteggel bevont dagasztok.
I) Ablak



RENDELTETESSZERU HASZNALAT

Az automata kenyérsiitd kizarélag kenyér, illetve egyéb pékaruk (kevert tésztak) és lekvar
keszitésére alkalmas. Kizardlag a csomagban talélhato tartozékokat hasznalja. Mas gyartok
alkatrészeinek hasznalatdval minden garancidlis igény érvényét veszti. Ezt az automata
kenyérsitét kizarélag haztartasokban térténd felhasznalasra tervezték, kereskedelmi célbdl
torténd haszndlatra nem alkalmas. A késziilék minden mas célbdl térténé hasznalata, vagy
modositasa nem szamit rendeltetésszer(inek és tilos. A gyarté nem vallalja a felelésséget a
nem rendeltetésszer(i hasznalatbol vagy a késziilék hibas kezelésébél eredé karokért.

MUSZAKI ADATOK

Névleges feszlltség: 230V~

Névleges frekvencia: 50 Hz

Névleges teljesitmény: 850 W

Védettségi osztaly: |

Alapprogramok: 11

Programvaltozatok: 134

Id6ékapcsold (id6zit6): akar 13 oraval késleltetd a slités
A melegen tart6 funkcio: 1 6ra

Adatok tarolasa aramsziinet esetén: 15 perc

Kenyér mérete:

Dagaszto és sutéforma:

0,75 kg, 1,00 kg, 1,35 kg

tapadasmentes réteggel bevont
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A KIJELZO ES A KEZELOELEMEK LEIRASA

A

omb STOP

A "Start/Stop" (P) gombbal tudja elinditani, ill. megszakitani a kivalasztott
programot.

* Aprogram inditdsahoz nyomja meg egyszer roviden a "Start/Stop" (P) gombot. Egy
L révid hangjelzés hallhato. A digitalis kijelzén lathaté mindkét gomb villogni kezd és
a program elindul.

VILAGOS KOZEPES SOTET 0,75 kg 1,00kg 1,35 kg

A
Ji A "Start/Stop" (P) gomb kivételével a \ /
Iﬂ program inditasa utan valamennyi mas gomb = n
deaktivalédik, azaz biztonsagi okokbdl nem =3 . 3'-'

miikodik.

* A program megallitaséhoz tartsa nyomva kb. 2-3 masodpercig a "Start/Stop”
(P) gombot, mig meg nem hallja a program végét jelz6 révid hangjelzést. A 2-3
masodperces, relativ hosszu idé megakadalyozza, hogy a program a"Start/Stop”
(P) gomb véletlen torténé megérintésével id6 el6tt befejezédjén.

A

Ugyeljen arra, hogy a kévetkez6 plusszal (+) jelolt programok esetében a keverd

m késletetéssel indul el (elémelegités). Tovabbi részleteket, illetve az elémelegitési
id6ket "Az elkészités ideje" fejezetben taldlhaté tablazat "El6melegités"”
oszlopaban talal.

A menti (O) gomb a kivant program (1-11) kivélasztasara szolgal. Agomb minden egyes
megnyomasakor egy hangjelzés hallhaté és a készillék egy kovetkezé programra
kapcsol tovabb.

Vegye figyelembe az alapprogragomkhoz tartozé alabbi magyarazatot:

1 = Normal Gizemméd ,,+”:
Ez a program blza- és/vagy rozslisztbdl készllé kevert tésztds és fehér kenyér
feldolgozasara (gyuras, kelesztés, siités) szolgal.

2 = Gyors siités

A ,gyors” kenyerek siitéporral vagy natronnal késziilnek, melyeket a nedvesség és

hé hoznak miikddésbe. Javasoljuk, hogy elészor a folyékony hozzévaldkat téltse a

siitéformaba, és utana a szilardakat. A réviditett programok esetében a siitéforma

d sarkaiban ésszecsomésodhatnak a hozzévaldk. Sziikség esetén ajanlatos a
lisztcsomokat megfeleld spatulaval szétoszlatni. A kenyér lényegesen révidebb id6 alatt
elkésziilt, azonban ajanlatos csak olyan recepteket elkésziteni, amihez csak a kenyér
alapvetd hozzavaldi (viz, tej, tojés, esetleg vajvagy margarin, liszt, s, cukor) sziikségesek.
A program nem alkalmas egyéb hozzavalokkal késziild kenyér siitésére.

Vegye figyelembe, hogy az igy készilé kenyér altaldban valamivel kisebb és kevésbé
konny( a tésztaja.

“



3 = Fehér kenyér ,+":

Ez a program hosszabb pihentetési idét igénylé tésztak feldolgozasara szolgal. llyenek
az aprora 6rolt (legtdbbszor 405-6s tipust) fehér lisztbs!l készilt, ropogds kérgl kénny(
kenyerek.

4 = Rdvid ideig tarté siités ,,+”:

Ezzel a programmal lehet a leggyorsabban kenyeret késziteni. Ennél a programnal nem
lehetséges keésleltetett inditas, lasd még a Lehetséges programvaltozatok listaja c.
fejezetet.

5 = Teljes ki6rlésii kenyér ,,.+”:

Ez a program a rozs- és teljes ki6rlés(i buzalisztet, zabot vagy korpat nagy aranyban
tartalmazo kenyér készitésére szolgal. A bedllitasoknal a hosszabb elémelegitési id6 arra
szolgal, hogy a magok (napraforgémag, szezammag, lenmag stb.) jobban felvegyék a vizet
és ezaltal szétnyiljanak.

A kenyer ezéltal kisebb, s(r(ibb allagt és nehezebb, mint a hozza hasonlé vilagos kenyerek.
A késleltetés azért nem ajanlatos ennél a programnal, mert ezaltal a kenyér nem lesz olyan
j6 mindségu.

6 = Edes kenyér ,+”:

Ez a program édes, pl. gyiimélcslével, cukorral, kokuszpehellyel, mazsolaval, aszalt
gylimélcsokkel vagy csokoladéval készils kenyerek el6dllitasara szolgal.

7 = Tészta ,,+":
Ez a program is tésztak készitésére (gyurasra és kelesztésre) szolgal, azonban siités nélkil.
A tésztat ezutan pl. pizza, fonott kalacs vagy zsemle készitésére hasznalhatja.

8 = Siités:

Ez program csak a tészta siitésére szolgal, gytras és kelesztés nélkiil. (pl. olyan tészta, amit
elézéleg kézzel lett kikeverve vagy melynek elkészitését hosszabb dramsziinet szakitotta
meg).

Ez a program a tul \}ilégos vagy esetleg nem megfeleléen atsilt kenyér utansiitésére is
hasznalhaté.

Tanacs: Az elére megadott idé ennél a programnal nem médosithato. Amennyiben hamarabb
szeretné befejezni a stitést, nyomja meg a késziiléken talalhaté "Start/Stop" (P) gombot.

9 = Lekvar ,,+":
Ez a program sajat készités(i lekvar eléallitasara szolgal.

10 = Szendvicskenyér ,,+”;

Ez a program szendvicskenyér eldallitasara és vékonyabb kergl, kénnyebb kenyér siitésére
szolgal.

11 = Gluténmentes siités ,,+”:

Ezt a programot specidlisan a gluténmentes lisztkeverskek vagy lisztfélék siitési
tulajdonsagaihoz igazitottak.



NLiupetag
gomb @ (" VILAGOS KOZEPES SOTET 0.Z54g 1,00kg 1,35kg )
a barnasag mértékének kivalasztasahoz A

A "Szin" (L) gomb a kenyér kérge
szin,ének kivalasztasara szolgal:
VILAGOS, KOZEPES vagy SOTET. A

e

-
e L Y
gomb megnyomasakor a jelzés (R) egy -

pu il
barnasagi fokkal tovabb ugrik az LCD-
kijelzén (J). N /

o L
VILAGOS KOZEPES SOTET 0, %5kg, 1,00 Kq_1,35 kg
gomb »

. A -
A "Kenyér mérete" (K) gomb a kivant stly ; :H o - ||;|
R G j N

—
!

kivalasztasara szolgal.

* Addig nyomja a gombot, mig az LCD-
kijelzén (J) a kivant suly (0,75 kg/1,00
kg/1,35 kg) alatt megjelenik a jelzés (S).

Vegye figyelembe, hogy az automata kenyérsiité alapesetben 1 kg-os méretre
van bedllitva, amikor a BE-/KI kapcsolénal bekapcsoljuk. Programmédositas
esetén elézetes kikapcsolas nélkiil az utoljara beallitott méretet 6rzi meg

a késziilék. A "Kenyér mérete" gomb megnyomasaval az LCD-kijelzén
megjelend programidé a kenyér kivalasztott sulyatél fiiggéen valtozhat. Lasd
még az egyes elkészitési id6k listajat "Az elkészités ideje" c. fejezetben.

A folyadékveszteség miatt a sités ideje alatt a hozzavalok sulya altalaban nagyobb,
mint a készre s(itott kenyéré.

N CIDICTD

Amennyiben azt szeretnék, hogy a kenyérsiité ne azonnal Iépjen miikédésbe, az

‘1d6 +" (M) vagy "Id6 -" (N) gomb megnyomasaval beéllithatja, hogy mennyi idével

késbbb Iépjen mikodésbe a késziilék. A bedllithatd maximalis késleltetés 13 ora.

Ez a funkci? arra szolgél, hogy a frissen sitott kenyér a kivant idére (pl. reggelire)
észiiljon el.

Tanacs: A késleltetés ideje magaban foglalja a valasztott programtol fiiggé
siitési id6t is.

A késleltetés idejének beallitasa elStt el&szor a kivant programot, valamint a

kenyér méretét kell beallitani.

Az "ldé +" (M) gomb minden egyes megnyomasaval 10 perccel névekszik, az "Id6
-" (N) gomb megnyomasaval 10 perccel csikken a késleltetés ideje. A kiilénbdz6é
programok adott sitési idejét ez a beallitdés nem néveli vagy csdkkenti.




v

Példa:

Most 20:30 van és azt szeretné, hogy a kenyér kovetkezé reggel
7:00 6rakor, azaz kb. 10 6ra és 30 perc mulva legyen kész.

* El6sz0r valassza ki a kivant programot, a barnasag mértékét és a kivant
kenyérméretet.

* Addig nyomja az "Idé +" (M) vagy az "Idé -" (N) gombot, amig az LCD kijelzén ("J)
meg nem jelenik a kévetkezd idopont: "10:30". A program 3 6ra 30 percig fut, igy
egy 7 oras késleltetés lett bedllitva. (Akkor indul el a program).

* Nyomja meg “Start/Stopp” (P) gombot a program késleltetett elinditasahoz.

A "10:30"-as feliraton villogni kezd a kettéspont és az LCD kijelzén (J) elindul a
visszaszamlalas a hatralévé idébél.

Ha pl. az "5"-6s, teljes ki6rlés(i kenyér programot és a 0,75 kg-os kenyérméretet
valasztotta (a program miikddésének ideje: 3 6ra 30 perc), akkor a kenyérsiité 7 éran
keresztll készenleti izemmaodban marad és éjjel 3:30-kor - inditja el a programot.

Masnap reggel 7:00 orakor varja Ont a friss kenyér. Amennyiben nem szeretné
kézvetlentil a program befejezte utan kivenni a siitéformabol (E) a kenyeret, a késziilék
a beépitett melegen tarté funkcionak koszonhetéen még 1 érahosszat melegen

_ tartja. A melegen tarté funkcié nem minden program esetében hasznalhatd, tovabbi

informaciokat "Az elkészités ideje" c. fejezet azonos nev(i tablazatanak "Melegen
tartas" oszlopaban talal.

Késleltetett siités esetén ne hasznaljon kénnyen romlandé hozzavaldkat, pl.
tojast, friss tejet, gylimoélcsdt, hagymat stb.

MELEGEN TARTO FUNKCIO

Stités végén a készilék automatikusan még 1 6rahosszat melegen tartja a kenyeret.
Ez megakadalyozza, hogy a kenyér belseje ragacsos legyen. Amennyiben nem
szeretne hasznalni ezt a funkciét, nyomja meg a "Start/Stopp" (P) gombot a program
befejezéséhez.

ADATOK TAROLASA ARAMSZUNET ESETEN (MEMORIA)

Amennyiben a program miikédése soran révid aramsziinet kvetkezne be, a késziilék
kb. 15 percig automatikusan tarolja a kivalasztott bedllitasokat. Amennyiben az
aramszolgaltatas 15 percen beliil helyreall, a program automatikusan folytatodik
anélkl, hogy Gjbél megnyomnaa "Start/Stop" (P) gombot. Haazonban az dramsziinet
15 percnél hosszabb, a mentésre kertilt adatok elvesznek és a kenyérsiitét tijra kell
inditani.

Amennyiben a hosszabb ideig tarté aramsziinet a gydréas/kelés alatt jelentkezne, a
pquggglr)not a "Start/Stop" (P) gomb megnyomasaval egyszer(ien Gjraindithatja (az
elejétol).

Amennyiben a hosszabb ideig tarté aramsziinet a siités ideje alatt kévetkezne be, a
siitést a 8. programmal (s(ités) fejezheti be.

10



KORNYEZETI FELTETELEK

A kenyérslité széles hémérsékleti tartomanyon beliil problémamentesen miikédik,
azonban el6fordulhat, hogy eltéré méret(l lesz a kész kenyér attél fliggben, hogy nagyon
meleg vagy nagyon hideg helyiségben késziilt. A legjobb eredmény 15°C és 34°C kozotti

szobahdémérsékleten érhet6 el.

AZ LCD-KIJELZON MEGJELENG HIBAUZENETEK

Amennyiben a késziilék elinditasa utan az abran
lathaté jelzés jelenik meg, akkor tul magas a
hémérséklet a készlilék siit6terében (F).

¢ Ebben az esetben 4llitsa le a programot.

* Nyissa fel a késziilék fedelét (A) és hagyja kb.
20-30 percig hilni a kenyérsiitét.

* Ezutan kapcsolja be ujra a késziiléket.

Amennyiben a késziilék bekapcsolasa utan
a kovetkez6 jelzés jelenik meg, akkor a
hémeérsékletérzékeld hibas. Ebben az esetben ne
hasznalja tovabb a késziiléket, hanem forduljon az
engedéllyel rendelkez6 Ugyfélszolgalathoz. A cim
megtalalhato a garanciafeltételeknél.

A mellékelt abran lathaté jelzés akkor jelenik
meg, ha a késziiléket tul hideg kérnyezetben
mukodtetik. Bekapcsolas utan 5 egymast
szabalyosan kévetd hangjelzés hallhato.

Végil a késziilék normal kijelzére all vissza és
bevihetSk a kivant program adatai és a kenyér
meérete. Azonban egyik program sem indul el.

Ezt egy védelmi funkcié idézi elS, mivel a

kenyértésztaban a tul hideg hémérséklet miatt
nem kel meg az éleszté.

(wucosxémsssém 075kg 1,00kg 1,35ky )

H O

(" VILGOS KOZEPES SOTET 0,75 kg 1,00kg 1,35kg )

i

- r

VILAGOS KOZEPES SOTET 0,75kg 1,00kg 1,35 kg

F 1
kL




AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

= Ovatosan vegye ki a csomagoldsbol a kenyérsiitét, tisztitsa meg a siitéformat (E), a
dagasztokat (H), a mérépoharat, a mérékanalat, valamint az eltavolitot. Meleg vizben
kevés mosogatdszerrel vagy mosogatégépben mossa el azokat. (Lasd a TISZTITAS ES
KARBANTARTAS c. részben leirt tanacsokat is). Végtil alaposan &blitse le és széritsa meg
a tartozékokat.

* Helyezze a készliléket egy véddérintkezés dugaszoldaljzat kdzelébe. A telepitési teriilet
vizszintes, szaraz, cstuszasmentes, h6éallé fellilet(i legyen. Csatlakoztassa a késziiléket a
dugaszoléaljzathoz és a készllék oldalan (a kezelbegység alatt) talalhaté BE-/Kl-kapcsoléval
(P) kapcsolja be a készliléket (allitsa "I" poziciéba)

» Az els6 hasznalat el6tt inditson el egy 10 perces sitést a késziilékbe helyezett siitéformaval
(E), dagasztékkal (H) (hozzavaldk nélkdil), zart fedéllel (A).

* Ehhez addig nyomja a "Meni" (O) gombot, amig az LCD kijelzén (J) meg nem jelenik a
"8"-as (slités) program. Végll nyomja meg roviden a ,Start/Stop” (P) gombot. Megszolal
egy rovid hangjelzés és a kenyérsiité melegedni kezd. A melegités kikapcsolasahoz nyomja
meg Ujra kb. 3 masodpercig a ,Start/Stopp” (P) gombot. A fiitdelem kikapcsolasat jbol
egy rovid hangjelzés jelzi. Véglil kapcsolja ki ismét a késztléket a BE-/Kl-kapcsolé (C) "O"
pozicidba torténd visszaallitasaval.

Az ekbzben esetleg jelentkez6 enyhe szag, valamint enyhe fiistképzddés (a flitdelemen
talalhatd, a gyartashoz szilkséges lezaras miatt) normalis jelenség és teljesen természetes.
Ennek ellenére gondoskodjon megfeleld szell6zésrdl és még egyszer tisztitsa meg meleg
vizben, kevés mosogatdszerrel a siitéformat (E) és a dagasztokat (H). Végll alaposan éblitse
le és szaritsa meg a tartozékokat.

AZ AUTOMATA KENYERSUTO HASZNALATA

Soha nem vegye ki a siitéformat a késziilékbél, mig az miikédésben van. Soha
ne érintse meg a dagasztékat forgas kdzben - sériilésveszély.

1) Elészor helyezze a két dagasztét (H) a meghajtoétengelyre a sttéformaba (E) és
az dramutaté jarasaval megegyezd irdnyba forditsa el a dagasztékat (H), amig
azok be nem kattannak a helylkre a tengelyre.

hasznalatos - margarinnal, hogy a tészta ne ragadjon a tengelyekhez és

I_i—l Ajanlatos bekenni a meghajtétengelyek szabad végét egy kevés - siitéshez
kés6ébb a dagasztokat konnyebben el lehessen tavolitani a kenyérbél.
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2) A kovetkez6 programok esetében a program miikédése kdzben hosszan tartd
hangjelzés hallhat6:

> Normal < kb. 25 perc utan (*) (‘) A pontos idéket az

> Fehér kenyér <  kb. 25 perc utan () elkészitési idok listajaban X
>'I:eljes kidrlésii kenyér < kb. 25 perc utan (*) :Z;:gzt?;g GeArR008 DoV
> Edes kenyér < kb. 15 perc utén (*) ;

> Szendvicskenyér < kb. 13 perc utan (*)

> Gluténmentes siités < kb. 8 perc utan ()

3) Ekkor tegye bele a kivalasztott hozzavaldkat a siitéforméaba (E).

A siitéformat a leheté legnagyobb G6vatossaggal hasznalja. A hozzavalok
hozzaadasakor minden esetben vegye ki a késziilékbdl a siitéformat, hogy a
sitétér ne szennyez6djon. Az égett tészta, ill. egyes alkotorészek tiizveszélyt
jelenthetnek.

Mindig tartsa be az adott recept altal eléirt sorrendet:
a) Elészor a folyékony halmazallapotl hozzavalékat helyezze a siitéformaba (E).
pl.: pl.: tej, viz, olaj, tojas, olvasztott vaj vagy margarin.
b) Ezutan keverje 6ssze egymassal a szilard halmazéllapott hozzavaldkat. pl.:
liszt, so, cukor. Végiil a szilard halmazallapot( keveréket éntse a folyékony
halmazallapottakhoz a siitéformaba (E).

c) Mindig az élesztét vagy a sttSport tegye bele legutoljara a siitéformaba (E).
Kizardlag szaritott éleszt6t hasznéljon! Az élesztét, ill. a siitéport soha ne adja
hozza a folyékony halmazallapotu hozzaval6khoz, hanem mindig a szilard
halmazallapotu hozzavalokhoz adja - egy kis, a hozzavalék kézepébe nyomott
lyukba ontse. (Ha nem igy jarna el, az élesztd ereje, féként késleltetett siités
esetén gyengiilne.)

4) Ezutan a (kenyérsiitében |évo) siitéformét (E) helyezze a siit6tér (F) kdzepére és
enyhén nyomja le amig hallhatéan a helyére nem kattan. Hajtsa be a siitéforma

(E) fogantyujat (G).

5) Ovatosan zarja le a késziilék fedelét (A) és csatlakoztassa a halézati kabelt egy
eléirasszerien kialakitott védéérintkezés dugaszoldaljzathoz.

6) Akesziilék oldalan (akezel6egység alatt) talalhaté BE-/KI-kapcsoléval (P) kapcsolja
be a késziiléket (allitsa "I" poziciéba).

7) Ezutan nyomja meg a "Menii" (O) gombot a kivant program kivalasztasahoz.

8) A barnasag kivant mértékének kivalasztasdhoz nyomja meg a "Szin" (L)
gombot.

9) A kenyér méretének (0,75 kg / 1,00 kg / 1,35 kg) kivalasztasahoz nyomja meg a

“Kenyér mérete” (K) gombot.

10) Sziikség esetén az "Id6 +" (M), ill. az "Id6 -" (N) gomb megnyomasaval allitsa be
azt az id6t, amennyivel késleltetni kivanja a program elindulasat.
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11) Végil nyomja meg “Start / Stopp” (P) gombot a program elinditasahoz.

12) A program miikédése kdzben egy hang - lasd 2) pont - jelzi, hogy mikor adhatja
hozzé a tovabbi hozzavaldkat (pl. mogyordt, mazsolat, lenmagot, kéményt, aszalt
gyuimolcsét stb.).

Akésziilék fedelét csak a hozzavalok hozzaadasa idejére nyissafel. Ha til gyakran
nyitja ki a késziiléket, a kenyér 6sszeeshet.

A siités ideje alatt elképzelhetd, hogy a késziilék fedelének szell6zényilasabdl
g0z tavozik. Ez a folyamat természetes és szokvanyos.

13) A program befejeztével kb. 8-10 egymast szabalyosan kdveté hangjelzés hallhato.
Ez jelzi, hogy a program a végére ért és a készllék atkapcsolt melegen tarté
tizemmadba. Amennyiben azonnal ki szeretné venni a kenyeret, kb. 2-3 masodpercig
tartsa nyomva a "Start/Stopp" (P) gombot a program manudlis kikapcsolasahoz.

Mindig hasznaljon edényfogé ruhat vagy edényfogé kesztyiit. Soha ne fogja meg
& csupasz kézzel se a késziiléket, se a siitéformat (még a fogantytnal fogva sem),
se a késziilék fedelét vagy a kenyerét - Egésveszély!

14) Nyissa fel a készlilék fedelét (A) és hlzza ki felfelé a stitétérbél (F) a sttéformat (E)
a fogantylnal (G) fogva. Boritsa fejre és dvatosan razogassa a stitéformat (E), hogy
a kenyér kiessen bel6le. Egy konyhai rdcson hagyja kihiilni a kenyeret. A kenyér
dltalaban - a slt6forma (E) tapadasmentes bevonatanak készénhetéen - kdnnyen
kivehet6 a formabdl. Amennyiben azonban leragadna a kenyér, h6allé miianyagbél
vagy fabol késziilt spatulaval tavolitsa el a kenyeret a siitéforma (E) szélérél.

15) Kapcsolja ki a késziiléket. (Allitsa a Be-/Kikapcsolét (C) "0" allasba)

Semmiképpen se hasznaljon kést vagy egyéb fémbdl késziilt targyat. Ezek
karosithatjak a tapadasmentes bevonatot.

* A kenyér eltavolitasa utan azonnal ellenérizze, hogy a dagaszté (H) nem maradt-e a
kenyérben. Adagaszté (H) belesiilhet a kenyérbe és a kenyér eltavolitdsakor bizonyos
esetekben benne maradhat.

16) Felszeletelés el6tt ne felejtse el eltavolitani a dagasztét (H) a kenyérbdél. Ellenkezé
esetbenadagaszté (H) megsériilhet. A belesiilt dagasztok (H) acsomagban talalhaté
eltavolité segitségével kinizhatok a kenyérbdl.

A késziilék, a késziilék fedele, a siit6forma és a kenyér nagyon forré lehet.

Sokkal egyszeriibb eltavolitani a dagasztékat (H), amikor a kenyér még meleg.
Azonban valamivel nagyobb lyuk keletkezik a helyén, mint hideg kenyér
esetén.

Miel6tt Gjabb kenyeret siitne, kb. 1/2 éraig hagyja szobahémérsékletlre hilni a
készlléket nyitott fedéllel és kikapcsolt dllapotban (a késziilék oldalan talalhaté BE-/
Kl-kapcsolonak (C) "0" allasban kell lennie).

Amennyiben nem kivan tébb kenyeret siitni, hasznalat utdn mindig kapcsolja ki
a készlléket az oldalan talalhaté BE-/Kl-kapcsold (C) Ki- ("O") pozicidba toérténd
visszadllitasaval és ezen kivill hizza ki a hélézati csatlakozét a védéérintkezds
dugaszoléaljzatbol.
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HASZNOS TIPPEK

» Ugyeljen arra, hogy valamennyi hozzavalé hémérséklete azonos legyen. A legjobb, ha a
hozzévalék szobahémérsékletliek vagy langyosak (18°C-23°C).

> Hatullagy vizet hasznal, az felerésiti az éleszto erjedését, azaz a tészta magasabbra kel. A
tésztatil magasra dagadasanak megel6zése érdekében ajanlatos az éleszté mennyiségét
a megadotthoz képest kb. 25%-kal cstkkenteni.

> Az éleszto erjedése fligghet a légnyomastol is, azaz a 900 méterrel a tengerszint felett
fekvé magasabb teriileteken az erjedés folyamata még erésebb. Ebben az esetben is
ajanlatos a hozzaadott éleszté mennyiségét kb. 25%-kal csdkkenteni.

» Akesziilekkel el6re bekevert készitményekbdlis siithet kenyeret. Azonban mindig ellenérizze
az Osszetevok sulyat, és gy6z6djon meg arrdl, hogy nem Iépi tal az 1350 grammot. A
tészta kifuthat és bejuthat a flitéelembe.

> A kondenzviz tavozasa miatt bizonyos kériimények kozétt a siités elején az ablak (1)
beparasodhat - ez a folyamat természetes és szokvanyos.

» Amennyiben sajat recept alapjan készit kenyeret, feltétlentil ellenérizze a hozzavalok
dsszsllyat, és ligyeljen a) a késziilék helyes programozasara b) arra, hogy nehogy kifusson
a tészta.

> A kenyér kérge annal barnabb lesz, minél tébb cukrot hasznal a siitéshez.

> Ne feledje, hogy amennyiben valtoztatja az egyes 6sszeteviket, mas eredményt kap a
slités végén.

> Pl. amennyiben mogyord helyett aszalt gyimélcsét hasznal, megnd a tészta
nedvességtartalma. Ennek eredményeképpen elképzelhet6, hogy valamivel kevesebb
vizet kell hasznalnia.

» Hasznalat alatt ne akadalyozzaalevegé aramlasat, azaz ne fedje le a motor szellézényilasait
és a szell6zényilasokat, ahonnan géz tavozik.

» Amennyiben nem elégedett a siités eredményével, a kovetkezd siités alkalmaval kis
mértékben valtoztasson a recepten. Majd probalja meg még egyszer.

» Arozsliszt nem tartalmaz sikért, azaz a kenyér nem jon fel olyan magasra. Ezért a siitéshez
felhasznalt rozslisztnek legalabb 30%-ban buzalisztet is kell tartalmaznia.

> Semmi esetre se hasznaljon til sok élesztét vagy siitéport. A tészta kifuthat. Ezenkiviil
a kenyér hozzaérhet a késziilék fedelének (A), ha tulsagosan megkel.
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> A friss éleszt6 hasznalata negativan befolyasolhatja a siités folyamatat. Ezért kizarolag
szaritott élesztét hasznaljon a tészta készitéséhez.

> Akiilénbdzd lisztfélék, illetve a kiilbnb&z6 gyartoktol szarmazé egyéb hozzavaldk killonbozé
eredményekhez vezethetnek. \

» Elész6r mindig a folyékony halmazaéllapoti hozzavalokat helyezze a siitéformaba (E).
Ezutan adja hozza az egymassal 6sszekevert szilard hozzavalokat.

» Az 1350 grammos receptek esetében semmi esetre se névelje tovabb a mennyiségeket,
kiilénben a tészta kifuthat és a flitéelembe kertilhet - gyulladasveszély!

> Amennyiben a tészta a flitéelembe ker(ilt, fiist tavozik a siit6térbél (F). Hasznalat utan
mindig kapcsolja ki a terméket a BE/Kikapcsold gomb segitségével, és hiizza ki a halozati
csatlakozot a véd&érintkezés dugaszoloaljzatbol. Hagyja megfeleléen lehilni a késziiléket,
végll tisztitsa meg a slitéteret (F) és a f(téelemet a "TISZTITAS ES KARBANTARTAS c.
részben foglaltaknak megfelel6en.

> Amegfelel6 eredmény elérése érdekében ajanlatos a hasznalt recepteket és 6sszetevéket
feljegyezni.

Amennyiben tovabbi dagasztokra (H) vagy uj siitéformara (E) van sziiksége, szerviziink

i cimén kedvezményes aron utanrendelheti azokat. A szerviz cimét megtaldlja a
| garanciafeltételeknél.
. TERMEKKEL KAPCSOLATOS KERDESEK - TELEFONOS

| UGYFELSZOLGALAT

HUP-Service. Hangar u. 6.
HU - 1103 Budapest
Tel: 06 -1-999 62 79
Internet: www.hup-service.hu




TIPPEK A RECEPTEKHEZ

A kovetkez6képpen hasznalja a csomagban talalhaté mérékanalat:

a kis méretii mérékanal (“Teaspoon”) egy csapott teaskanalnak (TL) felel meg

a nagy méretii mérékanal (“Tablespoon”) egy csapott evékanalnak (EL) felel meg
1) A folyékony halmazéllapotu hozzavaldk hozzdadasa és mérése:

‘ A kovetkezékben leirt receptek nagy részénél ajanlatos a vizet vagy tejet langyosan
hozzaadni. A vajnak vagy margarinnak is mindig puhanak vagy folyékonynak kell lennie.
f A szilkséges mennyiség( vizet, friss tejet stb. feltétlentl mérépoharral mérje ki.

2) A hozzavalok hozzaadasa:

Mindig tartsa be a kévetkez6 sorrendet: folyékeny halmazallapotu hozzavaldk, tojas, so,
por halmazallapotu hozzavalSk. Az éleszt6t kizardlag a szilard liszthez (egy talba) adja
hozza. Ugyeljen arra, hogy az élesztd ne érintkezzen kbzvetlendl a séval.

Miutan a gép a tésztat a kivalasztott programnak megfeleléen meggyurja, kb. 13-25
perc mulva egy hangjelzés hallhaté, amely jelzi, hogy a tovabbi hozzavalék (mogyoro,
gyumolcsok stb.) is belekeverhetéek. Ne adja tul koran hozza a tovabbi hozzavaldkat a
tésztahoz, kilénben az izilkk gyenglilhet a tovabbi gylras soran. Késleltetett inditassal
tértend siités idején ne adjon konnyen romlando hozzavalékat (pl. tojast vagy gytiimolcsot)

a tésztahoz.
3) Lisztfélék:
Kenyér keszitéséhez a legtobb kereskedelmi forgalomban kaphatd lisztféle hasznélhato,
pl.: > buzaliszt, (405), vilagos bluzakenyérhez
> rozs6rlemény  (1800), majdnem mindegyik teljes ki6rlés(
kenyérhez
> rozsliszt, (1370) sotét kevert kenyérhez
> rozsliszt, (1150) félbarna kenyérhez
> rozsliszt, (997) vilagos rozskenyérhez
> rozsliszt, (815) vilagos aprosiiteményhez

Készen kaphaté kenyértészta-keverékek is hasznalhatok.

A gabonalisztek siitésitulajdonsagai a hasznaltliszt gluténtartalmatél fiiggnek. A

pékek ebben az értelemben "fogés" vagy "félfogos” lisztrél beszélnek. Afogés liszt

E gluténtartalma magas. A fogés liszt, pl. a buzaliszt megfelel6 a kenyérsiitéshez,

| mivel er6sen gyurhaté és nagyramegdagad és stabil lesz. A gabonalisztek koziil
' a buzaliszt rendelkezik a legjobb siitési tulajdonsagokkal.



RECEPTEK:

A "Tippek a receptekhez" c. fejezetben fontos informaciokat talal, melyek
rendkiviil hasznosak lehetnek, ha a mi receptjeinket hasznalja.

A kévetkezOkben bemutatunk néhany receptjavaslatot az automata kenyérsitéhoz.
A hozzavaldkat mindig a megadott sorrendben helyezze bele a sutéformaba.
Ne feledje, a szaritott éleszté nem érintkezhet a folyékony hozzavalokkal! A jelen
kezelési Utmutatoban szereplé receptek 1 csomag 7 grammos szaritott élesztére
vonatkoznak.

Figyelem: A kévetkez6 recepteket mindig igazitsa az adott sulyhoz.

A kenyér mindsége fékeént a siités helyének adottsagaitél fiigg (14gy viz, hegyvidek,
magas paratartalom vagy a hozzavalék minésége...). Ezért a receptben szerepld
adatok csak kiindulasi pontok, melyeket esetleg modositani kell. Amennyiben a
receptek némelyikét nem siker(il els6 csapasra elkésziteni, ne csiiggedjen, probalja
megtalaini az okat és probalkozzon pl. valtoztatni a mennyiségeken. Ha a kenyér a
siités utan tal vilagos, a 8-as programmal (siités) azonnal készre sutheti.

Normal kenyér (1. program: ,Normal”)

Hozzavalok 750 g 10009 13509
Viz 270 mi 350 ml 500 ml
Margarin vagy vaj 20g 25g 35¢g
So 1 teaskanal 1 teaskanal 1 Y2 tedskanal
Cukor 1 teaskanal 1 teaskanal 1 % teaskanal
Sotét buzaliszt (1050) 210g 270g 380g
Rozsliszt (997) 210g 270g 380g
Szaritott élesztd % csomag % csomag 1 csomag
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Burgonyas kenyér (4. program: ,Rovid ideig tarto sités”)

Hozzavalok 7509 1000 13509
Viz 220 ml 300 mi 400 ml
Margarin vagy vaj 20g 259 35g
Tojas % 1 1
Szétnyomott f6tt burgonya 120g 150g 200g
S6 1 teaskanal 1 tedskanal 1 V2 tedskanal
Cukor 1 teaskanal 1 tedskanal 1 %2 tedskanal
Sotét buzaliszt (1050) 430g 630g 780g
Szaritott élesztd 1 csomag 1 csomag 1 % csomag

Francia fiiszeres kenyér (4. program: ,Rovid ideig tart6 siités”)

Hozzavalok 750 g 1000g 13509
Viz 270 mil 350 ml 480 ml
Buzaliszt (405) 400g 5259 700g
Sotét buzaliszt (1050) 50g 759 100g
Cukor 1 teaskanal 1 teaskanal 1 V2 teaskanal
So 1 teaskanal 1 teaskanal 1 Y teaskanal
Petrezselyem, kapor és/ 1 % evbkanal 1 % evokanal 2 evOkanal
vagy zsazsa
Szétnyomott 1 V2 teaskanal 2 teaskanal 3 teaskanal
fokhagymagerezd
Vaj vagy margarin 12g 159 20g
Szaritott élesztdé % csomag % csomag 1 csomag
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Pizzakenyér (4. program: ,Révid ideig tarto siités”)

Hozzavalok 750 g 1000g 1350¢g
Viz 280 ml 375 mi 570 ml
Olivaolaj 1 evékanal 1 evékanal 1 evékanal
Sé 1 teaskanal 1 tedskanal 1 V2 tedskanal
Cukor 1 teaskanal 1 teaskanal 1 % teaskanal
Morzsolt oregané 1 2 teaskanal 2 teaskanal 2 V2 teaskanal
Reszelt parmezan 2 evokanal 2 Y2 evokanal |3 %2 evokandl
Buzadara 759 100g 150g
Buzaliszt (405) 360g 475g 650g
Szaritott éleszt6 3% csomag % csomag 1 csomag

Teljes kidriésii kenyér (5. program: ,Teljes ki6rlési”)

Hozzavalok 750 g 1000g 13509
Viz 270 ml 350 ml 500 ml
So 1 teaskanal 1 teaskanal 1 Y2 teaskanal
Méz 1 teaskanal 1 teaskanal 2 teaskanal
Sotét blzaliszt (1050) 410g 5409 760g
Széritott éleszt6 % csomag % csomag 1 csomag
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Fahéjas-mazsolas mogyorés kenyér (6. program: Edes kenyér")
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Hozzavalok 750 g 1000g 1350¢g

Viz 250 ml 330 ml 450 ml

Etolaj 2 evokanal 3 evékanal 4 ev6kanal
Orolt fahéj 3 teaskanal 1 teaskanal 1 ¥ tedskanal
Barnacukor 1 evokanal 1 1/3 evékanal 1 %2 ev6kanal
Mazsola 60g 80g 110g

Daralt mogyor6 60g 80g 110g

(pl. féldimogyord)

So 1 % teaskanal 2 teaskanal 2 o teaskanal
Sotét buzaliszt (1050) | 350g 4609 580g
Szaritott élesztd 1 csomag 3 csomag % csomag
Karacsonyi kenyér (6. program: "Edes kenyér")

Hozzavalok 750 g 1000g 13509

Viz 125 ml 150 ml 180 ml

Tej 160 ml 230 ml 300 ml

Etolaj 2 evokanal 3 evOkanal 4 evokanal

So 2 teaskanal 2 V» teaskanal 3 teaskanal
Cukor 4 evokanal 5 evékanal 6 evokanal
Sotét buzaliszt (1050) 350g 460g 580g

Aproéra vagott dié 60g 80g 110g

Aprora vagott aszalt 60g 80g 110g

gyumalcs

(pl. aszalt szilva)

Szaritott élesztd Y2 csomag % csomag % csomag
Lekvar (9. program: ,Lekvar”)

Hozzavalok

Zselésitd cukor 2:1 500g

Gylimdlcsék (pl. fagyasztott, felolvasztott | 900-950g

malna vagy friss eper)

Citromlé 1 evékanal




Szendvicskenyér (10. program: ,,.Szendvics”)

Hozzavalok 750 g 1000g 1350¢g
Viz 260 ml 340 ml 460 ml
Margarin vagy vaj 1 %2 ev6kanal 2 evokanal 2 V> evékanal
i Sé 12 tedskanal |2 teaskanal 2 ¥ teaskanal
Tejpor 1 ¥ ev6kanal 2 evékanal 2%z evBkanal
Cukor 3 evékanal 4 evékanal 5 evékanal
Sétét blzaliszt (1050) 380g 500g 620g
Szaritott élesztd Y2 csomag V2 csomag % csomag

Gluténmentes kenyér (11. program: ,,Gluténmentes siités”)

Hozzavalék 750 g 1000g 13509

Tej 225 ml 300 ml 400 ml
Margarin vagy vaj 1 evokanal 11/2 ev6kanal |2 evékanal
Tojas el 1 1
So 2 teaskanal 2 Y2 teaskanal 3 teaskanal
Gluténmentes
lisztkeverék
(pl. Hubmann vagy 5609 750g 1000g
Hammermuihle)

JI Szaritott éleszté Y2 csomag % csomag 1 csomag

Sok sikert kivanunk!

Tovabbi receptekért forduljon kereskedéhez vagy hasznélja az
internetet.
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A LEHETSEGES ZAVAROK ELHARITASA

Hiba:

Ok:

Hibaelharitas:

- A készulék nem mikodik.

> A késziiléket nincs
a védb6érintkezos
dugaszoldaljzathoz
csatlakoztatva.

> A BE-/Kl-kapcsolé nem
miikodik.
> Hibéas dugaszoldaljzat.

>>Csatlakoztassa a
védoérintkezbs haldzati
csatlakozot a halézatba.

>> Allitsa a BE-/K|-kapcsolot
az ,I“ poziciéba.

>> Ellenérizze a dugaszoldaljzatot
egy masik megfeleld késziilékkel
és adott esetben vizsgaltassa
at szakemberrel az elektromos
halézatot.

- Siités alatt fust tavozik a
szell6zényilasokbol.

> A fitbelemet meg nem
hasznaltak és a gyartas

soran kevés zsir kerllt ra.

> A tészta kifutott és
bejuthat a fitéelembe.

>> A kezelési itmutatoban
foglaltaknak megfelelden
hagyja kb. 10 percig
felmelegedni a készilléket. Az
enyhe fiistképzédés rovid idd
utan magatol megszdnik.

>> Kapcsolja ki a késziiléket
és hlzza ki a csatlakozét
a halézatbdl. Tavolitsa
el a forré stit6format
és Ovatosan tisztitsa
meg a forré fltéelemet.
Hasznaljon megfelelé
segédeszkozt (pl.
edényfogo kesztyiit a
sérlilések elkerlilése
érdekében).

- Az automata kenyérsité
nem melegszik fel teljesen.

> Nincs megfeleléen lezarva >> Zarja le megfeleléen a

a késziilék fedele.

készllék fedelét, hogy
a hé ne tavozhasson a
készlilékbdl.

- Nagyon nehéz eltavolitani
a kenyeret a siit6formabadl.

> Haszndlat el6tt kenje be
- slitéshez hasznalatos -
margarinnal a dagasztok
meghajtétengelyét. A
kenyér hozzaragad a
meghajtétengelyekhez.
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>> Ovatosan tavolitsa
el a kenyeret
megfeleld eltavolitd
eszkoz (pl. mianyag
kés) segitségével
a sutéformabol.
Ontson forré vizet a
sutéformaba és hagyja
azni a tengelyeket kb. 10 |
percig. Végiil alaposan
tisztitsa meg azokat.

‘—#




Hiba:

Ok:

Hibaelharitas:

- Nem lettek egyenletesen
elkeverve a hozzavalok.

> Véletlentl megszakitasra
ker(lt a program.

> Az utolsé kelesztés alatt
tébbszor fel lett nyitva a
készllék fedele.

> Valésziniileg nem a
megfelelé sorrendben
lettek hozzaadva a
hozzavalok.

>Tul hideg volt a felhasznalt
folyadék.

> A felhasznalt margarin
vagy vaj tul kemény volt.

> Nincsenek megfeleléen
felhelyezve a dagasztok.

>> Keverje 0ssze a
hozzavalokat és inditsa
Ujra a programot.

>> Az utolsé kelesztés alatt
ne nyissa fel a késziilék
fedelét.

Kizardlag a kezelési
Utmutatoban
megadottaknak
megfeleléen adja hozza a
hozzavalokat.

>> Tartsa be a kezelési
utmutatéban foglaltakat.

>>

>> Csak megfelelé
hémérséklet(i hozzavalokat
hasznaljon.

>> Gy6z6djon meg arrdl,
hogy a dagasztok
megfeleléen a helylkon
vannak-e.

- A "Start/Stopp" gomb
megnyomasa utan az
LCD-kijelz6 csak a
kovetkezét mutatja:

SHGr

> A slitétér hémérséklete
még tul magas egy el6z6
stitésnek koszonhetden.

>> Kapcsolja ki a késziiléket
és nyissa fel a fedelét.
Miel6tt ismét hasznalna
a készliléket, hagyja

megfelelGen lehdini.

- A "Start/Stopp" gomb
megnyomasa utan az LCD
kijelz6 csak a kovetkez6t
mutatja: “E 7"

> A hémérsékletérzékeld
hibas.

>> Vizsgéltassa at a
készliléket a megadott
szervizzel.

- Bekapcsolas utan az LCD-
ki'ellzcl')n a kovetkez6 lathato:
. LL " és akészilék 5
sipolé hangjelzést ad.

>A kornyezeti hdmeérséklet

tdl alacsony az élesztének.

>> Kapcsolja ki a készliléket
és helyezze melegebb
helyre. Kb. 1 6ra mdlva
ismét mikodtetni tudja a
késziiléket.

- A motor mikaodik, de a
dagasztok nem forognak.

> A sttéforma nem lett
megfeleléen a siitétérbe
helyezve.

> Nincsenek megfeleléen
felhelyezve a dagasztok.
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>> Helyezze a sutéforméat
a slt6tér kbzepébe és
enyhén nyomja le, mig
hallhatéan a helyére nem
kattan.

>> Gy6z6djon meg arrol,
hogy a dagasztok
megfeleléen a helylikon
vannak-e.




Hiba:

Ok:

Hibaelharitas:

> Olyan nehéz a tészta, hogy
blokkolja a meghajtét.

>> Tartsa be a receptben
el6irtakat és pontosan
meérje ki a hozzavaldkat,
majd adjon hozza némi
folyadékot.

- A kenyér olyannyira feljétt,

hogy a tészta hozzaér a
késziilék fedeléhez.

> Friss élesztét hasznalt.

> A kornyezeti hémérséklet
tdl magas.

>> Kizarélag szaritott
éleszt6t hasznaljon.

>> Csak a kezelési utmutatéban
megaott feltételek kdzott
hasznélja a késziiléket.

- Tul kicsi vagy nem jon fel a> Stités kdzben ki lett nyitva

kenyér.

a készUlék fedele.
> Tul sok a teljes kidrlésii
liszt vagy a magok.

> Az éleszt6 soval lett
Osszekeverve.

>> Sutés kozben tartsa zarva
a fedelet.

>> Csokkentse ezek
mennyiségét.

>> Ne keverje soval az
élesztot.

- A tészta kifutott.

> Tul sok a folyékony
halmazallapoti hozzavalo.

>> Csokkentse a folyadék
mennyiségét és
ellendrizze a tészta
slriségeét.

- Siités utan ragacsos a
kenyér.

> A kenyér tul hossz ideig
maradt a tésztatartoban,
a keletkezett nedvesség
nem tudott tavozni a meleg
kenyérbdl és elaztatta a
kenyér belsejét.

>> ld6ében vegye
ki a kenyeret a
tésztatartobol.

- A dagaszték belestiiinek a
kenyérbe.

> Ez normalis folyamat.

>> A kezelési Utmutatéban
leirtak szerint tavolitsa el a
dagasztdkat.

- A kenyér nem siil at
teljesen.

> Valészinlileg nem a
megfelel6é program lett
kivalasztva.

>> Helyezze ismét a
sttéformaba a kenyeret
és slisse készre a "8"-as
programmal.

- Felvagas utan lreges a
kenyér belseje.

> Tul sok viz kertilt
felhasznalasra.
> Kimaradt a sé.

>Tul magas a viz
hémérséklete.
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>> Hasznaljon kevesebb vizet.

>> Ellenérizze, hogy mennyi
so6t adott hozza.

>> Csak megfelelé
hémérsékletl vizet
hasznaljon.



Hiba:

Ok:

Hibaelharitas:

- Sutemény vagy nagy
cukortartalmu ételek
készitésekor tul vastag
a kéreg és tul barna a
tészta.

> A killonféle receptek
vagy hozzavalok nagy
mértékben befolyasoljak
az elkészilt kenyér
min&ségét.
Tul sok cukor kertilt
felhasznalasra.

>> Amennyiben tdl barna lett a

kenyér a hasznalt recepthez
képest, a siités korabban
torténé megszakitasahoz a
siitési folyamat vége el6tt

kb. 5-10 perccel nyomja meg
a "Start/Stopp" gombot.
Mielétt kinyitna a fedelet,
pihentesse még kb. 20 percig
a kenyeret a sttéformaban.

Ha olyan zavar jelentkezik, amely itt nem szerepel, kérjlik, forduljon ugyfelszolgalatunkhoz

Ugyfélszolgalati munkatarsaink készséggel alinak rendelkezésére.

FIGYELEM - FONTOSTANACS:

Probléma vagy reklamaci6 esetén, miel6tt elkiildené a késziiléket
ligyfélszolgalatunknak, hivja fel telefonos ligyfélszolgalatunkat. Sok esetben
ily médon is megoldhaté a probléma.

HUP-Service. Hangar u. 6.

HU - 1103 Budapest
Tel: 06 -1-999 62 79

Internet: www.hup-service.hu
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