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1
Gerateiibersicht
1 Knethaken 4 Deckel 7 Bedienfeld
2 Loftungsschlitze 5  Formgriff 8 Gehéuse
3  Backraum 6  Backform
3
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m Allgemeine Sicherheitshinweise

¢ Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerétes sorgféltig die Bedienungs-
anleitung.

* Bitte bewahren Sie diese Anleitung, den Garantieschein, den Kassenbon und
nach Mdglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf!

¢ Das Gerét ist ausschlieBlich fir den privaten und nicht fir den gewerblichen
Gebrauch bestimmt.

e Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie das Gerat nicht
benutzen, Zubehdrteile anbringen, es reinigen oder wenn eine Stérung auftritt.
Schalten Sie das Gerat zuvor aus. Ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel.

¢ Um Kinder vor den Gefahren elekirischer Gerate zu schitzen, lassen Sie diese
damit niemals unbeaufsichtigt. Wahlen Sie den Standort Ihres Gerétes deshalb
s0, dass Kinder keinen Zugriff auf das Gerat haben. Achten Sie darauf, dass
das Kabel nicht herunterhangt.

¢ Prifen Sie das Kabel und das Gerét regelmaBig auf Schaden hin. Ein Gerat ist
bei Schéden jeglicher Art nicht in Betrieb zu nehmen.

* Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie bitte einen autori-
sierten Fachmann auf.

¢ Ein defektes Netzkabel darf nur vom Hersteller, unserem Kundendienst oder
einer ahnlich qualifizierten Person durch ein gleichwertiges Kabel ersetzt wer-
den, um Geféhrdungen zu vermeiden.

¢ Halten Sie das Geréat und das Kabel fern von Hitze, direkter
Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit, scharfen Kanten und ahnlichem.

¢ Benutzen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt! Schalten Sie das Geréat immer
aus, wenn Sie es nicht benutzen, selbst wenn es nur fir einen Moment ist.

¢ Verwenden Sie nur Original-Zubehor.

¢ Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

¢ Das Gerat darf auf keinen Fall in Wasser oder andere Flissigkeiten eingetaucht
werden oder damit in Berihrung kommen. Benutzen Sie das Gerat nicht mit
nassen oder feuchten Handen.

¢ Sollte das Gerat feucht oder nass geworden sein, ziehen Sie sofort den
Netzstecker aus der Steckdose. Nicht ins Wasser greifen!

¢ Benutzen Sie das Gerat nur fir den vorgesehenen Zweck.

Spezielle Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat

* Fassen Sie keine heiBen Teile an. Benutzen Sie die daflir vorgesehenen
Griffe/Knépfe und ggf. einen Topflappen .

¢ Berlihren Sie keine sich bewegenden/drehenden Teile der Maschine.

¢ Halten Sie genligend Abstand von anderen Gegenstéanden.

* Decken Sie das Gerat nicht ab, legen Sie nichts darauf.

—
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Inbetriebnahme des Gerates

Reinigen Sie die Backform und das Zubehér in gewohnter Weise in einem Splilbad.
Keine spitzen Gegensténde verwenden und nicht scheuern! Die Form ist Antihaft-
beschichtet. Fetten Sie nun die Backform ein und backen Sie ca. 10 Minuten ohne
Inhalt. Bitte nochmals reinigen. Setzen Sie den Knethaken auf die Achse im
Backraum ein.

Elektrischer AnschluB

SchlieBen Sie das Gerét nur an eine vorschriftsmaBig installierte 230 V, 50 Hz
Schutzkontakt-Steckdose an.

Ein Piepton ist zu hoéren, ,3:00“ erscheint nach kurzer Zeit in der LCD-Anzeige.,
wobei der Doppelpunkt zwischen der ,3 und der ,,00“ dauernd leuchtet und nicht
blinkt.

Das Gerat ist nun betriebsbereit und steht zunéchst automatisch auf Programm ,,1“
(Normalstufe), ist aber noch nicht gestartet .

Funktionen & Bedienung
AUSWAHL

Mit dieser Taste wahlen Sie das Backprogramm aus. Nach jedem Driicken (beglei-
tet von einem kurzen Piepton) wechselt das eingestellte Programm. Das jeweils
aktuelle Programm wird im Display angezeigt.

BRAUNUNGSGRAD
Mit dieser Taste wahlen Sie eine helle, mittlere oder dunkle Krustenfarbe aus.

START/STOP-Taste:

Diese startet bzw. stoppt / beendet das ausgewéhlte Backprogramm.

START: Um ein Programm zu starten (der Doppelpunkt in der Zeitanzeige blinkt
nicht!) drlicken Sie ca.1 Sekunde lang auf die ,START/STOP*“-Taste. Ein kurzer
Piepton ertént und der Doppelpunkt in der Zeitanzeige beginnt zu blinken, das
Programm l&uft nun.

STOP: Um ein laufendes Programm (blinkender Doppelpunkt in der Zeitanzeige)
zu beenden, driicken Sie die ,START/STOP*“-Taste fur ca. 3 Sekunden, bis ein
Piepton das Abschalten des Programms bestétigt (der Doppelpunkt blinkt nun nicht
mehr).

EIN-/AUS-Schalten

Blinkender Doppelpunkt : Programm ist eingeschaltet
Kontinuierlich leuchtender Doppelpunkt: Programm ist ausgeschaltet

—
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m ZEITVERZOGERUNG

Mit der eingestellten Zeit kénnen Sie die Dauer bis zum Zeitpunkt der Fertigstellung
Ihres Brotes festlegen. Zuvor miissen Backweise und Braunungsgrad eingestellt
werden. ,Pfeil nach oben“ = +10 Minuten, ,Pfeil nach unten® = -10 Minuten. Die
Zeit, die nach dem selbststandigen Einschalten auf der Uhr angezeigt wird, ist die
verbleibende Backdauer.

Die max. Zeitverzégerung betragt 13 Stunden.

BEISPIEL: Es ist 20:30 Uhr und Ihr Brot soll am n&chsten Morgen um 7:00
fertig sein, also in 10 Stunden und 30 Minuten
Driicken Sie ,,Pfeil nach oben® bis 10:30, da es sich um die
Zeitspanne von 10 Stunden 30 Minuten zwischen ,jetzt“ (20.30)
und der Zeit der Fertigstellung handelt.

Wenn Sie mit Zeitverzégerung arbeiten, benutzen Sie keine leicht verderblichen
Zutaten wie Eier, Frischmilch, Kése etc.

Warmhaltezeit

Ihr Brot wird nach dem Backvorgang 60 Minuten lang warm gehalten. Das
Backprogramm ist also wéhrend dieser Zeit noch eingeschaltet. Wenn Sie das Brot
vorher entnehmen méchten , schalten Sie daher das Programm mit der Start/Stop-
Taste aus.

Warnsignale

Wenn das Display ,H:HH“ anzeigt nachdem Sie START gedriickt haben, ist die
Temperatur im Inneren zu hoch. Driicken Sie STOP, 6ffnen Sie den Deckel und las-
sen Sie das Gerat fir 10-20 Minuten abkuhlen.

Die Programme:

1. Normal Kneten und Backen
2. Schnellstufe Kneten und Backen in wenigen Schritten
3. WeiBbrot Kneten und Backen mit l&ngerer Aufgehzeit
4. SuBes Brot Kneten u.Backen von lockerem Teig (Rosinenbrot)
5. Vollkorn Kneten und Backen in l&ngeren Schritten
6. Kuchen Kneten und Backen in kurzer Zeit
7. Teig Nur Kneten, kein Backen
8. Backen Nur Backen, kein Kneten
9. Marmelade Mischen und Heizen (Ohne Timer)

10. Sandwich Kneten und Backen

11. Rdhren Rihren ohne Heizung

Einsetzen und Entnehmen der Backform:

Einsetzen: Backform leicht nach links gedreht (ca. 10°) einsetzen, leicht andriicken
und nach rechts drehen, bis diese gerade ausgerichtet ist und fest sitzt.
Entnehmen: Backform ca. 10° nach links drehen und vorsichtig hochziehen.

—
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BACKEN VON BROTEN _

1. Entnehmen Sie die Backform

2. Den Knethaken auf den Schaft aufsetzen.

3. Die Zutaten in die Backform geben. Alle Zutaten, inklusive der flissigen, sollten
Zimmertemperatur haben. Die im Rezept vorgegebene Reihenfolge einhalten!
Hefe ZULETZT zugeben. Zucker und Salz aussen um die andere Mixture her-
umstreuen. Hefe in eine kleine Vertiefung im Mehl geben.

4. Backform in die Maschine einsetzen

5. Deckel schliessen

6. Geréat an das Stromnetz anschlieBen (Siehe Inbetriebnahme/Elektrischer
AnschluB3).

7. Backprogramm und Bréaunungsgrad auswéhlen

8. Wenn gewiinscht die Zeitverzdgerung einstellen.

9. Driicken Sie die START-Taste, ,,:“ blinkt .

In der Einstellung NORMAL, VOLLKORN, WEIBBROT und SCHNELL erténen
wahrend des zweiten Knetvorganges Signaltdne. Diese signalisieren lhnen,
wann Friichte und/oder Niisse hinzugegeben werden kénnen.
Durch die Luftungsschlitze am Deckel kann wahrend des Backvorganges Dampf
austreten. Das ist normal.

10.Fertigstellung
Am Ende des Backprogramms ertént ein 8-facher Piepton und das Gerét schal-
tet automatisch fiir 1 Stunde auf ,Warmhalten“. Wenn Sie das Brot vorher ent-
nehmen mdchten , beenden Sie das ,Warmhalten® mit der ,Start/Stop*-Taste.
Offnen Sie den Deckel und entnehmen Sie die Backform.
BITTE UNBEDINGT TOPFLAPPEN O.A. BENUTZEN, DA DIE BACKFORM
HEISS IST.
Die Backform umdrehen und leicht schitteln bis das Brot sich 16st. Wenn der
Knethaken noch im Brot steckt, [6sen Sie diesen bitte mit einem Messer 0.4.
Brot ca. 15 min. auskihlen lassen.

11.Gerat ausschalten und Netzstecker ziehen

Backen Sie nun Ihr Brot z.B. nach folgendem Rezept (weitere Rezepte finden Sie
auf Seite 66):

Backweise Normal/Schnell/WeiBbrot
Rezept: ca. 700 g WeiBbrot/Rosinenbrot

Milch oder Wasser 300 ml
Weizenmehl 450 g

Margarine 2 Essloffel

Zucker 3 Essloffel

Salz 1,5 Teeloffel
Trockenhefe ca.7 g =1 Tutchen
oder Frische Hefe 20g

Rosinen 70-100g
Braunung: Hell

—




34573-05-CB 547 Brotbackauto@ 11.07.2003 12:17 Uhr Seite 8§

REINIGUNG & LAGERUNG

Trennen Sie das Gerét vom Netz und lassen Sie es abkihlen, bevor Sie mit der
Reinigung beginnen.

1. Backform: Innen und aussen mit einem feuchten Tuch
abreiben.Keine scharfen oder scheuernden Mittel ver-
wenden.

2. Knethaken: Im Splbad reinigen. Wenn sich der Knethaken schwer
von der Achse l6sen laBt, diesen vorher einweichen.

3. Deckel und Fenster: Der Deckel kann zur Reinigung abgenommen werden.
Deckel und Gerét innen und auBBen mit feuchtem Tuch
abwischen.

Dieses Gerat entspricht den einschlégigen CE-Richtlinien und
ist nach den neuesten sicherheitstechnischen Vorschriften gebaut.
Technische Anderungen vorbehalten!

Garantie

Wir Ubernehmen firr unser Gerét eine Garantie von 12 Monaten ab Kaufdatum
(Kassenbon).

Innerhalb der Garantiezeit beseitigen wir unentgeltlich Méngel des Gerétes, die auf
Material- oder Herstellungsfehler beruhen durch Reparatur oder Umtausch.

Die Garantie erlischt bei Fremdeingriff.

Im Garantiefall geben Sie bitte das vollstéandige Gerat mit dem Kassenbon lhrem
Héandler.
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Algemene veiligheidsinstructies

¢ Lees voor ingebruikname van dit apparaat de gebruiksaanwijzing zorgvul-
dig door.

* Bewaar deze gebruiksaanwijzing, het garantiebewijs, de kassabon en indien
mogelijk de doos met binnenverpakking goed!

* Het apparaat is uitsluitend bestemd voor particulier gebruik en niet voor industriele
doeleinden.

* Trek de stekker altijd uit het stopcontact wanneer u het apparaat niet gebruikt,
accessoires aanbrengt, het apparaat schoonmaakt of in het geval van een sto-
ring. Schakel het apparaat eerst uit Trek nooit aan het snoer om de stekker uit
het stopcontact te nemen, maat pak de stekker vast.

* Wees alert wanneer kinderen het apparaat gebruiken, zo voorkomt u ongeluk-
ken. Houd het appparaat buiten het bereik van kinderen. Zorg ervoor dat het
snoer niet naar beneden hangt.

* Controleer regelmatig of het snoer en het apparaat niet beschadigd zijn.
Wanneer dit wel het geval is, mag het apparaat niet worden gebruikt.

* Repareer het apparaat niet zelf, maar laat dit door een erkende vakman doen.

* Om gevaren te vermijden, mag een defecte netkabel alleen door de fabrikant,
onze technische dienst of een gekwalificeerde vakman door een gelijkwaardige
kabel worden vervangen.

* Houd het apparaat uit de buurt van hitte, direct invallende zonnestralen, vocht,
scherpe randen en dergelijke.

¢ Laat het apparaat nooit onbeheerd achter! Schakel het altijd uit wanneer u het
niet gebruikt, zelfs voor een kort ogenblik.

e Gebruik uitsluitend originele accessoires.

¢ Gebruik het apparaat niet buiten.

* Dompel het apparaat nooit onder in water of andere vloeistoffen en laat het
nooit hiermee in aanraking komen. Gebruik het apparaat niet met natte of
vochtige handen.

* Mocht het apparaat vochtig of nat geworden zijn, trek dan onmiddellijk de
stekker uit het stopcontact. Houd uw handen niet in her water!

¢ Gebruik het apparaat uitsluitend voor de voorziene doeleinden.

Speciale veiligheidsaanwijzingen voor dit apparaat

* Pak geen hete delen vast. Gebruik de daarvoor bestemde handgrepen/knoppen
en evt. een pannenlap.

Raak geen bewegende/draaiende delen van de machine aan.

* Houd voldoende afstand tot andere voorwerpen.

* Dek het apparaat niet af, leg er niets op.

Apparaatoverzicht
1 kneedhaak 4 deksel 7  bedieningspaneel
2 ventilatiesleuven 5 vorngreep 8  omhulsel
3 bakruimte 6 bakvorm

—
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m Inbedrijfstelling van het apparaat

Reinig de bakvorm en de toebehoren op gebruikelijke wijze in afwaswater. Geen
spitse voorwerpen gebruiken en niet schuren! De vorm heeft een anti-aanbaklaag.
Vet nu de bakvorm in en bak deze ca. 10 minuten zonder inhoud. A.u.b. nog een
keer reinigen. Plaats de kneedhaak op de as in de bakruimte.

Elektrische aansluiting

Sluit het apparaat alleen aan op een volgens de voorschriften geinstalleerd 230 V,
50 Hz geaard stopcontact.

U hoort een pieptoon. Na korte tijd verschijnt "3:00" op het display, waarbij de dub-
bele punt tussen "3" en "00" niet knippert, maar constant brandt.

Het apparaat is nu gereed voor gebruik en staat eerst automatisch op programma
"1" (normale stand) maar is nog niet gestart.

Functies & bediening
SELECTIE

Met deze toets selecteert u het bakprogramma. Na iedere keer indrukken (gepaard
gaand met een korte pieptoon) verandert het ingestelde programma. Het huidige
programma wordt op het display weergegeven

BRUININGSGRAAD

Met deze toets selecteert u een lichte, matige of donkere kleur van de korst.

START/STOP-toets:

Deze start resp. Stopt/beéindigt het geselecteerde bakprogramma.

START: Om een programma te starten. drukt u ca. 1 seconde lang op de
"START/STOP"-toets. Een korte pieptoon klinkt en de dubbele punt in de tijdsaan-
duiding begint te knipperen. Het programma loopt nu.

STOP: Om een lopend programma te beéindigen, drukt u gedurende ca. 3 secon-
den op de "START/STOP"-toets tot een pieptoon het uitschakelen van het program-
ma bevestigt.

Aan/uit

Knipperende dubbele punt: programma is ingeschakeld
Continu brandende dubbele punt: programma is uitgeschakeld

Tijdvertraging
Met de ingestelde tijd kunt u 9de duur vastleggen tot het tijdstip waarop uw brood

klaar moet zijn. Van tevoren moeten bakwijze en bruiningygraad ingesteld worden.

10

—
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"Pijl naar boven"

+ 10 minuten. "Pijl naar beneden" = - 10 minuten. De tijd die na
het automatisch inschakelen op de klok getoond wordt, is de resterende bakduur.

De max. tijdvertraging bedraagt 13 uur.
VOORBEELD:

Warmhoudtijd

Uw brood wordt na het bakken 60 minuten lang warm gehouden. Wanneer u het
brood eruit wilt nehmen, schakel dan het programma met de start/stop-toets uit.

Waarschuwingssignalen

Wanneer het display "H:HH" vertoont, nadat u START ingedrukt heeft, is de tempe-
ratuur binnenin nog te hoog. Druk op STOP. open het deksel en laat het apparaat

Het is 20:30 uur en uw brood moet de volgende morgen om
7:00 uur klaar zijn, dus over 10 uur en 30 minuten. Druk op "Pijl
naar boven" tot 10:30, aangezien het gaat om de tijdsduur van
10 uur en 30 minuten tussen "nu" (20:30) en de tijd waarop uw
brood klaar moet zijn.

Wanneer u met tijdvertraging werkt, gebruik dan geen licht
bederfelijke ingrediénten zoals eieren, verse melk enz.

gedurende 10-20 minuten afkoelen.

De programa's:

1.

Normal

2. Schnellstufe

—_

SoomNooA®

. WeiBbrot

SiBes Brot
Vollkorn
Kuchen
Teig
Backen

. Marmelade
. Sandwich
. Ruhren

Kneden en bakken

Kneden en bakken in enkele stappen
Kneden en bakken met langere rijstijd
Kneden en bakken van luchtig deeg (krentenbrood)
Kneden en bakken in langere stappen
Kneden en bakken in korte tijd

alleen kneden, niet bakken

alleen bakken, niet kneden

Mengen en verwarmen (zonder tijdklok)
Kneden en bakken

Roeren zonder verwarming

Aanbrengen en verwijderen van de bakvorm:

Aanbrengen: Bakvorm enigszins naar links gedraaid (ca. 10°) inzetten, iets aand-
rukken en naar rechts draaien totdat hij recht en vast zit.
Verwijderen: Bakvorm ca. 10° naar links draaien en voorzichtig omhoog trekken.

1.

Bakken van broden
Neem de bakvorm eruit

2. De kneedhaak op de as plaatsen
3. De ingrediénten in de bakvorm doen.

—
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m Alle ingrediénten, inclusief de vioeibare moeten op kamertemperatuur zijn.
De in het recept vermelde volgorde aanhouden!
Gist ALS LAATSTE toevoegen, suiker en zout buiten rondom de andere ingre-
diénten strooien. Gist in een klein kuiltje in het meel doen.
. Bakvorm in de machine plaatsen.
. Deksel sluiten.
. Apparaat op het stroomnet aansluiten.
Zie inbedrijfstelling/elektrische aansluiting.
. Bakprogramma en bruiningsgraad selecteren.
. Indien gewenst de tijdvertraging instellen.
. Druk op de START-toets, ":" knippert.
In de stand NORMAAL, VOLKOREN, WIT BROOD en IJLSTAND klinken tijdens
de tweede keer kneden signalen. Deze geven aan, wanneer vruchten en/of
noten toegevoegd kunnen worden.
Door de ventilatiesleuven op de deksel kan tijdens het bakken stoom naar bui-
ten komen. Dat is normaal.
10. Voltooiing
Aan het einde van het bakprogramma klinkt een 3-voudige pieptoon en het
apparaat schakelt automatisch gedurende 1 uur naar "warm houden". Wanneer
u het brood van tevoren eruit wilt nemen, beéindigt u het "warm houden" met de
"start/stop"-toets.
Open het deksel en neem de bakvorm eruit.
A.U.B. ABSOLUUT PANNENLAPPEN OF IETS DERGELIJKS GEBRUIKEN,
AANGEZIEN DE BAKVORM HEET IS.
De bakvorm omdraaien en iets schudden tot het brood loslaat. Wanneer de
kneedhaak nog in het brood steekt, deze a.u.b. losmaken met een mes of iets
dergelijks. Het brood laten afkoelen.
11.Trek de stekker uit het stopcontact.

oo

© 00 N

Bak nu uw brood b.v. volgens het onderstaande recept. Meer recepten vindt u in de
betreffende kookboeken.

Bakwijze normaal/snel/ijl

WIT BROOD 700 g
Water of melk 300 ml
Tarwebloem 450 g
Boter 2 eetlepels
Suiker 3 eetlepels
Zout 1 1/2 theelepel
Gistpoeder of 79

verse gist 209
*Rozijnen 70-100g
Bruinering: licht

12

—
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Reiniging & opslag m

Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact en laat het afkoelen, voordat u
met het reinigen begint.

1. Bakvorm: Aan binnen- en buitenkant met een vochtige dook afvegen.
Geen scherpe of schurende middelen gebruiken.

2. Kneedhaak: In afwaswater reinigen. Wanneer de kneedhaak moeilijk van
de as loslaat, a.u.b. van tevoren de vorm inweken.

3. Deksel en venster: Het deksel kan voor het reinigen eraf genomen worden.
Deksel en apparaat aan binnenen buitenkant met een iets
vochtige doek reinigen.

Dit apparaat is in overeenstemming met de CE-richtlijnen t.a.v. ontstoring en lage
volt-veiligheid en is geconstrueerd conform de allerlaatste veiligheidstechnische

voorschriften.

Garantie
Wij verlenen 12 maanden garantie op ons apparaat, gerekend vanaf de koopdatum
(kassabon).

Indien zich binnen deze periode storingen voordoen die het gevolg zijn van
materiaal- of constructiefouten, wordt het apparaat door ons kosteloos gerepareerd
of vervangen.

De garantie vervalt bij reparaties door derden.

In geval van storingen dient u het complete apparaat met de kassabon aan uw
vakhandelaar af te geven.

13
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Generelle sikkerhedshenvisninger

Laes brugervejledningen omhyggeligt igennem, for vaffelautomaten tages i
brug.

Opbevar denne vejledning, garantibeviset, kassesedlen og helst ogsé kartonna-
gen med den indvendige emballage pa et sikkert sted !

Apparatet er udelukkende beregnet til privat og ikke til erhvervsmaessig brug.
Traek altid stikket ud af stikdasen, nar apparatet ikke benyttes, rengeres eller ved
forstyrrelser. Sluk forst apparatet. Traek kun i stikket, ikke i kablet.

For at beskytte barn mod farer fra elektriske apparater skal de altid veere under
opsyn. Placer derfor apparatet pa et sted, som er utilgeengeligt for bern. Serg for
at kablet ikke haenger ned.

Kontroller med jeevne mellemrum kablet og apparatet for skader. Ved enhver
form for beskadigelser ma apparatet ikke szettes i gang.

Reparer aldrig selv apparatet, kontakt derimod en autoriseret fagmand.

For at undga risici ma et defekt netkabel kun udskiftes med et eekvivalent kabel
af fabrikanten, vor kundeservice eller en tilsvarende kvalificeret person.
Apparatet og kablet ma ikke udseettes for varme, direkte solstraler og fugt. Pas
pa skarpe kanter og lignende.

Apparatet skal altid vaere under opsyn, nar det er i brug ! Sluk altid apparatet,
nar det ikke skal benyttes, ogsa hvis det kun er for et kort gjeblik.

Brug udelukkende originaltilbehor.

Brug aldrig apparatet ude i det fri.

Apparatet ma aldrig kommes i vand eller andre veesker eller pa anden made
komme i kontakt hermed. Apparatet ma ikke bergres med vade eller fugtige
heaender, nar det er i brug.

Treek omgaende netstikket ud af stikdasen, hvis apparatet er blevet fugtigt eller
vadt. Grib ikke ned i vandet!

Brug kun apparatet til det beregnede formal.

Specielle sikkerhedshenvisninger vedrorende
maskinen

Hold ikke fast i varme dele. Benyt de hertil beregnede handtag/knapper og en
grydelap, om ngdvendigt.

Ror ikke ved dele pa maskinen, der bevaeger/drejer sig.

Hold en rimelig afstand til andre genstande.

Maskinen ma ikke tildeekkes, og der ma ikke stilles noget pa den.

Beskrivelse
Dejkrog 4 Lag 7 Betjeningspanel
Ventilationsabninger 5 Formgreb 8 Kabinet
Bagerum 6 Bageform

—
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Ibrugtagning m

Renger bageformen og tilbeheret pa seedvanlig vis i opvaskevand. De ma ikke sku-
res, og der ma ikke benyttes skarpe genstande! Formen er udstyret med slip-let
beleegning . Smer formen og bag uden indhold i ca. 10 minutter. Renger formen
igen. Szet dejkrogen pa akselen i bagerummet.

Eltilslutning
Apparatet ma kun tilsluttes til en korrekt installeret 230 V, 50 Hz stikkontakt.

Der lyder et bip, i labet af kort tid vises ,,3:00, i LCD-displayet, idet dobbeltpunktet
mellem ,3, og ,00, lyser permanent, det blinker ikke.

Nu er maskinen brugsklar og star automatisk pa program ,1,,

(normalt trin), den er dog ikke startet.

Funktioner & betjening
PROGRAMV/ELGER (AUSWAHL)

Bageprogrammet indstilles ved hjeelp af denne knap. Efter hvert tryk (der ledsages
af et kort bip) skiftes til et andet program. Det aktuelle program vises i displayet.

BRUNINGSINTENSITET (BRAUNUNGSGRAD)
Via denne knap veelges en lys, mindre mork eller mork skorpe.

START/STOP-knap:

Via denne knap starter eller stopper/slutter det indstillede bageprogram.

START: Tryk ca. 1 sekund pa ,START/STOP,-knappen for at starte et program
(dobbeltpunktet i tidsindikatoren blinker ikke!). Der lyder et kort bip og dobbeltpunk-
tet i tidsindikatoren begynder at blinke, nu kerer programmet.

STOP: For at stoppe et igangvaerende program (dobbeltpunktet blinker i tidsindika-
toren) trykkes ca. 3 sekunder pa ,START/STOP,-knappen, indtil bippet bekraefter, at
programmet er stoppet (dobbeltpunktet blinker ikke mere).

T/END/SLUK (EIN/AUS)

Blinkende dobbeltpunkt: Programmet er teendt.
Vedvarende lysende dobbeltpunkt: Programmet er slukket.

UDSKYDELSE AF BAGESTART (ZEITVERZOGERUNG)

Via tidsindstillingen fastleegges tidspunktet for, hvornar bredet skal veere feerdig-
bagt. Ferst indstilles bagemade og bruningsintensitet. ,Opad visende pil, = + 10

minutter, ,nedad visende pil, = - 10 minutter. Tiden, som vises pa uret efter den
automatiske teending, er den resterende bagetid. Den maks. udskydelse er 13
timer.

15
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m EKSEMPEL: Klokken er 20:30, og brodet skal veere feerdigt nseste morgen kl.
7:00, dvs. om 10 timer og 30 sekunder. Tryk pa den ,opad visen-
de pil, indtil 10:30, da det drejer sig om et tidsrum pa 10 timer og
30 minutter mellem ,,nu, (20:30) og tidspunktet for feerdiggerel-
sen.

Hvis der arbejdes med tidsudskydelse, ma der ikke bruges letfordeervelige ingre-
dienser sdsom aeg, frisk meelk, ost etc.
Holde lunt

Bradet holdes lunt i 60 minutter efter tidspunktet for feerdigbagningen.
Bageprogrammet er altsa teendt i denne periode . @nsker man at tage bredet ud
tidligere, slukkes programmet via start/stop-knappen.

Advarselssignaler

Hvis displayet viser H:HH, efter at START er aktiveret, er temperaturen i inderrum-
met for hej. Tryk pa STOP, abn laget og lad maskinen afkele ca. 10-20 minutter.

Programmer
1. Normal FEltning og bagning
2. Schnellstufe (Lyntrin) FEltning og bagning med f& trin
3. WeiBbrot (Franskbrad) FEltning og bagning med leengere heevetid
4. SuBes Brot (Sedt brad) FEltning og bagning af en lgs dej (rosinbrad)
5. Vollkorn (Fuldkorn) FEltning og bagning med laengere trin
6. Kuchen (Kage) FEltning og bagning i kort tid
7. Teig (Dej) Kun eeltning, ingen bagning
8. Backen (Bagning) Kun bagning, ingen &eltning
9. Marmelade Blanding og opvarmning (uden timer)
10. Sandwich FEltning og bagning
11. Rahren (Omraring) Omrgring uden varme

Iszetning og udtagelse af bageformen:

Isaetning: Saet bageformen i ved at dreje den lidt mod venstre (ca. 10°), tryk den
lidt ned, og drej den mod hgjre, indtil den star vinkelret og sidder fast.
Udtagelse: Drej bageformen ca. 10° mod venstre, og left den forsigtigt opad.

BAGNING AF BRGD

-

. Tag bageformen ud

2. Seet dejkrogen pa skaftet

3. Kom ingredienserne i bageformen. Alle, ogsa flydende ingredienser skal have
stuetemperatur. Overhold raekkefelgen i opskriften!

Kom geeren i TIL SIDST. Stre sukker og salt pa de andre ingredienser foruden.
Kom geeren i en lille fordybning i melet.

—



34573-05-CB 547 Brotbackauto% 11.07.2003 12:17 Uhr

. Seet bageformen i maskinen.

Luk laget.

. Tilslut maskinen til stramnettet (se Ibrugtagning/Eltilslutning).

. Indstil bageprogram og bruningsintensitet.

. Indstil eventuel udskydelse af bagestart.

. Tryk pa& START-knappen, ..., blinker.

Ved indstilling pA NORMAL, FULDKORN (VOLLKORN), FRANSKBR@D

©oONO A

Seite 1T

(WEIBBROT) og LYNTRIN (SCHNELL) opstar der akustiske signaler, nar dejen
&ltes for anden gang. De signalerer, hvornar frugter og/eller ngdder kan kom-

mes i dejen.

Det kan dampe fra ventilationsabningerne i laget under bagningen. Det er nor-

malt.
10.Feerdiggerelse

Ved slutningen af bageprogrammet lyder der et bip otte gange, og programmet
skifter automatisk om pa ,holde lunt, i en time. Hvis det gnskes at udtage bradet

pa et tidligere tidspunkt, stoppes "holde lunt" via ,start/stop,-knappen.
Laget abnes, og bageformen tages ud.

BRUG ALTID GRYDELAPPER E.L., DA BAGEFORMEN ER MEGET VARM.

Vend bageformen og ryst den lidt, indtil brodet har lgsnet sig. Hvis dejkrogen
stadigvaek sidder i bradet, losnes denne ved hjeelp af en kniv e.l. Lad brodet

afkele ca. 15 minutter.
11.Sluk maskinen og treek netstikket ud.

Der kan bages brod efter eksempelvis falgende opskrift
(andre opskrifter pa bagsiden):

Bagemade Normal/lyntrin/franskbrod
Opskrift: Ca. 700 g franskbrad/rosinbred

Meelk eller vand 300 ml
Hvedemel 450 g

Margarine 2 spiseskefulde
Sukker 3 spiseskefulde
Salt 1, 5 teskefulde
Torgeer ca.7 g =1 pakke
eller frisk geer 20g

Rosiner 70-100 g
Bruning: Lys

RENGORING & OPBEVARING

Traek netstikket ud. Vent med rengeringen til maskinen er afkalet.

1. Bageform: Gnides indvendigt og udvendigt med en fugtig klud. Der mé&

ikke bruges skrappe eller skurende midler.

2. Dejkrog: Rengores i opvaskevand. Seet dejkrogen i bled, hvis det

skulle veere sveert at fierne den fra akselen.

—
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m 3. L&g og vindue: Ved rengering kan laget tages af. Laget og maskinen torres
af med en fugtig klud indvendigt og udvendigt.

Ovnen er i overensstemmelse med geeldende EF-direktiver og konstrueret i hen-
hold til nyeste sikkerhedstekniske forskrifter.
Tekniske aendringer forbeholdes!

Garanti

Vi giver en garanti pa 12 maneder pa ovnen fra kebsdatoen (kabsnota).

Via reparation eller ombytning fierner vi i garantiperioden vederlagsfrit mangler pa
ovnen, som matte opsta pa grund af materiale- og fabrikationsfejl.

Garantien opherer, hvis reparationer udferes af andre end os.

@nsker De at gore brug af garantien, bedes De give den komplette ovn sammen
med kebsnotaen til Deres forhandler.



34573-05-CB 547 Brotbackauto 11.07.2003 12:17 Uhr Seite 1

Consignes de sécurité générales _

* Avant de mettre cet appareil en service, veuillez lire attentivement son
mode d’emploi.

* Veuillez conserver ce mode d’emploi, le bon de garantie, le bon de caisse et,
dans la mesure du possible, le carton avec 'emballage intérieur!

* Cet appareil est exclusivement destiné a une utilisation privée et non commer-
ciale.

* Veuillez toujours débrancher votre appareil de la prise de courant si vous ne
vous servez pas de votre appareil, si vous mettez des accessoires en place, si
vous le nettoyez ou si des dérangements se produisent. Avant d’effectuer quoi
que ce soit, débranchez votre appareil. Le débranchement doit se faire au
niveau de la fiche et non pas sur le cable.

¢ Ne laissez jamais cet appareil fonctionner sans contréle pour protéger les
enfants contre des dangers liés a des appareils électriques. Choisissez un
emplacement pour votre appareil de maniére qu’il soit hors de portée des
enfants. Veillez a ce que le cable ne soit pas lache.

* Contrdlez régulierement la présence d'endommagements sur le cable et sur
appareil. Si un dommage de nature quelconque est constaté, 'appareil ne doit
pas étre mis en service.

* Ne réparez pas votre appareil vous-mémes; remettez-le & un spécialiste agréé.

* Seuls le fabricant, notre service aprés-vente ou un technicien a qualification
semblable sont habilités a remplacer un cable défectueux par un autre sem-
blable, afin d’éviter tout risque.

* Tenez I'appareil et le cable a I'écart de la chaleur, des rayons directs du soleil,
de 'humidité, des arétes vives et autres.

* Nutilisez jamais votre appareil sans surveillance! Débranchez toujours votre
appareil si vous ne vous en servez pas, méme si ce n’est que pour un moment.

* Nutilisez que des accessoires d’origine.

* N'utilisez pas votre appareil a I'air libre.

* Lappareil ne doit en aucun cas étre plongé dans de I'eau ou d’autres liquides ou
entrer en contact avec eux. Ne vous servez pas de votre appareil avec des
mains mouillées ou humides.

* Sil'appareil devait étre humide ou mouillé, retirez immédiatement la fiche sec-
teur de la prise. Ne plongez pas les mains dans de I'eau!

¢ Servez-vous de I'appareil uniquement aux fins auxquelles il est destiné.

Conseils de sécurité

* Ne touchez aucune partie brilante de I'appareil. Utilisez les poignées/boutons
prévus a cet effet et le cas échéant un gant a four.

* Ne touchez jamais les piéces amovibles de la machine.

* Maintenez suffisamment a I'écart des autres appareils.

¢ Ne couvrez pas l'appareil, ne déposez rien dessus.
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Description de l'appareil

1 Pétrin 4 Couvercle 7  Commandes
2 Fente d'aération 5  Poignée du moule 8  Bloc moteur
3 Espace cuisson 6  Moule de cuisson

Avant la premiére utilisation

Lavez le moule de cuisson et son accessoire normalement a I'eau et au produit
vaisselle. N'utilisez pas d'objet pointu. Ne grattez pas! Le moule a une protection
antiadhésive. Graissez ensuite les parois du moule et mettez en position cuisson
env. 10 mn. a vide. Lavez a nouveau. Placez le pétrin sur I'axe dans |'espace cuis-
son.

Alimentation électrique

Branchez I'appareil uniguement dans une prise de courant en bon état de 230 V,
50 Hz.

Un signal sonore retentit puis, aprés un court instant, « 3:00 » apparait sur l'afficha-
ge a cristaux liquides. Les deux points situés entre le « 3 » et les « 00 » restent
allumés, sans clignoter.

Le programme "1" (normal) est déja automatiquement réglé mais n'est pas encore
enclenché.

Fonctions & utilisation
CHOIX

Cette touche permet de choisir le programme de cuisson. Chaque fois que vous
appuyez sur ce bouton, un bip sonore est émis et le programme change. Le pro-
gramme actuel indiqué sur affichage.

DEGRE DE CUISSON
Cette touche permet de choisir la couleur de la crote: clair, moyen ou foncé.

Touche MARCHE / ARRET

Elle permet d'enclencher ou d'arréter le programme de cuisson choisi. MARCHE:
Appuyez sur la touche "MARCHE / ARRET" env. 1 seconde pour enclencher le
programme. Un bip est émis et les deux points affichés sur le minuteur se mettent
a clignoter. Le programme commence alors.

ARRET: Pour arréter un programme en cours, appuyez sur la touche "MARCHE |
ARRET" env. 3 secondes, jusqu'a I'émission d'un bip sonore.

20

—



34573-05-CB 547 Brotbackauto% 11.07.2003 12:17 Uhr

Programme en cours / fin de programme

Les deux points clignotent: programme en cours
Les deux points ne clignotent plus:  fin de programme

Programmation du minuteur

En programmant votre minuteur, vous pouvez décider a quelle heure votre pain doit
étre cuit. Vous devez d'abord choisir le programme et le degré de cuisson. "Fléche
vers le haut" = + 10 mn, "Fleche vers le bas" = - 10 mn. La durée maximale de pro-
grammation est de 13 heures. L'heure qui apparait sur le minuteur apres la fin de la
programmation est le temps qui reste jusqu'a ce que votre pain soit cuit.

Exemple: Il est 20h30 et votre pain doit étre cuit a 7h00 le lendemain
matin, c'est-a-dire dans 10 heures et 30 minutes
Appuyez sur "fleche vers le haut" jusqu'a 10:30 puisqu'il y reste
10 heures 30 entre maintenant (20 heures 30) et le moment ou
votre pain devra étre cuit.
Si vous programmez le minuteur, n'utilisez aucun produit
facilement périssable tel que les oeufs, le lait frais, etc.

Temps d'attente

Votre pain sera conservé au chaud 60 minutes apres la fin du temps de cuisson.
Arrétez le programme avec la touche marche / arrét, lorsque vous voulez retirer
votre pain.

Avertisseurs

Lorsqu'apparait "H:HH" apres que vous ayez appuyé sur la touche MARCHE, la
température dans |'appareil est encore trop élevée. Appuyez sur la touche ARRET,
ouvrez le couvercle et laissez refroidir 'appareil pendant 10-20 minutes.

Les différents programmes:

1. Normal pétrir et cuire
2. Schnellstufe pétrir et cuire en moins d'étapes
3. WeiBbrot pétrir et cuire avec un temps de levage plus long
4. SiuBes Brot pétrir et cuire des pates légéres (brioche aux raisins)
5. Vollkorn pétrir et cuire en davantage d'étapes
6. Kuchen pétrir et cuire rapidement
7. Teig seulement pétrir, sans cuire
8. Backen seulement cuire, sans pétrir
9. Marmelade (Confiture) Mélanger et chauffer (sans minuteur)
10. Sandwich Pétrir et cuire
11. Ruhren (Mélanger) Mélanger sans chauffer

21
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l Comment installer et retirer le moule:

Pour l'installer: posez le moule en le tournant légérement vers la gauche (env. 10°).
Pressez-le Iégérement puis tournez-le vers la droite pour qu'il soit correctement
positionné et fermement installé.

Pour le retirer: tournez le moule d’env. 10° vers la gauche et soulevez-le douce-
ment.

Cuisson des pains

. Prenez le moule de cuisson
2. Placez le pétrin sur le bras de I'appareil.
3. Versez les ingrédients dans le moule. Tous, y compris les ingrédients liquides,
doivent étre a la température de la piéce.
4. Respectez I'ordre donné dans la recette!
Versez le sucre et le sel le long des parois du moule.
Versez la LEVURE a la fin, en formant un puits dans la farine.
Mettez le moule dans I'appareil.
5. Fermez le couvercle.
6. Branchez I'appareil.
Voir: Avant la premiere utilisation / alimentation électrique.
. Choisissez le programme et le degré de cuisson.
. Programmez le minuteur si vous le désirez.
. Appuyez sur la touche MARCHE, ":" clignotent.
Pour les programmes NORMAL, PAINS AUX CEREALES, PAIN BLANC ET
RAPIDE, des bips sonores sont émis pendant la deuxieme partie du pétrissage.
Ces bips vous indiquent lorsque des fruits et/ou des noix peuvent étre ajoutés.
Pendant la cuisson, il est possible que de la vapeur s'échappe de la fente
d'aération du couvercle. Ceci est normal.
10.Fin du temps de cuisson
A la fin du programme, 8 bips sonores sont émis et la machine déclenche auto-
matiquement "le temps d'attente” pendant 1 heure. Si vous voulez déja prendre
votre pain, désactiver "le temps d'attente” en appuyant sur la touche "marche /
arrét".
Ouvrez le couvercle et retirez le moule.
UTILISEZ POUR CELA UN GANT A FOUR OU UN TORCHON DE CUISINE
CAR LE MOULE EST BRULANT.
Retournez le moule et secouez-le Iégérement pour que le pain se décolle. Si le
pétrin reste pris dans le pain, enlevez-le a I'aide d'un couteau ou d'un objet poin-
tu. Laissez le pain refroidir.
11.Débranchez le cable d'alimentation.

—_
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Vous pouvez par exemple faire votre pain d'apres cette recette. Pour plus de recet-
tes, consultez un livre de recettes.
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Programme de Cuisson normal / rapide / accéléré _
PAIN BLANC 700g

Eau/Lait 300 ml

Farine de blé 450 ml

Beurre 2 cuil. a soupe
Sucre 3 cuil. a soupe
Sel1 1/2 cuil. a soupe

Levain sec ou 79

Levain frais 209

*Raisins 70-100 g
Couleur de cuisson: clair

Nettoyage & stockage

Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir, avant de le nettoyer.

1. Moule de cuisson: Nettoyez l'intérieur et I'extérieur au moyen d'un torchon
humide. N'utilisez aucun matiere coupante ou abrasive.

2. Pétrin: Nettoyer a I'eau et au produit vaisselle. S'il est difficile de
retirer le pétrin de I'axe, laissez tremper le moule dans
l'eau.

3. Couvercle et fenétre:  Le couvercle peut étre retiré pour étre nettoyé. Nettoyez
le couvercle et la machine, a l'intérieur et a I'extérieur, au
moyen d'un torchon humide.

Cet appareil satisfait aux directives CE pour I'antiparasitage et pour la sécurité
basse tension et a été congu selon les toutes récentes prescriptions techniques de
sécurité.
Sous réserve de modifications techniques.

Garantie

Nous accordons une garantie de 12 mois sur notre appareil a compter de sa
date d’achat (quittance).

Pendant cette période de garantie, nous procéderons a I'élimination gratuite des
vices de I'appareil en le réparant ou le remplagant dans la mesure ou ces vices
seront dus a des défauts de matériel ou de fabrication.

La garantie expire en cas d’intervention de tiers.

En cas de garantie, veuillez remettre a votre revendeur I'appareil complet accom-
pagné de la quittance.

23
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‘ Indicaciones generales para su seguridad

* Lea cuidadosamente las instrucciones de servicio antes de poner en fun-
cionamiento este aparato.

¢ Guarde estas instrucciones, la boleta de garantia, el comprobante de la caja
registradora y, en lo posible, la caja de cartén inclusive el embalaje interior.

* Este aparato esta previsto exclusivamente para uso privado y no para el empleo
industrial.

* Desenchufar siempre el aparato al no utilizarlo, al aplicarle algun accesorio, al
limpiarlo o si aparece algun fallo en el mismo. Apague siempre primero el apa-
rato. No tire del cable sino siempre de la clavija de enchufe.

* Para proteger a los nifios de los peligros que emanan de aparatos eléctricos, no
los deje jamas con ellos sin vigilarlos. Seleccione, por ello, un lugar de emplaza-
miento para el aparato donde los nifios no tengan acceso al mismo. Preste
atencion a que el cable no éste colgado.

* Revisar con regularidad el cable y el aparato en cuanto a deterioros. Cualquiera
que sea el defecto de un aparato, éste no debera ser puesto en funcionamien-
to.

* No repare usted mismo el aparato; mas bien recurra a un técnico especialista
autorizado.

¢ Sdlo el fabricante, nuestro servicio posventa o un técnico con una cualificacion
similar pueden cambiar un cable defectuoso por otro similar, para evitar todo
tipo de riesgo.

¢ Mantenga alejados el aparato y el cable del calor, de la radiacién solar directa,
de la humedad, aristas agudas y similares.

* iNo utilice jamas el aparato sin que esté vigilado! Apague siempre el aparato si
no lo esta utilizando, incluso si fuese por un momento solamente.

* Emplee Unicamente accesorios originales.

* No utilice el aparato al aire libre.

* Bajo ningun concepto se inmergira el aparato en agua u otros liquidos; ni
siquiera debera entrar en contacto con ellos. No utilice el aparato teniendo las
manos mojadas o himedas.

¢ Si el aparato se ha humedecido o mojado, desenchufelo inmediatamente. {No
meta la mano en el agua!

e Utilice el aparato unicamente para el fin previsto.

Indicaciones especiales de seguridad para el equipo

* No tocar ninguna de las partes calientes. Utilizar los mangos/botones previstos
para ello y en caso dado utilizar un pano agarrador.

* No tocar ninguna de las piezas méviles/rotantes del equipo.

* Mantener suficiente distancia con otros objetos.

* No tapar ni colocar objetos encima del equipo.
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Vision general de utensilios _
1 Gancho de amasado 4  Tapa 7  Panel de servicio
2 Rendijas de ventilacion 5 Mango para molde 8 Carcasa
3 Zona de horneado 6 Molde

Puesta en marcha del equipo

Limpiar los moldes y los accesorios de la manera usual en un bafio de enjuague.
No utilizar para ello objetos puntiagudos y no frotar/desollar, ya que el molde posee
recubrimiento antiadherente. Engrasar el molde y hornee sin contenido durante 10
minutos. Favor limpiar nuevamente. Colocar el gancho de amasado sobre el eje en
la zona de horneado.

Conexion eléctrica

Conectar el equipo solamente en un enchufe con contacto de proteccion instalado
segun las prescripciones de 230 V - 50 Hz.

Se oye un sonido delgado, poco después aparece “3:00“ en el visualizador, en el
cual los dos puntos entre el “3“y el “00“ estan iluminados pero no parpadean.

El equipo esta entonces preparado para su funcionamiento y colocado automatica-
mente en el Programa ,1“ (Normal), pero sin haberse iniciado.

Funciones y operacion
Seleccion

Con este botdn seleccione el programa de horneado. Después de pulsar cada vez
el botén (acompafiado de una sefal acustica) cambia el programa seleccionado. El
programa actual del momento se indica en el visualizador.

Grado de bronceado

Con este boton seleccione el color de la corteza del pan deseado, claro, medio u
oscuro.

Botén START/STOP

Este inicia o finaliza el programa de horneado seleccionado.

START: Para iniciar un programa, oprimir el botén ,START/STOP“ durante aprox. 1
segundo. Se escuchara una corta sefial acustica y los dos puntos (:) de la sefial
horaria del display comenzaran a parpadear indicando que el programa esta en
funcionamiento.

STOP: Para finalizar un programa en operacién, oprimir el botén ,START/STOP*
durante aprox. 3 segundos, hasta que una sefial acustica confirma la finalizacion
del programa.
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Encendido / Apagado

Dos puntos () parpadeando: El programa esta encendido
Dos puntos (:) encendidos continuamente: El programa esta apagado

Tiempo retardado

Con el tiempo ajustado puede definirse la duracién hasta el momento de termina-
cion del pan. Anterior a ello debe seleccionarse el tipo de horneado y grado de
bronceado. ,Flecha hacia arriba“ = + 10 minutos, ,Flecha hacia abajo“ = - 10 minu-
tos. El tiempo, que aparece después de su autoencendido en el reloj, el tiempo de
horneado remanete. El tiempo retardado maximo es de 13 horas.

EJEMPLO: Son las 20:30 hr. y su pan debe estar listo para el dia siguiente
alas 7:00 hrs, es decir, en 10 horas y 30 minutos.
Oprimir el botén de la ,Flecha hacia arriba“ hasta alcanzar
10:30, ya que se refiere a la diferencia de tiempo de 10 horas y
30 minutos entre el momento
actual (20:30) y para el cual debe estar listo el pan.

Cuando se trabaje con tiempo retardado, no utilizar ingredientes faciles de des-
componer, como huevos, leche fresca, etc.
Tiempo de mantenimiento caliente

Su pan se mantiene durante 60 minutos después del proceso de horneado calien-
te. Cuando se desee retirar el pan, apagar el programa con el botén Start/Stop.

Senal de alarma

Si el display después de oprimir el botén START muestra ,H:HH, se debe a que la
temperatura dentro del horno esta aun muy alta. Oprimir STOP, abrir la tapa y dejar
enfriar el equipo durante

10 - 20 minutos.

Programas
1. Normal Amasar y hornear
2. Schnellstufe Amasar y hornear en pocos pasos
3. WeiBbrot Amasar y hornear con tiempos

de fermentacion mas largos

4. SuBes Brot Amasar y hornear masa floja (pan de pasas)
5. Vollkorn Amasar y hornear en pasos largos
6. Kuchen Amasar y hornear en tiempo corto
7. Teig Solo amasar, sin hornear
8. Backen Solo hornear, sin amasar
9. Marmelade (Mermelada) Mezclar y calentar (sin timer)

10. Sandwich Amasar y cocer

11. Ruhren (Remover) Remover sin calefaccion
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Para instalar y quitar el molde:

Para instalarlo: coloque el molde girandole un poco hacia la izquierda (10° aprox.).

Apriételo un poco y girelo hacia la derecha para que esté corectamente colocado y
firmemente instalado.

Para quitarlo: gire el molde de aprox. 10° hacia la izquierda y saquelo suavemente.

Hornear panes

. Retirar el molde de horneado.
. Colocar el gancho de amasado sobre el eje.
. Agregar los ingredientes al molde de horneado. Todos los ingredientes, inclusive
los liquidos deben encontrarse a temperatura ambiente.
Seguir la secuencia indicada en la receta.
Agregar la levadura al final. Esparcir la sal y el azicar alrededor de la otra mez-
cla.
Adicionar la levadura en una pequefias cavidad en la harina.
. Colocar el molde dentro de la maquina.
. Cerrar la tapa.
. Conectar el equipo a la toma de corriente eléctrica.
Ver instrucciones de puesta en operacion / Conexion eléctrica.
. Seleccionar programa de horneado y grado de bronceado.
. En caso deseado, ajustar el retraso de tiempo (tiempo retardado).
. Oprimir el botédn START, los dos puntos (,:“) parpadean.
En los ajustes NORMAL, PAN INTEGRAL; PAN BLANCO y PASO RELAMPA-
GO suenan durante el segundo paso de amasado sefales acusticas. Estas le
indican, cuando pueden adicionarse frutas y/o nueces.
A través de las ranuras de ventilacién en la tapa puede escapar vapor, lo cual
es normal.
10.Terminacion.
Al final del programa sonara una sefal acustica 8 veces y el equipo cambiara-
automaticamente a ,mantener caliente“ durante una hora. Si se desea retirar el
pan antes, finalizar el paso de ,mantener caliente” con el botén ,Start/Stop*“.
Abrir la tapa y retirar el molde.
FAVOR UTILIZAR PANO DE COCINA O ALGO PARECIDO, DEBIDO QUE EL
MOLDE ESTA CALIENTE:
Voltear el molde y agitar levemente hasta que el pan se desprenda. Si el
gancho de amasado se encuentre aun dentro del pan, retirarlo con un cuchillo o
algo parecido. Dejar enfriar el pan.
11.Retirar el enchufe de la conexion.

wWN =

[N S

© o N

Hornear entonces el pan, por ejm., segun la siguiente receta.
Tomar por favor otras recetas de los correspondientes libros de receta.
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‘ Tipo de horneado, Normal/Rapido/Relampago

Pan blanco 700 g
Agua/Leche 300 ml
Harina de trigo 450 g
Mantequilla 2 cucharas
Azucar 3 cucharas
Sal1 1/2 cucharilla

Levadura seca o 79
Levadura fresca 209
*Pasas 70-100 g
Color de cocimiento: claro

Limpieza y almacenamiento
Desconecte el equipo y déjelo enfriar antes de comenzar con la limpieza.

1. Molde: Limpiar por dentro y por fuera con trapo himedo. No
utilizar elementos filosos o abrasivos.

2. Gancho de amasado:  Limpiar en bafo de enjuague. En caso, que el gancho
se deje retirar dificilmente del eje, remojar primero el
molde.

3. Tapay Ventanilla: La Tapa se deja retirar para su limpieza. Limpiar la tapa
y el equipo por dentro y por fuera con un pafio léve-
mente himedo.

Este aparato responde a las directivas de CE para la supresién de interferencias y
la seguridad de baja tensién y ha sido construido segun las Ultimas prescripciones
de seguridad técnica.

No reservamos el derecho de efectuar modificaciones técnicas.

Garantia

Para nuestro aparato concedemos un plazo de garantia de 12 meses a partir de
la fecha de la compra (cupén de caja).

Dentro del plazo de garantia eliminamos gratis, a base de reparacion o de
recambio, los defectos del aparato debidos a fallos de material o de fabrica-cién.

El derecho a garantia se pierde en caso de intervencion extrafia no autorizada.

Se ruega que, en caso de acogerse al derecho de garantia, se entregue el apa-
rato completo con el cupén de caja al establecimiento comercial habitual.
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Instrucdes gerais de seguranca _

¢ Leia cuidadosamente este manual de instrucdes antes de por o aparelho a
funcionar.

¢ Queira, por favor, conservar este manual, o certificado de garantia, o taldo da
caixa e, se possivel, o cartdo com a balagem interior, devidamente guardados.

* O aparelho destina-se exclusivamente ao uso particular, e ndo a fins industriais.

* Retire a ficha da tomada de corrente quando o aparelho estiver inactivo e quan-
do da aplicagéo de acessorios, da limpeza do mesmo ou da ocorréncia de uma
avaria. Antes disso, desligue o aparelho. Puxe, segurando a tomada, mas nao o
cabo.

* Nao abandone nunca o aparelho sem vigilancia, a fim de evitar os perigos que
os aparelhos eléctricos representam para as criangas. Por isso, escolha o lugar
para o Seu aparelho, de modo que o acesso ao mesmo fique vedado a cri-
ancas. Preste atengao para que o cabo nao fique suspenso.

* Queira inspeccionar periodicamente o cabo e o aparelho quanto a existéncia de
danos. Um aparelho nao deve ser posto em funcionamento no caso de danos
de qualquer indole.

* Nao conserte o aparelho por si mesmo, mas procure antes um especialista
autorizado.

* Se o fio se estragar e para se evitarem perigos, 0 mesmo tera de ser substitui-
do por outro de qualidade idéntica através do fabricante, dos nossos Servigos
de Assisténcia Técnica ou de uma pessoa com qualificagdes semelhan-tes.

* Mantenha o aparelho e o cabo afastados do calor, da radiacéo directa do sol,
da humidade e de arestas vivas ou similares.

* Nao use nunca o aparelho sem vigilancia! Desligue-o sempre que nao fizer uso
dele, mesmo que seja por um s6 momento.

* Empregue apenas acessorios originais.

* Nao use o aparelho ao ar livre.

¢ O aparelho nao deve, de forma nenhuma, ser imerso em agua ou outros liqui-
dos,nem entrar em contacto com os mesmos. Nao faca uso do aparelho com as
mé&os molhadas ou humidas.

* Se o aparelho tiver sido humedecido ou molhado, queira retirar imediatamente
a ficha da tomada de corrente. Nao toque na agua!

¢ Use o aparelho somente para a finalidade prevista.

Instrucoes de seguranca especiais para esta maquina

* Nao tocar nas partes da maquina que estejam quentes. Utilizar os
puxadores/botdes previstos para tal ou, se necessario, uma pega.

¢ Nao tocar nas partes da maquina que estejam em movimento ou que girem.

¢ Mantenha a maquina a distancia suficiente de outros objectos.

* Nao tape a maquina, nem cologue nada sobre a mesma.
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Descricao da maquina

1 Amassadora 4 Tampa 7  Painel
2 Fenda de ventilagao 5 Pega da forma 8 Caixa
3 Forno 6 Forma

Primeira utilizacao
Lavar a forma e os acessérios da forma habitual, i.e., em dgua com detergente.
Nao utilizar objectos ponteagudos nem esfregar. A forma tem um revestimento anti-

aderente. Untar a forma e leva-la ao forno vazia durante aprox. 10 minutos. Tomar a
lava-la. Colocar a amassadora no eixo que se encontra no forno.

Ligacao a electricidade

Ligar a maquina apenas a uma tomada de 230 V, 50 Hz, com protec¢édo de contac-
to, instalada devidamente.

Ouve-se um sinal acustico. Pouco depois, surgira no visor LCD a indicacdo “3:00%,
ficando os dois pontos entre o “3“ e os “00 iluminados e fixos (ndo piscam).

A maquina esta agora pronta a funcionar e encontra-se automaticamente no pro-
grama "1" (fase normal). Contudo, ndo esta ainda pronta a comecar a funcionar.

Funcoes & Operacoes
SELECCAO
Esta tecla serve para seleccionar os programas. De cada vez que é pressionada,

ouvir-se-a um sinal acustico breve, ao mesmo tempo que sera seleccionado o pro-
grama desejado. Surgira no visor o programa a funcionar no momento.

COR DA CROSTA
Com esta tecla podera seleccionar-se uma crosta de cor clara, média ou escura.

Tecla de INICIACAO/PARAGEM:

Esta tecla iniciara ou terminara o programa seleccionado.

INICIACAO Para iniciar um programa, premer, durante cerca de 1 segundo, a tecla
de "INICIAGAO/PARAGEM". Ouvir-se-4 entéo um sinal acUstico de curta duragéo e
os dois pontos da indicacdo horaria comegarao a luzir intermitentemente. O progra-
ma comegca entdo a funcionar.

PARAGEM: Para se p6r fim a um programa em curso, pressionar a tecla de
INICIACAO/PARAGEM durante cerca de 3 segundos até se ouvir um sinal acusti-
co, confirmando que o programa foi desligado.
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Ligar/Desligar _

Dois pontos luzindo intermitentemente: o programa esta ligado
Dois pontos luzindo continuamente: o programa esta desligado

Retardamento horario

Através de urna regulagao horaria, podera determinar-se o tempo que devera
decorrer até o pao estar pronto. Antes de tal, tera de se regular a forma de fazer o
pao e a cor da crosta desejada: "Seta para cima" = + 10 minutos, "Seta para baixo"
=- 10 minutos. As horas indicadas no reldgio apds a ligagcao automatica, equivalem
ao tempo que ainda resta para a cozedura chegar ao fim. Podera efectuar-se um
retardamento de 13 horas, no maximo.

EXEMPLO: S&0 20:30 h e o pdo devera estar pronto &manha de manha, as
7:00 h, portanto dentro de 10 horas e 30 minutos.
Pressione a "seta para cima" até as 10:30, pois trata-se de um
periodo de 10 horas e 30 minutos entre "agora" (20:30) e a hora
a que o pao devera estar pronto.

Sempre que se utilizar este método de retardamento, nao se deverao utilizar ingre-
dientes que se estraguem com facilidade, como ovos, leite do dia, etc.

Conservacao do calor

Ap6s a cozedura, o pao sera conservado quente durante 60 minutos.
Quando se desejar retirar o pao da maquina, desligar com a tecla de
iniciacao/paragem.

Sinais de alame

Sempre que, depois de se ter iniciado um programa, surgir no mostrador luminoso
a indicagdo "H:HH", é sinal de que a temperatura no interior &€ demasiado elevada.
Premer a tecla de paragem, abrir a tampa e deixar a maquina arrefecer durante 10
a 20 minutos.

Os programas:

1. Normal Amassar e cozer
2. Schnellstufe Amassar e cozer em fases curtas
3. WeiBbrot Amassar e cozer com mais tempo de fermentacéo
4. SuBes Brot Amassar e cozer massa leve (pao de leite)
5. Vollkorn Amassar e cozer em fases longas
6. Kuchen Amassar e cozer muito rapidamente
7. Teig S6 amassar, sem cozedura
8. Backen S6 cozedura, sem amassar
9. Marmelade (Doce de frutas) Misturar e aquecer (sem temporizador)
10. Sandwich (Sandes) Amassar e cozer
11. Ruhren (Misturar) Misturar sem aquecer
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Introduzir e retirar a forma

Introduc&o: introduzir a forma girando-a ligeiramente (aprox. 10°) para a esquerda,
pressionar um pouco e girar para a direita, até ficar direita e bem fixa.

Retirar: girar a forma aproximadamente 102 para a direita e puxa-la com cuidado
para cima.

Codezura de paes

—_

. Retirar a forma
2. Colocar a amassadora no cabo.
3. Deitar os ingredientes para dentro da forma. Todos os ingredientes, inclusive os
que sejam liquidos, se devem encontrar a temperatura ambiente
Seguir a sequéncia indicada na receita!
Adicionar o fermento POR ULTIMO. Polvilhar o agucar e o sal sobre a massa.
Deitar o fermento numa cova feita na farinha.
. Introduzir a forma na maquina.
. Fechara tampa
Ligar a maquina a corrente.
onsultar as indicacdes sobre a primeira utilizacao e ligagao a electricidade.
. Seleccionar o programa de cozedura e a cor da crosta
Se se desejar, regular o retardamento horério.
. Pressionar a tecla de INICIACAO. Surgira no mostrador":", luzindo intermitente-
mente.
Quando a maquina estiver regulada para os programas NORMAL, PAO INTE-
GRAL, PAO DE TRIGO e SUPER RAPIDO, ouvir-se-&o sinais acusticos duran-
te a segunda fase de amassagem. Poderao entdo ser adicionadas frutas e/ou
nozes.
E normal que durante a cozedura saia vapor da fenda de ventilagéo.
10.Final da cozedura
No fim do programa Ouvir-se-4 um sinal acustico que tocara 8 vezes; a maqui-
na passara automaticamente para a fase de "conservacao do calor" que durara
1 hora. Se se desejar retirar o pao antes, podera por-se fim a esta fase, pressio-
nando a tecla de "iniciagdo/paragem”.
Abrir a tampa e retirar a forma.
E FAVOR UTILIZAR UMA PEGA OU ALGO SEMELHANTE, POIS A FORMA
ESTA MUITO QUENTE.
Voltar a forma e agitar um pouco até o pao se soltar. Se a amassadora ainda se
encontrar dentro do pao, é favor retird-la com a ajuda de uma faca ou objecto
semelhante. Deixar arrefecer o p&o.
11.Retirar a ficha da tomada.

©EONOO A
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Exemplo de uma receita para fazer p&o: _

Para os programas: Normal/Rapido/Super rapido

PAO DE TRIGO 700g
Agual/Leite 300 ml

Farinha de trigo 450 ml
Manteiga 2 colh. de sopa
Acucar 3 colh. de sopa
Sal1 1/2 colh. de cha

Levedura em p6 ou 79

Fermento do pedeiro urna

receita para fazer péo: 209

*Passas 70-100g
Crestamento: claro

Para outras receitas consultar os livros de cozinha a disposigao.

Limpeza & Conservacao
Tirar a ficha da tomada e deixar a maquina arrefecer, antes de se proceder a sua

limpeza.

1. Forma: Limpar por dentro e por fora com um pano humido. Nao
usardetergentes que risquem ou sejam COrrosivos.

2. Amassadora: Lavar com agua e detergente. Se custar a separar e amas-
sadora do cabo, é conveniente pd-los de molho durante
algum tempo.

3. Tampa e janela: A tampa pode ser tirada para se lImpar. Usar um pano

humido para limpar a tampa e o interior da maquina.

Este aparelho obedece as normas da CE para eliminagao de interferéncias e
seguranca de baixa tenséo e foi fabricado de acordo com os regulamentos mais
recentes da técnica de seguranca.

Reserva-se o direito de alteracoes!

Garantia

Assumimos uma garantia de 12 meses para a nossa maquina, a partir da data de
compra (recibo da caixa).

Durante o tempo de validade da garantia procederemos gratuitamente a elimi-
nagao - por meio de conserto ou troca - de quaisquer avarias da maquina devidas
a defeitos do material ou de fabricagéo.

A garantia caduca no caso da intervencao de estranhos.

No caso da validade da garantia entregue, por favor, a maquina completa com o
recibo da caixa ao seu vendedor.

33

—



34573-05-CB 547 Brotbackaut0ﬂ$ 11.07.2003 12:17 Uhr Seite

- Indicazioni di sicurezza generali

* Prima della messa in uso dell'apparecchio, leggere accuratamente le istru-
zioni per l'uso.

* Conservare le istruzioni, il certificato di garanzia, lo scontrino e se possibile I
imballaggio!

¢ L'aparecchio & destinato esclusivamente per uso privato e non commerciale.

¢ Se I' apparecchio non € in uso, allontanare sempre la spina dalla presa, anche
dovendo cambiare gli accessori, pulire I' apparecchio o controllare un guasto.
Prima & necessario spegnere |' apparecchio, poi bisogna allontanare il cavo,
prendendolo dalla spina.

* Per proteggere i bambini dai pericoli causati da elettrodomestici, & necessario
tenere i piccoli sotto continua osservazione. Bisogna quindi scegliere un posto
adatto per I' apparecchio in modo che nessun bambino possa toccarlo. Fare
attenzione di non far pendere il cavo.

¢ Controllare regolarmente I' apparecchio in caso di guasti. In questo caso, non
mettere in funzione I' apparecchio.

* E indispensabile non riparare questo apparecchio da sé, ma farlo riparare da un
tecnico autorizzato.

* Per evitare rischi, un cavo difettoso pu6 essere sostituito con un cavo di simile
qualita ed esclusivamente dal fabbricante, dal servizio di assistenza tecnica o
da qualsiasi altra persona qualificata.

* Allontanare I' apparecchio da calore, raggi di sole diretti, da umidita, da angoli-
spigolosi e simili.

* Non usare I' apparecchio senza essere sotto osservazione di altri. Se non in
uso, deve essere sempre spento, anche se solo momentaneamente.

¢ Usare unicamente accessori di origine.

* Non usare I' apparecchio all' aperto.

¢ In nessun caso immergere |' apparecchio in acqua o altri liquidi od avvicinarli ad
essi. Non metterlo in funzione con mani bagnate o umide.

¢ Se I' apparecchio si bagni o inumidisca, estrarre immediatamente il cavo dalla
presa. Non immergere le mani nell' acqua!

e Usare |' apparecchio solo per la funzione prevista.

Apparecchio
1 Gancio impastatore 4 Coperchio 7 Campo di comando
2 Fessura per l'areazione 5 Manico stampo 8 Scatola
3 Forno 6 Stampo

Avvertenze speciali di sicurezza per questo apparecchio

Non afferrate le parti bollenti. Usate i manici/pomoli ed eventualmente una presina.
Non toccate parti dell’apparecchio in movimento o che si stanno girando.
Tenete una distanza sufficiente da altri oggetti.

Non ricoprite I'apparecchio, non appoggiateci sopra nulla.

—
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Messa in esercizio dell’apparecchio

Lavate lo stampo e gli accessori come sempre in acqua e detersivo per stoviglie.
Non usate oggetti acuminati né abrasivi! Lo stampo ha un rivestimento antiaderen-
te. Ungete lo stampo e mettetelo vuoto nel forno caldo per ca. 10 minuti. Quindi rila-
vate lo stampo. Infilate il gancio impastatore sull’asse nel forno.

Collegamento elettrico

Collegate I'apparecchio ad una presa con contatto di terra installata regolarmente
230V, 50 Hz.

Sentirete un lieve fischio e dopo qualche attimo nel display LCD comparira “3:00”: i
due punti tra “3” e “00” sono sempre accesi e non lampeggiano.

Ora 'apparecchio & pronto per I'uso e si regola automaticamente sul programma
“1” (Livello normale), perd non & ancora avviato.

Funzioni & uso
SELEZIONE

Con questo tasto selezionate il programma di cottura. Ogni volta che premete (sen-
tirete un breve fischio) il programma regolato cambia. Nel display si visualizza il pro-
gramma attualmente impostato.

GRADO DI DORATURA
Con questo tasto scegliete il colore della crosta: chiara, media o scura.

Tasto START/STOP

Con questo tasto si da avvio ovvero si termina il programma di cottura selezionato.
START: per avviare un programma (i due punti nel display dell’'orario non lampeggi-
ano!) premete per ca. 1 secondo il tasto “START/STOP”. Si sentira un breve fischio
e nel display cominciano a lampeggiare i due punti, il programma ora & in funzione.
STOP: per terminare un programma in corso (i due punti lampeggiano nel display
orario), premete il tasto “START/STOP” per ca. 3 secondi finché un fischio conferma
che il programma € stato spento (i due punti ora non lampeggiano piu).

ON/OFF

| due punti lampeggiano: il programma & acceso.
| due punti rimangono accesi senza lampeggiare: il programma € spento.

DIFFERIMENTO ORARIO

Con l'orario impostato potete fissare la durata fino al momento della preparazione
del pane. Prima dovete regolare modalita di cottura e grado di doratura. “Freccia
rivolta verso l'alto” = + 10 minuti, “freccia rivolta verso il basso” = - 10 minuti. Lora
visualizzata sull'orologio dopo I'accensione automatica segnala la durata di cottura
rimanente. |l differimento orario massimo € di 13 ore.

—
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- ESEMPIO: sono le ore 20.30 e il pane deve essere pronto per il giorno
successivo alle ore 7:00, quindi tra 10 ore e 30 minuti. Premete il
tasto “freccia rivolta verso l'alto” finché segnala 10:30, dato che
si tratta di un lasso di tempo di 10 ore e 30 minuti tra “adesso”
(20.30) e l'ora della cottura.

Se lavorate con il differimento orario, non usate ingredienti facilmente deperibili
come uova, latte fresco, formaggio ecc.

Scaldavivande

Dopo la cottura il pane viene tenuto caldo per 60 minuti. Il programma di cottura in
questo lasso di tempo non & ancora acceso. Se volete estrarre il pane anzitempo
spegnete il programma con il tasto Start/Stop.

Segnali d’avvertimento

Se il display segnala “H:HH” dopo aver premuto START, la temperatura all'interno &
troppo elevata. Premete STOP, aprite il coperchio e lasciate raffreddare I'appa-
recchio per 10-20 minuti.

| programmi:
1. Normal (normale) impastare e cuocere
2. Schnellstufe (veloce) impastare e cuocere in poche fasi

3. WeiBbrot (pane bianco) impastare e cuocere con
un lungo periodo di lievitazione

4. SuBes Brot (pane dolce)  impastare e cuocere impasti leggeri
(pane con uvetta)
5. Vollkorn (pane integrale)  impastare e cuocere in fasi prolungate
6. Kuchen (torta) impastare e cuocere in breve tempo
7. Teig (impasto) solo impastare senza cuocere
8. Backen (cuocere al forno) solo cuocere senza impastare
9. Marmelade (marmellata) mescolare e scaldare (senza timer)
10. Sandwich (sandwich) impastare e cuocere
11. Rihrenim (pastare) impastare senza riscaldare

Inserire e togliere lo stampo:

Inserire: girare lo stampo leggermente verso sinistra (ca. 10°), premere e girare
verso destra finché & diritto e fisso.
Togliere: girare lo stampo di ca. 10° a sinistra ed estrarre con cautela.
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CUOCERE IL PANE _

1. Togliete lo stampo

2. Infilate il gancio nel perno

3. Mettete gli ingredienti nello stampo. Tutti gli ingredienti, compresi quelli liquidi,
dovrebbero essere a temperatura ambiente. Attenersi all’ordine cronologico indi-
cato nella ricetta! Mettete il LIEVITO per ultimo. Spargete sale e zucchero sull'al-
tra miscela. Mettete il lievito in una piccola conca che avrete fatto nella farina.

4. Mettete la forma nell’apparecchio.

5. Chiudete il coperchio.

6. Collegate 'apparecchio alla rete elettrica
(v. messa in esercizio/collegamento elettrico).

7. Selezionate il programma di cottura e il grado di doratura.

8. Se lo si desidera, inserire il differimento orario.

9. Premete il tasto START “” lampeggia.

Nellimpostazione NORMALE, PANE INTEGRALE, PANE BIANCO e VELOCE
risuonano durante la seconda impastatura dei segnali acustici che indicano
quando si possono aggiungere frutta e/o noci.
Grazie alla fessura di aerazione sul coperchio, durante la cottura puo fuoriuscire
del vapore. E’ normale.

10.Preparazione
Alla fine del programma di cottura risuona un fischio 8 volte e I'apparecchio
passa automaticamente per 1 ora su “scaldavivande”. Se volete estrarre il pane
anzitempo, terminate “scaldavivande” con il tasto “Start/Stop”.
Aprite il coperchio e togliete lo stampo dal forno.
USATE ASSOLUTAMENTE DELLE PRESINE PERCHE’ LO STAMPO FE’
MOLTO CALDO.
Girate lo stampo e scuotetelo leggermente finché il pane si stacca. Se il gancio
€ ancora nel pane, staccatelo con un coltello o qualcosa di simile. Lasciate raf-
freddare il pane per 15 minuti.

11.Spegnete I'apparecchio e togliete la spina.
Ora potete fare il pane per esempio secondo la seguente ricetta
(altre ricette sul retro)

Modalita di cottura normale/veloce/pane bianco
Ricetta: ca. 700 g di pane bianco/pane con uvetta

latte 0 acqua 300 g

farina di frumento 450 g

margarina 2 cucchiai
zucchero 3 cucchiai

sale 1,5 cucchiaino
lievito secco ca.7 g =1 bustina
o lievito fresco 2049

uvetta 70-100g
doratura chiara
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- PULIZIA E DEPOSITO

Scollegate I'apparecchio dalla rete elettrica e lasciatelo raffreddare prima di iniziare

con la pulizia.

1. Forno: strofinate 'interno e I'esterno con un panno umido.
Non usate detergenti forti o abrasivi.

2. Gancio impastatore: lavatelo in acqua e detersivo per stoviglie. Se é difficile
staccare il gancio impastatore dall’asse, ammorbiditelo
con acqua.

3. Coperchio e finestra:  si puo togliere il coperchio per lavarlo. Pulite il
coperchio e l'interno dell’apparecchio con un panno
umido.

Questo apparecchio corrisponde alle norme CE per i disturbi radio e la sicurezza
contro le correnti a basso voltaggio ed € stato costruito in base alle piu recenti
norme tecniche di sicurezza.

Con riserva di apportare modifiche tecniche.

Garanzia

Il nostro apparecchio € coperto da una garanzia di 12 mesi dalla data dell'acquisto
(scontrino fisca-le).

Entro il periodo di garanzia eliminiamo gratuita-mente, mediante riparazione o sosti-
tuzione, ogni difetto dell'apparecchio dovuto a difetti del ma-teriale o della fabbrica-
zione.

La garanzia decade in caso di interventi eseguiti da persone non autorizzate.

In caso di ricorso alla garanzia, si prega di con-segnare al rivenditore 'apparecchio
completo uni-tamente allo scontrino fiscale.
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General safety instructions m

* Before commissioning this device please read the instruction manual
carefully.

* Please keep these instructions, the guaranty certificate, the sales receipt and, if
possible, the carton with the inner packaging!

* The device is intended exclusively for private and not for commercial use!

* Always remove the plug from the socket whenever the device is not in use, when
attaching accessory parts, cleaning the device or whenever a disturbance
occurs. Switch off the device beforehand. Pull on the plug, not on the cable.

* In order to protect children from the dangers of electrical appliances, never leave
them unsupervised with the device. Consequently, when selecting the location
for your device, do so in such a way that children do not have access to the devi-
ce. Take care to ensure that the cable does not hang down.

» Test the device and the cable regularly for damage. If there is damage of any
kind, the device should not be used.

* Do not repair the device yourself, but rather consult an authorised expert.

* For safety reasons a broken or damaged mains lead may only be replaced by an
equivalent lead from the manufacturer, our customer service department or a
similary qualified person.

* Keep the device and the cable away from heat, direct sunlight, moisture, sharp
edges and suchlike.

* Never use the device unsupervised! Switch off the device whenever you are not
using it, even if this is only for a moment.

¢ Use only original accessories.

* Do not use the device outdoors.

¢ Under no circumstances must the device be placed in water or other liquid, or
come into contact with such. Do not use the device with wet or moist hands.

¢ Should the device become moist or wet, remove the mains plug from the socket
immediately. Do not reach into the water.

* Use the device only for the intended purpose.

Special safety instructions for this machine.

* Do not touch any hot elements. Use the handles or knobs provided and an
ovencloth if necessary.

* Do not touch any of the moving or spinning parts of the machine.

* Keep enough distance from other objects.

¢ Do not cover the machine, do not put anything on it.

Description of the machine

1 Kneading hook 4 Lid 7  Control panel
2 Ventilation slits 5  Baking tin handle 8 Housing
3 Baking area 6  Baking tin
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m Using the machine for the first time

Clean the baking tin and the rest of the equipment in the usual way by rinsing. Do
not use sharp objects and do not scour! The baking tin is non-stick coated. Grease
the baking tin and bake empty for about 10 minutes. Clean once more. Place the
kneading hook on the axle in the baking area.

Electrical connection

The machine must only be connected to a correctly installed 230 V, 50 Hz safety
socket.

A beep is heard, ,,3:00“ appears shortly after on the LCD display and the colon bet-
ween ,3" and ,00“ remains lit and does not flash.

The machine is now ready to operate and is automatically set to program "1"
(normal position), but has not yet started.

Functions & Operation
PROGRAM

This is used to select the baking program. Each time it is pressed (accompanied by
a short beep) the program changes. The current program in question appears on
the display.

DEGREE OF BROWNING
This is used to select a light, medium or dark colour for the crust.

START / STOP button:

This starts and stops or finishes the selected baking program.

START: In order to start a program, press for approx. 1 second on the "START /
STOP" button. A short beep is heard and the two dots in the time display begin to
flash and the program starts.

STOP: In order to stop a program, press the "START / STOP" button for approx. 3
seconds until a beep confirms that the program has been switched off.

On/ Off

Two dots flashing: Program is switched on
Two dots continuously lit: Program is switched off
Delay

You may decide how long it will be before your bread is ready by putting in the time.
At first the baking method and degree of browning must be put in: "arrow pointing
upwards" = + 10 minutes, "arrow pointing downwards" = - 10 minutes. The time
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which appears on the clock after it switches on automatically is the remaining bak- m
ing time. The maximum delay is 13 hours.

EXAMPLE: It is 8:30 p.m. and you would like your bread to be ready the next
morning at 7 o'clock, i.e. in 10 hours and 30 minutes. Press the
"arrow pointing upwards" until 10:30 appears as the time bet-
ween "now" (8:30 p.m.) and the time the bread should be ready
is 10 hours and 30 minutes.

If you work with the time delay option, do not use any easily perishable ingredients
such as eggs, fresh milk, etc.

Keeping the bread warm

Your bread is kept warm for 60 minutes after baking. If you would like to take the
bread out, switch the program off with the START / STOP button.

Warning display

If the display shows "H:HH" after you have pressed START, the temperature inside
is still too high. Press STOP, open the lid and let the machine cool down for 10 to
20 minutes.

The programs:

1. Normal Kneading and baking
2. Schnellstufe Kneading and baking in a few steps
3. WeiBbrot Kneading and baking with a longer rising time
4. SuBes Brot Kneading and baking of loose dough (raisin bread)
5. Vollkorn Kneading and baking in longer steps
6. Kuchen Kneading and baking in a short time
7. Teig Only kneading, no baking
8. Backen Only baking, no kneading
9. Marmelade Mix and heat (without timer)
10. Sandwich Kneading and baking
11. Rdahren (Stir) Stir without heating

Inserting and Removing the Baking Tin:

Insertion: Insert the baking tin by turning slightly to the left (approx. 10°), pressing
lightly and then turning to the right until straight and fixed in position.
Removal: Turn the baking tin approximately 10° to the left and lift carefully.

Baking of loaves

1. Remove the baking tin
2. Place the kneading hook on the shaft
3. Place the ingredients in the baking tin.

—
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m All ingredients, including the liquid ingredients, should be at room temperature.

Keep to the order mentioned in the recipe!
Add the yeast AS THE LAST INGREDIENT: Sprinkle sugar and salt around the
outside of the rest of the mixture. Place the yeast in a small hollow in the flour.
. Place the baking tin in the machine
. Close the lid.
. Connect the machine to the mains.
See starting the machine for the first time / electrical connection.
. Select the baking program and degree of browning.
. Set the time delay if required.
. Press the START button, ":" flashes.
If the machine is set to NORMAL, WHOLEMEAL, WHITE BREAD and
EXPRESS beeps are heard during the second kneading process. These inform
you when fruits and / or nuts may be added.
It is possible that steam will escape through the ventilation slits in the lid during
baking. This is normal.
10.Finishing off
At the end of the baking program 8 beeps are heard and the machine switches
automatically to "keep warm" for one hour. If you would like to remove the bread
beforehand, stop the "keep warm" position with the "START / STOP" button.
Open the lid and take out the baking tin.
IT IS ESSENTIAL THAT YOU USE AN OVENCLOTH OR SIMILAR OBJECT AS
THE BAKING TIN IS HOT.
Turn the baking tin over and shake it lightly until the bread comes out. If the
kneading hook is still in the bread, loosen it with a knife or similar object. Let the
bread cool down.
11.Remove the mains lead from the socket.

o U

© 00 N

Now bake your bread, for example, according to the following recipe.
Please see corresponding recipe books for other recipes.

Baking method normal / fast / express

WHITE BREAD 700 g

Water/Milk 300 ml

Wheat flour 450 g

Butter 2 dessert spoons
Sugar 3 dessert spoons
Salt 1 1/2 tea spoons
Dry yeast or 79

Fresh yeast 209

*Raisins 70-100g
Browning: light
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Cleaning and storage m

Disconnect the machine from the mains and let it cool down before you start to
clean it.
1. Baking tin: Rub inside and outside with a damp cloth. Do not use any

sharp or abrasive agents.
2. Kneading hook: Clean by rinsing. If the kneading coil is difficult to remove

from the axle, soak the baking tin in water beforehand.
3. Lid and window: The lid can be removed for cleaning. Clean the lid and

machine inside and outside with a slightly damp cloth.

This appliance conforms with the CE directives for radio interference suppression
and low-voltage safety and has been built to meet current safety requirements.
Subject to technical changes without prior notice!

Guarantee

Our appliances are guaranteed for a period of 12 months from the date of
purchase (receipt).

Faulty appliances will be repaired or replaced free of charge if these are attribu-
ted to faulty material or manufacture.

The guarantee will be invalidated if the appliances are tampered with.

For repairs within the guarantee period, please take the complete appliance with
the receipt to the place where it was purchased.
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Ogodlne wskazowki zwigzane z bezpieczng obstugg

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy doktadnie zapozna¢ sie z
instrukcja obstugi.

Prosimy o staranne przechowywanie tej instrukcji, gwarancji, pokwitowania
kasowego oraz w ramach mozliwosci kartonu z wewngtrznym opakowaniem!
Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do prywatnego a nie do zawo-
dowego uzytku.

Zawsze nalezy wyciggna¢ wtyczke z gniazdka, jezeli urzadzenie nie jest
uzywane, gdy zamocowujemy czesci dodatkowe, urzadzenie czyscimy lub
gdy nastgpi zaktdcenie w jego pracy. W pierwszej kolejnosci nalezy
wytgczy¢ urzadzenie. Zrobi¢ to nalezy poprzez pociagnigcie za wtyczke a nie
za kabel.

Ze wzgledu na niebezpieczenstwo jakie mogg stanowic elektryczne urzadze-
nia, nie powinno si¢ nigdy zostawac¢ z nimi dzieci bez opieki dorostych.
Dlatego tez miejsce przechowywania urzgdzenia powinno zosta¢ tak wybra-
ne, zeby dzieci nie miaty do niego dostepu. Nalezy zwr6ci¢ rowniez uwage
na to, zeby kabel nie zwisat.

Kabel i cate urzagdzenie nalezy regularnie sprawdza¢, czy nie ma uszkodzen.
Urzadzenia nie wolno wigczac, jezeli zostaty stwierdzone jakiekolwiek
uszkodzenia.

Urzadzenia nie nalezy naprawia¢ we wtasnym zakresie, powinno ono zosta¢
oddane do naprawy w autoryzowanym sklepie.

W celu uniknigcia niebezpieczenstwa, uszkodzony kabel podtgczenia do
sieci moze by¢ wymieniany na kabel tej samej jakosci wytgcznie przez pro-
ducenta, nasz serwis lub inng osobg o odpowiednich kwalifikacjach.
Urzadzenie i kabel nie powinno znajdowac¢ si¢ w poblizu zrédta ciepta,
ostrych kantéw, nie wolno poddawac ich bezposredniemu nastonecznieniu,
wilgoci i innym tego rodzaju wptywom.

W czasie uzytkowania nigdy nie nalezy zostawia¢ urzadzenia bez opieki!
Urzadzenie powinno zosta¢ zawsze wytgczone, jezeli nie jest uzywane, nawet
jesli przerywamy prace na bardzo krotko.

Nalezy uzywa¢ tylko oryginalnego wyposazenia dodatkowego.

Urzadzenia nie nalezy uzywac¢ na zewnatrz pomieszczen.

Urzadzenia nie wolno zanurza¢ w wodzie ani w innych ptynach, nie moze ono
mie¢ rowniez kontaktu z zadnymi ptynami. Nie nalezy uzywac urzadzenia
majgc mokre lub wilgotne rece.

Jezeli urzadzenie jest mokre lub wilgotne, nalezy natychmiast wyciggna¢
wtyczke z gniazdka. Nie wolno dotyka¢ rekoma wtgczonego i mokrego
urzgdzenia!
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Specjalne wskazowki zwigzane z bezpieczng, m
obstugg tego urzadzenia

« Prosze nie dotyka¢ zadnych gorgcych czesci. Urzgdzenie wolno trzymac
tylko za przewidziane do tego uchwyty lub ewentualnie przez $ciereczke.

+ Proszeg nie dotyka¢ zadnych bedacych w ruchu czgsci urzagdzenia.

« Nalezy zachowa¢ odpowiedni odstep od innych przedmiotow.

« Nie nalezy przykrywac¢ urzadzenia ani ktas¢ na nim zadnych przedmiotow.

Przeglad urzadzenia

1 Mieszadto do 3 Strefa pieczenia 6 Forma do pieczenia
ugniatania ciasta 4 Przykrywka 7 Pole obstugi
2 Szczeliny wentylacyjne 5 Uchwyt formy 8 Obudowa

Uruchomienie urzadzenia

Forme do pieczenia i wyposazenie nalezy normalnie umy¢ w kapieli wodnej
uzywajgc ptynu do mycia naczyn.

Nie nalezy uzywa¢ zadnych ostrych przedmiotéw ani szorowac¢! Forma ma
powierzchnie antyadhezyjng. Forme do pieczenia nalezy nattuscic¢ i piec
okoto 10 min. bez zadnej zawarto$ci.

Forme ponownie oczysci¢. Mieszadto do ugniatania ciasta nalezy wtozy¢ na
0$ w strefie pieczenia.

Podtaczenie elektryczne

Urzadzenie wolno podtaczy¢ tylko i wytacznie do przepisowo zamontowane-
go gniazdka wtykowego ze stykiem ochronnym z pragdem 230V, 50Hz.

Stycha¢ wysoki, piskliwy dzwiek, po krétkim czasie na wyswietlaczu LCD uka-
zuje sig ,3:00”, przy czym dwukropek migdzy ,3” a ,0” $wieci sig¢ $Swiattem
statym i nie miga.

Urzadzenie jest przygotowane do dziatania i nastawia si¢ na poczgtku auto-
matycznie na program "1" (program normalny), nie zaczyna jednak jeszcze
pracowac.

Funkcje i obstuga
WYBOR

Przy pomocy tego klawisza wybieramy program pieczenia. Po kazdym
naciénieciu zmienia si¢ nastawiony program (towarzyszy temu sygnat akusty-
czny). Na wyswietlaczu wskazywany jest aktualny program.
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STOPIEN PRZYBRAZOWIENIA

Przy pomocy tego klawisza wybieramy stopien przybrazowienia skorki: jasny,
Sredni lub ciemny.

Klawisz - START/STOP

Klawisz ten rozpoczyna wzglednie zatrzymuje lub konczy wybrany program
pieczenia.

START: aby wystartowa¢ program nalezy naciska¢ okoto 1 sekunde klawisz
"START/STOP". Zabrzmi sygnat akustyczny i dwukropek na wskazniku czasu
zacznie pulsowac, program zostat wystartowany i pracuje.

STOP: aby zatrzyma¢ pracujacy program nalezy naciska¢ okoto 3 sekundy
klawisz "START/STOP", az sygnat akustyczny potwierdzi wytaczenie progra-
mu.

WLACZENIE | WYLACZENIE

Pulsujacy dwukropek: program zostat wtgczony
Stale $wiecacy sig¢ dwukropek: program zostat wytaczony.

Opodznienie czasu

Poprzez nastawienie czasu mozna ustali¢ czas trwania pracy az do upieczenia
gotowego chleba. Najpierw nalezy nastawi¢ sposéb pieczenia i stopien przy-
brazowienia. "Strzatka do gory” = + 10 minut, "strzatka na dét" = -10 minut.
Czas, ktory jest pokazywany na zegarze po samoczynnym wtgczeniu, jest
czasem, ktory pozostat jeszcze do ukonczenia pieczenia.

Maksymalne op6znienie czasu wynosi 13 godzin.

PRZYKLAD: Jest godzina 20:30 a chleb ma by¢ upieczony na godzing
7:00 nastepnego ranka, czas trwania pieczenia wynosi¢
ma 10 godzin i 30 minut.

Nalezy nacisna¢ "Strzatke do gory” az do punktu 10:30,
poniewaz chodzi o przedziat czasu wynoszacy 10 godzin i
30 minut pomiedzy "Teraz" (20:30) a czasem ukonczenia
pieczenia (7:00).

W przypadku pracy z "op6znieniem czasu” nie nalezy uzywac¢ tatwo psujgcych
sie artykutow, takich jak np. jajka, $wieze mleko itd.
Czas utrzymywania w cieple

Chleb po ukonczeniu procesu pieczenia utrzymywany jest w cieple przez 60
minut. Jezeli chleb ma zosta¢ wyjety, nalezy wytgczyé program poprzez
naciéniecie klawisza Start/Stop.
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Sygnaty ostrzegawcze

Jezeli po naci$nigciu klawisza START ukaze si¢ na wskazniku "H:HH",

oznacza to, ze temperatura we wnetrzu urzadzenia jest jeszcze za wysoka.

Nalezy wtedy nacisng¢ klawisz STOP, otworzy¢ przykrywke i przez 10-20
minut ochtodzi¢ urzgdzenie.

Programy:
1. Normal Ugniatanie i pieczenie
2. Schnellstufe Ugniatanie i pieczenie -
przyé$pieszone kroki robocze
3. WeiBbrot Ugniatanie i pieczenie z wydtuzonym
czasem rosnigcia
4. SlBes Brot Ugniatanie i pieczenie lekkiego ciasta
(chleb z rodzynkami)
5. Vollkorn Ugniatanie i pieczenie -
przedtuzone kroki robocze
6. Kuchen Ugniatanie i pieczenie w krotkim czasie
7. Teig Tylko ugniatanie bez pieczenia
8. Backen Tylko pieczenie bez ugniatania
9. Marmelade (Marmolada) Mieszanie i nagrzewanie (bez timera)
10. Sandwich Ugniatanie i pieczenie
11. Ruhren (Mieszanie) Mieszanie bez nagrzewania

Wktadanie i wyjmowanie formy do pieczenia ciasta:

Wktadanie: Forme wtozy¢ przekrgcong lekko w lewg strong (ok. 100),
lekko przycisng¢ i przekreci¢ w prawo, az sie wyprostuje i znajdzie w sta-
bilnym potozeniu.

Wyjmowanie: Forme do pieczenia przekreci¢ lekko w lewg strone ok. 100 i
delikatnie podnies¢.

—_

oo

Pieczenie chleba

. Wyjg¢ forme
. Natozy¢ mieszadto do ugniatania na trzonek
. Sktadniki wtozy¢ do formy. Wszystkie sktadniki, wigcznie z ptynnymi,

powinny mie¢ temperature pokojowa.

Zachowac¢ podang w przepisie kolejnos¢!

Drozdze doda¢ NA KONCU. Cukier i sél nalezy wysypa¢ dookota innych
sktadnikow. Drozdze wsypac¢ do wgtebienia zrobionego w mace.

. Forme wtozy¢ do urzadzenia.
. Przykrywke zamkng¢.
. Urzadzenie podtaczy¢ do pradu.

Patrz rozdziat: Uruchomienie urzgdzenia i podtgczenie elektryczne.

—
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. Wybra¢ program pieczenia i stopien przybrazowienia.
. W razie potrzeby nastawi¢ opéznienie czasu.
. Nacisna¢ klawisz START, ":" pulsuje.
Przy nastawieniu programoéw: NORMALNY, PELNOZIARNISTY, CHLEB BIALY
i BLYSKAWICZNY wydane zostang podczas drugiego procesu ugniatania
sygnaty akustyczne. Sygnalizujg one wtasciwg pore na dodanie owocéw lub
orzechow, lub tez obu sktadnikéw.
W czasie procesu pieczenia moze uchodzi¢ para poprzez szczeliny
wentylacyjne w przykrywce. Jest to zjawisko normalne.
10.Skonczenie procesu
Na koncu programu pieczenia rozlegnie sie 8-krotny sygnat akustyczny, a
urzadzenie przetaczy si¢ automatycznie na czas 1 godziny na "Utrzymywanie
w cieple”. Jezeli chleb ma zosta¢ wyjety wczesniej, nalezy zakonczy¢
"Utrzymywanie w cieple” poprzez nacisnigcie klawisza START/STOP".
Przykrywke nalezy zdjg¢ i wyja¢ forme do pieczenia.
DO WYJECIA NALEZY KONIECZNIE UZYWAC SCIERECZKI, PONIEWAZ
FORMA DO PIECZENIA JEST GORACA.
Forme do pieczenia nalezy obrécic¢ i lekko potrzasna¢ aby chleb si¢ oder-
wat. Jezeli mieszadto do ugniatania tkwi jeszcze w chlebie nalezy je wyjac
przy pomocy noza lub innego podobnego przedmiotu. Chleb nalezy ostud-
zZic.
11.Kabel sieciowy nalezy wyciagna¢ z gniazdka.

© o~

Chleb mozna np. upiec wed+tug ponizszego przepisu:
Inne przepisy mozna znalez¢ w odpowiednich ksigzkach kucharskich.

Sposoéb pieczenia: normalny, szybki lub btyskawiczny

Chleb biaty 7009
Woda/Mleko 300 ml
Maka pszenna 450 g
Masto 2 tyzki
Cukier 3 tyzki
Sol 11/2 tyzeczki
Drozdze suszone lub 749
Drozdze $wieze 20 g
Rodzynki 70 - 100 g
Opiekanie: jasne
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Czyszczenie i przechowywanie m

Przed rozpoczgciem czyszczenia nalezy odtaczy¢ urzgdzenie od zrodta
pradu i ochtodzi¢.

1. Forma do pieczenia: strong zewnetrzng i wewnetrzng wytrze¢ wil-
gotng Sciereczky. Nie wolno uzywac¢ zadnych
ostrych przedmiotoéw ani $rodkéw do szorowa-
nia.

2. Mieszadto do ugniatania:  czysci¢ w kapieli wodnej z dodatkiem ptynu do
mycia. Jezeli $rube mocujacg mieszadto do
ugniatania ciasta trudno jest oddzieli¢ od osi,
nalezy forme najpierw namoczyc.

3. Przykrywka i wziernik: w celu wyczyszczenia mozna zdjgé przykrywke.
Przykrywke i urzgdzenie nalezy czysci¢ po stro-
nie zewnetrznej jak i wewnetrznej lekko wilgotng
Sciereczka.

Niniejsze urzadzenie odpowiada normom CE sieci tradiowo-telewizyjnej i
bezpieczenstwa niskonapieciowego oraz zbudowane jest wedtug najnowszej
techniki bezpieczenstwa pracy.

Zastrzega sig¢ prawo do zmian technicznych!

Gwarancja

Na nasze urzadzenie otrzymujg Panstwo gwarancje na okres 12 miesiecy od
daty kupna (pokwitowanie z kasy).

W czasie trwania gwarancji usuwamy bezptatnie na drodze naprawy lub
wymiany usterki urzadzenia, ktore wynikajg z btedow materiatowych lub
produkcyjnych.

Gwarancja wygasa w przypadku préb naprawy przez osoby nieupowaznione.

W przypadku korzystania z ustug gwarancyjnych prosze oddac cate urzadzenie
wraz z pokwitowaniem kasowym w sklepie, w ktorym dokonany zostat zakup.

49



wWN =

34573-05-CB 547 Brotbackautmj%\ 11.07.2003 12:17 Uhr Seite SF

VSeobecné bezpecnostni pokyny

Pred uvedenim tohoto pristroje do provozu proctéte peclivé navod k
pouziti!

Uschovejte dobre tento navod k pouZiti, zarucni list, pokladni stvrzenku a
pokud moZno i krabici s vnitfnim obalem!

Pristroj je ur€en vyhradné pro soukromé a nikoliv femesiné pouZiti.
Vytahnéte vzdy zastréku ze sité, kdyZ spotfebi€ nepouZzivate, Cistite, nasazu-
jete prislusenstvi, nebo kdyZ se vyskytne porucha. Pfedem pfristroj vypnéte.
Zastréku vytahnéte ze sité uchopenim zastrcky, nikdy ne tahem sitiové Sidry.
Abychom chranili déti pred nebezpecim Urazu elektrickym proudem,
nenechte je nikdy bez dozoru s elektrickym spotfebi¢em. Zvolte umisténi
Va$eho spottebice tak, aby byl z dosahu déti. Dbejte na to, aby nevisela
sitlova Sritra dold.

Kontrolujte pravidelné sitiovou §iiliru a vlastni pristroj. P¥i vyskytu jakéhokoliv
poskozeni se nesmi pristroj pouZivat.

Neprovadgjte Zadné opravy na VaSem spotrebici, povéite opravou odbornika.
Vadny sit'ovy kabel smi byt vymériovan jen vyrobcem, nasim servisnim tech-
nikem nebo jinou podobné kvalifikovanou osobou a musi byt nahrazen rov-
nocennym kabelem, aby se zamezilo pripadnému ohroZeni.

Nevystavuijte pristroj a sit’ovou $idru horku, prfimému plasobeni slunce,
vlhkosti, mechanickému poskozeni ostrymi predméty a podobnym uginkiim.
NepouZivejte nikdy pristroj bez dohledu! Pristroj vzdy vypnéte, kdyZ ho
nepouzivate, i kdyby se jednalo jen o malZz okamZik.

PouZivejte jen pavodni prisluSenstvi.

NepouZivejte pristroj venku.

Pristroj se nesmi v Zzadném pripadé dostat do styku s vodou nebo jinou teku-
tinou nebo byt do nich zanoren. NepouZivejte pristroj, jestlize mate vihké
nebo mokré ruce.

JestliZze pristroj zvihnul nebo je mokry, vytahnéte okamZité sit’ovou zastréku
ze sité. Nesahejte do vody!

PouZivejte pfistroj vyhradné& pro stanoveny ucel.

Specialni bezpe¢nostni predpisy

Nedotykejte se zadnych horkych &asti pristroje. PouZivejte jenom k tomu
urcené rukovéti/knofliky a pfip. chiiapku.

Nedotykejte se pohyblivych/otacejicich se ¢asti pristroje.

Dodrzujte dostate¢ny odstup od jinych predmétu.

Pristroj nezakryvejte, nic na n&j neklad’te.

Prehled pristroje

hnétak 4 viko 7 obsluzni policko
vétraci skulina 5 rukovét’ formy 8 kryt
prostor na peceni 6 forma na peceni

—
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Uvedeni p¥istroje do &innosti m

Formu na peceni a prisluSenstvi vyCistéte obvyklym spisobem v umyvaku.
NepouZzivejte zadné ostré predméty a nedrhnéte! Forma ma protilpivy nanos.
Formu vymastéte a pecte asi 10 minut na prazdno. Potom ji znovu vycistéte.
Na osu v prostoru na peceni nasad’te hnétak.

Elektrické pripojeni

Pristroj zapnéte jenom do zasuvky o 230V, 50Hz s ochrannim kontaktem,
instalované podle predpist.

Zazni akusticky signal, na displeji se po chvili objevi udaj ,3:00%, pricemz dvo-
jte¢ka mezi ,3“ a ,00“ sviti nepferuSované a neblika.

PFistroj je nyni v pohotovosti a je nejdfive automaticky nastaven na program
»1“ (normalni stupea), av8ak jesté neni v ¢innosti.

Funkce a obsluha
Volba programu (Auswahl)

S prislusnym tlacitkem si zvolite program peceni. Po kaZzdém stisknuti tlacitka
(které je doprovazeno kratkym zapipanim) se méni nastaveny program.
Aktualni program je vZzdy zobrazen na displeji.

Stupeg zhnédnuti (Braunungsgrad)
S prislusnym tlacitkem si zvolite svétlou, stfedni nebo tmavou farbu kirky.

Tlagitko START/STOP:

Stisknutim tlacitka se zvoleny program peceni uvede do ¢innosti, pfip. se
zastavi.

START: Na zacati programu stisknéte na ca. 1 sekundu tlagitko
~START/STOP*. Ozve se kratké zapipani a dvojtecka na ¢asovém ukazovateli
zacne blikat. Program nyni b&zi.

STOP: Na ukoné&eni probihajiciho programu stisknéte na ca. 3 sekundy tlagit-
ko ,START/STOP*, az uslysite zapipani, které Vam potvrdi vypnuti programu.

Vypnuti/zapnuti

blikajici dvojtecka: program je zapnuty
nepretrzité svitici dvojtecka: program je vypnuty
Nacasovani

Nacasovanim, Cili nastavénim ¢asového rozdilu, muZete stanovit dobu okami-
hu dohotovéni Vaseho chleba. Predtim musite nastavit sptisob peceni a stu-
peg zhnédnuti. ,Sipka nahoru“ = +10 minut, ,Sipka dol( “ = -10 minut. Aas,

—
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ktery je viditelny na hodinach po samostatném zapnuti, je zlstala doba
peceni. Maximalni ¢asovy rozdil je 13 hodin.

PLIiKLAD: Je 20:30 hodin a Vas chléb ma byt zitra rano
0 7:00 hotovy, teda o 10 hodin a 30 minut.
Stisknéte ,Sipka nahoru“ do 10:30, protoZe se jedna o
¢asovy rozdil 10 hodin a 30 minut mezi ,nyni“ (20:30) a
dobou dohotoveni.

PouZijete-li moznost natasovani, nepouZivejte zadné lehko skazitelné prisady,
jako vajicka, Cerstvé mléko, a pod.

UdrZovani v teplu

Po dokongeni peceni bude Vas chléb po dobu 60 minut udrZovan v teplu.
Chcete-li ho hned vybrat, vypnéte program stlacenim tlacitka Start/Stop.
Vystrazni signaly

Obijevi-li se na displeji po stlaceni tlagitka START ,H:HH“, znamena to, Ze
taplota vevnitt je prili§ vysoka. Stlacte tlacitko STOP, otevrete viko a pristroj
nechte 10-20 minut ochladit.

Programy:
1. Normal Hnéteni a peceni
2. Schnellstufe Hné&teni a peCeni s kratkym postupem
3. WeiBbrot Hnéteni a peceni s délsi dobou kynuti
4. SuBes Brot Hnéteni a pe¢eni kyprého tésta (vanocka)
5. Vollkorn Hnéteni a peceni s délSim postupem
6. Kuchen Hné&teni a peceni v kratkém Case
7. Teig Pouze miseni, bez peceni
8. Backen Pouze peceni, bez miseni
9. Marmelade Miseni a vyhtivani (bez asovace)

10. Sandwich Hnéteni a peceni

11. Ruhren Michani bez vyhfivani

Nasazovani a snimani formy na peceni:

Nasazovani: Formu na peceni lehce pootocte doleva (o ca. 10°), lehce pritlacte
a pootacejte doprava, az dojde k vyrovnani formy a jejimu pevnému usazeni.
Snimani: Formu na pe&eni pootoc¢te o ca. 10° doleva a opatrné vytahnéte
smérem nahoru.

Peceni chleba

1. Formu na peceni vyberte ven.
2. Hnétak nasad'te na stopku
3. Prisady vloZte do formy.
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Sechny prisady, také tekuté, by méli mit pokojovou teplotu. m
DodrZte poradi, které je uvedeno v recepté.
Kvasnice pridejte nakonec. Cukr a sul posypte kolem ostatnich prisad.
Kvasnice dejte do malé prohloubeniny v mouce.
. Formu na pe&eni nasad’te na pfristroj.
. Viko uzavrete.
. Pristroj pripojte na sit’.
Viz uvedeni do €innosti/elektricky pripoj
. Zvolte program peceni a stupeg zhnédnuti.
.V pripadé potreby program nacasuijte.
. Stisknéte tlacitko START, ,:“ blika.
P¥i nastavéni na NORMALNI, CELOZRNNY, BILY CHLEB a BLESKOVY STU-
PEN zaznéji poCas druhého misiciho procesu signaly. Signalizuji Vam, kdy
muZete pridat ovoce a/nebo orechy.
Vétraci skulinou na viku miZe poc¢as pe€eni vystupovat para. To je normalni.
10.Dohotovéni
Na konci programu peceni zazni 8-nasobni zapipani a pristroj se automa-
ticky prestavi na dobu 1 hodiny na ,udrzovani v teplu“. Chcete-li chléb
vybrat predtim, ukoncite ,udrZzovani v teplu“ tlacitkem ,start/stop*.
Oteviete viko a formu vyberte.
V kaZdém prFipadé pouZijte chgapku nebo néco podobné, protoze
forma je horka.
Formu otocte a zlehka potfeste, dokud se chléb neuvolni. Vézi-li hnétak
jesté v chlebé, uvolnéte ho ntiZem nebo pod. Chiéb nechte vystydnout.
11.Vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

[
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Nyni upecte Vas chléb napt. podle nasledujiciho receptu:
DalSi recepty najdete v receptafi.

Spuisob peceni: normalni/rychlé/bleskové

bily chléb 700g
voda/mléko 300 ml
p3eni¢na mouka 450 g

maslo 2 poliv. IZice
cukr 3 poliv. Izice
sl 1 1/2 &aj. Izicky
susSené nebo 749

Cerstvé kvasnice 209

Rozinky 70 - 100 g
Stupen zhnédnuti: svétly
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m Aisténi a skladovani

Prv nez za&nete pristroj Cistit, oddélte ho od sité a nechte vychladit.

1. Forma na peceni: Vytrete ji zvenku i zevnitf vihkym hadrikem.
NepouZzivejte zadnych ostrych nebo drhnoucich
prostredk.

2. Hnétak: Vycistite v umyvaku. V pfipade, Ze se hnétaci spirala
da tézko oddélit od osi, formu prosim dfive namocte.

3. Viko a okénko: Viko muZete sundat a tak vygistit. Viko a pfistroj zev-

nitf a zvenku vydcistite lehce vihkym hadfikem.

Tento pristroj odpovida smérnicim Evropské spole¢nosti pro odruseni a
nizkovoltovou bezpec€nost a je sestaven podle nejnovéjSich predpist bezpec-
nostni techniky.

Vyhrazujeme si technické zmény!

Zaruka
Zaruka na nas$ pristroj ma platnost 12 mésici ode dne nakupu (pokladni doklad).

Bé&hem této zaruky opravime zdarma zavady na pristroji, které byly
zplsobeny Spatnzm materidlem nebo vznikly pfistroj vyménime.

Zaruka zanika, dojde-li k neodbornému zasahu treti osoby.

Budete-li uplatfiovat pravo na zaruku, pfedejte svému prodejci celz pfistroj
spolu s pokladnim dokladem.
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A biztonsagos hasznalatra vonatkozo _
altalanos iranyelvei

+ A berendezés inditasa el6tt tessék figyelmesen elolvasni ennek
hasznalati utasitasat.

+ Tessék megtartani a hasznalati utasitast,garanciat és szamlat, és ha van
ilyen lehetésége még a kartondobozt belsd csomagolassal egyiitt.

+ A berendezés csak hazi hasznalatra valo.

+ Mindig, amikor nem hasznaljuk a berendezést vagy hozzakapcsoljuk a
kulon részeit, tisztitjuk. vagy amikor a berendezés megseérilt ki kell huzni a
dugét a konnektorbol. Mindig tessék kordbban kikapcsolni a berendezést.
Tessék huzni dugét , nem zsinort, vezetéket.

+  Gyereket kell messze tartani a berendezéstol, azért nem szabad ezt hagyni
a biztositas nélkil. Azért is kell ilyen helyet talalni a berendezésnek, ahova
gyereket nem tudnak eljutni. Tessék még figyelmet arra forditani,hogy a
kabel ne logjon le.

- Rendszeresen kell ellenérizni a berendezést és a vezetéket. A megsériilés
esetében nem szabad hasznalni a berendezést.

« Ne tessék egyedul probalni javitani berendezést otthon, tessék fordulni a
Szerviszhez.

» Kockazatok elkerlilése végett a hibas halézati kabelt csak a gyarto, az
ugyfélszolgalatunk embere vagy mas hasonloan képesitett személy cserélhe-
ti ki egyenértéki masik kabelre.

- Tessék védeni a berendezést a magas héfoktdl,a nap kdzvetlen hatastol,
nedvességtol, éles targyaktol stb.

« Tessék ovatosnak lenni a berendezés hasznalata alatt!Mindig tessék
kikapcsolni a berendezést, amikor nincs hasznalva, akkor is , amikor csak
egy pillanatra abba haggyuk a munkat.

+ Tessék csak az eredeti részeket hasznalni.

+ Nem szabad kint hasznalni a berendezést.

- Semmiféleképpen nem szabad vizbe vagy mas folyadékba betenni a
berendezést,sem ajanlatos,hogy a berendezas érintkezzen a nedvességgel.
Nem szabad hasznalni a berendezést akkor se, amikor vizes keze van.

+ Ha a berendezés érintkezett vizzel,tessék azonnal kihuzni dugot a
konnektorbol. Ne tessék vizbe tenni kezet.

- A berendezést csak ilyen célra lehet hasznalni, amelyre szantak.

Specialis biztonsagi figyelmeztetések

« Ne nyuljon forré részekhez! Haszndlja a megfeleld nyeleket/gombokat, adott
esetben edényfogot.

+ Ne nyuljon a gép mozgo6/forgo részeihez!

+ Tartsa a késziiléket megfeleld tavolsagban mas targyaktol.

« Ne takarja le a késziléket, ne tegyen ra semmit.
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m A késziilék részei

1 Dagasztéhorog 4 Fedeél 7 Kezelbtabla
2 Szell6ztetd nyilas 5 Sitéformanyél 8 Haz
3 Sutotér 6 Sitéforma

A késziilék iizembe helyezése

Szokasos moédon mosogassa el a sitéformat és a tartozékokat. Ne hasznaljon
hozza éles targyat, és ne surolja 6ket! A forma tapadasgatlo réteggel van
bevonva. Ezutan zsirozza meg a siitéformat, és kb. 10 percig slisson Uiresen.
Utana tisztitsa meg még egyszer a siitéformat. Helyezze be a dagasztéhorgot a
sutdtérben 1évd tengelyre.

Elektromos csatlakozas

Csipog6 hang hallatszik, révid id6 elteltével "3:00" jelenik meg az LCD-kijelzdn
ugy, hogy a "3" és a "00" kozétti kettdspont (:) folyamatosan ég, nem villog.
A készilék ezzel izemkész allapotban van, és automatikusan az "1"-es pro-
gramra all, de még nem mikddik.

Funkcidk és kezelés
Programvalaszté (AUSWAHL)

Ezzel a gombbal valaszthatja ki a kivant stitéprogramot. A beallitott program
minden egyes gombnyomasra (amit rovid csipogd hang kisér) valt. A kijelzén
leolvashat6 az éppen aktualis program.

BARNASAGFOKOZAT

Ezzel a nyomégombbal dllithatja be, hogy vilagosra, kézépbarnara vagy sotét-
barnara siisson-e a készilék.

START/STOP-gomb:

Ez inditja ill. allitjia le/fejezi be a kivalasztott stitbprogramot.

START: Az adott program meginditasahoz (az idokijelzn 1évé kettéspont nem
villog!) nyomja meg kb. 1 masodpercig a START/STOP gombot. Rovid csipogd
hangot hall, az idokijelzén 1évd kettéspont pedig villogni kezd. A program
megkezdddott.

STOP: A futé program (az id6kijelzén 1évé kettdspont villog) befejezéséhez kb. 3
masodpercig nyomja meg a START/STOP gombot, mig csak egy csipog6 hang
nem igazolja, hogy a program kikapcsolt (a kettéspont mar nem villog).

BE-/KIKAPCSOLAS (EIN - AUS)

Villogo kettdspont: a program be van kapcsolva
Folyamatosan ég6 kettdspont:  a program ki van kapcsolva

—
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KESLELTETES _

Meg lehet hatarozni, hogy mennyi id6 telien el a kenyér elkésziiltének
idépontjaig. Ezt megelézben be kell allitani a siitési modot és a barnasagfoko-
zatot. "Felfelé mutatéd nyil = +10 perc. "Lefelé mutato nyil” = -10 perc. Az 6nallé
bedllitas utan az éra azt az idétartamot mutatja, aminek a kenyér megsiiltéig
eltelik. A maximalisan lehetséges késleltetés 13 ora.

PELDA: 20:30 6ra van, On pedig masnap reggel 7:00 6rara kivanja a friss
kenyeret, tehat 10 6ra és 30 perc mulva.
Nyomja a felfelé mutatod nyilat, amig a 10:30-at el nem éri, hiszen a
"mostantol” (20:30) kezdve, 10 éra 30 percnek kell eltelnie a kenyér
elkészltéig.

Ha késleltetéssel miikodteti a készllléket, ne hasznaljon gyorsan romlé
hozzavalokat, pl. tojast, friss tejet, sajtot stb.
MELEGEN TARTAS

A késziilék a siitési folyamatot kdvetden 60 percig melegen tartja a kenyeret. A
sttéprogram tehat ennyi ideig még bekapcsolva marad.

Ezért ha el6bb kivanja kivenni a kenyeret, a START/STOP-gombbal kapcsolja ki
elétte a programot.

Figyelmeztetd jelzések

Ha a START gomb megnyomasat kdvetden a display-n "H:HH" lathato, akkor a
bels® hdmérséklet tul magas. llyenkor nyomja meg a STOP-ot, nyissa ki a fede-
let, és hagyja a késziiléket 10-20 percig hdlni.

A programok:

1. Normal (rendes): Dagasztas és sutés
2. Schnellstufe (gyors fokozat):  Kevés fazisban végzett dagasztas és sités
3. WeiBbrot (fehér kenyér): Hosszabb kelési id6t igényld
dagasztas és sités
4. SiBes Brot (kalacs): Laza tészta dagasztasa és siitése

5. Vollkorn (teljes 6rlés(i kenyér): Hosszabb fazisokban végzett
dagasztas és sités

6. Kuchen (stitemény): Rovid ideig tarté dagasztas és siités
7. Teig (tészta): Csak dagasztas, sutés nélkil
8. Backen (sltés): Csak siités, dagasztas nélkil
9. Marmelade Lekvarkeverés és felforrositas
(id6jelzd nélkil)
10. Sandwich Szendvicsdagasztas és sités
11. Ruhren Kavaras felforrositas nélkul
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m A siit6forma behelyezése és kivétele

Behelyezés: Enyhén (kb. 10 fokban) balra forditva tegye be a stitéformat,
enyhén nyomja meg, majd forditsa jobbra, hogy egyenesbe keriljon, és bizto-
san felfektdjon.

Kivétel: Forditsa a sttéformat kb. 10 fokban balra, és hlizza 6vatosan felfelé.

KENYERFELEK SUTESE

Vegye ki a stitéformat.
2. Tegye fel a dagasztéhorgot a szarra.
3. Tegye a hozzavalokat a sttéformaba. Minden hozzavalo, beleértve a folyé-
konyakat is, szobahémérsékleti legyen.
Tartsa be a receptben megadott sorrendet!
Az éleszt6t adja hozza UTOLJARA! A cukrot és s6t szdrja a tobbi hozzavald
koré. Az élesztot a lisztbe vajt kis mélyedésbe tegye.
. Tegye be a siitéformat a gépbe.
Zarja le a fedelet.
Helyezze a késziléket aram ala (lasd "A késziilék tizembe helyezése”,
"Elektromos csatlakozas").
Allitsa be a siitéprogramot és a barnasagfokozatot.
Ha kell, allitsa be a késleltetést.
Nyomja meg a START gombot. a ":" villog
NORMAL, VOLLKORN, WEISSBROT és SCHNELL allasban a masodik
dagasztasi fazis soran hangjelzéseket hall. Ez jelzi, hogy mikor lehet
hozzaadni gyiimolcsoket és/vagy diot, mogyorét, mandulat.
Sutéskor a fedélen 1évd szellézonyilason at tavozik a géz, ez normalis
jelenség.
10. Elkészillés
A slitdprogram végén 8 csipog6 hang hallatszik, a késziilék pedig egy 6rara
automatikusan "melegen tartasra” kapcsol. Ha elébb kivanja kivenni a
kenyeret, fejezze be a "melegen tartast” a START/STOP gomb leny-
omasaval.
Nyissa ki a fedelet, és vegye ki a stitéformat.
A MEGFOGASHOZ HASZNALJON FELTETLENUL EDENYFOGOT VAGY
VALAMI HASONLOT, MERT A SUTG FORRO!
Forditsa meg a sitdéformat, és razogassa, mig a kenyér fel nem valik. Ha a
dagasztéhorog még a kenyérben van, emelje ki beldle késsel vagy hason-
l6val. Hagyja a kenyeret kb. 15 percig hfilni.
11. Kapcsolja ki a készlléket, és huzza ki a villasdugot a konnektorbol.

—_

ooa
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Silisse meg most mar a kenyerét pl. az alabbi recept szerint:
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Siitési mod: Normal/Schnell/WeiBbrot
Recept: kb. 700 fehér kenyér / mazsolas kalacs

Tej vagy viz 300 ml

Buzaliszt 450 g

Margarin 2 evbkanal

Cukor 3 evokanal

So 1,5 kiskanal
Széraz élesztd kb. 7 g = 1 zacsko
vagy friss éleszt6 20 g

Mazsola 70-100 g

Siiltségi fokozat vilagos

TISZTITAS ES TAROLAS

Aramtalanitsa a késziilléket (htizza ki a villasdugot), és hagyja lehiilni, miel6tt
hozzafogna a tisztitashoz.

1. Sutéforma: Kiviil-belll nedves ruhaval ledorzséini. Ne hasznaljunk éles
eszkozoket vagy suroloszert!

2. Dagasztohorog: Oblitéssel tisztitsuk. Ha a dagasztéhorog nehezen akar
levalni a tengelyrol, el6tte aztassuk be.

3. Fedél és nézdke: A fedél a tisztitdshoz levehetd. Tordljuk at a fedelet és a
késziléket kivil-belll nedves ruhaval.

Ez a berendezés megfelel a CE-nek és lett gyartva a biztonsag legmodernebb
iranyelvei szerint.
Megjegyezzilk az esetleges miiszaki valtozasokat!

Garancia

A berendezésiinkre 12 honapos garanciat adunk —a berendezés megvasarolasi
datumtol szamitva (szamla).

A garancia alatt ingyen elharitjuk a berendezés hibait, amelyek az anyagi vagy
gyartmanyi okokbol szarmaznak. A hibak elharitdsa a berendezés javitasabol
vagy a berendezés kicserélésbol all.

A garancia lejar, ha a harmadik személy foglalkozik a berendezés javitasaval.

Ha Onék akarjak felhasznalni a garancia jogat, tessék a berendezés a szamlaval
egyutt atadni erre a helyre, ahol vasaroltak.
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m N6wwme ykazaHusa no 6esonacHocTn

- Mepep BBOAOM B 3KCMTyaTaLMIO 3TOro Npubopa TuwaTenbHo
npoYuTanTe PyKOBOACTBO MO SKCMlyaTauumn

+ [MoxanyiicTta, xpaH1UTe 3TO PYKOBOACTBO MO 3KCryaTauum, rapaHTUiiHoe
CBUAETENbCTBO, KACCOBLIN YeK, @ Takke, N0 BO3MOXHOCTU, KAPTOHHYIO
YNakoBKY BMECTE C BHYTPEHHEN ynakoBKO!

+ Mpunbop npeaHasHa4YeH NCKITIYNTENBHO AJ1S UCMONb30BaHNS B JOMALLHEM
XO35INCTBE, @ HE /151 MPOMBICSIOBOIO UCMOJIb30BaHWS.

+ Bcerga BblHUMaiTe LITEKeP U3 LUTENCENbHON PO3ETKM, eCniv Bbl 6osbLue He
nonb3yeTecb NPUGOPOM, ecnm Bbl XOTUTE YCTAHOBUTbL YaCTN OCHACTKM,
no4ncTuTL NPNOOP, a Takxe, ecnm Bo3HMKaeT nomexa. MNepepn, aTm npnbop
HY>XHO BbIKJTIOUYMTb. TAHYTb HYXHO 32 LUTEKep, a He 3a kabesb.

+ [Ans Toro, 4To6bI NPEfOXPaHUTL AeTel OT ONacHOCTEN, CBA3aHHbIX C
3NEKTPUYECKMM NPUBOPaMK, HY B KOEM CJly4ae He OCTaBNSINTE NX HaeauHe C
anekTpuyeckumu npnbéopamu 6e3 Hapsopa. MNoatomy BeiGepuTe MECTO
ycTaHoBKM Bawero npubopa Tak, 4Tobbl AETW HE MOMN 10 HEro A0CTaThb.
CnenuTte 3a TeMm, 4TOObI Kabeslb He CBUCas BHUS.

+ PerynapHo nposepsiiTe kabenb 1 Nprbop Ha Hav4Yne noBpexaeHuii. Ecnu
npnbop NMeeT Kakmne-nmbo NOBPEXAEHWUS, TO UM HENb351 NMONb30BaTLCS.

+ He pemoHTupyiiTe Baw npnbop camocTosATenbHo; O6s3aTensHo obpaTuTech
K aBTOPM30BAHHOMY CMELNannCTYy.

+ N3 coobpaxkeHunin 6e3onacHoCTU, 3aMeHa AedeKTHOro CeTeBoro kabens Ha
PaBHO3HAYHbIN JONYCKAETCS TONbKO HA 3aBOAE-U3roTOBUTENE, B HALLEN
PEMOHTHO MacTePCKOMN U JIMLLOM, UMEIOLLIM COOTBETCTBYHOLLYIO
KBasIMpuKaumio.

+ TMpnbop 1 kabenb A0MKHbI XPaHUTLCS Tak, YTOObI OHU HE NOMNaAANN NOL,
BO3[ENCTBME Xapbl, NPSAMbIX COMHEYHbIX JTy4Hel, Baru, OCTPbIX KDOMOK U T.4,.

+ Hu B kOoem cnydyae He ocTaBnsinTe paboTatowmii npudop 6e3 Hanzopa! Ecnn
Bbl He nonb3yeTeck 6onblle NPUBOPOM, TO BCErAA BbIK/IOYANTE ero, Aaxe,
€CJIN 3TO HYXHO BCErO JILLb HA OOHY MUHYTKY.

+ Mcnonb3yiiTe ToNbKO OPUrMHaBbHYIO OCHACTKY.

+ He nonbayiiteck NpnbOpPOM Ha ynunue.

+ Mpubop HM B KOEM CIly4ae HesNb3si OKyHaTb B BOAY SN B Kakue-nvmbo apyrue
XWUIAKOCTU; OH HE AOMXEH KOHTAKTUPOBATb C BOAOKN v KakuMn-nnbo
Apyrumn xunakoctamu. He BkitovaiTe npnbop, ecnm Bawwm pykun Mokpble nnm
BNaXHblE.

+ Ecnu Ha npnbop nonana Bnara, Uav xe, €Cam oOH HaMOK, HY>XXHO HEMENEHHO
BbIHYTb LUTEKEP U3 LUTENCENLHOWN PO3ETKN. [Tpr 3TOM HE OnyckKaiTe pykun B
Boay!

+ McnonbayiiTe Nnprubop TONLKO ANS TeX Lienei, Ana KOTOPbIX OH NpeaHasHauyeH.
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CneumanbHbie yka3aHus no 6e3onacHocTn m
Ans aTtoro npubopa

« He GepuTech 3a ropsidmne 4acTu. Micnonbayiite npeaHasHavyeHHble 4Jis 3Toro
PYKOATKIN/KHOMKMN UM XK€ BOCMONb3YNTECH KYXOHHOM TPSINKOM.

+ He npukacaiitecb Kk NOABWXHbIM/BPALLAIOLLIMMCS YaCTSM MaLLVHbI.

+  BbloepxwBaiiTe 4OCTaTOYHOE PACCTOSIHNE OTHOCUTESNIBHO APYIrvX NPeaMETOB.

+ He HakpbiBariTe nprubop. HUYero He knaguTe Ha Hero.

OnucaxHue npubopa

1 TecTomecwnbHas Hacaaka 4 Kpblwka 7 MaHenb ynpasneHus
2 BeHTUISUMOHHbIE WanLbl 5 PykosiTka 8 Kopnyc
3 Kamepa ons Bbineyku 6 dopma a5 Bbineuku

Beop npu6opa B akcnyaTauuio

Mounctbre hopMy OS5 BbINEUKN 1 A0MNONHUTENbHOE 060PYA0BaHNE Tak, Kak Bbl
370 06bIYHO AenaeTe (BoAoi). He ncnonbayite ocTpble NpeaMeTbl, He TpuTe
abpasmBHbIMUM BeLecTBaMu! Dopma A1 BeINEYKN UMEET NOKPbITHE,
npegoxpaHxsioLLee ot npununanns. Hamaxsre GopMy XMPOM 1 NOCTaBLTE ee B
pPEeXrM BbINeYkn npumepHo Ha 10 MuHyT (NycTyto). MoxanyiicTa, NoYncTLTE ewe
pa3. BcTtaBbTe B OCb B kKaMepe BbINeYky TECTOMECUIbHYIO HaCaaKy.

AnekTpuyeckoe NoakoyeHne

MNopcoeanHuTe Npubop K BCTPOEHHOW B COOTBETCTBUW C MPEANMCAaHNAMUN
LTencesnibHoM po3eTke C 3amTHBIM KoHTakToM 230 B, 50 IMu.

PaspacTcs ToHanbHbIM curHar, 4epes HekoTopoe Bpems Ha XXKU-gucnnee
nosiButcs 3HaveHve "3:00", npu aTom aBoeToumre mexay "3" n "00" nepectaHeT
mMuraTb 1 6yaeT CBETUTCS NOCTOSIHHO.

Tenepb NprbGOpP roTOB K IKCMyaTaLmm 1 aBTOMATUHECKN HAXOOWTCS NMOHaYany B
nporpamme "1" (HopManbHasi CTyneHb); NpMbop, 0AHAKO, eLLe He CTapTOBaH.

dDyHKUMKU ¥ 06CnyXnBaHne
BbIEOP

Mpwv NoMoLLM 3TON KaBWLLIM BLIGEPUTE MPOrpaMMy Bbineuku. Mocne kaxaoro
HaxaTtuns (CONPOBOXAAIOLLEroCs KOPOTKUM 3BYKOBbLIM CUIHANIOM) MPOUCXOANT
M3MEHEHWNE HACTPOEHHOM NporpamMmbl. AKTyasnbHas Ha AaHHbIA MOMEHT
nporpamma oTobpaxaercs Ha aucnnee

CTyneHb nomxapusaHus

Mpu nomoLwm aTow KnaeBuLwn Bbl MOXeTe BbIOPaTh LIBET KOPKWU: CBETAs, CPeaHe-
noakapeHHas 1 TemHas.
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Knaeuwa CTAPT/CTON

Mpv noMoLLM 3TOW KNaBULLM MOXHO CTapTOBaTb WS, OCTAHOBUTb BbIGPAHHYIO
nporpammy.

CTAPT: Insi Toro, 4to6bl CTapTOBaTh MPOrpaMMy, HaxvMarTe B TedeHune 1
cekyHabl Ha knasuwy CTAPT/CTOIN. PazgaeTcs KOPOTKUIA 3BYKOBOM CUrHas, Ha
VMHOMKALMWM BPEMEHW HAYMHAET MUraTh ABOETO4ME; MporpamMma 3anyLueHa.
CTOM: Ans Toro, 4To6bl 3aKOHYNTb TEKYLLYIO MPOrpaMMy, HaXXMManTe B Te4eHne
npumMepHo 3 cekyHz, Ha knasuwy CTAPT/CTOIM (oo Tex nop, noka oTKtoYeHEe
nporpamMmel He 6yaeT NOATBEPXAEHO KOPOTKMM 3BYKOBbLIM CUrHASIOM).

BKJ1/BbIKJ1
[BoeTouve Muraer: nporpamMma BkJtoYeHa
[BoeToune CBETUTCS He MUras: nporpamMma oTK/loHeHa

3apepxka no BpeMeHu

[MyTem HacTpOWKN BpeMeHU Bbl MOXETE YCTaHOBUTL MHTEPBA BPEMEHU 00
MOMEHTa, Koraa Bawwu xneb gosnxeH 6biTb roToB. J10 TOro HyXXHO HACTPOUTL
PEXUM BbINEYKN U CTeneHb noaxapusaHus. "Ctpenka BeepX” = +10 MUHYT;
"Ctpenka BHn3" = -10 MuHyT. Bpemsi, KOTOpPOe NHONLUMPYETCS nocne
CaMOCTOSTENbHOMO BKIOYEHNS HAaCOB, NMOKa3bIBAET OCTalOLLEEeCs Bpems
Bbineykn. MakcumanbHas 3aaepxkka no BpemeHun coctasnsieT 13 yacos.

NMPUMEP:

Bpewms ceitvac 20 yacos 30 muHyT (20:30), Baww xne6 nomkeH 6biTb roToB 3aBTpa
yTpom B 7:00 yacos, T.e. 4epe3 10 yacoB 30 MUHYT.

HaxumariiTe Ha "cTpenky BBepX" BNIOTb A0 nokadanus 10:30 (T.K. NpoMeXyTok
BPEMEHN Mexay BpeMeHeM ceitqac -20 yacos 30 MUHYT- 1 BpeMeHeM, Koraa
xneb nomkeH 6biTb roToB, coctaensieT 10 yacoB 30 MUHYT).

Ecnu Bbl paboTaeTe ¢ 3aep>XKOoii Mo BPEMEHU, TO HE UCMOSL3YINTE Nerko
nopTALLMECs NPOAYKTbI, HANPUMeEP, AiLA, CBEXee MOJIOKO 1 T.M.

MopaepXxveBaHue B TENJIOM COCTOSIHUN

Baw xn1e6 noaaepxvmBaeTcs B TEM/IOM COCTOSIHUM B TedeHne 60 MUHYT nocne
3aBepLUEeHNsi MPOLLecCca BbINeyku.

Ecnu Bbl XOTUTE BbIHYTh XJ1€6, TO OTK/IIOYMTE NPOrpamMmMy Npu NOMOLLM KaBULLIN
CTAPT/CTOI.

Mpeaynpexaaiowme curHanbl

Ecnu nocne Haxatua Ha CTAPT npoucxoamT nHpmkaums "H:HH", To ato
O3Ha4aeT, 4To BHYTPM Npubopa CNMLLKOM BbiCOKas TeMrepatypa. Haxmure Ha
knasuwy CTOI, OTKpOITe KPbILLKY 1 OCTaBbTe MPUOOP OXNaXKAATHCS B TEYEHNE
npumepHo 10-20 MUHYT.
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Mporpammel:
1. Normal MECUTb 1 NMedb
2. Schnellstufe MECUTb 1 NeYb C MaNbIM KOIMYECTBOM 3Tanos
3. WeiBbrot MECUTb 1 NeYb C YAJIMHEHHBIM UHTEPBAIOM
BPEMEHW Ha NOAbEM TECTa
4. SiBes Brot MECUTb 1 MeYyb PbIXNIoe TECTO (xN1eb ¢ U3toMoM)
5. Vollkorn MECUTb M MeYb B aTanax ¢ yYAMHEHHbIM
VHTEPBAIOM BPEMEHU
6. Kuchen MECUTb 1 NeYb 3a KOPOTKWIA UHTEPBa BPEMEHN
7. Teig TONBKO MECUTb, 6€3 BbIMNeYKU
8. Backen TONBKO BbiNeyka, 6e3 nepemeLuvBaHms
9. Marmelade (Mapmenan) MepemelumBaThb ¢ Nogorpesom (6e3 Tarimepa)
10. Sandwich (Canasuy) 3ameLumnBaTh U BbinekaTtb
11. Rdihren (MomelumBaTs) MomelumBaTs 63 nogorpesa
Ber W Bl ine Gpopmbl AN BbINeUKU:

Seite 6

BcTaBneHwue: BcTassTe GOpPMY AJ15 BbINEUKN NErKMM BpaLLeH1eM BNeBo (MpuMm.
Ha 10°), cnerka HagaBuUTe Ha HEE 1 MOBOPAYMBaANTE € BNPaBo A0 TEX MOpP, Noka
OHa He BCTaHET NPSIMO 1 HAAEXHO 3aPUKCUPYETCS.

BbiHMMaHue: nosepHuTe popmy A1t Pbineykn BNeBo, npumepHo Ha 10°, n
OCTOPOXHO NOTAHUTE €€ BBEPX.

—_

o O

© 00~

Bbineuyka xne6a

. BbiHbTE hopMy Ang BbIneykn
. BcTtaBbTe TecToMecunbHble Hacaakm
. Monoxwte B popMy A/15 BbINEYKM COCTaBHbIE HYacTW. Bce npoaykThl, BKOYas

XUAKMe, OOMKHbI MIMETb KOMHATHYIO TEMMNepaTypy.
Cobntoparite ykasaHHyI0 B peLienTe nocseaoBaTesibHOCTb!

Hpoxokn knagute B KOHLE.

Caxap 1 conb f06aBnsaiTe No HAPy>XHOM

OKPY>XHOCTU, BOKPYF OCTaslbHbIX MPOAYKTOB. JpoXoku BNOXMTE B HEGOMbLLIOE

yrnybneHuve B Myke.

. BcTasbte dpopmy B MaLlLmHy.
. 3aKpoWiTe KPbILLKY.
. Mopxniounte Nnpubop K ceTu.

Cm. BBOZ, B 9KCniyaTaumio /

nepemMeLLnBaHns B pexmmMax "HopmasnbHo",

ANeKTpnyeckoe NoOK/I0YeHme.

. BbiBepuTe nporpammy BbINEYKU 1 CTENEHb NOIXKAPUBAHNS.
. Ecnun xotute, TO HacTpoiiTe 3aaepXkKy No BPEMEHU.
. Haxmute Ha knaeuwy CTAPT - agoeToume muraet. Bo Bpems BTOporo npowecca

'Xneb 13 LenbHOCMOOTOro

3epHa”, "Benblii x1e6" 1 "Ocobo BbICTpas CTyrneHb" PasaaloTes 3ByKOBbIE
curHanbl. OHM curHannampytoT Bam, 4to Bl MoxeTe o6aBuTh hpyKThl U/vnm
opexu. Bo Bpems npoLiecca BbIMeYky U3 BEHTUIISILMOHHBIX OTBEPCTUI KPbILLKA
MOXET BbIXOAMTb Nap. ATO Tak 1 AOKHO ObITb.
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m 10.foToBHOCTB
B KoHLLe NnporpamMmbl BbiNeYky pa3naeTcs 8-kKpaTHbI 3BYKOBOW CUrHan u
npnbop aBTOMaTUYECKN NepekioyaeTcs Ha 1 Yyac B pexuM "TloaaepxaHve B
TEnsIoM CocTossHMN". Ecnmn Bbl XOTUTE BbIHYTL X/1€6 40 TOro, TO 3aBepLumTe
pexum "TloaaepXxmeaHne B TEMIOM COCTOSAHUM" NMPY NOMOLLM KNaBULLIN
CTAPT/CTOIN.
OTKPOWNTE KPBILLKY U BbIHETE (DOPMY.
MOXXAJIYACTA, OBA3ATESIbHO UCMOJIb3YNTE KYXOHHbIE TPSINKU
WJIN TOMY NOAOBHOE, T.K. DOPMA FrOPAYA4.
MoBepHuTe bopmy 1 crierka noTpsicute ee, 4Tobbl x1ed OTCTaN OT CTEHOK.
Ecnu B xnebe elLe ocTanack CMecuUTeNbHas Hacaaka, To oceBoboanTe ee npu
MOMOLLM HOXa 1nv Tomy nogo6Horo. Jalite xneby oCTbITb.
11.BbIHbTE LUTEKEP M3 LUTEMNCENBHOM PO3ETKU.

Tenepb nekute Baw xne6, Hanprmep, Nno cneaylowemMy peLenTy.
[pyrue peLenTsl NOCMOTPUTE, NOXaNyncTa, B COOTBETCTBYIOLLMX MOBAPEHHbIX
KHUrax.

Pexwum Bbineyku "HopmanbHo", "BbicTpo”, "Oc060 GbICTPO™

BEJIbIN XJIEB 750
Bopna/Monoko 300 mn
MweHnyHas myka 450r

Macno 2 CT. TIOXKM
Caxap 3 CT. NOXKM

Conb 1 1/2 yaiH. Noxkm
Cyxuvie [podokm nnm 7r

CBEeXMne APOXKU 20r

*N3iom 70-100T.

CreneHb nopxapmeaHua: ceetiasa

Ouuctka n XpaHeHue
Mepen Ha4anoOM OHUCTKM OTCOeAMHUTE NPUBOP OT CeTU 1 JaliTe emy OCTbITb.

1. ®opmbl Ans BeiNeykn: MNpoTpuTe CHApPYXu 1 U3HYTPU BRAXHOM TpAnkoi. He
nosb3yinTecb OCTPLIMU NpeaMeTamm 1 abpasnBHLIMU CPeACTBaMU.

2. TectomecunbHble Hacaaku: Mpomoiite B Boae. Ecnv Hacaaky Tsxeno CHATb C
ocwn, TO ocTaBbTe GOPMY HA HEKOTOPOE BPEMS OTMOKaTb B BOAE.

3. Kpbllwka 1 OKOLKO: [N YNCTKM KPbILLKY MOXHO CHATb. [pOTEPETH KPbILIKY 1
nprGop M3HYTPU 1 CHAPYXW Clerka BAaxHOM TPAMKOM.

3T0T Npubop cootBeTcTBYET ANpekTBam CE no nckposalumte u TexHuke
6€30MacHOCTM 4151 HU3KOBOJILTHBLIX MPMBOPOB; OH CKOHCTPYMPOBAH B
COOTBETCTBMUN C HOBENLLUMW NPEANUCAHNUSMMN MO TEXHUKE 6E30MaCHOCTU.
Mbl ocTaBnsiem 3a co60i NpaBo Ha TEXHUYECKNE 3MEHEHMs!
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FapaHTus m

Ha Haw npnGop Mbl 6epem Ha cebst rapaHTUiiHble 0ba3aTensCTea B TeveHne 12
MECSILIEB CO [IHS MPOAAKM (KACCOBbIN HEK).

B TeueHvie rapaHTUiMHOro cpoka Mbl 6e3BO3ME3OHO YCTPaHsieM AedexTbl Nprbopa,
KOTOpbIE SBNSIOTCA CNEACTBEM OLLMGOK B Mateprasie Uiv oLLMBOK B NpoLLecce
M3roToBMEeHMs! (TGO NPOU3BOAMTCS PEMOHT NPUBopa, MO0 OH 3aMEHSIETCS! Ha HOBBIIA).

Qra rapaHTVisi TEPSIET CUITY, ECIIM UMESTIM MECTO MOMbITKN YCTPaHeHUs AedekTa co
CTOPOHbI MOCTOPOHHVX JINALL,

Ecnu Bbl xoTUTE OTPEMOHTUPOBATE NPMBOP BO BPEMS rAPaHTUINHOIO CPOKa, TO,
noxanyricra, aavite Balemy npoaasLy nprbop B KOMMEKTE BMECTE C KACCOBbLIM
YEKOM.
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Rezepte fiir Brote von ca. 600-1000g

Roggenschrot-Brot Dunkles Weizenmischbrot
Wasser 450 ml Buttermilch 450 ml
Essig 1El Essig 1El
Vollkorn-Roggenschrot 250 g Weizenmehl Typ 550 300 g
Weizenmehl 2509 Roggenmehl Typ 1150 200 g
Salz 1Tl Salz 1Tl
Kiummel, gemahlen 15Tl Frische Hefe 20g
Frische Hefe 2049 oder Trockenhefe 79
oder Trockenhefe 79 Programm Normal
Programm Vollkorn

Roggenmischbrot
Landbrot Wasser 375 ml
Wasser 350 ml Essig 1,5 El
Essig 1,5 El Ol 1,5 El
Weizenmehl Typ 550 120 g Zucker 1,5 El
Weizenmehl Typ 1050 1209 Salz 15Tl
Roggenmehl Typ 1150 300 g Weizenmehl Typ 550 3009
Salz 1Tl Roggenmehl Typ 1150 300 g
Frische Hefe 409 Frische Hefe 20g
oder Trockenhefe 149 oder Trockenhefe 79
Programm Normal Programm Normal
Zwiebelbrot Roggenschrot-Mischbrot
Wasser 120 ml Wasser 200 ml
Milch 120 ml Magermilch-Joghurt 200 ml
Sauerrahm 1209 Weizenmehl Typ 550 400 g
Ei 1 Vollkorn-Roggenschrot 150 g
Weizenmehl Typ 1050 250 g (0] 1,5 El
Roggenmehl Typ 1150 250 g Zucker 15T
Salz 15Tl Salz 1,5 El
Réstzwiebeln 309 Frische Hefe 20g
Frische Hefe 2049 oder Trockenhefe 79
oder Trockenhefe 79 Programm Normal
Programm Normal

Weiterhin empfehlen wir Backmischungen. Diese sind geschmacklich gut abge-
stimmt und gelingen gut.
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Technische Daten

Modell: CB 547

Spannungsversorgung: 230V, 50 Hz

Leistungsaufnahme: 700 Watt

Schutzklasse: I

Fiillmenge: 2 Liter, entspricht
ca.1.000 g

Dieses Gerit entspricht den CE-Richtlinien.

Bitte fiihren Sie das ausgediente Gerit
einer umweltgerechten Entsorgung zu.

BOMANN’

/[ 7 [

C. Bomann GmbH
HauptstraB3e 3 - 21279 Hollenstedt
Tel.: 04165/224-0 - Fax: 04165/224-144
e-mail: mail@bomann.de - Internet: www.bomann.de
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