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Kezelési utasitas

Gratuldlunk Onnek, hogy megvasarolta a CB 566 modelld kenyérsits automatat. On ezzel egy olyan kés-
ziléket szerzett, amely teljesen (4 koncepcidt kinal:

Néhany programban ket killdnb6zd fokozatban nagy és kis mennyiségil kenyeret készithet.
+ A kenyérsiitd automata 12 beinstallalt programot kinal 50 killdnbdzd beallitasi lehetbséggel. Teljesen
Uj az a siitdprogram, amellyel csak sitni vagy a mar megsitdtt kenyeret utana lehet siitni, hogy sété-

tebb legyen.
- A kenyérsitdé automataval iddeltolodassal siithet, azaz a programiefutast max. 13 éraval elére bepro-

gramozhatja.

A késziilék teljesen automatikusan miikddik és nagyon kezelébarat, Két killénbdzd iranyban keveri a tész-
tat, aminek készionhetden killéndsen jo keverési eredmény érhetd el. A kivetkezikben recepteket talai
az alabbi tésztak etkészitéséhez:

+ Fehérkenyér, kovaszkenyér, vilagosabb kevert kenyér, magos kenyér
+ Tészia, amely masként keril tovabbfeldolgozasra

Biztonsagi eldirasok
A kezelési utasitasban levd dsszes itmutatést olvassa el, és jol &rizze meg!

1. Ne érjen hozzd a készillék forrd fellleteihez, hasznéljon edényfogt kesziy(t! A kenyersiité automata
kdzvetieniil a sutés utan nagyon forré.

2. A késziiiék csatlakozd kahelét scha ne meritse bele vizhe vagy folyadékbal

3. Ha gyermekek vannak a kézelben, kérem, hogy gondosan feliigyelie a késziliéket! Ha a késziiléket
nem haszndlja, de példaul tisztitas eidtt is, hlzza ki a haldzati csatlakozot! Az egyes készillékelemek
levétele eldtt hagyija lehdlni a késziléket!

4. Soha ne hasznalja a késziiléket sériiit csatlakozd kabellel, hibas funkcidk utan vagy ha a készillék vala-
milyen médon megsériit! Ebben az esetben ellendriztesse ill. javittassa meq a késziiléket a
vevidszolgalattal! Kérem, ne javitsa sajat maga! Elveszii a garanciaigényt.

5. A nem a gyarté altal javasolt tartozékok hasznalata sériillésekhez vezethet. A késziiléket csakis az
eldiranyzott célra hasznalja!

B. A késziiléket gy helyezze el, hogy ne csisszon le a munkalaprél, ami egy nehéz tészta gyurésakor
megtorténhet. Kiléndsen szem eldtt kell ezt tartani az eldreprogramozasnél, amikor a késziigk feliigy-
elet nelkil dofgozik. Nagyon sima munkafellleteken vékony gumilemezt tegyen a készillék ala, hogy
kizaria a cslszasveszélyt.

7. A kenyersitd automatat mas targyakidl legalabb 10 cm-es tavolsagban kell elhelyezni, ha mikddés-
ben van. A késziléket csak éplleteken belil hasznalja!

8. Gondoskodijon arrél, hogy a kabel ne érintkezzen meleg feliiletekkel és logjon az asztal szélén, hogy
pl. a gyermekek ne hizhassak meg!

9. A keszliéket soha ne allitsa gaz- vagy villanytlzhely vagy forrd siité melié!
10. A késziiléket a legnagyobb dvatossaggal kell mozgatni, ha forré folyadékkal (dzsem) van megtolive!
11. A kenyérformat soha ne vegye ki miikidés kbzben!

12.Ne tegyen a sutdformaba nagyobb mennyiségeket, mint amilyenek a receptben szerepelnek!
Ellenkezd esethen a kenyér nem sil meg egyenletesen, vagy kifut a formabdl a tészta. Tartsa be ezzel
kapcsolatos atrmutatdsainkat!

13.Fémfdliakat vagy mas anyagokat nem szabad betenni a késziilékbe, mert ez tiiz vagy rovidzariat
kockazatat rejti magaban.

14.Hasznélat kdzben sohase takarja le a késziiléket tGrolkézdvel vagy valamilyen méas anyaggal! A
keletkezd honek és gdznek szabad utat kell hagyni. Tlzveszélyt okoz, ha a készlilék éghetd anyaggal
van lefedve, vagy ilyen anyaghoz, pl. figgényhoz ér!

15. Mielétt bizonyos kenyeret &jjel akarna megsiitni, a receptet eldszdr megfigyelés alatt tartva probalja ki,
hogy megbizonyosodijon réla, hogy a hozzavaldk aranya megfeleld, a tészta nem til sdirl vagy nem til
hig és a mennyiség nem Gl nagy és aztan esetleg nem fut-e {al.

A gyarto nem vallal szavatossagot, ha a késziiléket iparszeriien vagy nem a kezelési utasitasnak
megfeleld médon hasznaljal
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Alkatrészek és jeldlések

A
B ..
E
F
H | b
A Fedél, levehetd | Készilékhaz Tartozékok:
B Fogantyd K Oldalsd szelibzés 1 szigony a dagaszid
C Kémlelbablak kampok eltavolitasahoz,
D Szelldzd a) mérdkanal,
E Sitdforma b) mérdpohar
F Dagasztdé kampod
G Sitotér
H Kezelotabla
—— 1
~— 4
=
3 -— 5
5 — 2
KezelGtabla o m
1 LCD kijelzd a kivant programszamra, 4 SZIN (FARBE) gomb A kivant barnasag
{LCD Display) silltségi fokozatra, a beallitasahoz
kenyér sulyara vonatkozd
informacidkat jelez 5 TESZTAMENNYISEG 2 siilyfokozatban térténd
(nyilial és az idG (TEIGMENGE) gomb beillitAshoz az alabbiak-
megadasaval jellemezve) ban leirtak szerint
2 START/STOP gomb A programlefutas
inditasahoz és megs- 6 AUSWAHL--gomb: “Az automata kenyérsiit
zakitdsahoz programlefolydasa” cims-
z0 alatt leirt programok
3 IDO (ZEIT) gomb Az elbprogramozasi idd koziil valo valasztasra.
beviteléhez

29



Magyarazatok a kezeldtablahoz

A haldzati csatlakozé dugot dugja be az elGirasszeriien beszerelf, 230 V-os, 50 Hz-es
védoérintkezds dugaszolé aljzatba!

1. DISPLAY {KIVELZS)

NORMAL BEALLITAS

E kijelzés jelzi az (izemkész allapotot. Ez a normal programnak felel meg. A kijelzdn megjelenik az "1 3:00".
Az "1" azt mutatja, hogy On milyen programban van, a "3:00" pedig a program iddtartamat jelzi. A kettds
nyil pozicioi tajékoztatnak a kivalasztott barnuldsi fokrol és a silyrol. Alapbealiitas a bekapcsoias utan:
"Nagyobb suly” és "Kdzepes barnulasi fol". Uzemelés kdzben a programlefutast a kijelzdn, az elére fuid
idd-adatokon lehet ieclvasni.

2. START/STOP gomb

A programlefutas inditdsahoz és befejezéséhez. Amint megnyomija a START/STOP gombot, pontok vilio-
gnak az idéadatok kdzott. A START/STOP gombbal barmilyen pozicioban megszakithatja a programot. A
gombot addig tartsa fenyomva, amig hangjelzés hallhatd. A kijelzdn megielenik a fent megnevezett indité
program kiindulasi poziciéja. Ha egy masik programot akar valasztani, akkor ezt a VALASZTAS gombbal
tegye.

3. 106 gomb

A kivetkezt programok indithatdk késleltetve: normdl, fehér kenyér, kalacs, tészia, lekvar, siitemény,
szendvics és s(ités, A SCHNELL {gyors} és ULTRA SCHNELL {killéndsen gyors} elnevezésd programok nem
indithatok késleltetve. A mindenkori programban automatikusan bevitt idéhoz, esetleg hozzészamitva az 1
6ras melegentartasi id6t ( a sitési mivelet befejezfdése utan), hozza kell adnia azokat az Grakat és perce-
ket, amelyek leteltével az elkészitést el kell inditani. A maximalis id8késleltetés 13 ora.

Példa: 20:30 van és az On kenyerének legkésdbb a rakdvetkezd reggel 7:00 orakor, tehat 10 éra és 30 perc
mikva késznek kell lennie.-Nyomija meg az 1DO-gombot 10:30-ig, mivel 10 ora és 30 perces iddszakrol van
sz4 a "most” {20:30) és az elkészilés ideje kozitt.

Az idbzitett siitésnél ne hasznaljon, kérem olyan romlandé hozzavalokat, mint a tej, tojas, gyiiméles, joghurt,
‘hagyma, stb.!

4. SZiN-gomb
Ezzel a gombbal a kivént barnasagi fok allithatd be: VILAGOS - KOZEPES - SOTET.

5. TESZTAMENNYISEG gomb

Ezzel kiiléinbdz4 programokban lehet beallitast végezni {lasd a tablazatot)
. FOKQZAT = kisebb sulyl kenyérhez legfeljebb 750 g-ig

II. FOKOZAT = nagyobb silyG kenyérhez legfeliebb 1000 g-ig

A receptekben megtalalja ez idevagd javaslatainkat.

6. VALASZTAS-gomb

A menii-gombbal hivia be az egyes programokat, amelyek részletesen le vannak irva a "A kenyérsiité auto-
matéak programlefutasa” tablazatban. A kovetkezd sitési programokat hasznalhatja:

1. NORMAL Fehér- és vegyes kenyér {rozs- és bizalisztbdl) szamara. Ezt a programot hasz-
naljak a leggyakrabban.

2. FEHERKENYER A killdndsen laza fehérkenyér siitéséhez

3. KORPAKENYER  Korpas kenyér szamara

4. GYORS A fehér- és a vegyes kenyér gyorsabb siitéséhez

5. EDES KENYER Edes kelttészta sitéséhez

6. ULTRA GYORS | Legfeliebb 750 g sulyl kenyérfélék dagasztasara és sitésére

7. ULTRA GYORS Il Legfeliebb 1000 g silyl kenyérfelék dagasztasara és sitésére.

8. TESZTA Tészta siitéséhez

9. GQYUMOLcsiz Gyumdlesiz s dzsem fozéséhez

10. KALACS Sitdporral sitott stitemény szamara
11. SZENDVICS Lazabb szendvicskenyér sitéséhez
12, SUTES ~ Kenyér vagy kalacs utansiitésehez
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A kenyérsiité automatak funkcioi

Berregg-funkcid

A berregd fethangzasa:

+ minden program-gomb megnyomasakor

+ a masodik keverési mivelet alatt a NORMAL, KORPAKENYER, GYORS, ULTRA GYORS, KALACS és
SZENDVICS programokban, figyelmeztetésiil, hogy most lehet beletenni a magokat, gylimdélcsdket,
mogyorot vagy mas adalékokat. '

- a program vegéenek elerésekor

A siitési mivelet vége utan a melegentartasi fazis alatt gyakrabban felhangzik a hangjelzés.

lsmétési funkcid

Aramsziinet esetén az automata kenyérsiitdt Gjra kell indftani. Ez csak akkor lehetséges, ha a tészta a pro-
gramlefutds megszakadasakor még dagasztasi fazisban volt. Ha a kenyér mar silni kezdett, akkor el6lrél
kell kezdenie a folyamatot!

Biztonsagi funkcidk

Ha a hémérséklet & készliékben az tjonnan kivalasztott program szaméra az eldzd hasznalat folytan még
tal magas (40 oC: feletti}, akkor az Gjbdli inditasnal a kijelzén H:HH jelenik meg és felhangzik a hangjelzés.
Ha ilyen eset fordul elé, addig nyomja a START-/STOP-gombot, amig a kijelzdn térlddik a H:HH, és megje-
lenik a kijelzdn az alapbeallitas. Ezutan vegye ki a tartalyt és varjon, amig a készilék lehdl.

A SUTES program akkor is azonnal indithaté, ha a késziilék még forrd.

A kenyérstitd automatak programlefutasa

A siitéforma berakasa

A tapadésgatlo bevonattal elfatott siidformat behelyezéskor kissé balielé (az dramutatd jarésaval ellenkezo
iranyban} kell tartani, mig csak pontosan be nem csiszik a sitétér talapzatanak kdzepébe. Ezutan az éra-
mutatd irdnyaba forditva, szorosra kell hizni. A sitéforma kivételekor ellenkezd sorrendben kell eljarni.

Hozzéavaldk bettltése
A hozzavalokat a mindenkori receptben megadott sorrendben kell betélteni a siitdformaba.

Programlefutas kivalasztasa

A VALASZTAS gombbal valassza meg a kivant programlefutast! A programidl figgden valassza ki a
megfeleld fokozatott Valassza ki a iivant barasdgi fokot! Az IDO gombbal késleitetheti a program inditasat.
Nyomja meg a START-/STOP-gombot!

A tészta kelesztése
Az utolso gydras utan a kenyérsiitd automata létrehozza az optimalis hémérsékletet a tészta megkeléséhez.

Siités

A kenyérsiitoé automata automatikusan szabdlyozza a stési hdmérsékletet és iddt. Ha a siitési program
befejezbdése utan a kenyér még til vilagos, akkor a SUTES programban még utana siitheti. El&szér nyom-
ja meg a START-/STOP-gombot, majd hivja be és inditsa el a SUTES programot. Ha a kenyér elérte a kivant
barnasagi fokot, allitsa le a miveletet,

Melegen tartas

Ha befejez0dott a siiteési miivelet, tobbszor felhangzik a hangjelzés, hogy jelezze, a kenyeret vagy az étele-
ket ki lehet venni. Egyidejileg ezzel elkezdddik az 1 oras melegentartasi idd.

A programlefutas vége

A program lefutasa utén edényfogd ruha segitseégével vegye ki a sitéformat, forditsa fel, &s ha a kenyér
nem esne ki mindjart a rostélyra, hizogassa néhanyszor ide-oda a dagasztas meghajtdjat, hogy a kenyér
kiessen. Ha a dagasztéhorog benne marad a kenyében, fogja meg a készillékkel adott horognyarsat!
Vezesse be a még meleg kenyér aljan keresztil a dagasztéhorog feélkdrives nyilasdba, s akassza be a
horognyarsat a dagasztdhorog alsd peremébe! Oft a legalkalmasabb, ahol a dagaszidhorog lapéatja van.,
Ezutan hizza fel évatosan a dagasztohorgot a horognyarssal! gy meglathatja, hogy a kenyér melyik részé-
ben van a dagasztohorog lapatja. Ezen a részen kissé be kell vagni a kenyeret, utdna a dagasztdhorog tel-
jesen kihtizhato. '
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A készillék felfiitése a tészta kelésekor

A fiités csak akkor kapesol be, ha a kornyezeti homérséklet kb, 25°C-nal alacsonyabb. 25°C feletti
kbrnyezeti hdmérséklet esetén az adalékanyagok homeérséklete megfeleld, elofltésre nincs szitkseég.
Az elsd és a masodik keléshez ugyancsak elegendd a 25°C feletti hdméréklet ahhoz, hogy a tészta
kildn flités nélkill is megkeljen.

A flités csak akkor kapcsol be, ha a kornyezeti hémérsékiet kb. 35°C-nal alacsonyabb. Ha a kérnyezeti
hdmérséklet 35°C felett van, ez elegendd ahhoz, hogy a tészta kilén fatés nélkiii is megkeljen.

Tisztitas és karbantartas

Az elsé hasznalat elétt enyhe mosogatoszerrel Oblitse ki az automata kenyérsiité sutGformajat

{de kerem, ne martsa vizbe!}, és tisztitsa meg a dagaszitéhorgot!

Javasoljuk, hogy az (j sUidformat és a dagaszto kampdkat az elsd hasznalat elott ecseteljie be haalld
zsiradékkal és kb. 10 percig tartsa a siitdtérben 160 oC-on. Leh(lés utan konyhai t6rldpapirral tordije
le a zsirt a siitbformaban (polirozas), Ezzel tartdsabba teszi a tapadasgatié bevonatot. A miiveletet
id6rdl iddre megismételheti. '

Hasznalat utan elészér mindig hagyia a késziiléket kihdini, mieldit megtisztitana és elrakna. Ez kériil-
bellil 1él oraba telik. Ezt kivetben a készillék ismét hasznalhaté siitésre és a tészia elfkészitésére,

Tisztitas eldtt mindig hdzza ki a halozati csatlakozo dugét és a hagyia lehiilni a késziiléket. Lagy moso-

gatdszert hasznaljon, semmi esetre se kémiai tisztitdszereket, benzint, sitbtisztitot vagy
karcol6/dorzsold hatasu szereket,

Nedves kenddvel tavolitson el minden adalékot és morzsat a fedélrdl, a készillékhazrol és a
siitbkamrarél. A késziiléket soha ne meritse bele vizbe és soha ne t6itson vizet a siitdkamraba!
Az egyszeriGbb tisztitas céljabdl a fedelet le lehet venni gy, hogy fliggdlegesre allitja és azutan
lehtzza.

A siitéformat kiviil nedves kenddvel torilje le! Beliilrdl kevés mosogatoszerrel lehet kitdrdini a format.
Ne tarisa, kérem hosszabb ideig viz ala!

Mind a dagasztd kampdkat, mind a hajtdtengelyeket haszndlat utan azonnal meg kell tisztitani. Ha a
dagaszitd kampok a formaban maradnak, akkor késdbb nehezen tavolithatdk el. Ebben az esetben kb.
30 percre talisdn meleg vizet a tartdlyba. Ezutan ki lehet venni a dagaszté kampdkat.

A siitéforma tapadasgatld réteggel van bevonva. Ezért tisziitasnal ne hasznaljon fémtargyakat, amelyek
megkarcolhatnak a felilletet. Az normalis jelenség, hogy a bevonat szine idovel megvaltozik, ez azon-
ban nem befolyasclja negativan a funkciot.

Mieldtt a késziiléket eltenné taroldsra, bizenyosodjon meg arrdl, hogy az teljesen lehilt, tiszta és
széaraz. A késziléket lezart fedéllel taroljal

Kérdések a siitéshez

A kenyér a siités utan leragad a tartalyban

Hagyja a kenyeret a tartéban kb. 10 percig hiini - forditsa fel a tart6t, szilkség esetén pedig
hiizogassa ide-oda a dagasztohorog meghajtojat! Célszer( a dagasztdhorgot sités elott vékonyan
bekenni zsirral.

Hogyan akadalyozhato meg a Iyukak keletkezése (dagaszté kampok miatt)} a kenyérben?
Belisztezett Ojjakkal kiveheti a dagaszté kampdkat, mieldtt a tészta legutoljara megkel. A display-nek
ilyenkor még programtél fixggden kb. 1:30 dra teljes lefutasi iddt kell jeleznie. Ha ezt nem akaria, sUtés
utdan hasznalja a kampokiszedd szigonyt! Ha dvatosan jar el vele, elkerlilhetd a nagyobb lyuk,

A tészia kelés kizben tilfolyik a stit6forman

Ez kiiléndsen a blzaliszt hasznalatakor fordul €10, amely a magasabb sikértartalom miatt jobban megkel.

Segitséqg:

a) Cstkkentse a lisztmennyiséget &s egyenlitse ki ezt a tobbi adalékkal. A kész kenyérnek a kordb-
bihcz hasonldan nagy lesz a térfogata.

b) Adjon a liszthez 1 evokanal felmelegitett, folyékony margarint!

A kenyér megkel, de siités kiizhen Gsszeesik.

a) Ha a kenyér kéizepén egy "V'-alakd lyuk keletkezik, a liszthél hianyzik a sikér, ami azon mdlik, hogy
a gabona tul kevés fehérjét tartalmaz (esds nyarak esetén fordul eld), vagy a liszt 10l nedves.
Segitség: A kenyértésztaba 500 g liszthez adjon 1 EK blzasikért]

b) Ha a kenyér tolcsérforman kbzépre dsszeesik, €z azon milik, hogy
- tdl magas volt a viz hdmérséklete,

- t0l sok vizet hasznalt,
- & lisztbdl hianyzik a sikér.
- légvonat, amely amiatt keletkezett, hogy a siités alatt felnyitottak a fedot.



Ha kinyitjuk a kenyérsiitd automata fedelét a suitési folyamat kozben?

Ez alapvetden mindig csak akkor lehetséges, ha a dagasztasi (gyurasi) mivelet folyik. Ez alatt az idd
alatt sziikség eseten még hozza lehet adni a tésztahoz egy kevés lisziet vagy folyadékot.

Ha a kenyérnek a siités utan meghatarozott kilalakot kell éltenie, a kovetkezoképpen kell eljarni: Az
utolsd kelesztés eldit (A display-nek programtdl fliggden még kb, 1:30 dranyi id6t kell jeleznie.) dvato-
san és rovid idore ki kell nyitni a fedelet és pl. egy éles, eldmelegitett késsel be keli vagni a képzddd
kenyérhejat vagy magokat kell raszdmi, vagy a kenyérhéjat be kell kenni burgenyaliszt és viz kever-
ekével, hogy a siités utan fényes legyen. A megadott iddpohtban utofjara lehet kinyitni a kenyérsito
automatat , maskildonben a kenyér Osszeesik.

Mit jelentenek a liszinél a tipusszamok?
Minéi alacsonyabb a tipusszam, annal kevesebb ballasztanyagot tartalmaz a liszt és annal vilagosabb.

Mi az a teljes kiorlési liszt?

Minden gabonafajtabdl készithetd teljes kidrlésd liszt, azaz a buzabdl is. A teljes kibriés megjeldlés azt
jelenti, hogy a lisztkészitésnél az egész magot megdrlik, és ennek megfelelden nagyobb a ballasz-
tanyag-tartalma, ezért a telies ki6rlésl blzaliszt valamivel sététebb. A korpakenyérnek azonban nem
kell okvetlenill sitétnek lennie, ahogyan tébbnyire elfogadott.

Mire kell iigyelni a rozsliszt hasznalatakor?

A rozsliszt nern tartalmaz sikért, és ezért az ebbdl késziilt kenyér alig kel meg. Az
daszeegyeziethetdséy miatt ezért "ROZS0OS KORPAS KENYERET” kel késziteni kovasszal.

A tészta csak akkor kel meg, ha a kevés glutént tartalmazo rozsliszt haszndlatakor a megadott menny-
iségnek legalabb az 1/4-é&t 550-es tipusa liszttel helyettesitik.

Mi az a sikér a liszthen?
Minél magasabb a tipusszam, anndl kevesebb sikért tartalmaz a liszt és annal kevésbé kel meg a tész-
ta. A legnagyobb mennyiségil sikért az 550-es tipusszama liszt tartalmazza,

Milyen kiilénbozé lisztfajtak vannak és hogyan hasznaljak azokat?

a} A kukorica-, rizs-, burgonyaliszt kilondsen a sikérre érzékenyek vagy olyanok szamara atkalmas,
akik "felndttkori coeliakiaban” vagy "coeliakiaban™ szenvednek. Lasd a megfeleld recepteket a
kezelési utasitasunkban!

b} A tonkélybiizaliszt nagyon draga, de teljesen mentes a kémiai anyagokiol, mivel a nagyon terméket-
len talajon ndvd 16nkblyblza nem vesz fel tragyazd szereket. A ténkodlyblzaliszi ezért kiifdndsen az
allergiaban szenveddk szamara alkalmas. Minden olyan receptet hasznalni lehet, amelyben a 405-
ds, 550-es vagy 1050-es liszttipus szerepel, a kezelési utasitasban leirtak szerint.

¢) A kolesliszt kilondsen a tObbszords allergiaban szenveddk szamara alkalmas. Minden olyan recep-
tet hasznalni lehet, amelyben a 405-0s, 550-es vagy 1050-es liszttipus szerepel, a kezelési utasitas-
ban leirtak szerint.

d} A kemeny {iiveg-} blazabdl késziilt liszt {DURUM) allaga alapjan kiléndésen bagetiek siitésére alkal-
mas és durumblzadaraval helyettesithetd.

Hogyan lesz a friss kenyér kiinnyen emészthets?
Ha egy pirésre f5z01t burgonyat ad a liszthez és belekeveri, a friss kenyér kdnnyen emészthetd lesz.

Milyen aranyban hasznalandék a keleszté anyagok?

" Mind az élesztdnél, mind a kovasznai, melyek kiilénbdzé mennyiségekben kaphatdk, tartsa magat a
csomagolason taldlhaté gyartéi adatokhoz, és a mennyiséget a felhasznalt liszthez viszonyftott arany-
ban keverje bele.

Mit lehet tenni, ha a kenyér élesztGizii?

a} CsiOkkentse a cukor mennyiségét, amennyiben cukrot hasznalt. Ebben az esetben persze a kenyér
valamivel vilagosabb is lesz.

b} Tegyen hozza a vizhez szokvanyos, tisztaszeszbdl készitett ecetet, egy kis kenyérhez 1 1/2 EK-Ilal,
egy nagy kenyeéerhez 2 EK-lal.

¢) A vizet irdval vagy kefirrel helyettesitse, ami egyébként minden receptnél lehetséges, és a kenyér
frissessége miatt javasolhaté is.

Miért mas az ize a siitSkemencébdl kivett kenyérnek, mint a kenyérsiit automataban

késziiltnek?

A titok a kiilénbdzd nedvességtartalomban rejlik: A siitbkemencében a kenyeret a nagyobb siitotér

miatt lényegesen szarazabban siitik ki. A kenyérsiitd automatabol szarmazé kenyér nedvesebb.
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Kérdések a kenyérsiité automatara vonatkozédan

Hibajelenséy

Ok

Elharitas

Fiist tor ki a stitbkamrabdl
vagy a szelldzbnyilasokbol.

Az adalekok leragadnak a
s{itdkamraban vagy a forma
kiilsd oldalan.

Hizza ki a halozati csatlakozdt, vegye ki a
format és tisztitsa meg a forma kiilsd
oldalat, valamint a siitbkamrat!

A kenyér részint dsszeesett
és az also oldalan nedves.

A kenyér a siités &s a melegen-
tartas utan tal sokaig maradt a
formaban,

A kenyeret legkéstbb a melegentartasi
funkeid lejarta utan vegye ki a formabolt

A kenyér rosszul vehetd ki a
formabdl.

A kenyér alsé része megakad a
dagaszté kampon.

A sttési milvelet utan tisztitsa meg a
dagaszté kampodkat és -tengelyeket!
Ehhez, ha szlikséges tdlistn a formaba
meleg vizet 30 percre. Ezutan a dagaszié
kampdk kiénnyen kivehetdk és tisztit-
haték.

A hozzavaldk nem kevered-
tek Hssze vagy a kenyer
nem siilt at tokéletesen.

Helytelen programbeallitas,

Még egyszer ellendrizze a kivalasziott
meniit és a t6bbi beéllitast!

Megerintette a START-/STOP
gombot, mialatt a gép Uzemben
Volt.

Mar ne tegyen bele adalékokat és kezdje
vjra!

Uzem kozben tdbbszér kinyitotta
a fedelet.

A feddt csak akkor szabad felnyitni, ha a
display t6bb mint 1:30 orat jelez.
Gydzbdjén meg rola, hogy a felnyitas
utan ismét szabalyszeriien {ezaria-e a
feddt!

Uzem kézben hosszabb aramki-
maradas.

Mar ne tegyen bele hozzavalOkat és
kezdje djral

A dagaszté kampoék forgasa
blokiolva van.

Ellendrizze, hogy a dagasztd kampokat
nem blokkoljak-e szemcsék, térmelékek,
vegye ki a siitbformat és ellendrizze, hogy
forognak-e menesziGcsapok. Ha nem ez
az eset all fenn, kildje be a keésziiléket a
veviszolgalathoz!

A kesziilék nem indithaté
meg. Allando jelzbhang szdl.
A display-n H:HH lathatd.

A keésrulék az eld2d siitésbdi
kifolyolag még til meleg.

Tartsa a START-/STOPP-gombot 10
masodpercig lenyormva, mig 1-3 6ra (nor-
mal program) nem jelenik meg. Huazza ki
a csatlakozé dugdt! Vegye ki a
stitdéformat, és hagyja lehdlni a kirnyezet
hémérsékletére. Utdna dugja be a kés-
ziiléket ismeét a konnektorba, és inditsa
djra!

A készillék nem indithatd
| meg. A display-n "LLL"
lathatd.

Hiba a programban vagy az
elektronikaban.

-Inditson egy tesztimenetet (igy, hogy

kihtizza a csatlakozd dugot, és mikézben
lenyomva tartja a menii-gombot, djra
bedugja a dugét a konnektorbal

Engedje el a menii-gombott A meni
tesztmenetet hajt végre. Hiuzza ki még
egyszer a csatlakozo dugdt, majd dugja
be Gjra a konnekiorba! Ekkor a displayn
az ,1P" jeld alapporgramnak kell megje-
lennie. Ha mégsem ez térténik, el kell
vinni/kildeni a készilléket a
vevioszolgalathak.

A display-n "EEE" vagy vala-
mi hasonlé jel lathato.

Hiba a programban vagy az
elektronikaban.

Jarjon el a fentebb leirtak szerint!

A display-n az Gjrainditas
utan 000" jelenik meg.

A kesziléket a melegen tartd
fazisban a csatlakozé dugd
kihiizasaval kikapcsoltak, és
nem az ,,1P* normal
programban volt,

Ha eldbb jar e a program, mindig a
"Start/Stopp"-gombbal fejezze be!
Megsziintetés: a "Start/Stopp™-gombot
10 masodpercig lenyomva kell tartani,
mig 1-3 6ra nem jelenik meq.
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Kérdések a receptekhez

Hibajelenség Ok Etharitas
A kenyér tilsagosan megkel. - 10 sok elesztd, tdl sok liszt, til kevés sé a/b
- vagy ezek kdziil tobb ok is
A kenyér nem kel meg vagy - nincs, vagy 14l keves az élesztd a/b
nem eléggé kel meg - régi, vagy til sokdig tarolt élesztd d
- a folyadék tdi forrd c
- az élesztd folyadékkal érintkezett ¢
- nem megfeleld, vagy régi liszt dfl
- 14l sok, vagy tal kevés folyadék a/b/g
- 0] kevés cukor a/b
A tészta nagyon megkel, és tal- | - a nagyon lagy viz jobban megerjeszti az élesztot 1k
folyik a siitd6forman - a tal sok tej befolyasolja az élesztf erjedését c
A kenyér Osszeesett -~ a kenyeér iérfogata nagyobb a formanal, ezért 6sszee- | aff
sett ' '

- t0l korai vagy gyors élesztd-erjedés meleg viz, meleg c/h/l
= sUtOkamra, nagy nedvesség miatt A meleg folyadékok
0l gyorsan kelesztik meg a tésztat, amely aztan
ilyenkor a siités elitt dsszeroskad.

- nincs benne s6 vagy tal kevés a cukor

- 1l sok a folyadék

Stlyos, csomds szerkezet - 1 sok liszt vagy 10l kevés folyadék a/b/g
~ 14l kevés élesztd vagy cukor a/b
- 1l sok gylimdics, telies mag vagy egyéb adalékok b
- régi vagy rossz liszt d
A kenyér kézepe nem siilt at. - 1! sok vagy tdl kevés folyadék a/b/g
- nagy nedvesseq, 9
- Receptek folyékony adalékkal, pl. joghurttal f
Nyitott, durva vagy lyukacsos - t0l sok viz g
szerkezet - nincs benne s6 b
- nagy nedvességtartalom, tal meleg viz h/i
- tdl forrd folyadék c
Gombaszer(, nem atsiit felidet | - a kenyér térfogata nagyobb, mint a forma a/elj
- a liszt mennyiség til nagy, kildndsen a bizakenyérnmél | e
- tl sok élesztd vagy tdl kevés s6 a/bf
- tal sok cukor a/b
- édes adalékok és hozza még cukor b

A kenyérszeletek egyenetienek | - A kenyér nem hiilt le megfeleléen (gdz tavozott el) i
vagy a kzépen csomosak

lesznek.
Lisztmaradvanyok a ~ Dagasztasndl a liszt az oldalakon nem lett j6l bedol- k
kenyérhéjon gozva.
A hibapantok kijavitisa
a) Pontosan mérje le a hozzavalokat!
b) Megfeleld aranyban dllitsa Gssze a hozzavalé-mennyiségeket &s ellendrizze, hogy nem felejiett-e el egy adalékot!
c) Vagy masik folyadékot vegyen, vagy engedje ezt a kbrnyezeti homérsékletre lehilini. Tegye hozza az adatkanyagokat a
"receptben megadott sorrendben! Csinaljon kis lyukat a tészta kizepébe, és tegye bele a szétmorzsolt dlesztdt vagy
szarazélesztot! Ugyelien rd, hogy az élesztd ne kerlljon kozvetten érinikezésbe a folyadékkal!
d) Csak friss és szabdlyosan tarolt hozzavaldkat hasznaljon!
e} Csikkentse a hozzavaldk dsszmennyiségét, semmi esetre se vegyen tobb lisztet, mint ami eld van irva! Adott esetben min-
den hozzévaldt csékkentsen 1/3-avall
f} Koerrigalja a folyadekmennyiséget! Ha viztartaimi hozzavaldkat hasznal, ennek megfelelden cstkkenteni kell a folyadék-
mennyiséget.
g} Nagyon nedves idbben 1-2 evikandllal kevesebb vizet vegyen!
h) Meleg iddben ne hasznalja az idévalaszto funkciot! Hasznaljon hideg folyadékot!
iy Sites utan azonnal vegye ki a kenyeret a formabol és egy rostélyon legalabb 15 percig hagyja hilni, mieldtt felvagja!
j) Csokkentse az élesztdt vagy adott esetben az Gsszes hozzdvaldt a megadott mennyiség 1/2-évell
k) Soha ne zsirozza be a sirtdformat!

Tegyen hozza a tészidhoz 1 evGkanal bizasikért!
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Megjegyzések a receptekhez

. 1. Hozzavaldk

Mivel minden hozzavalé meghatarozott szerepet jaiszik a kenyér sikerében, a kimérés éppoly fontos, mint
a helyes sorrend a hozzavalok hozzaadasanal.

« A legfontosabb hozzavalok, mint a folyadék, liszt, s6, cukor és az élesztd (mind szaritott, mind friss
élesztdt lehet hasznalni) befolyasocljak a sikeres eredményt a tészia és a kenyér elkészitésénél. Ezért
mindig megfeleld mennyiségeket hasznéljon, egymassal megfeleld aranyban keverve!

- A hozzavalckat langyosan hasznalja, ha a tésztat azonnal elkésziii! Ha késleltetve akarja inditani a pro-
gramot, a hozzavalok hidegek legyenek, hogy az élesztd ne kezdjen t0f koran erjedni!

» A margarin, a tej és a vaj csupdan a kenyér izét befolyasolja.

- A cukor 20 %-kal csdkkenthet®, hogy igy a héj vilagosabb és vékonyabb legyen, anélkiil, hogy ez
egyébként a siitési eredményt rontana. Ha jobban szereti a puhabb és vilagosabb kenyérhéjat, a
cukrot mézzel helyettesitheti.

« A sikér, amely dagasztasnal a liszthen keletkezik, gondoskodik a kenyer szerkezeterdl. Az idedlis liszt-
keverék 40 % teljes lisztbdl és 60 % fehérlisztbdl All.

- Ha egész gabonaszemeket kell hozzdadni a tésztahoz, ezeket elfzdleg egy éjszakan At aztassa. Ennek
megfelelden cstkkentse a lisztmennyiséget és a folyadékot (max. 1/5-ével)!

= A rozsliszt alkalmazasanal feltétlentil szilkséges a kovasz. Tej- &s eceisavbakiériumokat tartalmaz,
ezeknek kdszonhetd, hogy a kenyér lazédbb szerkezetil lesz és enyhén savanykas. Ezt sajat maga is
elballithatja, amihez kétségkivill némi iddre van szilkség. Ezért az alabbi receptekben koncentralt
kovaszport hasznalunk, amit 15 g-os tasakokban {1 kg liszthez) lehet megvasarolni. A receptekben
szerepld adagokat (1/2, 1/4 ill. 1 tasak) be kell tartani. A kisebb mennyiségek esetén a kenyér szét-
morzsalodik.

* Amennyiben a kovaszport méas koncentracioban (100 g-os csomag 1 kg liszthez) hasznalja, az 1 kg
lisztet kb. 80 g-mal csdkkentenie kell, ill. a receptnek megfelelden kell hozzaigazitania.

« A folyékony kovasz, amelyet zacskdkba csomagolva lehet vasarolni, szintén j6l hasznalhatd. A menny-
iséget illetden a csomagolason lev adatokhoz igazodjon! A folyékony kovaszt dntse bele a
mérdpoharba és téltse fel a receptben megadott folyadékmennyiseggel!

+ A buzakovasz, amely szintén megszaritva kaphato, javitja a tészta mindségét, a frissentartast és az izt.
Lagyabb, mini a rozskovasz.

- A kovaszkenyeret NORMAL vagy KORPAKENYER programban siisse, hogy jol megkelhessen és

megsiilhessen!
A sitéfermentum (erjesztd) a kovaszt helyettesiti és tisztan izlés dolga. Ezzel nagyon jol lehet sitni a
kenyérsitd automataban.

- Bolzakorpat adjon a tésztahoz, ha ballasztanyagban kiléndsen gazdag és laza szerkezet( kenyeret
szeretne, 500 g liszthez 1 evokanallal hasznéljon, és névelje a folyadékmennyiséget 1/2 evikanallal!

« A buzasikér gabonafehérjébdl nyert természetes segédanyag. Neki kiszdnhetd, hogy a kenyér lazabb
szerkezetl lesz, jobb a térfogata, ritkdbban esik 6ssze és kdnnyebben emészihetd. Hatasa khlondsen
a teljes liszthol késziilt péksiteményeknél és magahdl az 6rolt liszthdl készilt péksiteményeknél
nagyon jelentds.

- A szines malata, amelyet néhany receptben megadunk, egy sététre porkéit arpamaiata. Azért hasznal-
jak, hogy sdtétebb kenyerbelet és kenyérhéjat nyerjenek {pl. a fekete kenyérnél). Rozsmalata is
kaphatd, amely nem olyan sdtét. Ezt a malatat bioboliokban lehet megkapni.

* A kenyéeriliszereket minden vegyes (buza- és rozsliszibdl késziilt) kenyerlinkhtz hozzateheti. A menny-
iséget az On izlése és a gyarid adatai hatarozza meg.

+ A tiszta lecitin-por egy termeészetes emulgedld szer, amely néveli a sitési térfogatot, finomabba és
puhabba teszi a kenyérbelet és meghosszabbitja az eltarthatésagot.
2. A hozzavalok hozzaigazitasa

Amennyiben noveli vagy csikkenti a hozzavalok mennyiségét, tartsa szem elétt, hogy a mennyiségi
aranyoknak meg kell felelniitk az eredeti receptnek. Ahhoz, hogy tdkéletes eredményt érjenek ¢l, be kell
tartani a hozzavalék bemérésére vonatkozd atabbi alapszabalyokat:
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-

Folvadekok/liszt: A tészta legyen lagy (ne tal lagy), kissé ragados, de ne hizzon szalakat. A kbnny(
tésztaknal egy gdmbalakot kap. Nehezebb tésztaknal, mint a teljes rozskenyér vagy a magos kenyér ez
nem igy van. A tésztat az elsd dagasztas utdn 5 perccel ellendrizze! Ha még til nedves, adjon hozza
lisztet, amig a tészta megfeleld allagl nem lesz! Ha a tészta t0 széraz, kanalanként keverjen hozza
vizef!

Folyadék helyettesitése: Ha egy receptben olyan hozzavalokat hasznal, amelyek folyadékot tartalmaz-
nak (pl. friss sajt, joghurt, stb.), csdkkenteni kell a megfeleld folyadékmennyiséget. Tojasok hasznala-
takor ezeket Usse fel mérdpoharba és tolise fel folyadékkal az eldirt mennyiségig!

Ha On nagy magasséagban lakik (750 m-t6l), a 1észta gyorsabban megkel. Az élesztét ebben a kdrnyezet-
ben 1/4-1/2 TK-lal cstkkenteni kefl, hogy elkeriilje a tilsagos megkelést. Ligyanez érvényes azokra a
vidékekre, ahol killénésen lagy a viz.

3.

4,

Hozzavaldk és mennyiségek hozzaadasa és kimérése

Mindig eldszor a folyadékot és utoljara az élesztdt adja hozza! Annak érdekében, hogy az élesztd ne tdi
gyorsan kezdjen erjedni (kilonésen id6-eldvalaszias esetén), keriilni kell, hogy az élesztd érintkezzen a
folyadékkal.

A kimérésnél mindig ugyanazokat a mértékegységeket hasznaljia, azaz ha a recept szerint EK és a TK
van megjeltive, vagy a kenyérsitd automatahoz mellékelt mérdkanalakkal vagy a haztartasdéban megs-
zokott modon hasznalt kanallai mérjen,

A grammban megadott mennyiségeket a pontossag kedvéért mérje meg!

A milliméterben megadott mennyiségeket a mellékelt méropoharral mérheti ki, amelyen 50 mi - 2060 ml
skala van.

A receptekben hasznall roviditések jclentése;

EK = evOkanal, mércézet (vagy mérdkanal, nagy)

TK = {edskanal, mércézet (vagy mérdkanal, kicsi)

g = gramm

ml = milliliter

kis csomag = 7 g szaritott élesztd 500 g liszthez - 20 g friss élesztbnek felel meg.

Gyiimdélestk, mogyord vagy magok hozzaadasa. Ha tovabhi hozzévaldkat akar bekeverni, ezt néhany
programban (lasd a "Programok idébeli lefutésa” tablazatban) akkor teheti meg, ha hangjelzés hall-
hatd. Ha tdl koran adja hozza a hozzavalokat, a dagaszté kampdk megvagjak Ont.

Receptek CB 566 tipusu kenyérsiitd automata szamara

Az alabbi receptek kiilénbdz6 nagysagqu kenyerek szamara késziiltek, Néhany programban (lasd a
“Programok iddbeli lefutdsa™} kiildnbséget tesziink a shlyok kdzitt. Javasiatunk a kévetkezd:

l-es fokozat (ULTRA GYORS l)bedllitdasa kb. 750 g kenyérstlyhoz. li-es fokozat (ULTRA GYORS) bedllitasa
kb. 1000-1300 g kenyérstlyhoz.

Ha a receptekben nincsenek megadva fokozatok, mivel ezek nincsenek meg a javasolt programokban,
akkor mind a kis, mind a nagy mennyiségek sikeriilnek,

5.

Kenyérsilyok és térfogat

Az alabbi receptekben pontos adatokat taldl a kenyér sdlyara vonatkozoan. Eszre fogja venni, hogy a
stlyok a tiszta fehérkenyérnél kisebbek, mint a korpas kenyérnél. Ez azzal fiigg 6ssze, hogy a fehérliszt
jobban megkel és ennélfogva hatéarértékek vannak kitlzve. E pontos sdlyadatok ellenére sor keriilhet
csekély mértéki eltérésekre. A tényleges kenyérsily nagyon lényeges mértékben fiigg a levegd
paratartalmatol, amely a kenyér elkészitésekor uralkodik.

Minden, tilhyomérészi blzaiisztet tartalmazé kenyér nagyobb térfogatot ér el és a legmagasabb
sllyosztatyban az utolsd kelés utan magasabban van a tartaly szélénél. De nem fut ki. A kenyér tartaly
széle fOl6tt levl része ezért kevésbé barnul meg, mint a tartalyban levd kenyér.

Ha az édes kenyereknél a GYORS vagy KULONOSEN GYORS programot javasoljuk, akkor a mindenko-
ri receptjavaslatok kisebb mennyiségeit (csak ezeket) az EDES KENYER programban is megsiitheti, igy
a kenyér lazabb szerkezet( lesz.

Siitési eredmények

A sitési eredmény killdnosen a helyi kériilményektdl filgg (lagy viz - a levegé nagy paratartalma - nagy
magassag - hozzavaldk mindsége, stb,). Ezért a recept adatai kiindulasi pontok, amelyeket esetleg
modositani kell. Ha egyik vagy masik recept nem sikeril elsére, ne veszilse el a batorsagat, hanem
probalja meg kideriteni az okot, és probaljon ki pl. mas mennyiségi aranyokat!

Ha a kenyér a siités utan tdl vilagos lenne, a SUTES programban azonnal Gjra siitheti azt.

Javasoljuk, hogy mieldtt éjszaka, idd-eldprogramozassal stitne kenyeret, eldszir megligyelés alatt
végezzen egy prabasitést, hogy adott esetben a receptet még modositani iehessen.
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Klasszikus kenyérreceptek

Klasszikus fehérkenyér

Hétmagvas kenyér :
|-es fokozat ll-es fokozat

Adalékok I-es fokozat Hl-es fokozat Adalekok

Viz vagy tej 300 mi 450 mi Viz 300 mi 450 ml

Margarin vagy vaj 1%z EK 2 EK Vaj/margarin 1/2EK 2 EK

806 1TK 11/2TK So 1TK 1 14TK

Cukor 1EK 2 EK Cukor 22 EK 4 EK

550-es liszt 540 g 800 g 1150-es liszt 240 g 360 g

Szaritott élesztd 1csomag 1 csomag Telies liszt 550g 750 g

Program: NORMAL 7-mag-pehely 200 g 300g
Szaritott élesztd 3/4 csomag 1 csomag

Mazsolas-diés kenyér

Adalékok -es fokozat H-es fokozat
Viz vagy tegj 350 mi 450 mil
Margarin vagy vaj 11/2EK 3EK

Sb 2TK 1/2TK
Cukor 2 EK 3 EK
405-0s liszt 540 g 800 g
Szaritott élesztd 1csomag 1'/2csomag
Mazsola 100G 100 g
Apréra vagott dié 3 EK 4 EK

Program: NORMAL

A mazsolat vagy didféléket a csipogt hang, il az elst
dagasztas lefutdsa utdn adja hozzal

Korpakenyér

Adalékok |I-es fokozat il-es fokozai
Viz 300 ml 600 mi
Margarin/vaj 112EK 3EK

Tojas 1 2

S 1TK 2TK

Cukor 2TK 4 TK
1050-es liszt 360 g 72049

Teiljes blzaliszt 180 g 300 g
Szaritott élesztd 1 csomag 1'/2csomag

Program: KORPAKENYER _
Ha az iddvatasztast haszndlja, ne hasznaljon tojast, vis-
zont valamivel tbb vizet adjon hozza!

iros kenyér

Adalékok |-es fokozat 1l-es fokozat
) 300 ml 450 ml
Margarin/vaj 116EK 3EK

86 1TK 112 TK
Cukor 2 EK 4 EK
1050-es liszt 540 g 800 g

Program: NORMAL

Hagymas kenyér

Adalékok 1-es fokozat ll-es fokozat
Viz 250 ml 400 mi
Margarin/vaj 1 EK 1EK

S0 1TK 1TK

Cukor 2TK 3TK

Aprora vagott nagy hagymafejek 1 142
1050~es liszt 540 g 800 g
Szaritott élesztd 1csomag 1.csomag

Program: NORMAL vagy ULTRA GYORS
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Program: KORPAKENYER

Amennyiben egesz magvakat hasznal, eldbb aztassa be
dket!

Napraforgémagos kenyér

Adalékok I-es fokozat Hl-es fokozat
Viz 350 mi 600 mt

Vaj 1EK 12 BEK
550-es fiszt 540 g 800 g
Napraforgdmag hEK 10 EK

S6 1TK 1TK

Cukor 1EK 1TK
Szarltott dlesztd 1csomag 1 ¢somag

Program: NORMAL

Tipp: A napraforgomagot tbkmaggal is helyettesitheti.
Piritsa meqg elbtte a tékmagot serpenyGhen, ettol
intenzivebb lesz az ize!

Fehér parasztkenyé

Adalékok l-es fokozat |l-es fokozat
Tei 300 ml 450 mi
Margarin/vaj 2 EK 3 EK

S0 11 TK 2TK

Cukor 12 TK 2 TK
1050-es Hszt 540 g 800 g
Szaritott élesztd 1 esomag 1 csomag
Program: NORMAL, GYORS vagy ULTRA GYORS
Kovaszkenyér

Adalékok l-es fokozat Hi-es fokozat
Szaritott kovasz 50g 100 g

Viz 350 ml 700 ml
Margarin/vaj 112 EK 3 EK

56 1TK 12 TK
1150-es liszt 180 g 360
1050-es liszt 360 g 720 g
Elesztd /2 csomag 1 csomag

Program: NORMAL



Tésztakészités

Francia baguette Pizza

Adalekok I~es fokozat ll-es fokozat Adalékok I-es fokozat ll-es fokozat
Viz 300 mi 450 ml Viz 300 mi 600 mi

Méz 1 EK 1t/2 EK 56 34 TK 112 TK

56 1TK 112 TK Olivaolaj 1 EK 2 EK

Cukor 1TK 11/ TK 405-es liszt 450 g 800 g
550-es liszt 540 g 800 g Cukor 2TK 4 TK
Szaritott élesztd 1csomag 1'/2 csomag Szaritott élesztd 1csomag 2 csomag

Prograrm: TESZTA

- A kész tésztat ossza 2 - 4 részre, formalicn ki hos-
szikas cipokat és 30 - 40 percig kelessze! A tetejét
ferdén vagja be és silsse meg a sitében!

Ez a berendezés megfelel a CE-nek és lett gyartva a
biztonsag legmodernebb iranyelvei szerint.

Megjegyezziik az esetleges milszaki valtozasokat!

Garancialevél

Az Altalunk forgalmazott készillékre az eladéas napjatol
szamitva (pénztari nyugta) 24 havi garanciat vallalunk.

A garancidlis iddn bell javitassal vagy — sajat
déntésiink szerint - cserével megszintetjik a kés-
zillék minden anyaghiba vagy gyartasi hiba okozta
meghibasodasat. A garancidlis szolgatatasck ered-
ményeként a garancidlis idd sem meg nem hosszabbo-
dik, sem nem kezdddik Gjra el6lrdl!

A garanciara valg jogosultsagot a vételi bizonylat iga-
zolja. E nélkill a bizonytat néliiit a keszillék nem
cseréthetd vagy javittathaté dijtalanut,

Garancialis esetben sziveskedjek a teljes készUIéketi\

eredeti csomagolasaban, a pénztari bizonytattal egyitt
atadni a kereskedonek.

Program; TESZTA

- Nyajtsa ki a tésztat, formélja kerekre és 10 percig
kelessze!

+ Kenje be a tésztat a pizzaszosszal és 0ssza el rajta a
kivant ravalokat!

- 20 percig slisset

Ha hibésak a tartozékok, nem cseréljik ki az egész
készilléket, hanem dijtalan cseretartozékot kiidiink.
llyen esetben tehat nem kell bekiideni a készileket,
csak a hibas tartozékot kell megrendelni! Az lvegtorési
hibak mindig téritéskitelesek!

Sem az elhasznalddo tartozékok, il kopd alkatrészek
{pl. szénkefék, dagasztdhergok, hajtoszijak, pot-tav-
kapcsolo, potfogkefe, flrészlapok stb.), sem a kopo
alkatrészek tiszitasa, karbantartasa vagy cseréje nem
tartozik bele a garanciaba, kivetkezésképp téritéskdte-
les!

Letéktelen beavatkozas esetén a garancia érvenyét
veszii.

A garancia lejarta utan

A garancia lejarta utdn a megfeleid szakkereskedd vagy
szakszerviz térités ellenéhen elvégzi a szllkségesse
vald javitasokat.
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Technische Daten

Modell: CB 568

Spannungsversorgung: 230V, 50 Hz

Leistungsaufnahme: 600 W

Schutzklasse: |

Filimenge: 2 Liter (entspricht ca. 1.000 g Brotgewicht)

Technical Data

Model: CB 566

Voltage: 230V, 50 Hz

Power input: 600 W

Protection class: -

Capacity: 2 liters {equal to approx. 1,000 g of bread)

Miiszaki adatok

Modell: CB 566

Feszilltségellatas: 230V, 50 Hz

Teliesitményfeivétel: 600 W

Védelmi osztaly: |

Tolteést mennyiseg: 2 liter {kb, 1.000 g bruftésilynak felel meg)
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