HASZNALATI UTMUTATO

HAUSER

e ctr on i

KENYERSUTO
BM-720

Tisztelt Vasarlo!

Koszonjik  bizalmat, hogy HAUSER
gyartmanyl haztartasi készuléket vasarolt.
A készllék a legujabb mUszaki fejlesztés
eredménye, egyike a gyarté esztétikus,
igényes felépitésii és j6 mindségl
készilékeinek. A tervezésnél a biztonsagra
nagy figyelmet forditottak. A megbizhato
mlkoédés  alapfeltétele a  szakszer(
hasznalat, ezért kérjlik, az lizembe helyezés
elétt figyelmesen olvassa el a hasznalati
Utmutatét, 6rizze meg, hogy barmikor
segitségére lehessen!

Minéségi tanusitvany
Mint importal6 és forgalmazé (AVEX Kit., 2440 Szazhalombatta, Csenterics S. u. 3.)
tanusitjuk, hogy a HAUSER BM-720 tipusu kenyérs(itd az aldbbi mUiszaki adatoknak
felel meg:

Halozati feszliltség: 230V~50Hz
Teljesitményfelvétel: 615W
Zajszint: 68dB

Erintésvédelmi osztaly: I.

Tanusitjuk tovabba, hogy e terméket a 2006/95/EC, 2004/108/EC
és 2002/95/EC iranyelveknek megfeleléen gyartottak.
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Biztonsagi tudnivalok

Az alapvetd biztonsagi tudnivalokat a sajat érdekében mindig be kell tartania! A
készlilék rendellenes hasznalata balesetveszélyes! Olvassa végig figyelmesen
a kezelési utmutatét!

Hasznalat elétt ellendrizze, hogy a haldzati feszlltség megegyezik a késziilék
cimkéjén jelzettell

Kisgyermek a készlléket csak felligyelet mellett hasznalhatja!

A készlllék hasznalata kisgyermek kozelében fokozott elévigyazatossagot
igényell Olyan helyre tegye a készuléket, ahol azt a kisgyermek nem éri ell
Hasznalaton kivll, tisztitds el6tt, Osszeszereléskor mindig kapcsolja ki és
aramtalanitsa a kész(iléket!

Elektromos aramUtés veszélyének elkeriilése érdekében TILOS

- a készliléket vizbe vagy mas folyadékba martani,

- sérllt vezetékkel hasznalni,

- mechanikai sérulés esetén hasznalnil

Ha véletlenll leeijtette a készliléket, nézesse meg szakszervizben szakemberrel.
A belsé sériilés aramitést okozhat!

A meghibasodott késziiléket (beleértve a haldzati csatlakozdvezetéket is) csak
szakember javithatja!

Mindig ellendrizze, hogy a készllék nem sérilt-e! A sérilt készlléket ne
hasznalja!

Az elektromos csatlakozdvezeték ne érjen forrd fellilethez!

Ne engedje, hogy a vezeték a munkaasztal vagy pult szélén lelégjon!
Aramtalanitaskor tAmassza meg a fali csatlakoz6 aljzatot egyik kezével, majd a
csatlakozé dugdénal fogva huzza ki a vezetéket!

A csatlakoz6zsindr sérllése aramutést okozhat!

Ne érintse meg a készlléek forré / forgo részeit! Ne hasznalja a szabadban!

Ne kapcsolija be a készlléket, ha nincs minden alkatrész (sitéedény,
keverdlapat) a helyén!

Ne (tdgesse a sttéedényt, még akkor se, ha a kenyér nem jon ki beléle, mert
ez a sUt6edény sériilését okozhatja!

Tilos a készUllékbe foliat vagy barmilyen mas anyagot tenni, mert ez megnéveli
a tlizveszély vagy rovidzarlat veszélyét!

Soha ne takarja le a készliléket torélkdz6vel vagy barmi méassal, a melegnek
és a paranak akadalytalanul kell tavoznia a készllékbdll T(iz keletkezhet, ha
letakarja a készlléket vagy az érintkezik barmilyen gyulékony anyaggall
El6szor a keszulékhez csatlakoztassa a vezetéeket és csak utana a halézathoz!
Aramtalanitas elétt mindig kapcsolja ki a készUléket és csak utana hiizza ki a
dugot a haldzati csatlakozobol!

Ne tegye a készliléket forro fellilethez, tlizhelyhez, sitéhéz kozel!

A készlilékhez csak gyari tartozékokat hasznaljon!

Ez a készlilék haztartasi hasznalatra készdlt!

A nem rendeltetésszerli hasznalatbdl ered6 karokért a gyarto, ill. forgalmazé
nem vallal felel6sséget!



A késziilék részei

1. Fedél

2. Fedélnyito fil

3. Kémlel6ablak

4. Kezel6tabla

5. SUtéforma

6. KészUllékhaz
Tartozékok

7. Szigony a dagasztolapat
eltavolitasahoz

8. Mérépohar

9. Mér6kanal

10. Szdgletes sitéforma
11. Kerek sutéforma

12. Dagasztélapat

Kezelétabla VILAGOS KOZEPES SOTET

- -

LCD kijelz6: a kivant programszamra, slltségi fokozatra, a kenyér sullyara
vonatkozé informacidkat jelez (nyillal vagy vonalakkal és az id6 megadéasaval).
Alapéllapotban az 1. program sorszamat és az ehhez szlikséges id6tartamot
jelzi, valamint kis jelekkel a kijelz6 szélén talalhat6 feliratokra mutat: ezek
az alapbedllitishoz tartoz6 méret, szin tulajdonsagok. Az alapbeallitas
megvaltoztatdsahoz a kezel6tabla nyomogombijait kell hasznalni.

Start/Stop gomb: Ez inditja el illetve allitia meg a kivalasztott sut6programot.
Start: a megfelel6 program bedllitdsa utdn egy hatéarozott gomblenyomassal
(kb. 1,5 masodpercig nyomja a gombot) a gép megkezdi a program lefuttatasat,
ezt egy halk sipszd jelzi, valamint a kijelzdn az id6 kettéspontja villogni kezd. A
Start/Stop Ujboli lenyomasaval a program barmikor megszakithaté (egy sipszé
jelzi, ha a program leallt). llyenkor a teljes program torlésre kertil, a gomb Ujabb
megnyomasakor a gép elolrdl kezdi a program lefuttatasat.

A program elinditasa utan a kezel6panel gombjai inaktivva valnak, kivéve: Start/
Stop, Vilagitas, Szinet, Ciklus és Szin.

Sziinet gomb: A program elinditdsa utan a Sziinet gomb segitségével barmikor
megszakithatja a program lefutasat. llyenkor a készllék megjegyzi a programot
és a Szlnet gomb Ujbdli megnyomasa utan folytatja a beallitott programot. A
szlineteltetés alatt a kijelz6 folyamatosan mutatja a még hatralévé idét.
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Megjegyzés: Ha lezarta a készUllék kezel6fellletét, akkor fel kell oldania, miel6tt
hasznalna a Sziinet gombot!

Id6 gomb: Néhany kivétellel a programok inditasa késleltetheté. E gomb
lenyomasaval beadllithatd a kenyér elkésziltéig hatralevd idétartam. Barmely
véltoztatas esetén a kijelzén lathaté id6tartam azt jelenti, hogy mennyi id6
van hatra a kenyér elkészlltéig. Természetesen az alapbeallitas a kenyér
elkészitéséhez szlikséges legrévidebb id6tartamot jelenti, ennél révidebb id6t
nem lehet beallitani.

Szin gomb: A legtdbb program esetében kivalaszthatd, hogy milyen legyen az
elkészllt kenyér héjanak szine. A lehet6ségek: vilagos, kdzepes, sotét. Minél
sOtétebb szint valaszt, annal hosszabb lesz a sitési id6. Ugyeljen arra, hogy
a tészta jellegének megfeleld arnyalatot valasszon, pl. édes tésztak sltésekor
nem ajanlatos sotét szint valasztani, mivel a tészta klilseje megéghet.

Méret gomb: Minden gép tdbb cipémérethez tud alkalmazkodni. Ezek a
méretek az LCD kijelz6 oldalan lathatok, a gomb lenyomasakor a kis jel egyik
ertékrél a masikra valt.

Menii gomb: E gomb segitségével lehet a tésztahoz valé programot
kivalasztani.

Vilagitas: Avilagitas gomb megnyomasaval a késziilékben 1évd lampa felkapcsol,
igy kbnnyebben nyomon kdvetheti a kenyérsités folyamatat. Ha 1 percen belll
ismételten megnyomja a Vilagitas gombot, akkor a lampa elalszik. A lampa 1
perc utan automatikusan elalszik.

Melegen tartas: Sités befejezése utan 60 percig a készlilék melegen tartja a
kenyeret. Ha el6bb szeretné kivenni a kenyeret, el6tte allitsa le a programot a
Start/Stop gombbal.

Programlehet6ségek

A Menl gomb segitségével valaszthatja ki a kivant programot! A Meni gomb
minden egyes megnyomasaval a készllék tovabb 1ép a kdvetkez$ programral
A készllék programjai (egy program kivalasztdsa esetén a gép kijelzdje a
programnak megfelelé szamot mutatja):

Normal: Fehér és barna kenyérhez, valamint hozzaadott fliszerekkel és z6ldsé-
gekkel, mazsolaval izesitett kenyerekhez.

Teljes kidrlésii: Nagy mennyiség( teljes kibrlési lisztet tartalmazé kenyerek
sUtéséhez. Ennél a bedllitdsnal hosszabb az eldsltési id8, hogy a hozzavaldk
jobban fel tudjak szivni a nedvességet. Ebben az esetben nem javasolt a
késleltetett siitési lehet8ség hasznalata.

Francia: Francia kenyér jellegli, kénny(i kenyerek sitéséhez, ezeknek
ropogdsabb a héja és kdnnyebb a tésztjja.

Gyors: Olyan fehér kenyerekhez, melyek elkészitése kevésbé id6igényes. Az
ezzel a programmal sitétt kenyerek altalaban kisebbek és tésztajuk s(ir(ibb
szerkezet.

Edes: Edes, a normal valtozatnal ropogdsabb héju kenyerek sitéséhez. Ez a
ropogds héj a cukor ,piritasaval’ keletkezik.

Sitemény: Ez a program dsszekeveri a hozzavaldkat, majd meghatarozott
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ideig sUti a tésztat. Szlikséges lehet a hozzavaldkat két csoportra bontva
Osszekeverni egy edényben, mielétt a stitébe kerliinek (Id. Recepteknél).
Lekvar: Ezzel a programmal lekvart készithetlink friss vagy fagyasztott
gyumolcsék felhasznaldsaval. A gyimolcsdket vagja aprd darabokra, mieldtt
a sUtéedénybe teszi. Ugyelni kell arra, hogy a hozzavaldk térfogata még
forras kdzben se haladja meg a slitéedény méretét. Ha ez mégis megtorténik,
azonnal kapcsolja le a gépet. Vegye ki a stutéedényt, hagyja a gépet lehdlni,
majd alaposan tisztitsa ki.

Dagasztas: Ez a program csak a dagasztast és a kelesztést végzi el, a sitést
nem. A program végeén kivehet6 a tészta és formazhat6 zsemlékke, pizzava, stb.
Ezzel a bedllitassal barmely nyers tészta 6sszegyurhaté. Vigyazat! A hozzavaldk
Ossztérfogata nem haladhatja meg a sttéedény méretét!

Ultra gyors: Kisebb méretl kenyerek gyors dagasztasahoz, kelesztéséhez és
sUtéséhez.

Sités: Csak sltés, amivel meghosszabbithaté a sUtési id6. Ez kiloéndsen a
lekvaroknal hasznos.

Desszert: Desszertek dagasztasahoz, kelesztéséhez és slitéséhez.

Sajat program: Ennél a programnal a sajat igényeinek megfeleléen allithatja
be a dagasztasi, kelesztési és sitési id6t. A beallithatd idékorlatok az egyes
Iépéseknél a kdvetkezOk:

Dagasztas 1 (Knead1): 6-14 perc

Kelesztés 1 (Rise1): 20-60 perc

Dagasztas 2 (Knead2): 5-20 perc

Kelesztés 2 (Rise2): 5-120 perc

Kelesztés 3 (Rise3d): 0-120 perc

Sutés (Bake): 0-80 perc

Melegentartas (Keep warm): 0-60 perc

A sajat program beallitasa

1. Allitsa a programot 12-esre a Menii gomb segitségévell

2. Nyomja meg a Ciklus gombot egyszer és a kijelzén megjelenik a
Knead1 (Dagasztas 1) felirat!l Az Id8 gomb segitségével allitsa be az elsd
dagasztas idétartamat, majd nyomja meg ismételten a Ciklus gombot az id§
megerdsitéséhez!

3. Nyomja meg a Ciklus gombot a kdvetkez8 1épéshez, Risel1 (Kelesztés 1) felirat
jelenik meg a kijelzén! Az Id6 gomb segitségével allitsa be az els6 kelesztés
id6tartamat, majd nyomja meg a ciklus gombot az id6 megerdsitéséhez!
Megjegyzés: Ha folyamatosan nyomja az Idé gombot, akkor gyorsabban elérheti
a kivant idétartamot!

4. Ugyanigy allitsa be a tobbi Iépést is! Ha mindent beallitott, nyomja meg a
Start/Stop gombot a bedllitasok befejezéséehez!

5. Nyomja meg ismételten a Start/Stop gombot a program elinditasahoz!
Megjegyzés: A készllék megjegyzi a program bedllitasait, igy a kovetkezd
alkalommal nem szlikséges ismételten bedllitania!

Megjegyzés: Az egyes programok lefutasanak modjat megtalalja honlapunkon
(www.hauserelectronic.eu)!



A kezel6panel lezarasa

A kezel6panelt lezarhatja, ha megnyomja a Ciklus gombot, majd utana a
Szin gombot. Ha lezarta a kezelépanelt, akkor minden gomb inaktivva valik
a Ciklus és Szin gombok kivételével. Ennek a funkcidnak a segitségével
megakadalyozhatja, hogy barmi megzavarja vagy véletlenil leallitsa a sitési
programot. A kezel6panel lezarasanak megszlintetéséhez nyomja meg a Ciklus
gombot, majd utdna a Szin gombot. Ha nem zarja le a kezel6panelt, a legtdbb
gomb inaktivva valik barmelyik program elinditasa utan 5 perccel.

Késleltetés hasznalata

Az id6zitd funkcid segitségével késleltetheti a kenyér elkésziilését. Ez akkor
hasznos, ha pl. friss kenyeret kivan fogyasztani reggelire, de emiatt nem akar
hajnalban felkelni. A késleltetési id6t az Id6 feliratl gomb lenyomasaval lehet
beallitani, ilyenkor a készulék altal jelzett szam az jelenti, hogy a program
elinditasahoz (Start gomb lenyomasa) képest mennyi idd elteltével lesz kész
a kenyer.

1. Allitsa be a kivant programot, szint és kenyér méretet!

2. Allitsa be a késleltetést az Idé gomb segitségévell Minden megnyomassal 10
perccel noveli a kenyér elkészliléséig hatralévd idét!

Példaul: Ha este 20:30-kor szeretné beallitani az idézitést ugy, hogy reggel 7:00-
re elkész(ljon a kenyér, akkor a késleltetés 10 6ra 30 perc. Nyomja folyamatosan
az Idé gombot addig, amig a kijelz6 10:30-at mutat!

3. Nyomja meg a Start/Stop gombot a késleltetett program aktivalasahoz! A
kettéspont elkezd villogni és a kijelzén elindul a visszaszamlalas!

Megjegyzés: A maximalis késleltetési id6 13 6ra lehet! Késleltetett program
esetén ne hasznaljon romlando hozzavaldkat, példaul tojast, tejet, gyimdlcsot,
hagymat!

Aramsziinet esetén

Rovid aramszlinet esetén (max. 10 perc) a sltési folyamat automatikusan
folytatodik, nem kell ismét megnyomnia a Start/Stop gombot. Hosszabb
aramkimaradas esetén a gép nem képes tarolni a félbeszakitott program
adatait. Ha az aramszUlnet elején mar a kelesztés vagy a sutés volt folyamatban,
akkor karba veszhet a félkész kenyér. Ha viszont még csak a dagasztasig jutott
el a gép, akkor a program Ujraindithat6. A program Ujrainditasahoz nyomja meg
a Start/Stop gombot.

Kérnyezet

Javasoljuk, hogy a készliléket 15-34C kozotti kdrnyezeti hdmérséklet mellett
mukddtesse. Mas kornyezeti hdmérséklet esetén is jol mikodik a készulék,
de a kenyér mérete és szerkezete nagy mértékben kilénbozhet kilénbozd
h&mérsékleti viszonyok mellett.



Elsé hasznalat el6tt

1. Ovatosan csomagolja ki a készuléket és gy6z8djon meg arrél, hogy minden
csomagolasi anyagot eltavolitott!

2. Tisztitsa kia sttéedényt, hogy minden esetlegesen belekerilt szennyez&déstd|
mentes legyen!

3. Tordlje le a stitéedényt, a dagasztélapatot és a gép hazat egy tiszta, nedves
ruhavall A sitéedény nem tapadoé fellilettel van bevonva, emiatt tisztitasahoz
nem hasznéalhaté dorzsél6 eszkdz és dorzsold anyag!

4. Sités el6tt ellendrizze, hogy az 6n lakasaban lév6é haldzati feszlltség
megegyezik a készllék cimkéjén jelzettel!

5. Amikor aram alé helyezi a készliléket, egy halk sipszé hallhat6 és ,1 3:00”
jelenik meg a kijelz6n! (A készlilék alapbedllitisa az 1-es program, mely
lefutdsanak id&tartama 3 éra.) A kenyér méret alapbedllitdsa 900 g, arnyalata
kbzepes.

6. Els@ hasznalat el6tt kenje ki a sitéedényt haztartasi zsiradékkal (névényi olaj,
margarin), és susse Uresen kb. 10 percig (Sités program)!

7. El6slités utan tisztitsa ki Ujra a sttéedényt!

8. Helyezze a keverdlapatot a tengelyre!

A kenyérsiités menete

1. Siitéedény el6készitése. A sités el6tt érdemes margarinnal kikenni az
edényt, ez megkdnnyiti a kész kenyér kiemelését. Hasznos bekenni margarinnal
a keverdlapatokat is. A hozzavaldékat a gépbdl kiemelt sitéedénybe kell
belednteni, igy elkerlilhetd a sité belsejének szennyezése.

Megjegyzés: A sutéedény kivétele: finoman nyomja le a sttéedényt és forgassa
el az 6ramutatd jarasaval ellentétes iranyba, majd emelje ki. A stt6edény
behelyezése: illessze a helyére a sitéedényt, majd finoman nyomja le és
forgassa el az 6ra jarasaval megegyezé iranyba.

2. Keverdlapat behelyezése. A lapatot (itkdzésig kell a tengelyre helyezni.

3. Hozzavaldk kimérése, edénybe helyezése. A hozzavalok behelyezését
mindig a cseppfolyds anyagokkal kell kezdeni. Jelen hasznalati utasitasban
a felsorolas sorrendjében kell behelyezni a hozzavaldkat. Ugyeljen arra,
hogy az éleszté ne kerlljon folyadékok kozvetlen kozelébe, klléndsen
akkor, ha késleltetni kivanja a kenyér elkészitését. A viznek mindig csapviz
hémérsékletlinek kell lennie. A hozzavaldkat pontosan kell kimérni, kiléndsen
a viz tilmérése kockazatos: kis tiladagolas esetén is behorpad a kenyér teteje.
Ennek elkertilése érdekében érdemes a viz egy részét visszatartani az elézetes
adagolaskor, és akkor adni dagasztas kdzben a tésztahoz, ha az anélkiil nem
all 6ssze, morzsalékos marad.

4. Helyezze vissza a sitéedényt ligyelve arra, hogy az pontosan a helyére
kertljon (méaskulénben nem forog a keverdlapat).

5. Csatlakoztassa a késziléket az aramforrashoz. Ha a készllék aram
alatt van, a kijelz6n megjelennek az alapértelmezett beadllitAsok. A gombok
lenyomasakor a gép hanggal jelez.



6. Program kivalasztasa. A kllonféle programok k6z6tt a Mend feliratd gombbal
lehet valtani. A kijelz6n vagy sorszam, vagy pedig a kijelzé szélén elhelyezkedd
feliratokra mutato nyilak jelzik az aktualis beallitast.

7. Méret kivalasztasa. A megfelel6 méretet a Méret gombbal lehet bedllitani,
itt is a kijelz6 segitségével lathatd, hogy a gép éppen milyen méretre van
beallitva.

8. Szin kivalasztasa. A Szin gomb lenyomasaval lehet valtani a kuldnféle
szinarnyalatok kdzott. Létezik vilagos, kdzepes és sotét valtozat, itt is a kijelzd
és a mellette levd feliratok dsszevetésével olvashato le az aktualis beallitas.

9. Késleltetés kivalasztasa: a program elinditasa el6tt kell beallitani a késleltetés
id6tartamat, amennyiben erre igény van. (Részletes leirast lasd a kovetkezé
korabban.)

10. Program elinditasa. A Start/Stop gomb lenyomasa utan a gép megkezdi
az aktudlis program végrehajtasat. A kijelz mutatja a program befejezéséig
hatralevd id&tartamot.

11. Program végrehajtasa. A gép automatikusan végrehajtia az egymas
utdn kovetkezé fazisokat. Normadl, Teljes kidrlésli, Francia, Gyors, Edes,
Sitemény, Ultra gyors és Sajat program futasa esetén a csipogd hangjelzés
azt jelenti, hogy ekkor lehet gylimdlcsét és/vagy magvakat a tésztahoz adni.
Ezt kovetéen (a kelesztés és a slités soran) ne nyissa ki a gép fedelét, mivel
ezzel tavozik a sUtétérbdl a megfeleld kelesztéshez és siitéshez szikséges
g6z és para (és a kenyér tonkremehet). Lehetséges, hogy sités kdzben g6z
tavozik a szell6zéréseken, ez nem jelent (izemzavart. Kelesztés és sités
kdézben semmiképp se nyissa fel a tet6t, mert ezzel alapvetéen rontja a kenyér
mindségét.

12. Befejezés. A program befejezésekor a szamlalé 00:00-t mutat és hangjelzés
szol.

13. Melegen tartas. E funkcioé |ényege, hogy a gép tovabbi 60 percig melegen
tartja a sutéteret. Célszer(i mar ekdzben kivenni a kenyeret a stitétérbdl.

14. Kenyeér kivétele. Nyomja meg a stop gombot és nyissa ki a fedelet. Figyelem!
A sitéedény, a gép belseje és a kenyér forrd! Kivételhez feltétlentl hasznaljon
konyharuhat vagy sutékeszty(t! Ugyanigy Ugyeljen arra, hogy a stt6edényt a
gépen kivil csak héallé fellletre helyezze!

15. Kenyér kiforditasa. A kenyér az edénybdl kifordithatd, esetleg kisebb
razast igényel. Szllkség esetén hagyja 15 percig htilni az edényt. Ezutan fa vagy
mUianyag lapattal segithet a kenyérnek kifordulni a stitéedénybdl. Erre a célra
ne hasznaljon kést vagy mas fém eszkdzt, mert megkarcolhatja a stutéedény
bevonatat. Figyelem! A keverélapatot, ha nem maradt a stitéedényben, vegye ki
atésztaboll Az Ures edényt azonnal téltse fel vizzel, ezzel megkdnnyiti a késébbi
tisztitast!

Figyelem! A kenyér kivételénél ne U(tdgesse a sltéedényt, mert az
behorpadhat!

Mindig aramtalanitsa a készliléket haszndlat utan!



16. Ujabb kenyér siitése el6tt meg kell varni, mig a késziilék lehtil. Ez kb. 30
percet vesz igénybe, ez alatt az id6 alatt a készilék nem is fogad Ujabb sitési
utasitast. A kijelz6n megjelené E:EE vagy H:HH felirat tiimelegedési hibat jelez.
(B6vebben lasd a Problémak, megoldasok fejezetben.)

A gép tobbféle hémérsékletl kdrnyezetben (izemeltethetd, de a kész kenyér
mindségét befolyasolja a hdmérséklet, a paratartalom és a tengerszint feletti
magassag. Ennek megfeleléen sziikség lehet a hasznalt receptek tovabbi
finomitasara a helyi adottsagokhoz.

A gyarto fenntartja jogat, hogy késdébbi fejlesztések folyaman az idéprogramok
aranyat modositsa.

Kenyér szeletelése és tarolasa

A legjobb eredmény eléréséhez szeletelés elétt hagyja a kenyeret 15-30 percig
hilni. Szeleteléshez hasznaljon éles kést vagy elektromos kést. Tarolhatja
a kenyeret tiszta muanyag zacskéban szobahémérsékleten kb. 3 napig.
Meleg, paras id6 esetén érdemes a kenyeret éjszakara hlitészekrénybe tenni.
Hosszabb tarolasi idé a fagyasztéban lehetséges, ekkor a kenyeret Iégmentesen
be kell csomagolni. Fagyasztas utani fogyasztas esetén hagyja a kenyeret
szobahémérsékletre melegedni. Mivel az otthon készitett kenyér nem tartalmaz
tartositdszereket, altalaban hamarabb elvesziti minéségét (pl. kiszarad), mint a
bolti kenyerek.

Egyéb javaslatok

Gyors program esetén

A gyors kenyerek élesztével vagy szddabikarbénaval készilnek, melyek
nedvességre és hdre aktivalodnak. A tokéletes gyors kenyér érdekében
javasoljuk, hogy minden folyékony hozzavald a siitéedény aljan legyen, mig
a szaraz hozzavaldk a tetején. A gyors program alatt a szaraz dsszetevék
Osszegyllhetnek a sitéedény szélén, ha szikséges, segitsen a készliléknek
Osszekeverni a tésztat.

Ultra gyors program esetén

A készilék 1 6ra 38 perc alatt képes megsutni a kenyeret. Ebben az esetben
javasoljuk meleg viz, 48-50C hasznalatat, melyet konyhai h6mérdvel ellendrizhet.
A viz h6mérséklete nagyban befolyasolja a sutési folyamatot: ha a viz tdl hideg,
akkor a tészta nem kel meg kell6képpen, ha tal meleg, az élesztében lévé
gombak még a kelesztési folyamat el6tt elhalnak, igy szintén nem kel meg a
tészta kell6képpen.

Tisztitas és karbantartas

Tartsabe ,,Az els@ hasznalat el6tt” c. részben leirtakat! Amennyiben Uj stitéedényt
vesz a géphez, azt is hasonloképp készitse el hasznalatral

Hasznalat utan mindig aramtalanitsa a késziléket, és hagyja kih(ini, miel&tt
megtisztitana és elrakna! Ez korllbelll fél éraba telik. Ezt kdvetéen a készilék
ismét hasznalhato sitésre és tészta készitésére!

Tisztitashoz csak enyhe mosogatdszert hasznaljon, semmi esetre sem kémiai
tisztitdszereket, benzint, stttisztitot vagy karcold, dorzs6lé hatasu szereket!
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Nedves kenddvel tavolitson el minden adalékot és morzsat a fedélrdl, a
készllékhazrol és a sttékamrarol!

A készlléket soha ne meritse vizbe, és soha ne 6ntson vizet a stitékamrabal!

A sut6éformat kivalrél nedves kenddvel torélje le, belllrdl kevés mosogatdszerrel
lehet kitorolni a format!

Mind a dagasztélapatot, mind a hajtétengelyt haszndlat utdn azonnal meg
kell tisztitanil Ha a dagaszt6lapat a formaban marad, akkor késébb nehezen
tavolithaté ell Ebben az esetben kb. 30 percre t6ltsén meleg vizet a tartalybal!
Ezutan ki lehet venni a dagasztolapatot.

A sUtéedény tapadasgatlo réteggel van bevonva, ezért tisztitasnal ne hasznaljon
fém targyakat vagy surolészereket, amelyek megkarcolhatnak a fellletet! Az
normalis jelenség, hogy a bevonat szine idével megvaltozik, ez azonban nem
befolyasolja negativan a funkciot!

Akenyérkivételéhez ne hasznaljon késtvagy mas eszkdzt, amivel megkarcolhatja
a tapadasgatlo bevonatot!

Hozzaval6k

Nagyon fontos, hogy a hozzavalék frissek legyenek, és hogy pontosan adagoljuk
Oket. A hozzavaldk mértékének helytelen megvalasztasa okozhatja, hogy az
erjedés tul gyorsan megy végbe, vagy nem kel meg eléggé a tészta, stb. J6
tanacs: az elsd tiz perces dagasztas utan nézze meg, hogy milyen a tészta
allaga. Ha sima felliletd, labda alaku, barsonyos tapintasu, akkor megfelel6.
Ha darabos, csomoés a tészta és a keverSlapat nehezen, er6lkddve forog,
tegyen a tésztdhoz egy evékanal vizet. Ha pedig lagy, ragacsos, az edény
falara tapad a tészta, adjon hozza egy evékanal lisztet. Minden hozzaval6nak
szobahdémérsékletlinek kell lennie és a recept szerint adagolni.

Liszt

A liszt a kenyér legfontosabb alkotérésze. Tobbféle lisztet hasznalhatunk. A
teljes drlésu liszttel vagy a rozsliszttel készitett kenyértészta kevésbé kel meg,
mint a fehérlisztbél vagy kenyérlisztbd| készUlt.

Sikér

A sikér olyan anyag, amely el6segiti a tészta kelését és biztositja a kenyér
formajat. Teljes drlésli vagy rozsliszt mellé kiegészitéként hasznalhatd.
Eleszté

Az éleszt6 a tészta keléséhez szlkséges. A kenyérsitd gépben csak olyan
éleszt6thasznaljon, amelynélnem sziikséges elézetes kelesztés (szarazélesztd).
Ajelen a haszndlati utasitasban szerepld recepteket Dr. Oetker instant élesztSvel
prébaltuk ki, ezt ajanljuk Onnek is. A felhasznalasra kertild éleszté hatoldalan
megtalalja, hogy az adott mennyiség hany gramm friss stt&élesztének felel
meg (pl. 7 g szaritott sUt6éleszté megfelel 20 g friss sitéélesztébnek és 500
g buzaliszthez elegendd). Az éleszté tuladagolasa miatt a tészta tulkelhet
és kifolyhat a siitéedény oldalan! Csak friss éleszt6t haszndljon, ellendrizze
a szavatossagi id6t a csomagolason! Tarolaskor légmentesen csomagolva
tegye a h(itébe! Az élesztét mindig utoljara tegye a hozzavaldkhoz ugy, hogy
ne érintkezzen a cseppfolyds hozzavalokkal, a séval és a cukorral. Készitsen
egy kis kratert a lisztben és ebbe tegye az élesztét. Az éleszt6t sités el6tt NE
keverje Ossze a vizzel (tejjel) és a cukorrall
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Vaj

A kenyér lagy lesz téle és kiemeli az izeket. Természetesen a vajnak is
szobahdémeérsékletlinek kell lenniel

Sé

A s6 szabdlyozza az éleszté hatékonysagat és a tésztat eréssé teszi. Amikor a
s0O kovetkezik, a keverék szélére szdrja, hogy az élesztére ne ker(ljon.

Cukor

A cukor a kelesztés meginditasdhoz szilkséges legfontosabb anyag. A
hagyomanyos fehercukor, abarnacukor,amelasz és améz egyaranthasznalhato.
Edesebb izt és aromat ad a tésztanak. Lagyitja a kenyeret, a héja pedig barna
lesz. Ne hasznaljon mesterséges édesitészereket! A cukrot is a keverék szélére
szoérjal

Viz (Folyadékok)

A folyadék mennyisége és h6mérséklete egyarant nagyon fontos a kelesztés
szempontjabol. Mindig nagyon pontosan mérje ki, és szobahdémérsékletl
folyadékot hasznaljon! A folyadék mennyisége csdkkenthetd, ha tojas, gyimolcs,
sajt vagy z6ldség szerepel a receptben. El6szor a vizet tegye a sitéedénybe!
Tej

A tej noveli a kenyér tapértékét, élénk szint ad a héjnak és krémes szinl lesz a
kenyér belseje. Késleltetett izemmaddban ne hasznaljon friss tejet!

Tojas

A tojas gazdagitja és barsonyossa teszi a kenyér és slitemény tésztak allagat.
Siitépor | Szédabikarbéna

Ezek az anyagok féleg sUteményeknél hasznalt emel8szerek. Hasznalatuk
esetén a tészta nem igényel kelesztést, mivel az anyagok altal elidézett vegyi
reakcié a sUtés soran lezajlik. Ezért stt6poros és szddabikarbdnas tésztak
esetén a Gyors program hasznalata javasolt.

Gyiimélcs és magvak

Néhany recept hozzavaléi kozott gylimolces és kildonbdzd magvak szerepelnek.
A masodik dagasztas soran, amikor a csipogé hangot hallja, nyissa fel a
készllék tetejét, és ekkor lassan adagolhatja ezeket a hozzavalokat!

A hozzaval6k kimérése

A j6 kenyérhez nagyon fontos a hozzafalok megfelelé mennyisége. Javasoljuk, hogy
hasznaljon mérépoharat vagy mérékanalat az alapanyagok kiméréséhez, mert a
nem megfelelé6 mennyiségli hozzavaldk nagyban befolyasoljak a végeredményt.
Folyadékok kimérése

A vizet, tejet mérSpoharral mérje ki. A mérépoharat tartsa szemmagassagban,
hogy pontosan lassa meddig ér a folyadék. A kllénbdzé folyadékok kimérése
kdzott mindig Gblitse ki a mérépoharat.

Szaraz alapanyagok kimérése

A szaraz anyagokat a mérépoharral mérje ki. Miutan belemeritette az alapanyagba
egy késsel simitsa le a tetejét, hogy a mennyiség pontos legyen. Ha kisebb
mennyiségl szaraz alapanyagra van szllkség, hasznalja a mérékanalat! Nagyon
Ugyelien a pontos mennyiségre! Egy kis kllénbség is nagy eltérést okozhat a
végeredményben!
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Figyelem

Néhany hozzavalét nem mindegy, hogy mikor és hova helyez a sttéedénybe. Az
éleszt6t csak szaraz lisztre helyezze. Az élesztd nem érintkezhet a séval. Néhany
programnal a dagasztas kbzben sipsz6 hallhato, ilyenkor lehet gyimaolcsot
hozzaadni. Ha tul koran adja a gylimolcsét a tésztahoz, annak ize a hosszu
keverés miatt elt(inhet. Ha késleltetés funkciét hasznal, ne hasznaljon romlandé
hozzavaldkat, pl. tojast, tejet stb.

Problémak, megoldasok

A kenyértészta kelését elssorban a tészta nedvesség -, cukor -, s6 - és
élesztétartalmanak aranya befolyasolja, masodsorban pedig a kérnyezet
hémérséklete és paratartalma. Az egyensuly barmely tényezd hatasara
felborulhat, és ekkor a tészta allaga nem megfeleld. A tészta végsé allagat a
hasznalt mennyiségeken kivil a hozzavaldk mindsége is befolyasolja.

A kenyér 6sszeesik és/vagy nem kel meg

A kenyérben tul sok a nedvesség. Csokkentse a viz mennyiségét. Célszeru
a tészta Osszedllitasakor eleve visszatartani 10-15ml vizet, és csak késdbb,
szllkség esetén adni a tésztdhoz a dagasztds folyaman. Ha a kenyérhez
konzervalt gyimolcsét vagy zoldséget hasznal, csdpogtesse le és szaritsa meg
hasznalat elétt. Nagyon sok nedvességet tartalmaznak ezek az ételek.

1. A s(tés befejeztével vegye ki a kenyeret az edénybdl. Ha az edényben hagyja,
a kenyér visszaszivja azt a nedvességet, amit a hilési folyamatkor elveszitett.
2. Hasznaljon lagyabb lisztet, mert ha a tészta beomlik, akkor talan tul durva
lisztet hasznalt. Az éleszté feldagasztia a masszat, de a liszt nem tudja
megtartani a format.

3. A sajttal készult kenyér nagyon izletes, de minden sajt tartalmaz nedvességet.
Nehéz eltalalni az egyensulyt a viz és a sajt nedvességtartalma kdzott.

4. Nem elég so kertlilt a tésztaba, igy az tulkelt, majd dsszeesett.

5. Nyitva maradt a sit6 teteje (akar résnyi nyilds is befolyasolja a s(tési
eredményt).

6. A levegd nedvességtartama eleve magas volt, ekkor csOkkentett
vizmennyiséggel kell dolgozni.

7. Akdrnyezet h6meérséklete til magas vagy tul alacsony, ekkor kis mennyiséggel
csokkenteni kell az éleszté mennyiségét, vagy hideg vizet kell hasznalni.

8. Magasan fekvé helyeken szokasostdl eltéréen miikddnek a kelési folyamatok,
a tulkelést az éleszté mennyiségének csOkkentésével lehet megakadalyozni.
Beliil nem siil meg jol a tészta

A jelenség oka els6sorban a nem megfeleld liszt. Ez altalaban a rozsbol,
korpabdl készilt liszteknél és a teljes 6rlésli buzalisztnél fordul eld. Ezeknél
mindenképpen a Teljes kidrlésu programot kell alkalmazni, ami tdbb dagasztast
tartalmaz.

1. A nedvességet tartalmazd hozzavaldék (gylmolcsok, joghurt, almapép)
nagyon megnedvesitik a cipd belsejét. A tobbi felhasznalt folyadék mennyiségét
ilyen esetekben aranyosan csdkkentse.

2. Sok olyan ,gazdag” hozzavalo kerllt a tésztaba, mint pl. magvak, zsiradékok,
szaritott gyimolcs, szirupok és egyéb daralt, reszelt hozzavalok, melyek a
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tésztat elnehezitették. Ezek a hozzavaldk lelassitjak a kelesztés folyamatat, és
megakadalyozzak azt, hogy a kenyér egyenletesen atsuljon.

A kenyér buborékos

Tulsok éleszt6t és/vagy vizet hasznalt, amitél a kényér anormalisnal magasabbra
kelt. Ellendrizze az éleszté tipusat és mennyiségét.

1. A felhasznalt viz tdl meleg volt, és kedvezdtlenll befolyasolta az éleszté
m(ikddését. A viznek rendesen 21-28°C hémérsékletlinek kell lenni.

2. Hatul sok cukrottesz atésztaba, az élesztd tul aktivva vélik. Csdkkentse a cukor
mennyiségét, és ellendrizze a szaritott gyimolcsdk vagy méz mennyiségét. A
vizet egy evOkanallal csdkkentse. Ha kevesebb nedvesség van a tésztaban, az
élesztd nem valik tul aktivva.

3. Néha a j6l meg6rolt liszt hasznalatatol sokkal jobban megdagad a tészta. A
finomabbra 8rélt liszthez nem kell olyan sok éleszt6, mint a durvabb liszthez.
4. Magas hémérséklet vagy paratartalom felfokozta az éleszt6 mikddését.
Ekkor a felhasznalando éleszt6 mennyiségét cstkkenteni kell, vagy hidegebb
vizet kell a tésztahoz adni.

A kenyeér tul sétét és kemény

A tésztdban nem volt elég nedvesség, ekkor nem lehet azt elég j6l dagasztani.
A liszt mennyiségét cstkkentse, vagy névelje a viz mennyiséget.

1. A tészta jellegéhez képest tul sétét kenyérarnyalat kerllt beallitasra.

A kenyér alig, vagy nem dagadt meg

Elképzelhetd, hogy a tésztabdl kimaradt az élesztd

1. A hasznalt éleszté minésége nem megfeleld (lejart szavatossagu talan)

2. A hasznalt éleszté mennyisége nem megfeleld (tul kevés).

3. A hasznalt viz hémérséklete tul alacsony

4. Tul sok a s6 a tésztaban.

A hozzavalék nem keveredtek dssze rendesen

1. Lehet, hogy a sut8edeény és/vagy a dagasztdlapat nem megfelelen kerilt a
helyére.

2. Tuladagolas esetén a keverdlapat(ok) nem tudjak atforgatni az anyagot.

3. Elképzelhetd, hogy nem volt megfelel6 a programbedllités: ellendrizze az
6sszes beallitast!

4. Aramszlnet: ha dagasztas kdzben aramsziinet lépett fel, a program
megvalositasa megszakad.

5. Megérintette a Start/Stop gombot, mialatt a gép lizemben volt.

6. Uzem koézben tObbszér kinyitotta a fedelet, vagy a fedél hézagosan volt
lezarva.

7. A dagasztolapatok forgasa akadalyozott. Ha ennek gyanuja felmerl, ki kell
prébalni, hogy Ures stté8edény illetve a stitéedény kivétele esetén mikddik-e a
forgas. Elképzelhetd, hogy a gép hibas (ha sttéedény nélkil sem forognak a
tengelyek), de lehet, hogy csak a siitéedénnyel van probléma. Mindkét esetben
a markaszervizhez kell fordulni.

A kenyér tésztaja tul sdrii

1. Nem kerllt elég folyadék a tésztaba

2. A liszt szavatossagi ideje mar lejart.
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A kenyeér kiilseje ragacsos

1. SUtés utan tul sokaig maradt a kenyér a gépben, és magaba szivta a mar
kiengedett nedvességet.

2. A szaraz és nedves hozzavalok aranya nem megfeleld.

A kenyér élesztbizii

1. Csdkkentse a cukor mennyiségét, amennyiben cukrot hasznalt. Ebben az
esetben a kenyér valamivel vildgosabb lesz.

2. Tegyen hozza a vizhez ecetet, egy kis kenyérhez 1,5 ev6kanallal, egy nagy
kenyérhez 2 ev@kanallal.

3. Avizet (vagy egy részét) kis irdval vagy kefirrel helyettesitse, ami egyébként is
minden receptnél lehetséges, és a kenyér frissessége miatt javasolhato is.
Fiist tor ki a siitbkamrabdl vagy a szell6zényilasokbol

1. Az adalékok leragadtak a stit6kamraban vagy a forma kiilsé oldalan. Huzza ki
a halozati csatlakozot, varja meg, mig kihdl a készllék, majd vegye ki a format
és tisztitsa meg a forma kulsé oldalat, valamint a sttékamrat.

H:HH felirat lathatoé a kijelz6n

1. A készllék hémérséklete tul magas. llyenkor a Stop gomb lenyomasaval kell
ledllitani a gép miikodését, kinyitni a fedelet, kivenni a sitéedényt és hagyni a
gépet leh(ini. Amikor a készllék visszanyerte az lzemképes hémérsékletet,
Ujbdl hasznalhato.

E EO vagy E E1 felirat lathato a kijelzén

1. Géphiba. Ekkor a készUléket a legkdzelebbi markaszervizbe kell vinni.

A kenyérszeletek egyenetlenek vagy k6zépen csomoésak

1. A kenyér szeletelés el6tt nem hlilt le eléggé.

Lisztmaradvanyok a kenyérhéjon

1. Dagasztaskor a liszt az oldalakon nem lett j6l bedolgozva. Elképzelhetd,
hogy a tészta mozgasa soran nem gylijti 6ssze az dsszes szaraz anyagot.
Ezért dagasztas soran célszerl egy kisebb fa vagy mlianyag lappal segiteni a
cipénak az 6sszes anyag felszedéséhez.

2. Amennyiben minden lehetséges hibaforrast ellenérzétt, és ennek ellenére a
problémak tovabbra is jelentkeznek, kérjen tanacsot markaszervizinktol:

Receptek

A géppel mas receptek (sajat receptek is!) sithetSk, ekkor viszont Ggyeljen
arra, hogy az alapanyagok mennyiségét a keveréedény méretének megfeleléen
allitsa be: az edénybdl kikeriil§ anyag kart tehet a készilékben!

Fehér kenyér (Program: Normal)
Hozzavalbék 75 dkg 1 kg

Viz 240 ml 320 ml

Olivaolaj 30 ml 45 ml

Liszt (Kenyérliszt vagy fehérliszt) 430 g 650 g
S67 ml 10 ml

Cukor 20 ml 25 ml

Tejpor 20 ml 25 mi

Eleszt6 (Dr. Oetker Instant) 6 g 8 g
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Francia kenyér (Program: Francia)

Hozzavalbék 75 dkg 1 kg

Viz 280 ml 420 ml

Olivaolaj 7 ml 10 ml

Liszt (Kenyérliszt vagy fehérliszt) 450 g 680 g
Sé65ml7ml

Cukor 5 ml 7 ml

Eleszté (Dr. Oetker Instant) 3/4 csomag 1 csomag

Teljes kidrlés(i kenyér (Program: Gyors vagy Teljes kidrlés(i)
Hozzavaldk 75 dkg 1 kg

Viz 240 ml 320 ml

Margarin 25 g 38 g

S67 ml10 ml

Cukor 7 ml 10 ml

Liszt (Biopont Ténkély Teljes kidrlésti) 350 g 525 g

Eleszt6 (Dr. Oetker Instant) 1 csomag 1,5 csomag

Edes kenyér alaprecept (Program: Edes)
Hozzavalbék 75 dkg 1 kg

Viz 160 ml 280 ml

Kefir vagy joghurt vagy gyimolcslé 60 ml 100 mi
Liszt (fehér) 450 g 600 g

Margarin 10g 15 g

Tejpor 10 ml 20 ml

Cukor 20 mI 30 ml

S67ml10 ml

Eleszt6 (Dr. Oetker Instant) 3/4 csomag 1 csomag
+ Hozzaadhato (almas kenyérhez):

75 dkg 1 kg

Reszelt alma 180 ml 240 ml

Darabolt mandula 20 ml 30 ml

Orolt fahéj 2,5 ml 4 mi

Vanilias cukor 2,5 ml 4 ml

+ Hozzaadhato (répas kenyérhez):

75 dkg 1 kg

Reszelt répa 240 ml 300 ml

Hantolt napraforgémag 20 ml 30 ml

Zsemle (Program: Dagasztas)
Hozzavaldék 6 db 9 db

Viz 300 ml 450 ml

Tejpor 10 ml 15 ml

Olvasztott vaj 20 ml 30 ml
Cukor 20 mI 30 ml

Sé 15 ml 22 ml
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Liszt 480 g 720 g

Elesztd (Dr. Oetker Instant) 1/2 csomag 3/4 csomag

A dagasztott tésztabdl a darab-szamnak megfelel6 zsemlét formazunk. Kikent
tepsire helyezzlk Gket, a tetejiket bekenjlk olvasztott vajjal, letakarva kelesztjik
20-25 percet, amig a mérete kétszeresére nem né, majd 190°C fokon sitjik
15-20 percig.

Csokis kenyér (Program: Siitemény)
Hozzavalbék 75 dkg 1 kg

Viz 180 ml 240 mi

Felvert tojas 1 kdzepes 1 kdzepes

Tejpor 8 ml 10 ml

Napraforgdolaj 7 ml 10 ml

Cukor 90 ml 120 mi

S6 1 csipet 2 ml

Apritott di6 (sipszékor hozzaadni) 45 ml 60 ml
Liszt 240 g 320 g

Kakaopor 120 g 160 g

Eleszt6 (Dr. Oetker Instant) 1/2 csomag 3/4 csomag

Lekvar (Program: Lekvar)

Hozzavalék

Fagyasztott malna (kiolvasztas el6tt mérve) 480 ml
Reszelt alma 240 ml

Bef6z8 cukor 240 ml

Citromlé 30 ml

EXTRA GARANCA CSAK A HAUSERNEL!

Regisztralja termékét a honlapunkon (www.hauserelectronic.eu) vagy
az ugyfélszolgalati telefonszamunkon (06 40/630-070), és igénybe veheti
a kovetkezd szolgaltatasokat: 24 hoénap teljes kor(i garancia, specidlis
vev@szolgalat termékhasznalati tanacsadassal, receptekkel, védett internetes
tartalmak letoltési lehetésége.

Tovabbi hasznos informacidkért és tanacsokért latogasson el a
www.hauserelectronic.eu weboldalra. Honlapunkon a készllék hasznala-
taval kapcsolatos Otleteket és egyéb érdekességeket talal folyamatosan
megujulé tartalommal.

Kérdese, problémaja van a keszulekkel kapcsolatban vagy csupan tajekozodni
szeretne: HIVJA KEK szamunkat: 06 40/630-070!

A HAUSER AJANLATA

A frissen silt kenyér kdnnyU szeleteléséhez vasaroljon HAUSER elektromos
kést Uj, Hauser BM-710 kenyérsiitd készlléke mellé!
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Program 3 1. Alap 2. Teljes kiorlés(i 3. Francia 4. Gyors 5. Edes 6. Sitemény
megnevezés
1000g | 750g | 1000g 750g | 1000g | 750g | 1000g | 1000g | 750g

Folyamat ideje 3:00 2:55 3:40 3:32 3:50 3:40 2:10 2:50 2:45 1:50
1. Dagasztas 10 10 10 9 18 16 10 10 10 6
1. Kelesztés 20 20 25 25 40 40 10 5 5 5
2. Dagasztas 5 5 5 3 2 2 N/A 5 5 N/A

5A 5A 5A 5A 10A 7A 5A 5A 5A 5A

5 5 10 10 10 10 5 5 10 5
2. Kelesztés 25 25 35 35 30 30 N/A N/A 32 9
3. Kelesztés 45 45 65 65 50 50 30 30 40 N/A
Siités 35 32 35 32 40 37 50 50 33 65

30 28 30 28 30 28 20 20 25 15
Melegentartas 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60
A betii: sipol6é hang és akkor adalék anyagot lehet bele tenni
Program 3 7. Lekvar 8. Dagasztas 9. Ultra gyors 10. Siités | 11. Desszert 12. Sajat
megnevezés

1000g 7509
Folyamat ideje 1:20 1:30 1:38 1:28 0:10 1:38 3:00
1. Dagasztas N/A 20 10A 10A N/A 13 14-Jun
1. Kelesztés 15 melegités N/A N/A N/A N/A N/A 20-60
2. Dagasztas N/A N/A 5 5 N/A N/A (0-15A)+5
2. Kelesztés N/A 30 N/A N/A N/A N/A 5-120
3. Kelesztés 45 keverés 40 33 28 N/A 25 0-120
Sités N/A N/A N/A N/A N/A 60 0-80
20 N/A 50 45 10-60 N/A

Melegentartas N/A N/A 60 60 60 60 0-60

A betii: sipol6 hang és akkor adalék anyagot lehet bele tenni
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€

EK MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

A gyartd magyarorszagi képvisaldje:
AVEX Kft 2440 Szézhalombatta, Csenterics 5. u. 3

A villamossagi termek leirasa:
HAUSER BM-720 Automata kenyérsiitd
b AL G e T = 0
Erintésvédelmi osztaly: I.

Szabvanyok
Direktiva:
EMC 2004/108/EC
LVD 2006/95/EC
ROHS 2002/95/EC

Szabvany:

EMC

EN 55014-1:2000+A1:2001+A2:2002

EN 61000-3-2:2000+A2:2005

EN 61000-3-3:1995+A1:2001

EN 55014-2:1997+A1:2001

LVD

EN 60335-1:2002+A1:2004+A11:2004+A12:2006
| EN 60335-2-9:2003+A1:2004

I EN 50366:2003+A1:2006

| Mint a gyand magyarorszagi képviseldje az INTERTEK TESTING SERVICE SHENZEN

LTD JGZ0611178-1 (2006.12.27 ) és JGZ0811177-R1/JGZ0611178-2R1 (2008.07.01.)
szamu kenformitdsi tanusitvanyai alapjén tandsitjuk, hogy a fenti termék a (€ eléirasainak

megfelel I

&5 a (€ jel viselésére jogosult.

Az elektromos berendezés a kdrnyezetre veszélyes hulladéknak minésilé alkatrészeket
tartalmazhat. Ezeket ne gydijtse a kommunalis hulladékkal egyditt, mert a telepuilési szilard
hulladék kozé kerllve jelentésen szennyezheti a kdrnyezetet!

Az elhasznalt elektromos készlilékek gydijtése elkilonitve torténik,

hasznalja az erre |étrehozott visszavételi és begyUjtési rendszert!

Uj készllék vasarlasakor, 2005. augusztus 13-a utan, az elhasznalt

elektromos berendezését a vasarlas helyszinére is visszaviheti.

Az ilyen médon begylijtott berendezéseket, szakszer( szétbontas

utan az erre szerz8dott cégek a megfelel6 médon semmisitik meg.

A kornyezet unokaink 6roksége, megoévasa mindnyajunk k6zos
érdeke és feleléssége. Segitse on is ezt a torekvest!

www.hauserelectronic.eu
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