Hausmeister

Hasznalati Utmutaté

Tipus: HM 1000
1KG-OS KENYERSUTOGEP

CE



Fontos biztonsagi instrukciok

Kérjik figyelmesen olvassa el a hasznalati utmutatot és minden kérilmények kdzétt tartsa be a benne
leirtakat. Ne dobja ki a hasznalati utasitast, mert a késébbiekben még sziksége lehet ra.

Figyelmeztetés: Személyi sériilés elkeriilése érdekében tartsa be az alabbi pontokat!

ELHELYEZES

A berendezés mindig legyen tavol az asztal széleitél!
A kenyérsiitét kizardlag egyenletes, stabil fellleten hasznélja!
Ne hasznélja a készlléket szabadtéren!

HALOZATI KABEL

Mindig ugy helyezze el késziilékét a hasznalat helyén, hogy az elektromos vezeték ne fesziilhessen
meg! Ne engedje a vezetéket a levegében szabadon I6gni! Ne tegye a vezetéket tlizhely, kenyérpirito,
vagy mas hékozl6 felllet kozelében és olyan helyen, ahol a magas hémérséklet kart okozhat benne!

Az ON BIZTONSAGA

FIGYELMEZTETES: Ne érjen a késziilék forro felliletéhez! Hasznaljon konyhai edényfogét, vagy
keszty(t a forré kenyérsiité mozgatasakor. Soha ne fedje le a késziilék tetejét, mert akadalyozza a
g6z kiaramlasat!

FIGYELMEZTETES: Kerllje a mozg6 alkatrészekkel val6 érintkezést! Az aramutés elkerllése
érdekében ne martsa vizbe, vagy més folyadékba sem a vezetéket, sem a csatlakoz6dug6t. Ne
taroljon semmit a késziilék belsejében!

GYERMEKEK

Gyermekek eldl elzarva tartsa és hasznalja a késziléket! Gyermekek kizarélag allandé szil6i
feligyelet mellett hasznalhatjak a készlléket!

EGYEB BIZTONSAGI TENYEZOK

Ne hasznélja a készlléket, ha az elektromos vezeték megsériilt!
Kizarélag a gyart6 altal forgalmazott alkatrészeket haszndlja!

A berendezés karosodasanak elkerllése érdekében, ne tegye az Uistét, és semmilyen mas targyat a
készUlék tetejére!

Ne hasznaljon dérzs6l6 hatasu tisztitdszereket és rongyot a készllék és a sité st tisztitasara!

A késziilék minden tartozékat folyd viz alatt tisztitsa! Ne tegye mosogatégépbe!

A berendezést és a kabelt védje a konyhabutor sarkait6l, a kdzvetlen, forré napsitéstdl, nedvességtol!
A késziilék bekapcsolasa el6tt mindig illessze a helyére a sité Ustét!

Mindig aramtalantitsa a késziiléket, amikor nem hasznalja!

A késziléket mozgésukban korlatozott és csékkent mentalis képességgel, vagy a készilék
haszndlatara vonatkoz6 gyakorlattal és tudassal nem rendelkez6 személyek (beleértve a gyerekeket
is) nem haszndlhatjak, kivéve, ha a felligyeletik biztositott, vagy ha a biztonsagukért felelés személy
altali késziilékhasznalatra vonatkozdan utasitast adtak.

A késziilék mikodtetéséhez nem szabad kiilsé id6zité kapcsolét vagy kiilon tavvezérld rendszert
hasznalni.



Bevezetés

ELSO HASZNALAT ELOTT

Az els6 hasznalatba vétel el6tt, szakitson id6ét arra, hogy elolvassa a hasznalati utasitast, amely
lehetbleg legyen mindig kénnyen elérheté helyen. Forditson kiilénds figyelmet a biztonsagi elirasok
tanulmanyozasara.

Ovatosan tavolitsa el a csomagolast és minden egyéb szennyezédést, ami a késziilékre tapad. Tiszta
nedves anyaggal térélje &t a sit6 Ustdt, a dagaszto kanalat és a kenyérsiitd burkolatat. A kenyérsité
semmilyen részén ne hasznaljon surol6 vagy egyéb mas érdes felliletli takaritd eszkdzt.

Elsd Gzembevétel esetén haszndljon olajat, vajat vagy margarint a kenyérsité alkatrészeinek
bezsirozasahoz, majd silissén az Ures Usttel kb. 10 percig. Ehhez valassza az Extra siités programot.
Tisztitsa meg ezutan a készliléket! Helyezze el a dagasztd kanalat a sté Ust tengelyén.
Hasznalatkor egy kicsit be kell zsirozni a berendezés néhany részét. Ez kismértéki flisttel vagy
g6zobléssel jarhat, amely els6é alkalommal természetes jelenség!

ELEKTROMOS KOVETELMENYEK

Ugyeljen ra, hogy a késziilék illeszthets legyen az On &ltal hasznalt elektromos halézathoz.
Ellenérizze a feszlltség er6sségét a berendezés kezelbtablajan. Ha a halézati csatlakoz6dugé nem
illeszkedik a fali aljzatba, hasznaljon atalakitot, vagy kizardlag szakember segitségével cseréltesse
megfelelbre.

Megjegyzés: Ha a halozati kabel vagy a csatlakozédugd részben vagy egészében sériilt, ne vegye
hasznalatba a készUlléket és a hibat szakhatésagi engedéllyel rendelkezé szerelével javittassal

FIGYELMEZTETES: A BERENDEZESNEK FOLDELTNEK KELL LENNIE.
A 12 amperes csatlakozédugé esetében 12 amp BS1362 biztositékot hasznaljon.

A KENYERSUTOROL

Két bedllitas lehetséges, kis 4549 (1.011b) és nagy 680g (1,5Ib) cipd készitése a koriilbellli suly a
recept fliggvénye.

Extra hozzavaldk hozzdadasa esetén, - pl. gyliimélcs és diéfélék - sipold hang jelzi annak idejét. Ez
azért szlikséges, hogy a dagasztd lapat ne torje 6ssze a nagy méretli adalék élelmiszereket.

A RECEPTEKROL

A brosuraban a kiprobéalas utan készilt legjobb receptek kaptak helyet. A receptek kifejezetten erre a
kenyérsito gépre lettek 6sszeallitva, ezért mas gyart6é késziilékei esetén nem garantalt a hasonlé
mindség. A kivalé min6ség eléréséhez, mindig tartsa be a receptben talalhatd sorrendet!

Fontos a hozzavaldk pontos kimérése.

Ne hasznéljon eltér6 mennyiségeket.

KEZELOTABLA

LCD kijelzd: a kivant programszamra, sitési fokozatra, a kenyér sulyara vonatkoz6 informaciokat
mutatja (nyillal és az id6 megadasaval hasznalhato)

Start/Stop: Ez a gomb a program inditdsahoz és megszakitdsa hasznalhato

Time: A s(tés id6zitésének bedllitasa

Color: a kivant barnasag beallitasahoz

Loaf size: sulyméretek kozotti valtas

Meni: siitési programok kivalasztasa



Kijelz6

Alapallapotban, bekapcsolas utan a kijelzén megjelenik az ,,1 3:00”. Az ,1” a kivalasztott program
szdmat mutatja, a ,3:00” pedig a program lefutasanak idétartaméat jelzi (éra:perc)

A két nyil tajékoztat a kivalasztott barnulasi fokrol és sulyrol. Alapbeallitas a bekapcsolas utan:
,Nagyobb suly” és ,Kézepes barnuldsi fok”. Mikédés kézben a program befejezéséig hatralevd id6t
lehet a kijelz6rél leolvasni.

Start/stop gomb

Ez a gomb inditja el, illetve allitja le a kivalasztott programot.

START: Elinditdsdhoz kb. 1 mésodpercig nyomja a Start/Stop gombot. Sipszé hallatszik, 2 pont kezd
villogni a kijelzén, és a program végrehajtasa elkezdddik.

STOP: A program ledllitasahoz kb. 3 masodpercig tartsa lenyomva a START/STOP gombot. Ekkor
sipszé jelzi, hogy a program leallt. Ha egy mésik programot akar vélasztani, akkor ezt a valasztas
gombbal tegye.

Time és TIME gombok

A gyors programok kivételével minden program indithaté késleltetve. A késleltetés beallitdsakor annak
az idének a hosszat kell megadni amennyi ahhoz sziikséges, hogy az altalunk kivant idépontra
elkészuljon a kenyér. A maximalisan beallithaté id6 13 6ra-

Példa: 20:30 van, és az 6n kenyerének legkésébb a rakdvetkezd reggel 7:00 érakor, tehat 10 éra 30
perc mulva kell kész lennie. Az idégombok segitségével allitson be 10:30-at, mivel 10:30 perces
id6szakrél van szd a most, vagyis 20:30 perc és az elkészilés ideje kézbtt. Javasoljuk, hogy miel6tt
éjszakai eléprogramozassal siitne kenyeret, el6szdr megfigyelés alatt végezzen egy prébasitést,
hogy adott esetben a receptet még mddositani lehessen.

Colour gomb
Ezzel a gombbal a kivant barnasagi fok allithato be: vilagos (light) — kbzepes (medium) — sétét (dark).

Loaf size gomb

Ezzel a gombbal kell bedllitani a tészta mennyiségét.
Fokozat-kisebb sulyu kenyérhez legfeljebb 750g-ig
Fokozat-nagyobb sulyl kenyérhez legfeljebb 1000g-ig

Menii gomb
A menigombbal allithatja be az egyes programokat.

Basic White - Normal fehérkenyér
Buzalisztbdl készilt (kenyérliszt, finom — vagy rétesliszt) kenyerek sitéséhez. Ez a leggyakrabban
haszndlt program. A kész(ilék haromszor dagasztja a tésztat. A méasodik dagasztas utan sipszé
hallatszik, amely jelzi, hogy ilyenkor lehet a hozzavaldkat (magok, mazsola, aszalt gyimélcs, stb.)
hozzatenni. A programnak 3 6rara van szilksége

French — Fehér kenyér
Francia fehérkenyér sitéséhez ajanlott. A késziilék kétszer dagaszt hosszabb dagasztasi és sitési
idével, igy a kenyér kiilseje vastagabb lesz.
A program min 3 6ra 50 perc.

Whole Wheat - Teljes ki6rlésii kenyér
Részben vagy egészben teljes kibrlési lisztbdl készilt kenyerek sitéséhez. A készilék kétszer
dagaszt, a dagasztés és a sités hosszabb ideig tart, itt a s6tét szinl kenyér kivalasztasat ajanljuk,
hogy ropogds kenyeret kapjunk.
A programnak 3 éra 40 percre van sziiksége.

Quick - Gyorskenyér
Fehér és kevert lisztbdl, stitéporral készllt kenyér siitéséhez ajanlott, amennyiben kevesebb id6 all
rendelkezéslnkre. A készllék kétszer dagasztja meg a tésztat. A masodik dagasztas utan sipszé
hallatszik, amely jelzi, hogy ilyenkor lehet hozzavaldkat (magok, mazsola, asztalt gyimélcs stb.)
hozzéatenni. A tészta kelése rovidebb ideig tart, igy a sitéshez is kevesebb id6re van szilkség. A
kenyér kisebb méreti lesz.



A s(tési id6 2 éra 20perc.
A receptek kdzott kifejezetten ehhez a programhoz ajanlottat is talal.

] Sweet - Edes kenyér
Edes, kelt tésztabdl készilt sitemények készitéséhez. A készillék kétszer dagasztja meg a tésztat.
A program 2 éra 50 percet vesz igénybe.

Fastbake |I. - Ultra gyors |.
Kdnny( tésztahoz, melynek mennyisége nem haladja meg a 700g-t. Két receptet talal specidlisan
ehhez a programhoz a Hasznalati Utasitas végén.

Fastbake Il. - Ultra gyors II.
Kdénny( tésztahoz, melynek mennyisége nem haladja meg a 900g-t. Két receptet talal specialisan
ehhez a programhoz a Hasznélati Utasitas végén.

Dough - Tésztadagasztas
Kllénbozotéle tésztak elkészitéséhez, amelyet a készllek kever, dagaszt €s megkeleszt. A tésztat
sutében kell megsutni. Igy készithetlink példaul pizzat, baguette-et, buktat stb. A tészta szinét nem
szlikséges itt kivalasztani mivel nincs sitési folyamat. A programnak 1 6ra 30 perc szilkséges.

Jam - Dzsem - ill. lekvarkészités
Dzsem és lekvar f6zéshez friss gylimdlcsbél. Az elkészitési id6 20 ora.

Cake - Siitemény
Sutéporral készilt sitemények készitéséhez. A program 2 6rat vesz igénybe

Sandwich — Szendvics
Laza szerkezetl szendvicskenyér siitéséhez.

Extra Bake — Extra Siités
A sltésprogram a tésztak tovabbi sitésére alkalmas. Ha a miikddési id6 lejart, a készlilék a
tésztadagasztas funkcion kivil minden programnal melegen tartja az ételt 1 6ran keresztiil.

A KENYERSUTO AUTOMATA FUNKCIOI

Jelzé funkcidk
A gép hangjelzést ad:
- minden programgomb megnyomasakor
- amasodik keverési mivelet alatt a nomrdl, teljes kiérlési, gyors, ultragyors, sitemény- és
szendvicsprogramokban. E jelzés felhangzasakor lehet betenni a magokat, a
gyUimolcsoket, mogyordt vagy mas adalékokat.
- Aprogram végén
- A program befejezése utan, ha nem veszi ki a kenyeret a sitéedénybdl(melegen tartas),
néhany percenkét Ujra felhnangzik a hangjelzés.

Ismeétlési funkcio

Aramsziinet esetén az automata kenyérsiitét Ojra kell inditani. Ez csak akkor lehetséges, ha a tészta a
progam lefutds megszakadasakor még dagasztasi fazisban volt. Ha a kenyér mar siini kezdett, akkor
elolrél kell kezdenie a folyamatot.

Biztonsagi funkciok

Ha a hémérséklet a készlilékben az Gjonnan kivalasztott program szamara az el6z8 hasznalat folytan
még tul magas (40 ° C feletti), akkor az Gjboli inditasnal a kijelzén H:HH jelenik meg és felhangzik a
hangjelzés. Ha ilyen eset fordul el6, addig nyomja a START/STOP gombot, amig a kijelzén térlédik a
H:HH és megjelenik az alapbeallitas. Ezutan vegye ki a kenyeret és varjon, amig a készllék még
forro.



KENYERSUTES

A siit6forma berakasa

A letapadasgatlé bevonattal ellatott siit6format behelyezéskor kissé bal felé (az 6ramutaté jarasaval
ellenkezé iranyban) kell tartani, amig az pontosan bele nem csuszik a sitétér talapzatanak kdzepébe.
Ezutan az éramutat6 iranyaba forditva szorosra kell hizni. A sitéforma kivételekor ellenkezé
sorrendben jarjon el.

Hozzavalok betdltése
El6szor a folyadékokat tdltse bele a siitéformaba, majd a szilard anyagokat. A so6t és a cukrot szorja a
liszt tetejere, kdrben az Ust szélét kbvetve. Az éleszté szamara a liszt tetején vajjon kis godrot.
Ugyeljen ra, hogy a sé az élesztével ne érintkezzen.

Program kivalasziasa

A Menii gombbal valassza ki a kivant programot, majd azt kdvetéen a mennyiségnek megfelelé
fokozatot és végul a barnulasi fokot. Amennyiben késleltetni kivanja a kenyér elkészilését, dllitsa be a
fent leirt médon az idézitést is. Végll nyomja meg a START/STOP gombot.

A legtdbb program elsé munkafazisa az el6fltés. llyenkor a gép egyforma hémérsékletre melegiti a
hozzévaldkat. Ne lepédjén meg, ha inditas utan révid ideig (15-20 percig) a gép dagasztdlapatja
mozdulatlanul all.

Automata miikddés

A kenyérsité automatikusan szabalyozza a sutési hdmérsékletet és idét. Ha a sitési program
végeztével a kenyér még tul vilagos, a sités (bake) programmal tovabb siitheti. Ehhez elész6ér nyomja
meg a START/STOP gombot, majd valassza ki és inditsa el a siités (Bake) programot. Ha a kenyér
elérte a kivant barnasagi fokot, allitsa le a miveletet.

Melegen tartas
Ha befejez6détt a sités, tdbbszér felhangzik a hangjelzés, ami jelzi, hogy a kenyeret ki lehet venni.
Ezzel egyidejlleg elkezdédik az 1 6ras melegentartasi idé.

A program vége

A program lefutdsa utdn edényfog6 ruha segitségével vegye ki a sitéformat, forditsa meg és ha a
kenyér nem esne ki mindjart bel6le, mozgassa néhanyszor ide-oda a dagasztélapat meghajtojat. Ha
netan a dagaszt6lapat benne marad az elkészilt kenyérben, azt a készlilékkel adott kampds
kiszeddvel eltavolithatja. Vezesse be a még meleg kenyér aljan keresztil a dagasztolapat félkérives
nyilasaba és akassza be a dagasztdlapat als6 peremeébe. Ezutan huzza fel 6vatosan a
dagasztélapatot a kiszeddvel. Igy meglathatja, hogy a kenyér melyik részében van a dagasztélapat.
Ezen a részen vagja be kissé a kenyeret, majd hlzza ki a dagaszt6lapatot.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Az els6 hasznalat el6tt enyhe mosogatédszerrel éblitse ki az kenyérsitéformat (ne meritse vizbe) és
tisztitsa meg a dagasztélapatot.

Javasoljuk, hogy az Uj sut6format és a dagasztdlapatot az elsé hasznalat el6tt ecsetelje be héallo
zsiradékkal és kb. 10 percig tartsa stt6térben 160 ° C-on. Miutan kihiilt, konyhai toriépapirral térdlje le
a zsirt a sitéformaban (polirozas). Ezzel tartdsabba teszi a letapadasgatlo bevonatot. A miveletet
id6érél-idére ismételje meg.

Miel6tt megtisztitana és elcsomagolna a kenyérs(itét, elészér mindig hagyja a készliléket kih(lni. Ez
korulbelll fél orat vesz igénybe. Ezt kbvetden a készllék ismét hasznalhat6 sltésre és
tésztakészitésre.

Tisztitas el6tt mindig hizza ki a hal6zati csatlakoz6dugét és hagyja lehiini a késziiléket. Lagy
mosogatdszert hasznéljon, semmi esetre se alkalmazzon kémiai tisztitoszereket, benzint, sitétisztitd
vagy karcold, dorzsolé hatasu szereket.

Nedves kend6vel tavolitson el minden adalékot és morzsat a fedélrél, a készilék hazardl és a
sUtékamrarol. A készliléket soha ne meritse vizbe, és soha ne t6ltson vizet a stit6kamraba. Az
egyszer(ibb tisztitas céljabdl a fedelet le lehet venni Ugy, hogy a hatso takarérészt ki pattintja, és a
fedelet eltavolitja.



A sitéforméat kivil nedves kendével térdlje le. A belsejét kevés mosogatdszerrel tisztitsa. Ne tartsa
hosszabb ideig viz ala.

Mind a dagasztélapatot, mind a hajtétengelyeket hasznalat utan azonnal tisztitsa meg. Ha a
dagasztélapat a formaban marad, kés6bb igen nehezen tavolithatd el: ebben az esetben kb. 30
percre t6ltsén meleg vizet a tartalyba. Ezutén prébalja kivenni a dagasztélapatot.

A sit6forma tapadasgatlo réteggel van bevonva. Ezért tisztitasnél ne hasznaljon fémtargyakat,
amelyek megkarcolhatjak a felliletet. A siit6forma bevonatanak szine idével megvaltozik, ami
normalis jelenség és nem befolyasolja negativan a funkcidkat. A kenyér kivételéhez ne hasznaljon
kést vagy mas éles, hegyes, szuro, vago eszkdzt, amellyel megkarcolhatja a teflonbevonatot. Miel&tt
a készliléket eltarolja, bizonyosodjon meg réla, hogy teliesen lehiilt, tiszta és szaraz. A késziléket
lezart fedéllel tarolja.

GYAKRAN FELTETT KERDESEK

Mit tegylnk, ha a kenyér a slités utan leragad a tartalyban?

Hagyja a kenyeret a tartoban kb. 10 percig hilni — forditsa fel a tartét, szikség esetén pedig mozgassa
ide-oda a dagasztélapat meghajtéjat. Célszerl a dagasztédlapatot siités elétt vékonyan bekenni
zsiradékkal.

Hogyan akadalyozhaté meg a lyukak keletkezése (dagasztélapat miatt) a kenyérbe?

Miel6tt a tészta utoljara megkel, belisztezett ujjakkal kiveheti a dagasztolapatot. A kijelzének ilyenkor
még programtdl fliggéen kb. 1: 30 éra teljes lefutasi id6t kell jeleznie. Ha ezt nem akarja, siités utan
hasznadlja a lapatkiszedé kampoét. Ha dvatosan jar el, elkeriilhetdé a nagyobb lyuk.

A tészta kelés kézben tulfolyik a sitéforman?
Ez klléndsen a buzaliszt hasznalatakor fordul el6, amely a magasabb sikértartalom miatt jobban
megkel. Adjon a liszthez 1 ev6kanal felmelegitett folyékony margarint.

A kenyér megkel, de siités k6zben 6sszeesik?

Ha a kenyér kdzepén egy ,V” alaku mélyedés keletkezi, a lisztbdl hianyzik a sikér, ami annak
készbénhet®, hogy a gabona tul kevés fehérjét tartalmaz (esés nyarak esetén fordul el6) vagy a liszt tul
nedves.

Segitség: A kenyértésztaba 500g liszthez adjon 1 evékanal (EK) bluzasikért.

Ha a kenyér toélcsérforman kdzépre 6sszeesik, akkor fordul el6, ha

- tdl magas volt a viz h6mérséklete
- 10l sok vizet hasznalt

- alisztbdl hianyzik a sikér

- sités kdzben felnyitottak a fedot.

Kinyithatjuk-e a kenyérsiité6 automata fedelét a siitési folyamat k6zben?

Ezt csak addig szabad megtenniink, amig a dagasztasi (gydrasi) mivelet folyik. Ez id6 alatt sziikség
esetén még hozza lehet adni a tésztahoz egy kevés lisztet vagy folyadékot. Ha szeretné, hogy a
kenyér a sltés utan mutatésabb kiilsét vegyen fel, a kdvetkezéképpen jarjon el:

Az utolso kelesztés el6tt (a kijelz6nek programtél fliggéen még kb. 1,5 6ranyi idét kell jeleznie), révid
idére, 6vatosan nyissa ki a fedelet. Egy éles elémelegitett késsel vagja be a képz6dd kenyér héjat
és/vagy szorjon ra magokat. A kenyérhéjat akar bekenheti burgonyaliszt és viz keverékével, igy a
sutés utén fényes lesz. A megadott idépontban utoljara lehet kinyitni a kenyérsité automatat,
maéskildonben a kenyér 6sszeesik.

Mi a teljes ki6rlésii liszt?

A teljes ki6rlésl megjeldlés azt jelenti, hogy a lisztkészitésnél az egész magot a héjakkal egyiitt
megd6rlik. Ennek megfeleléen nagyobb a ballasztanyag tartalma, ezért a teljes buzaliszt valamivel
s6tétebb. Minden gabonafélébdl készithetd teljes kibrlési liszt, tehat bluzabdl is.

Mire kell digyelni a rozsliszt a hasznélatakor?
A rozsliszt nem tartalmaz sikért, emiatt az ebbdl késziilt kenyér alig kel meg. Ezért a teljes
lisztmennyiségnek legaldbb az egyharmadat blzalisztnek kell kitennie.



Milyen kiilénbdz6 lisztfajtak léteznek, és hogyan hasznaljak azokat?

A kukorica-, rizs-, burgonyaliszt kildndsen a sikérre érzékenyek vagy olyanok szdmara alkalmas, akik
,coeliakia”™-ban szenvednek.

A tonkolybuzaliszt draga, de teljesen mentes a kémiai anyagoktol, mivel a nagyon terméketlen talajon
névo tonkdlybuza nem vesz fel tragyazo szereket. A tdnkdlyblzaliszt ezért kildndsen az allergidban
szenved6k szamara kedvezé.

A kolesliszt kiildndsen a tdbbszoérds allergiaban szenveddk szamara kedvezé hatasu.

A kemeény (lveg-) buzabdl készilt liszt (durum) allaga alapjan kilénésen baguette-ek siitésére és
durum buzadaraval is helyettesitheté.

Hogyan lesz a friss kenyér kénnyen emészthets ?
Ha egy kis plrésre f6z6tt burgonyat ad a liszthez és belekeveri, a friss kenyér kdnnyen emészthetd lesz.

Milyen aranyban hasznalanddk a keleszté anyagok?

Mind az éleszténél (akar friss, akar szaritott), mind a kovasznal, amelyek kilénb6zé mennyiségekben
kaphatok, tartsa magat a csomagolason talalhat6é gyart6i adatokhoz, és a mennyiséget a felhasznalt
liszthez viszonyitott ardnyban keverje bele. A szaritott friss éleszt6 is hasznalhaté.

Mit lehet tenni, ha a kenyéréleszté izii?

Csokkentse a cukor mennyiségét, amennyiben cukrot hasznalt. Ebben az esetben persze a kenyér
valamivel vilagosabb is lesz.

Tegyen hozzd a vizhez szokvanyos, tiszta szeszbdl készitett ecetet, egy kis kenyérhez 1,5 evékanallal,
egy egész kenyérhez 2 evékanallal.

A vizet iréval vagy kefirrel helyetessitse, ami egyébként minden receptnél lehetséges, és a kenyér
frissessége miatt javasolt is.

Miért mas az ize a slitbkemencébdl kivett kenyérnek, mint az automata kenyérs(itében készliltnek?
A titok a kildbnb6z6 nedvességtartalomban rejlik: a sit6kemencébe a kenyeret a nagyobb sitétér miatt
lényegesen szarazabban siitik ki. A kenyérs(ité automatdban készult kenyér nedvesebb.

HIBAJELENSEGEK
Hibajelenségek Ok Elharitas
A display-en "EEE" vagy valami hasonl6jel |Hiba a programban vagy az Ajanlatos a segélyvonalat igénybe
lathato. elektronikaban. venni
Ha el6bb jar le a program, mindig a
A készlléket a melegen tartd Start/Stop gombbal fejezze be!
A display-en az Ujrainditds utan "000" jelenik [fazisban a csatlakoz6dug6 Megszintetése: A Start/Stop
meg kihuzasaval kikapcsoltadk, és nem az |gombot 10 masodpercig lenyomva
"1P" normdl programban volt kell tartani, mig 1-36ra nem jelenik
meg.
A kenyér tilsagosan megkel. -Séul sok élesztd, tul sok liszt, kevés a/b
- nincs vagy tul kevés az élesztdé a/b
- régi vagy tul sokaig tarolt éleszté e
A kenyér nem kel meg vagy nem eléggé kel | 2 folyadsk tal forré c
meg - az éleszt6 folyadékkal éritnkezett d
' - nem megfelel6 vagy régi a liszt e
- tul sok vagy tul kevés folyadék a/b/g
- tul kevés cukor a/b
- a nagyon lagy viz jobban f
A tészta nagyon megkel és tulfolyik a megerjeszti az éleszt6t
sutéforman. - a tul sok tej befolyasolja az éleszté c
erjedését
- tul sok lisz vagy tul kevés a folyadék alblg
- tulkorai kevés éleszté vagy cukor alb
Sulyos, csomds szerkezet. tul sok gyimolcs vagy egyéb
adalékok
régi vagy rossz liszt e
- tul sok vagy tul kevés folyadék a/b/g
L e - nagy nedvesség h
A kenyér kdzepe nem st at. - receptek folyékony adalékkal PI. g
joghurt




Nyitott, durva vagy lyukacsos szerkezet.

-tul sok viz

- nincs benne sé

- nagy nedvességtartalom, til meleg
viz, tdl forrd folyadék

o 2 oca

Gombaszerii nem atslilt felllet.

- a kenyér térfogata nagyobb a
formanal,

- a lisztmennyiség tul nagy,
klléndsen a buzakenyérnél-til sok
Elesztd vagy tul kevés sé

- tal sok cukor

- édes adalékok és hozzd még a
cukor

a/f

a/b

A kenyérszeletek egyenetlenek vagy
ko6zépen csomoésak lesznek.

A kenyér nem hiilt le megfeleléen
(g6z tavozott el)

-

Lisztmaradvanyok a kenyérhéjon.

Dagasztasnal a liszt oldalakon nem
lett j6l bedolgozva

g/l

Flst tor ki a stitékamrabdl vagy a
szell6zényilasokbol

Az adalékok leragadnak a
s(t6kamraban vagy a formakdilsé
oldalan

hlzza ki a halozati csatlakozot,
vegye ki a formét és tisztitsa meg a
forma kiils6 oldalat valaminta
sttékamrat

A kenyér részint dsszeesett és az alsé
oldalan nedves.

A kenyér a siités és a melegen tartas
utan tal sokaig maradt a formaban

A kenyeret legkésébb a melegen
tartasi funckcoé utan vegye ki a
formabol.

A kenyér rosszul vehetd ki a formabol.

A kenyér als6 része megakad a
dagasztokampén.

A s(tési mivelet utan tisztitsa meg
a dagasztokampokat és a
tengelyeket! Ehhez, ha sziikséges,
téltson a forméban meleg vizet 30
percre. Ezutan a dagasztémapodk
kdnnyen kivehet6ek és tisztithatdk.

A hozzavaldk nem keveredtek 6ssze vagy a
kenyér nem st at tékéletesen.

Helytelen programbeallitas.

Még egyszer ellendrizze a
kivalasztott men(t és a tébbi
beallitast!

Megérintette a Start/Stop gombot,
mialatt a gép hasznalatban volt.

Mar ne tegyen bele adalékokat és
kezdje el Ujral

Uzem kdzben tébbszér kinyitotta a
fedelet

A fed6t csak akkor szabad felnyitni,
ha a display tébb mint 1:30 érat
jelez. Gy6z6djon meg réla, hogy a
felnytias utan ismét
szabdlyszeriien lezarta-e a fed6t.

Uzem kdzben hosszabb
aramkimaradas volt.

Mar ne tegye bele hozzavaldkat és
kezdje vjra!

A dagasztékampdk forgatasa
blokkolva van.

Ellenérizze, hogy a
dagasztokampokat nem blokkoljak-
e szemcsék, térmelékek, vegye ki
a sutéformat és ellendrizze, hogy
forognak-e a menesztécsapok. Ha
nem ez az eset all fen kildje be a
gépet a vevészolgalatra vagy
szervizbe.

A készillék nem indithat6 el. Allando
jelzéhang szél. A kijelz6n H:HH lathat6.

A készllék az el6z6 sitésbél
kifolyblag még tdl meleg.

Tartsa a Start/Stop gombot 10
masodpercig lenyomva, mig 1-3
6ra (normal program) nem jelenik
meg. Huzza ki a csatlakozédugét!
Vegye ki a sitéformat és hagyja
lehilni.

A kijelzén LLL lathatd

Hiba van a programban vagy az
elektronikaban.

Ajanlatos a segélyvonalat igénybe
venni




A HIBAPONTOK JAVITASA

Pontosan mérje le a hozzavalékat!

Megfeleld aranyban allitsa 6ssze a hozzaval6 mennyiségeket és ellenérizze, hogy nem hagyta-e

_ ki valamelyik alapanyagot!

Ontson kis folyadékot a tésztara, majd tegye hozza az adalékanyagokat a receptben megadott
sorrendben. Készitsen kis lyukat a tészta kbzepében és tegye bele a szétmorzsolt élesztét vagy
szarazéleszt6t. Ugyeljen ra, hogy az élesztd ne ker(iljén kdzvetlen érintkezésbe a folyadékkal!

Csak friss és szabalyosan tarolt hozzavaldkat hasznaljon!

Csokkentse a hozzavalok 6sszmennyiségét és semmi esetre se vegyen tobb lisztet az el6irtnal!
Adott esetben minden hozzavalét csékkentsen 1/3-éval.

Korrigdlja a folyadékmennyiséget! Ha viztartalmi hozzavaldkat hasznal ennek megfelel6en
csokkenteni, kell a folyadékmennyiséget!

Nagyon nedves id6ben 1-2 ev6kanallal kevesebb vizet adjon a tésztahoz!

Meleg id6ben ne hasznalja az idévalasztd funkciét! Haszndljon hideg folyadékot!

Sités utan azonnal vegye ki a kenyeret a formabdl és egy rostélyon legaldbb 15 percig hagyja
hdlni, mielétt felvagja!

Csokkentse az élesztét vagy adott esetben az 6sszes hozzavaldt a megadott mennyiség
aranyaban!

Soha ne zsirozza be a sitéformat!

MEGJEGYZESEK A RECEPTEKHEZ

Hozzavalok:
Mivel minden hozzaval6 meghatarozott szerepet jatszik a kenyérsités sikerében, a pontos mérés
épp oly fontos, mint a hozzavalok helyes sorrenden térténé adagolasa.

A legfontosabb hozzavalék: viz, liszt, sé, cukor és az éleszt6. (mind szaritott, mind friss éleszt6
hasznalhat6) egyarant befolyasoljak a sikeres eredményt a tészta és kenyér elkészitésénél.
Ezért fontos, hogy mindig megfelel6 mennyiségeket hasznaljon egymassal megfelelé aranyban
keverve!

Ha a tésztat azonnal kivanja elkésziteni, szobahémérsékleti alapanyagokat haszndljon. Ha
késleltetve akarja inditani a programot a hozzavaldk hideg allapotban legyenek, hogy az élesztdé
ne kezdjen tul koran erjedni! Ha a cukortartalmat 20%al csdkkenti, a kenyér héja vilagosabb és
vékonyabb lesz, anélkil, hogy ez egyébként a sitési eredményt rontana. Ha jobban szereti a
puhabb és vilagosabb kenyérhéjat, a cukrot mézzel helyettesitheti.

Egész magok hozzdadasa esetén, éjszakara aztassa be a gabonat!
Ennek megfeleléen csdkkentse a lisztmennyiséget és a folyadékot (max. felével)!

Adjon buzakorpat a tésztdhoz, ha étkezési rostokban kiiléndsen gazdag és laza szerkezeti
kenyeret szeretne, 5009 liszthez 1 evékanallal hasznaljon, és néveje a folyadékmennyiséget 1
evokanallal.

A blzasikér gabonafehérjébdl nyert természetes segédanyag. Ennek készdénhetd, hogy a
kenyér lazabb szerkezetli lesz, jobb a térfogata, ritkdbban esik dssze és kébnnyebben
emészthetd. Hatasa kilondsen a teljes ki6rlési lisztbdl készilt kenyérnél jelentés.

A szines malata egyfajta sététre porkoélt arpamalata. Azért hasznaljék, hogy sététebb kenyérbelet
és kenyérhéjat nyerjenek vele (pl. a fekete kenyérnél).

Rozsmalata is kaphat6, amely nem olyan s6tét. Ezt a malatat bio boltokban lehet megkapni. A
kenyérfliszereket minden vegyes (blza- és rozslisztbél készlilt) kenyerlinkh6z hozzateheti. A
mennyiséget az On izlése és a gyart6 adatai hatarozzak meg.

A tiszta lecitin por egy természetes emulgealdszer, amely ndveli a sitési térfogatot, finomabbé és
puhabbd teszi a kenyérbelet és meghosszabbitja az eltarthatésagot.



A hozzavaldk aranyositasa:

Amennyiben ndveli vagy csékkenti a hozzaval6k mennyiségét, tartsa szem elétt, hogy a mennyiségi
aranyoknak meg kell felelniiik az eredeti receptnek. Ahhoz, hogy tokéletes eredményt érjen el,
mindenképpen tartsa be a hozzavalék mérésére vonatkoz6 aldbbi alapszabalyokat:

Folyadékok / liszt: a tészta legyen lagy (ne tul Iagy) kissé ragados, de ne ragadjon le. A kénny(
tésztak gbmbalakot vesznek fel. Nehezebb tésztaknal, mint a teljes rozskenyér vagy a magos
kenyér, ez nem igy van. A tésztat az els6 dagasztas utan 5 perccel ellenérizze. Ha tul nedves,
adjon hozza lisztet, amig a tészta megfelel6 allagl nem lesz. Ha a tészta tdl szaraz, kanallal
adagolva keverjen hozza vizet.

Folyadékhelyettesités: ha egy receptben olyan hozzavalokat hasznal, amelyek folyadékot
tartalmaznak (pl. friss sajt, joghurt) csdékkenteni kell a szikséges folyadékmennyiséget. Tojasok
hasznélatakor ezeket Uisse fel mérépoharba és téltse fel vizzel az el6irt mennyiségig.

Hozzavaldok és mennyiségek hozzaadasa és kimérése

El6szdr mindig a folyadékot, az élesztét csak azutan adja hozza a tésztahoz. Annak érdekében, hogy
az éleszté ne kezdjen tul gyorsan erjedni, (kiléndsen id6zitett program esetén) kerllje az éleszt6
vizzel és soval valé érintkezését.

A kimérésnél mindig ugyanazokat a mértékegységeket haszndlja, vagyis ha a recept szerint EK(15ml)
és TK(5ml) van megjeldlve vagy a kenyérsiitbhdz mellékelt mérékanallal vagy a haztartasban
megszokott médon hasznalt kanallal mérjen.

A grammban megadott mennyiségeket a pontossag kedvéért mérje meg.

A milliliterben megadott mennyiségeket a mellékelt mérépoharral mérheti ki, amely 0-250ml-ig van
skélazva.

A receptekben hasznalt réviditések jelentése

-  EK: ev6kanal (vagy mérdkandl, nagy) kb. 15ml

- TK: teaskanal (vagy mérékanal, kicsi) kb. 5ml

- g gramm

- mk milliliter

- Elesztécsomag: 79 szaritott éleszté 5009 liszthez, vagy 20g friss élesztének felel meg.

Gyumaélcsok, mogyord vagy magok hozzaadasa: ha tovabbi hozzavaldkat akar bekeverni, ezt néhany
programban akkor teheti meg, amikor a dagasztast kévetéen hangjelzés hallhaté. Ha tul korén adja
hozz4 a hozzavaldkat, a dagasztolapat 6sszezlzza a magokat, gyimaélcsoket.

Sitési eredmények:

A sitési eredmény kiléndsen a helyi kérilményektdl flgg (lagy/kemény viz, a levegd paratartalma,
hozzavall6k min6sége)

Ezért a receptben leirtak kiindulasi pontok, amelyeket esetleg médositani sziikséges. Ha egyik, vagy
masik recept nem siker(l elsére, ne adja fel, hanem probalja meg kideriteni az okot és probaljon ki
mas mennyiségi aranyokat.

Klasszikus fehér kenyér

Adalékok I-es sulyfokozat ll-es sulyfokozat
Viz vagy tej 280ml 325ml
Margarin/vaj/olaj 2 EK/30mlI 2 1/2 EK/35ml
Cukor 2 EK/30ml 2 1/2 EK/35ml
Sé 3 TK/15ml 4 TK/20ml
Finom buzaliszt 920ml 1100ml
Sikér 13ml 15 ml
Szaritott élesztd 7 ml 8 ml

Program: NORMAL (Basic) vagy GYORS (Quick)



Teljes kiorlésii kenyér

Adalékok l-es sulyfokozat ll-es sulyfokozat

Viz vagy tej 300 ml 340 ml

Margarin/vaj 2 EK/30mlI 2 1/2 EK/35ml
Cukor 2 EK/30mlI 2 1/2 EK/35ml
Sé 3 TK/15ml 4 TK/20ml
Orélt kéménymag 3 TK/15ml 4 TK/20ml
Finom buzaliszt 460 ml 550ml
Teljes ki6rlésa liszt 460 ml 550 ml
Sikér 13ml 15 ml
Szaritott éleszté 7 ml 8 ml

Program: TELJES KIORLESU (Whole Wheat)

Fahéjas, mazsolas-dios kenyér

Adalékok I-es sulyfokozat ll-es sulyfokozat
Viz vagy tej 280 ml 325 ml
Margarin/vaj 2 EK/30mlI 2 1/2 EK/35ml
Sé6 3 TK/15ml 4 TK/20ml
Méz 2 1/2 EK/35ml 3 EK/45ml
Fahéj 1 TK/ 5ml 1TK/6ml
Mazsola 120 ml 130ml
Darabolt di6 120 ml 130 ml
Rétesliszt 920 ml 1100 ml

Program: NORMAL (Basic) vagy GYORS (quick)
A mazsolat és diéféléket a sipold hang ill., az elsé dagasztas lefutasa utan adja hozza

Rozskenyér

Adalékok l-es sulyfokozat ll-es sulyfokozat
Viz vagy tej 280ml 325ml
Margarin/vaj 2 EK/30mlI 2 1/2 EK/35ml
Cukor 2 EK/30ml 2 1/2 EK/35ml
Sé 3 TK/15ml 4 TK/20ml
Orolt kdménymag 3 TK/15ml 4 TK/20ml
Finom buzaliszt 580 ml 700 ml
Rozsliszt 340 ml 400ml
Sikér 13ml 15 ml
Szaritott éleszté 7 ml 8 ml

Program: NORMAL (Basic) vagy GYORS (Quick)



Klasszikus fehér kenyér

Adalékok l-es sulyfokozat ll-es sulyfokozat
Viz vagy tej 280ml 325ml

Margarin/vaj/olaj 2 EK/30ml 2 1/2 EK/35ml

Cukor 2 EK/30ml 2 1/2 EK/35ml

S6 3 TK/15ml 4 TK/20ml

Finom buzaliszt 920ml 1100ml

Sikér 13ml 15 ml

Széritott éleszté 7ml 8 ml

Program: NORMAL (Basic) vagy GYORS (quick)

Teljes kiorlésii kenyér

Adalékok l-es sulyfokozat ll-es sulyfokozat
Viz vagy tej 300 ml 340 ml

Margarin/vaj 2 EK/30ml 2 1/2 EK/35ml

Cukor 2 EK/30ml 2 1/2 EK/35ml

Sé 3 TK/15ml 4 TK/20ml

Ordlt kdménymag 3 TK/15ml 4 TK/20ml

Finom buzaliszt 460 ml 550ml

Teljes kiodrlésd liszt 460 ml 550 ml

Sikér 13ml 15 ml

Szaritott élesztd 7ml 8 ml

Program: TELJES KIORLESU (Whole Wheat)

Fahéjas, mazsolas-didos kenyér

Adalékok l-es sulyfokozat ll-es sulyfokozat
Viz vagy tej 280 ml 325 ml

Margarin/vaj 2 EK/30ml 2 1/2 EK/35ml

Sé 3 TK/15ml 4 TK/20ml

Méz 2 1/2 EK/35ml 3 EK/45ml

Fahéj 1 TK/5ml 1TK/6ml

Mazsola 120 ml 130ml

Darabolt dié 120 ml 130 ml

Rétesliszt 920 ml 1100 mi

Program: NORMAL (Basic) vagy GYORS (quick)



Rozskenyér

Adalékok l-es sulyfokozat ll-es sulyfokozat
Viz vagy tej 280ml 325ml
Margarin/vaj 2 EK/30ml 2 1/2 EK/35ml
Cukor 2 EK/30ml 2 1/2 EK/35ml
S6 3 TK/15ml 4 TK/20ml

Ordlt kdménymag 3 TK/15ml 4 TK/20ml

Finom buzaliszt 580 ml 700 ml

Rozsliszt 340 ml 400ml

Sikér 13ml 15 ml

Szaritott élesztd 7 ml 8 mi

Program: NORMAL (Basic) vagy GYORS (quick)

TECHNIKAI ADATOK:

Tipus: HM1000
Névleges fesziltség: 230V /50 Hz
Névleges teljesitmény: 600W
Zajszint: 60dB

Loaf Cokour
Loaf Size

Stopy/Start



GARANCIA

- Ajotallas ideje az altalunk forgalmazott termékekre 12 hénap. A termékekre a szavatossagi
kotelezettség a Ptk. 308. § (2) bekezdése az iranyadod.

- A nem rendeltetésszer(i hasznalatbdl (térés, szandékos rongalas, illetéktelen javitas, iparszer(
haszndlat) ered® karokra a forgalmazo felel6sséget nem vallal!

Az altalunk forgalmazott termékekre 12 hénap garanciat vallalunk.

A garancia id6tartaman beldli javitasra kérjik a szervizbe vigye magaval a komplett késziléket a
csomagolassal egydtt, tovabba a vasarlast igazolé szamlat és a garanciajegyet. Ezek hianyaban a
szerviz nem koételes atvenni a terméket.

Nem vallalunk felelsséget a készlilék szallitasa soran keletkezett meghibasodasokért, sériilésekeért,
illetve a helytelen, szakszer(itlen 6sszeallitas és izembe helyezésbdl vagy a rosszul megvalasztott
aramerdsség miatt kialakult meghibasodasért.

Ha a készllék barmely alkatrészét alternativ mddon probélja helyettesiteni vagy javitani, akkor az
ebbdl szarmazd sérilésekért, hibakért felelésséget nem vallalunk!

Min&ségi tanusitas: A 2/1984 (111.10) IPM BKM egylttes rendeletében leirtak szerint tandsitjuk, hogy
jelen termék az aldbbiakban ismertetett miszaki jellemz6knek megfelel.

Ez a termék megfelel a CE mindségtanusitasi formanak. Eleget tesz az eurépai 89/336/EWG szamu
zavarszilrési és elektromagneses dsszeférhetetlenségi, és a 73/23 EWG szamu biztonsagos
hasznalhatosagrél sz616 térvényeknek.

Figyelmeztetés:

- A nem megfelel6 Gizembe helyezés, sériilést, tizveszélyt, elekiromos aramiités kockazatat vonhatja
maga utan!

- Szervizelés illetve a készllék tisztitasa vagy a készllék athelyezése el6tt mindig aramtalanitsa a
késziléket!

CE



