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Magyar

A hasznalati utasitas olvasasa kézben hajtsa ki az elsé oldalt, hogy az illusztracidk is lathatok legyenek.

a Kenwood-késziilék hasznalata el6tt

Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és 6rizze
meg késbbbi felhasznalasral

Tavolitson el minden csomagolast és cimkét.

biztonsag

Ne érintse a forro fellleteket. A hozzaférhet6 feliiletek
a hasznalat soran felforrésodhatnak. Mindig viseljen
fogokesztydit, amikor kiveszi a forrod kenyérsiité
format.

A sttékamra szennyezédésének elkerilése
érdekében, mindig vegye ki a kenyérs(ité format,
mielbtt beletenné a hozzavalokat. A fitéelemre keriilé
anyagok megégnek és flstélognek.

Ne hasznalja ezt a készlléket, ha a tapkabel
lathatéan megsérllt, vagy ha véletlenil leejtették.

Ne meritse a késziiléket, a tapkabelt vagy a
csatlakozot vizbe vagy mas folyadékba.

Mindig hlzza ki a késziiléket hasznalat utan,
alkatrészek fel- vagy leszerelése, vagy tisztitas elétt.
Ne hagyja, hogy a tapkébel leldégjon a munkafeliilet
peremérdl, vagy hogy forré felletekkel érintkezzen,
példaul gaz- vagy elektromos tiizhellyel.

Ezt a késziléket csak sima, héall6 felileten szabad
hasznalni.

Ne nyuljon a sitékamraba, miutan kivette a
kenyérsité format, mivel az nagyon forré.

Ne érintse meg a kenyérsité mozgé alkatrészeit.

Ne Iépje til a megadott maximalis mennyiséget
(750g), mivel az a kenyérsiitd tulterheléséhez
vezethet.

Ne helyezze a kenyérsitét kozvetlen napfényre, forrd
keszlilékek mellé vagy huzatos helyre. Ezek mind
befolyasolhatjak a kenyérsité belsé hémérsékletét,
ami ténkreteheti a végeredményt.

Ne hasznalja a késziiléket a szabadban.

Ne mikédtesse a kenyérsitét dresen, mivel ez sulyos
karosoddshoz vezethet.

Ne hasznélja a kenyérsitét anyagok vagy eszkdzok
tarolasara.

Ne fedje le a fedél géz-nyilasait, és miikodtetés
kdzben biztositson megfeleld szellézést a kenyérsiits
kordl.
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A késziiléket nem (izemeltethetik olyan személyek (a
gyermekeket is beleértve), akik mozgasukban,
eérzékszerveik tekintetében vagy mentalis téren
korlatozottak, illetve amennyiben nem rendelkeznek
kell6 hozzaértéssel vagy tapasztalattal, kivéve ha egy,
a biztonsagukért feleldsséget vallalé személy a
készilek hasznalatat feligyeli, vagy arra vonatkozéan
utasitasokkal latta el éket.

A gyermekekre figyelni kell, nehogy a készllékkel
jatsszanak.

A készliléket csak a rendeltetésének megfeleld
héztartasi célra hasznalja! A Kenwood nem vallal
felelésséget, ha a késziléket nem rendeltetésszertien
hasznaltak, illetve ha ezeket az utasitdsokat nem
tartjak be.

csatlakoztatas el6tt

Ellenérizze, hogy aramforrasa megfelel-e a
kenyérsité aljan feltlntetettnek.

Ez a készllék megfelel az Eurdpai Gazdasagi
Kdzésség 89/336/EEC Direktivajanak.

miel6tt elészor készitene kenyeret a készulékkel

Mosson el minden alkatrészt (lasd karbantartas és
tisztitas).

jelmagyarazat

CICICISICIOICIEIOXS)

@606

fedél pereme

figyel6ablak

kettés mérékanal: 1tk és 1 ek
fltelem

kenyérsité forma flle
dagaszté

hajtétengely

attétel

be/ki kapcsold

mérépohar

alap gomb

francia gomb

teljes kiérlési gomb
bekapcsolés jelzéfény
program jelzéfények



hogyan mérjiik ki a hozzavaldkat (lasd 3 — 7. abra)
A legjobb eredmény elérése érdekében nagyon
fontos a hozzéavaldk pontos mérése.

® A folyadékokat mindig az atlatszé mérépoharban
mérje, amelyen jol lathatdk a mérérovatkak. A
folyadékok felszinének szemmagassagban tartva
pontosan a jelzés magassagaban kell lennie, nem az
alatt vagy a folétt (lasd 3).

® A folyadékokat mindig szobah&mérsékleten hasznalja
(20°C), kivéve ha az alap programmal st kenyeret.
Kdvesse a recept utasitasait.

® A kisebb mennyiségu szilard és folyékony
hozzavalokat mindig a mérékanallal mérje. 1
teaskanalnyi vagy 1 evékanalnyi mennyiség
méréséhez toltse tele csapottan a kanalat (lasd 6).
1/2 egység méréséhez toltse meg a vonalig.

be/ki kapcsolo

A BM150 el van latva egy BE/KI kapcsoléval, és csak
akkor mikoédik, ha megnyomja a “be” gombot.

® A BE/KI kapcsolo a készlilék alatt talalhato, a jobb
oldalon.

@ Csatlakoztassa a halozatra, és nyomja meg a BE/KI
kapcsolégombot @) és ekkor a bekapcsolast jelzé
lampa vilagitani kezd.

® Hasznalat utan mindig kapcsolja ki és hiuzza ki a
halézatbdl a kenyérsitét.
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a kenyérsuté hasznalata
(lasd az abrakat)

1 Téavolitsa el a kenyérsité format annak fogoéjanal
fogva és a készilék hatso része felé forgatva.
Helyezze fel a dagasztot.

Ontse a vizet a kenyérsiité formaba.

Adja hozza a tébbi hozzévalét a sitéformaba a

receptben feltlintetett sorrendben.

Ugyeljen az dsszes hozzéavalé pontos mérésére,

mert a pontatlan mérés gyenge eredményhez

vezethet.

IHelyezze be a kenyérsité forméat és nyomja lefelé,

régzitve a helyzetét.

Zarja le a fedelet.

10 Csatlakoztassa és kapcsolja be a késziiléket —
ekkor a bekapcsolast jelz6 lampa vilagitani kezd.

11 Nyomja meg a kivant programgombot (alap, francia
vagy teljes kiérlésil) az egység bip hangjelzést ad
és a megfeleld jelzélampa vilagitani kezd.

® Ha meg akarja valtoztatni, vagy le akarja allitani a
kivalasztott programot, nyomja le hosszan a
megfelelé program gombot, amig megszolal a
hangjelzés.

12 A sltési ciklus végén kapcsolja ki és huzza ki a
héalozati csatlakozoaljbol a kenyérsutét.

13 Vegye ki a kenyérslté format a nyél segitségével.
Mindig hasznaljon edényfogé kesztylit, mert a
siitéforma fogantyuja forré lesz.

14 Boritsa ki a kenyeret egy racsra, hogy az lehdiljon.

15 Hagyja a kenyeret 30 percig hlni, mielétt felszelné,
hogy a géz tavozhasson. A forré kenyeret nehéz
felszelni.

16 Tisztitsa meg a kenyérsuté format és a dagasztot
kdzvetlenil a haszndlat utan (lasd karbantartas és
tisztitas).
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aramkimaradas elleni védelem

A kenyérsitd 8 perces aramkimaradas elleni
vedelemmel rendelkezik, arra az esetre, ha miikddés
kdzben véletlenil kihGizna. A készilék folytatja a
programot, ha ezalatt Gjra bedugja.

karbantartas és tisztitas

FONTOS: Huzza ki és hagyja leh(lni a kenyérsiitét a
tisztitas elott.

® Ne meritse a kenyérsiit6 testet, vagy a kenyérsité
forma kilsé alapjat vizbe.

® Ne tisztitsa mosogatdégépben a kenyérsitd format. A
mosogatogép karosithatja a kenyérsiité forma
tapadasgatlo rétegét, igy az a kenyér leragadhat
sités kdzben.

® Ne hasznaljon érdes surolészivacsot vagy fém
eszkozt.

® A kenyérsité format és a dagasztot kdzvetlendl
hasznalat utan mossa el, félig megtéltve a sttéformat
langyos mosoészeres vizzel. Hagyja 5-10 percig azni.
A dagaszté eltavolitdésahoz, forditsa el az 6ramutatd
jarasnak iranyaba és hlzza felfelé. Fejezze be a
tisztitast egy puha ronggyal, oblitse el és széritsa
meg. Ha a dagaszt6 10 perc utén sem tavolithato el,
fogja meg a tengelyt a slt6forma alatt, és mozgassa
elére-hatra, amig a dagaszté kiszabadul.

® Sziikség esetén hasznaljon puha, nedves rongyot a
kenyérsitd kilsd és belsd felszinének tisztitasara.

® A fedél tisztitas céljabol leveheté.

szerviz és ugyfélszolgalat

® Ha a vezeték megsérll, biztonsagi okokbdl egy
KENWOOD vagy megbizott KENWOOD javiténak kell
kicserélnie.

Ha segitségre szorul:
® a kenyérsitd hasznalataval
® szervizzel és javitassal kapcsolatban,
Forduljon az Uzlethez, ahol vasarolta a kenyérsitét.




Altalanos 6tletek és tippek

A kenyérsttés eredménye kilonb6zd tényezoktdl figg,
ilyenek pl. az alkotéelemek mindsége, a gondos mérés,
a homérséklet és a nedvességtartalom. A j6 eredmény
biztositédsa céljabdl adunk néhany figyelemremélto
Otletet és tippet.

A kenyérsutd gép nem légmentesen zart készilék, és ki
van téve a homérséklet hatdsanak. Nagyon meleg
napokon, vagy ha a gépet forré konyhaban hasznaljak,
a kenyér esetleg jobban felmelegszik, mint hidegben. Az
optimélis szobahdmérséklet 20°C és 24°C kozott van.

® Nagyon hideg napokon hagyja, hogy a csapbdl vett
viz felmelegedjen szobahdmérsékletre 30 percig a
hasznalat eldtt. Ugyanez vonatkozik a hétdbadl kivett
alkotoelemekre is.

® A kenyérsitd télba az alkotdelemeket a receptben
megadott sorrendben kell betenni. Tartsa az élesztot
széarazon és elkllonitve a talba betett tobbi
folyadéktdl a keverés elkezdéséig.

® A pontos mérés talan a legdontdbb tényezd a sikeres
kenyérsités szempontjabdl. A legtébb problémat a
pontatlan mérés és valamely alkotéelem kihagyasa
okozza. Vagy a metrikus, vagy az angol
meértékegységeket kdvesse; ezeket nem lehet
keverni. Hasznalja a mellekelt mérdpoharat és
kanalat.

® Mindig friss alkotdelemeket hasznaljon, a lejaratuk
elott. A romlié alkotéelemek, mint a tej, sajt, zoldségek
és friss gyimélcsék megromolhatnak, kildéndsen
meleg iddben. Csak olyan kenyérben hasznalhatdk,
amelyet azonnal elfogyasztanak.

@ Ne adjon hozza tul sok zsirt, mivel ez gatat képez az
élesztd és a liszt kdzott, lelassitja az élesztd
meékodését, és ezért nagyon séré lehet a kenyér.

® Avajat és egyéb zsirokat vagja kis darabokra, mielott
a kenyérsito talba teszi.

® A viz egy része kivalthatdé gyimdicslével, pl.
narancslével, almalével vagy ananaszlével, ha
gyumoics izesitésé kenyeret sit.

® Zoldség-fozolé is hozzdadhato a folyadék egy
részeként. A burgonya fézSleve keményitot tartalmaz,
ami az élesztd szamara tovabbi tapanyag forras, és
segiti a kelesztést, puhabb, tartésabb kenyeret
biztosit.
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Az olyan z0ldségek, mint sargarépa, cukkini vagy fott
toértburgonya hozzaadhato izesités céljabdl.
Csokkenteni kell a receptben eldirt
folyadékmennyiséget, mivel ezek az élelmiszerek
vizet tartalmaznak. Kezdje kevesebb vizzel, és
vizsgdlja meg a tésztat a keverés elején, és sziikség
szerint adjon hozzd még vizet.

Ne Iépje tul a receptekben megadott mennyiséget,
mivel ez karosithatja a kenyérsiitd gépet.

Ha a kenyér nem kel jol, probélja meg a csapvizet
palackozott vizzel vagy forralt és lehététt vizzel
helyettesiteni. Ha a csapviz nagyon kléros és
fluorozott, ez befolydsolhatja a kenyér kelését. A
kemény viznek is ilyen hatésa van.

Erdemes kb. 5 percenként ellendrizni a tésztat a
folyamatos dagasztés kdzben. Tartson egy rugalmas
gumi spatulat a gép mellett, hogy azzal le tudja
kaparni a tal oldalardl, ha egyes alkotoelemek
odaragadtak a sarkokba. Ne tegye a dagasztd
kozelébe, illetve ne akaddlyozza a mozgasat. Azért is
ellendrizni kell a tésztat, hogy lassa, megfeleld-e a
sérésége. Ha a tészta szétesik, vagy a gép erdlkddve
meékadik, adjon hozza még egy kis vizet, ha a tészta
felragad a tal oldalara és nem all 6ssze golyé
formaba, adjon hozza még egy kis lisztet.

Ne nyissa ki a fedelet a kelesztési és a siitési ciklus
kdzben, mert ettdl a kenyér 0sszeeshet.



Receptek (a hozzavalskat a

Alap kenyér

Francia kenyér

recept sorrendjének megfeleléen tegye a siitéformaba)

Hozzavalok

Viz, langyos (32-35°C) 300 ml
Fehéritetlen buza kenyérliszt 450 g
Sovany tejpor 4 tk
So 1tk
Cukor 3tk
Vaj 159
Keverhetd szaritott éleszté 4 tk

tk = 5 ml tedskanal
ek = 15ml evékanal

Teljes ki6rlés(i magos kenyér

Hozzdvalok

Viz 300 ml
Néveényi olaj 1 ek
Teljes kidrlési kenyérliszt 300 g
Fehéritetlen buza kenyérliszt 150 g
Sovany tejpor 5tk
S6 1 tk
Cukor 4 ek
Keverheté szaritott éleszté 2 tk
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Hozzdvaldok

Viz 300 mi
Fehéritetlen buza kenyérliszt 450 g
Sovany tejpor 4 tk
So 1tk
Cukor 2 tk
Keverhetd szaritott éleszté 2tk

Fehér kenyér (hasznélja a francia programot)

Hozzadvaldk

Viz 300 mi
Névényi olaj 1 ek
Fehéritetlen buza kenyérliszt 450 g
Sovany tejpor 4 tk
So 1 tk
Cukor 1 ek
Keverheté szaritott éleszté 2tk




hibaelharitasi utmutato

Az aldbbiakban olyan tipikus probléméak kovetkeznek, amelyek felmeriilhetnek a kenyér készitése soran a
kenyérsutével. Kérjlk, tekintse at a problémakat, lehetséges okaikat és megfeleld kijavitasukat a sikeres

kenyérsités érdekében.

PROBLEMA

[LEHETSEGES OKA

[MEGOLDAS

A KENYER MERETE ES FORMAJA

1. Akenyér nem kel
meg eléggé

+ A teljes ki6riési kenyerek nem kelnek meg
annyira, mint a fehér kenyér, mert a
teljes-ki6rlés lisztben kevesebb gluténképzd
fehérje van.

« Kevés folyadék.

« Kihagyta a cukrot, vagy keveset tett bele.

» Nem megfelel6 tipusu lisztet hasznal.

» Nem megfelelé tipusu éleszt6t hasznal.
* Kevés, vagy régi élesztét hasznal.
» Az alap ciklus lett kivalasztva.

» Az éleszt6 és a cukor mar a dagasztas
elétt érintkeztek.

= Normalis szituacio, nincs megoldas.

« Adjon hozza még 15 ml/3 tk folyadékot.

* A hozzavaldkat a recept sorrendjének
megfelelen keverje.

+ Lehet, hogy sima finomlisztet hasznalt a
durvabb kenyérliszt helyett, amelynek
magasabb a gluténtartalma.

+ Ne haszndljon altalanos célu lisztet.

+ A legjobb eredmény érdekében hasznaljon
gyors élesztét.

« Mérje ki a sziikséges adagot, és ellendrizze a
lejarat idejét.

» Ez a program laposabb kenyeret
eredményez. Ez normalis.

- Ugyeljen, hogy kiilén maradjanak, mikor a
kenyérsité formaba teszi.

2. Lapos kenyér, nem
kel meg.

+ Kihagyta az élesztét.

* Az élesztd tal régi.
= Tul forré folyadék.

» Tul sok sot adott hozza.

« A hozzavaldkat a recept sorrendjének
megfeleléen keverje.

« Ellenérizze a lejarat idejét.

« A folyadékot a kivalasztott bedllitasnak
megfelel6 hémérsékleten hasznalja.

« Tartsa be a megadott mennyiségeket.

3. Felll felftjodott,
gomba-alaku forma.

- Tul sok élesztd.
« Tul sok cukor.

» Tl sok liszt.

» Kevés a sé.

» Meleg, nedves id&jarés.

+ Csokkentse az éleszté mennyiségét % tk-lal.
» Csdkkentse a cukor mennyiségét 1 tk-lal.
» Csokkentse a liszt mennyiségét 6-9 tk-lal.
+ A receptben javasolt mennyiségl sot
hasznaljon.
+ Csokkentse a folyadék mennyiségét
15 ml/3 tk-lal, és az élesztéét % tk-lal.

4. Ateteje és oldala
beomlik.

- Tul sok folyadék.

= Tul sok élesztd.

* A magas paratartalom és meleg idé miatt
a tészta tdl gyorsan kelt meg.

» Csokkentse a folyadék mennyiségét
15 ml/3 tk-lal, vagy adjon hozza kicsit tébb
lisztet.

+ Tartsa be a receptben megadott
mennyiséget, vagy prébaljon ki egy gyorsabb
programot legkozelebb.

+ Hiitse le a vizet, vagy egyenesen a hiitébdl
hasznélja a tejet.
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hibaelharitasi utmutato (folytatas)

PROBLEMA [LEHETSEGES OKA [MEGOLDAS
A KENYER MERETE ES FORMAJA
5. Fellil csomds, * Kevés a folyadék. » Novelje a folyadék mennyiségét 15ml/3 tk-lal.

egyenetlen — nem
sima.

- Tul sok a liszt.
« A kenyér teteje nem mindig tokéletes, de ez
nem befolyasolja a kenyér csodalatos izét.

» Mérje ki pontosan a lisztet.
« Igyekezzen a lehet6 legjobb kériilmények
kozt késziteni a tésztat.

. Osszeomlik sltés
kdzben.

- A készlilék huzatban volt, vagy kelés kézben
meglokték vagy elmozditottak.
= Tullépte a kenyérsiité forma kapacitasat.

» Kevés sot hasznalt, vagy kihagyta. (A s6
megel6zi a tészta tulzott megkelését)

+ Tul sok éleszté.

* Meleg, paras idé.

* Helyezze at a kenyérsutét.

* Ne hasznaljon tébb hozzavalét a nagy
kenyérmérethez ajanlottnal (max. 750 g).

« A receptnek megfelelé mennyiségl sot
hasznaljon.

+ Mérje ki pontosan az élesztét.

- Csdkkentse a folyadék mennyiségét
15 ml/3 tk-lal, és csokkentse az élesztd
mennyiségét % tk-lal.

7. A kenyér egyenetlen,
egyik felén kisebb.

* A tészta tul szaraz és nem tud
egyenletesen megkelni a formaban.

*Novelje a folyadék mennyiségét
15 ml/3 tk-lal.

A KENYER ALLAGA

8. Nehéz, slri textura.

* Tul sok liszt.
» Kevés az élesztd.
- Kevés a cukor.

* Mérjen pontosan.
« Mérje ki a javasolt éleszté mennyiséget.
« Mérjen pontosan.

9. Morzsas, lyukacsos
textara.

« Kihagyta a sot.

» Tul sok az éleszté.
« Tul sok a folyadék.

« A hozzavaldkat a recept sorrendjének
megfeleléen keverje.
+ Mérje ki a javasolt éleszté mennyiséget.
» Csokkentse a folyadék mennyiségét
15 ml/3 tk-lal.

10. A kenyér kbzepe nyers,

nem siilt meg eléggé.

« Tl sok folyadék.

+ Aramkimaradas miikédés kézben.

- Tul nagy mennyiséget hasznalt, ami
meghaladta a készllék teljesitményét.

» Csokkentse a folyadék mennyiségét
15 ml/3 tk-lal.

» Ha mikodés kdzben 8 percnél
hosszabb aramkimaradas kévetkezik be, ki
kell vennie a siletlen kenyeret a
stit6forméabdl, és Uj hozzavaldkkal
Ujrakezdenie.

- Csokkentse a mennyiséget a maximalisan
megengedettre.

1
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. A kenyér nehezen
szelhetd, nagyon
ragados.

= Tul forrén szeli.

- Nem megfelelé kést hasznal.

- Szelés elétt hagyja a kenyeret legalabb
30 percig racson hiilni, hogy kiengedje a gbzt.
+ Hasznaljon j6 kenyérvago kést.

A KENYERHEJ SZINE ES VASTAGSAGA

12. A kenyér megégett.

- A kenyérsiité meghibasodott.

- Tajékozddjon a “Szerviz és lgyfélszolgalat”
részben.

13.Tul vékony a kenyérhéj.

- Nem siitétte elég ideig.
- A recept nem tartalmaz tejport vagy
friss tejet.

+ Siisse tovabb.

- Adjon hozza 15 ml/3 tk sovany tejport vagy
helyettesitse tejjel a viz 50%-at a barnulas
elésegitéséhez.
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hibaelharitasi utmutato (folytatas)

PROBLEMA

[LEHETSEGES OKA

[MEGOLDAS

SUTOFORMA PROBLEM

AK

14. A dagasztot nem
lehet eltavolitani.

« Vizet kell 6nteni a kenyérsiité formaba és
hagynia kell azni a dagaszto, miel6tt
eltavolitja.

» Kévesse a hasznélat utan a tisztitasi
Utmutatét. Az dztatas utan kissé csavargatnia
kell a dagasztét, hogy meglazuljon.

15. A kenyér a formaba

ragad/ nehezen

» Hosszabb hasznalat utan el6fordulhat.

* Enyhén kenje be a forma belsé felszinét
ndévényi olajjal.

rézhaté ki. « Tajékozodjon a “szerviz és Ugyfélszolgalat”
részben.
MECHANIKAI PROBLEMAK
16. A kenyérsité nem + A kenyérsiitd nincs bekapcsolva « Ellenérizze, hogy a be/ki kapcsold @ BE

mikédik / A dagaszto
nem mozog.

- A sttéforma nem megfelelen van behelyezve.

helyzetben van-e.
« Ellenérizze, hogy rogziil-e a helyén a forma.

. A hozzavalok nem
keverednek el.

* Nem inditotta el a kenyérs(tot.

« Elfelejtette a dagasztét a formaba tenni.

* A hozzavalék hozzdadasa elétt mindig
ellendrizze, hogy a dagasztoé a tengelyen
legyen a forma aljaban.

18. Miikodés kozben égett

szag érezhet6.

« A hozzavaldk kiborultak a sité belsejébe.

* A sltéforma ereszt.
* Tullépte a siitéforma kapacitasat.

- Ugyelien ra, hogy ne ontse mellé a
hozzéavaldkat a forma behelyezése soran. A
hozzavalok megéghetnek a flitéelemen és
flistét okoznak.

« Lésd a “Szerviz és lgyfélszolgalat” részt.

+ Ne hasznaljon tdbb hozzavaldt a receptben
javasoltnal, és mindig pontosan mérje a
hozzavaldkat.
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