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a Kenwood-késziilék hasznalata el6tt

Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és 6rizze
meg késdbbi felhasznalasral

Téavolitson el minden csomagolast és cimket.

biztonsag

Ne érintse a forro fellleteket. A hozzaférhetd feluletek
a hasznalat soran felforrésodhatnak. Mindig viseljen
fogdkeszty(t, amikor kiveszi a forré kenyérsité
format.

A siitékamra szennyeztédésének elkerilése
érdekében, mindig vegye ki a kenyérsité format,
mieldtt beletenné a hozzavalokat. A fltéelemre kerild
anyagok megégnek és flstélognek.

Ne hasznélja ezt a késziiléket, ha a tapkabel
lathatéan megsérllt, vagy ha véletlendl leejtették.

Ne meritse a késziiléket, a tapkabelt vagy a
csatlakozét vizbe vagy mas folyadékba.

Mindig hlzza ki a késziiléket hasznalat utan,
alkatrészek fel- vagy leszerelése, vagy tisztitas el6tt.
Ne hagyja, hogy a tapkabel lelégjon a munkafelllet
peremérdl, vagy hogy forro fellletekkel érintkezzen,
példaul gaz- vagy elektromos tlizhellyel.

Ezt a készlléket csak sima, héallo felileten szabad
hasznaini.

Ne nyuljon a sttkamraba, miutan kivette a
kenyérstd format, mivel az nagyon forro.

Ne érintse meg a kenyérsité mozgd alkatrészeit.

Ne lépje tul a megadott maximalis mennyiséget (1
kg), mivel az a kenyérsuté tulterheléséhez vezethet.
Ne helyezze a kenyérsitét kozvetlen napfényre, forrd
készilékek mellé vagy huzatos helyre. Ezek mind
befolyasolhatjak a kenyérsitd belsé hémérsekletét,
ami tonkreteheti a végeredményt.

Ne hasznaélja a késziiléket a szabadban.

Ne mikddtesse a kenyérsiitét iresen, mivel ez sulyos
karosodashoz vezethet.

Ne hasznélja a kenyérsitSt anyagok vagy eszkozok
tarolasara.

Ne fedje le a fedél géz-nyilasait, &és mikodtetés
kdzben biztositson megfeleld szellézést a kenyérsiitd
kordl.

A késziléket nem lizemeltethetik olyan személyek (a
gyermekeket is beleértve), akik mozgasukban,
érzékszerveik tekintetében vagy mentalis téren
korlatozottak, illetve amennyiben nem rendelkeznek
kelld hozzaértéssel vagy tapasztalattal, kivéve ha egy,
a biztonsagukeért felelésséget vallalé személy a
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késziilék hasznalatat felligyeli, vagy arra vonatkozéan
utasitasokkal latta el dket.

A gyermekekre figyelni kell, nehogy a készilekkel
jatsszanak.

A késziiléket csak a rendeltetésének megfeleld
haztartasi célra hasznalja! A Kenwood nem vallal
felelésséget, ha a készlléket nem rendeltetésszerlen
hasznalték, illetve ha ezeket az utasitasokat nem
tartjak be.

csatlakoztatas elGtt

Ellenérizze, hogy aramforrasa megfelel-e a
kenyérsuté aljan feltlintetettnek.

Ez a késziilék megfelel az Eurépai Gazdasagi
Kézdsség 89/336/EEC Direktivajanak.

miel6tt elszor készitene kenyeret a késziilekkel
Mosson el minden alkatrészt (Iasd karbantartas és
tisztitas).

jelmagyarazat
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fedél pereme

figyel6ablak

fatéelem

kenyérsté forma flile
dagaszto

hajtétengely

attétel

be/ki kapcsold

mérépohar

kettds mérokanal: 1tk és 1 ek

vezeérlé panel

kijelz6 ablak

idozités jelzd

program allapot kijelzé
kenyérhéj szinjelz6k (vilagos, kdzepes, sotét, gyors)
késleltets iddzité gombok
kenyérméret gomb
start/stop gomb

gyors sités gomb
kenyérhéj szine gomb
menl gomb

kenyérméret jelz6k



hogyan mérjiik ki a hozzavalokat (lasd 3 — 7. abra)
A legjobb eredmény elérése érdekében nagyon
fontos a hozzavaldk pontos mérése.

A folyadékokat mindig az atlatszo mérépoharban
mérje, amelyen jol lathatok a mérdrovatkak. A
folyadékok felszinének szemmagassagban tartva
pontosan a jelzés magassagéban kell lennie, nem az
alatt vagy a folott (lasd 3).

A folyadékokat mindig szobahémérsékleten hasznalja
(20IC), kivéve ha a gyors 1 6ras programmal sit
kenyeret. Kévesse a recept utasitasait.

A kisebb mennyiségi szilard és folyékony
hozzavaldkat mindig a mérékanallal mérje. A
csUszkaval valasszon az alabbi mértékegységek
koézil: 1/2 tk, 1 tk, 1/2 ek vagy 1 ek. Toltse tele
csapottan a kanalat (lasd 6 & 7).

be/ki kapcsold

Az On Kenwood kenyérsiitéje BE/KI kapcsoldval van
ellatva, és addig nem kezd el mikodni, amig a “be”
kapcsolé nincs megnyomva.

® Csatlakoztassa a készlléket és nyomja meg a
késziilék hatuljan taldlhatd BE/KI kapcsolot @) - a
készulék sipol és a kijelz6 ablakon a 3:25 felirat
jelenik meg.

® Hasznalat utan mindig kapcsolja ki és huzza ki a

halézatbdl a kenyérsutét.
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program allapot kijelz6

A program allapot kijelz a kijelz6 ablakon talalhatd,
és a jelzd nyil az alabbiak szerint kdveti a
kenyérsités [épéseit, a késziilék miikodésének
megfeleléen: -

Elémelegités 5§ Az elémelegités funkcio csak a teljes
kiériési beallitas elején miikodik (30 percig a teljes
kiérlés(, és 5 percig a teljes kidrlés(, gyors esetén)
az osszetevdk felmelegitéséhez a dagasztasi szakasz
megkezdése el6tt. Ebben az idészakban a dagaszté
nem mukadik.

Dagasztés & A tészta az elsé vagy a 2. dagasztasi
szakaszban van, vagy a kelesztési ciklusok kozott. A
2. dagasztési ciklus utols6 10 percében az (1), (3), (4)
beallitasok esetén egy figyelmeztets hangjelzés
emlékeztet a tovabbi dsszetevék hozzaadasara.

Pihentetés & a tészta pihen a dagasztasi ciklusok
kozott.

Kelesztés & a tészta az 1., 2. vagy 3.kelesztési
ciklusban van.

Sités 'd A kenyér a befejez6 sitési ciklusban van.

Melegen tartas @ A kenyérsité automatikusan
melegen tarté modba kapcsol a sltési ciklus végén. A
melegen tarté modban marad 1 &réig, vagy amig ki
nem kapcsoljak a késziléket, ha ez elébb
megtdrténik. Megjegyzés: a flitéelem valtakozva
be- és kikapcsolva miikédik a melegen tartd
ciklus kozben.

Vége ® a program vége.



a kenyérsité hasznalata
(lasd az abrakat)
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Vegye ki a kenyérsité format a nyél segitségével.
Helyezze fel a dagasztot.

Ontse a vizet a kenyérsiité formaba.

Adja hozza a tébbi hozzavalét a sutéforméba a
receptben feltiintetett sorrendben.

Ugyeljen az dsszes hozzavald pontos mérésére,
mert a pontatlan mérés gyenge eredményhez
vezethet.

Helyezze a kenyérsité format a sitékamraba és
nyomja lefelé, rogzitve a helyzetét.

Engedje le a fogantyut és zarja le a fedelet.
Csatlakoztassa a készlléket a halézatra és
kapcsolja be — a készllék bip hangot ad, és
megjelenik az 1. beallitas (3:25).

Nyomja meg tobbszér a MENU gombot @), amig
kivalasztja a megfeleld programot. A kenyérsité
alapbealiitasa 1 kg és kozepes kenyérhéj szin.
Megjegyzés: Ha a “GYORS SUTEST” ®,
hasznalja, egyszer(ien nyomja meg a gombot, és a
program automatikusan elindul.

Valassza ki a kenyér méretet a KENYER MERET
gomb @) tébbszéri megnyomasaval, amig a jelzés a
megfelelé kenyér mérethez nem ker(l.

Valassza ki a kenyérhéj szinét megnyomva a
KENYERHEJ gombot @), amig a jelzés a megfeleld
kenyérhéj szinhez kerll (vilagos, kbzepes vagy
sotét).

Nyomja meg a START gombot @®. A program
megallitdsahoz vagy térléséhez nyomja le a
START/STOP gombot 2 — 3 masodpercre.

A sitési ciklus végén huzza ki a kenyersitét.
Vegye ki a kenyérsuté format a nyél segitseégével.
Mindig hasznaljon edényfogd keszty(t, mert a
siité6forma fogantyuja forr6 lesz.

Boritsa ki a kenyeret egy racsra, hogy az lehdiljon.
Hagyja a kenyeret 30 percig hilni, miel&tt felszelne,
hogy a g6z tavozhasson. A forré kenyeret nehéz
felszelni.

Tisztitsa meg a kenyérsité format és a dagasztét
kozvetlenil a hasznalat utan (lasd karbantartas és
tisztitas).

49



M1UdL0)} qqQl2 zo ey ‘Bisejosodeyy

e ABea ‘ueqpow ope) uabajaw e pesew B1eio | ¥2INzsdy v "uabaa snpy1d 1sgins e daj eqpow oje} usbajaw uBSNYIFEWOINE OINSIDAUDY 4 &
'sabosynzs ze juuazs jdadal e ey ‘eiesepeezzoy yojeAezzoy e }a)zow(aAkbly 1we ‘Baw |ejozs sozjalbuey oje abaa snpjio 1seizsebep yIposew Y ¥ %
‘Jeinw es-(<]) e sazjaf e Biwe ‘Joquioh uizs faysokusy e 10zsqqo) Haw efwohu zoyesejzsejean| weiboid gynsighuay s10hby %

IUPE [|9X 10S qqesens) $9 101l qq)
‘1oz Bajow zoysohuay v 1019Ausy|

quwob

09 - 8G:0 11ZS9) Jjeje BIO | JUIW (gasanay s91ns s10Ab
'S1 Ja19Audy Y INya| s9 ynsbaw Jew e
efleyyidBaw ABea nayybajoweln
09 - 00+ [9A969s)Bag "saIns Neso SANS L}
- - SO+ Z9U9s9lIZs9y weszg waszp g}
- - 710 zayyo)deoal ejzs9izelezg B)ZS9)ZRIRZS §
‘18 18Y)1ZS9Y uaqoInNs eazew.obaw
- - gtk [9ZZ9Y URIZe JIWe ‘Zays9)ZsoNeizs | ©)Zs9} 8
- 5 el YoAugwiaIns $9 3R1ZS9) SQIZSaIP WoN Augwiains L
so1anay B 00g Xe PEIETNCN
09 : Ve Zayyaxalonax-19Auay zsoxyo4 jjobewoso g
1zs11 6 005 "xew
‘zoyejzsouoAuay sajuawugin|b
09 - vee $9 Zay)zs|| seyuswudn|e) | sajuawudlnib g
09 S0e 00-e §G¢ lge cce PAR zaupjeidecasghusy nuepEHoNNO sebepy Sap? ¢
- - - eee 0s:2 QT i sa)i6ajowole 01ad G 19AUDY SI0AS
soybajowg|e a1ad g yaydasal ndeje
09 L0:€ 852 962 8r:e Grie evie 1zsisedioy ABen ‘nsouony sallol | nsapowf safja) ¢
- g < Geeg cee 0ee ¥ 19Audy si0h9
Zay9saINs JoAuUSY nuwijeneuoynd
$9 -11sZ Auosoe[e sew|eye
09 - - - Gee PO 0€:€ s9 ‘zaAuswpals jeloy qqesobodoy elouedy g
09 €0:e 952 162 Gz 8L:e cL:ig  peydeoal jzsipphusy euseq ABea 1gys deje |
By 1 6052 6005 By 1 6052 600s
EX 23 ¥4 elesepeezzoy optwesboud safja)
pow oue} uabajap )o|eAezzoy s939)zawoAbi4 weaboad

1eze|geiwelboud B1zsoy/1oAuay

50



kesleltetd idézités

A késleltetd idbzités segitségével a kenyér készités
max. 15 éraval késleltethetd. A késleltetett inditas
nem hasznalhaté a “GYORS SUTES” programmal és
hasznélata nem ajanlott a tészta, dzsem és
gluténmentes beallitasokkal.

FONTOS: Ha a késleltetett idozités funkciot
hasznalja, ne hasznaljon szobahémérsékleten, vagy
melegben gyorsan romld élelmiszereket, példaul tejet,
tojést, sajtot és joghurtot, stb.

AKESLELTETO IDOZITES hasznalatahoz
egyszerlen helyezze az Osszetevoket a kenyersitd
forméaba, és helyezze a sitéformat a kenyérsitébe.
Ezutan:

Nyomja meg a MENU gombot a megfeleld
program kivalasztasahoz — megjelenik a program
idétartama.

Vélassza ki a kivant kenyérhéj szint és méretet.
Ezutan allitsa be a késleltet6 idézitést.

Nyomja meg a (+) IDOZITO gombot, €s nyomkodja
addig, amig a kivant idétartam lathatéva nem valik a
kijelzén. Ha tullépi a szikséges idétartamot, nyomja
meg a (-) IDOZITO gombot a visszalépéshez. Az
idézité gomb lenyomasaval 10 perces Iépésekben
haladhat. Nem kell figyelembe vennie az
idékulonbséget a program id6tartama és a teljes
szlkséges idbtartam kozott, mivel a kenyérsitd
automatikusan beszamolja a program idétartamat.
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Példa: A kenyérnek reggel 7-re kell elkészlinie. Ha a
kenyérsiitét a szikséges hozzavalokkal elézd este
10-kor allitja be, az id6zitét 9 oras idétartamra kell
bedllitani.

Nyomja meg a MENU gombot
a program kivélasztédsahoz,

pl. 1 és a (+) idézit6 gomb
segitségével allitsa be 10

perces lépésekben a kijelz6t
“9:05"-ra. Ha tullépi a “9:05"-
et, csak nyomja meg a (-)
idézité gombot amig Ujra eléri

a “9:05™-et.
Nyomja meg a start gombot [:9{'_:5

és a kijelzon villogni kezd a
kettéspont (:). Az id6zité
megkezdi a visszaszamlalast.

Ha hibazott, vagy meg kivanja ngu 5
véltoztatni a beéllitott

idétartamot, nyomja le a
START/STOP gombot, amig
az hangjelzést ad. Ezutan Ujra
bedllithatja az id6t.

aramkimaradas elleni védelem

A kenyérsitd 8 perces aramkimaradas elleni
védelemmel rendelkezik, arra az esetre, ha mikddés
kdzben véletlendl kihtizna. A késziilék folytatja a
programot, ha ezalatt Gjra bedugja.



karbantartas és tisztitas

FONTOS: Huzza ki és hagyja lehini a kenyérsitét a
tisztitas el6tt.

Ne meritse a kenyérsuté testet, vagy a kenyérsité
forma kdilsé alapjat vizbe.

Ne tisztitsa mosogatogépben a kenyérsiité format. A
mosogatoégép karosithatja a kenyérsité forma
tapadasgatlé rétegét, igy az a kenyér leragadhat
sttés kdzben.

Ne hasznéljon érdes suroldszivacsot vagy fém
eszkdzt.

A kenyérsits forméat és a dagasztot kdzvetlenll
hasznalat utdn mossa el, félig megtdltve a sitéformat
langyos mososzeres vizzel. Hagyja 5-10 percig azni.
A dagaszté eltavolitasahoz, forditsa el az 6ramutatd
jarasnak iranyaba és huzza felfelé. Fejezze be a
tisztitast egy puha ronggyal, 6blitse el és szaritsa
meg. Ha a dagaszt6é 10 perc utédn sem tavolithato el,
fogja meg a tengelyt a sltéforma alatt, és mozgassa
elére-hatra, amig a dagasztd kiszabadul.

Szlikség esetén hasznaljon puha, nedves rongyot a
kenyérsutd kilsd és belsd felszinének tisztitadsara.

A fedél tisztitas céljabdl levehetd.

szerviz és Ugyfélszolgalat

Ha a vezeték megsérll, biztonsagi okokbdl egy
KENWOOD vagy megbizott KENWOOD javitonak kell
kicserélnie.

Ha segitségre szorul:

a kenyérsité hasznalataval

szervizzel és javitassal kapcsolatban,

Forduljon az Gizlethez, ahol vasarolta a kenyérsutét.
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Receptek (a hozzavaldkat a recept sorrendjének megfeleléen tegye a sitéformaba)

Egyszer( fehér kenyér Program: 1
Hozzdvalok 500g 750g 1Kg
Viz 245ml 290ml 380mi
Névényi olaj 1 ek 1/ ek 1% ek
Fehéritetlen buza kenyérliszt 350g 450g 600g
Sovany tejpor 1 ek 4 tk 2 ek
So 1tk 1% tk 1% tk
Cukor 2 tk 1 ek 4isp
Keverhet6 szaritott élesztd 1 tk 1% tk 1% tk

tk = 5 ml teaskanal
ek = 15ml evékanal

Brids Kenyér Program: 4
Hozz&avalok 500g 750g 1Kg
Tej 130ml 220ml 260m!
Tojas 1 2 2
Vaj, olvasztott 80g 140g 180g
Feheritetlen buza kenyérliszt 3509 500g 600g
So 1tk 1tk 1% tk
Cukor 309 60g 80g
Keverhetd szaritott élesztd 1% tk 2tk 2%tk

Teljes ki6rlés( magos kenyér Program: 3
Hozzavalok 750g 1Kg
Viz 300mis 380mis
Noéveényi olaj 1 ek 1% ek
Teljes kidrliés( kenyérliszt 400g 500g
Fehéritetlen bliza kenyérliszt 50g 100g
Sovany tejpor 4 tk 2 ek
So 1tk 1% tk
Cukor 2 tk 1 ek
Keverhetd szaritott €leszté 1tk 1tk
Tékmag 3 tk 3 tk
Napraforgomag 3 tk 3 tk
Mak 2 tk 3 tk
Enyhén piritott szezammag 2tk 3 tk

1. A magokat akkor adja hozza, amikor a késziilék hangjelzést ad a 2. dagasztési ciklus soran.
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Gyors fehér kenyér

Gyors siités gomb

Hozzavalok 1Kg
Tej, langyos (32-35°C) 350m/
Tojas 50mi
Néveényi olaj 1 ek
Fehéritetlen buza kenyérliszt 600g
Sovany tejpor 2 ek
So 7 tk
Cukor 4 tk
Keverhetd szaritott éleszté 4 tk

1 Nyomja meg a GYORS SUTES gombot, és a program automatikusan elindul.

Kenyértekercs Program: 8
Hozzédvalok 1Kg
Viz 240ml
Tojas 7
Fehéritetlen buza kenyérliszt 450g
So 1tk
Cukor 2tk
Vaj 25g
1% tk

Keverhet6 szaritott éleszté

A tetejére:

15 ml (1 ek) vizzel felvert
tojassargaja

[zlés szerint szezdmmaggal
vagy makkal is megszorhato

1 Aciklus végén boritsa ki a tésztat egy enyhén lisztes feliiletre. Enyhén hajtsa at a tésztat,
majd ossza 12 egyenld részre és formézza meg kézzel.
2 Aforméazas utan hagyja a tésztat még kissé kelni, majd stiisse meg hagyomanyos sutében.
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hibaelharitasi Utmutatod

Az alébbiakban olyan tipikus problémak kovetkeznek, amelyek felmeriilhetnek a kenyér készitése soran a
kenyérsitével. Kérjuk, tekintse at a problémakat, lehetséges okaikat és megfelel6 kijavitasukat a sikeres

kenyérsités érdekében.

PROBLEMA

[LEHETSEGES OKA

[MEGOLDAS

A KENYER MERETE ES FO

RMAJA

1. Akenyér nem kel
meg eléggé

- A teljes ki6rlést kenyerek nem kelnek meg
annyira, mint a fehér kenyér, mert a
teljes-kicrlési lisztben kevesebb gluténképzd
fehérje van.

*» Kevés folyadék.

« Kihagyta a cukrot, vagy keveset tett bele.

* Nem megfelel tipusu lisztet hasznal.

» Nem megfelel tipusu élesztét hasznal.
« Kevés, vagy régi éleszt6t hasznal.
* Gyors kenyérsiité programot valasztott.

» Az élesztd és a cukor mar a dagasztas
el6tt érintkeztek.

« Normalis szituacio, nincs megoldas.

+ Adjon hozza még 15 ml/3 tk folyadékot.

= A hozzéavaldkat a recept sorrendjének
megfelelen keverje.

« Lehet, hogy sima finomlisztet hasznalt a
durvabb kenyérliszt helyett, amelynek
magasabb a gluténtartalma.

+ Ne haszndljon altalanos célu lisztet.

+ A legjobb eredmény érdekében hasznaljon
gyors élesztét.

+ Mérje ki a szlikséges adagot, és ellendrizze a
lejarat idejét.

- Ez a program laposabb kenyeret
eredmeényez. Ez normalis.

- Ugyeljen, hogy kildn maradjanak, mikor a
kenyérsiité formaba teszi.

2. Lapos kenyér, nem
kel meg.

+ Kihagyta az élesztét.

« Az élesztd tul régi.
« Tul forré folyadék.

« Tul sok sot adott hozza.

« Ha id6zitést hasznélt, az éleszt6
atnedvesedett a kenyérkészités
megkezdése elétt.

» A hozzavalokat a recept sorrendjének
megfeleléen keverje.

« Ellenérizze a lejarat idejét.

« A folyadékot a kivalasztott beallitasnak
megfeleld hémérsekleten hasznalja.

« Tartsa be a megadott mennyiségeket.

* Helyezze a szaraz hozzavalokat a sutéforma
sarkaiba, majd készitsen mélyedést a széraz
hozzavaldk kdzepén az élesztének, hogy
védje azt a folyadéktol.

3. Feliil felfujédott,
gomba-alaku forma.

+ Tul sok élesztd.
« Tul sok cukor.

« Tul sok liszt.

- Kevés a so.

» Meleg, nedves id6jaras.

« Cstkkentse az éleszté mennyiségét  tk-lal.
 Csokkentse a cukor mennyiségét 1 tk-lal.
« Csokkentse a liszt mennyiségét 6-9 tk-lal.
+ A receptben javasolt mennyiségl so6t
hasznaljon.
- Csokkentse a folyadék mennyiségét
15 ml/3 tk-lal, és az élesztéét % tk-lal.

4. Ateteje és oldala
beomlik.

= Tul sok folyadék.

» Tul sok éleszté.

* A magas paratartalom és meleg idé miatt
a tészta tul gyorsan kelt meg.

« Csokkentse a folyadék mennyiségét
15 ml/3 tk-lal, vagy adjon hozza kicsit tébb
lisztet.

- Tartsa be a receptben megadott
mennyiséget, vagy probaljon ki egy gyorsabb
programot legkozelebb.

+ Hitse le a vizet, vagy egyenesen a hiitébs|
hasznalja a tejet.
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PROBLEMA

[LEHETSEGES OKA

|[MEGOLDAS

A KENYER MERETE ES FORMAJA

5. Felll csomds,
egyenetlen — nem
sima.

- Kevés a folyadék.

«» Tul sok a liszt.

» A kenyér teteje nem mindig tokéletes, de ez
nem befolyasolja a kenyér csodalatos izét.

» Novelje a folyadék mennyiségét 15ml/3 tk-lal.

» Mérje ki pontosan a lisztet.

- Igyekezzen a lehetd legjobb korlilmények
kozt késziteni a tésztat.

6. Osszeomlik sutés
kdzben.

- A késziilék huzatban volt, vagy kelés kézben
meglokték vagy elmozditottak.
« Tullépte a kenyérsiité forma kapacitasat.

« Keveés sot hasznalt, vagy kihagyta. (A s6
megel6zi a tészta tllzott megkelését)

« Tul sok élesztd.

» Meleg, paras id6.

« Helyezze at a kenyérsutét.

» Ne hasznaljon tébb hozzavalét a nagy
kenyérmérethez ajanlottnal (max. 1Kg).

+ A receptnek megfeleld mennyiségi sot
hasznaljon.

- Mérje ki pontosan az élesztét.

» Csokkentse a folyadék mennyiségét
15 ml/3 tk-lal, és csokkentse az éleszté
mennyiségét % tk-lal.

7. A kenyér egyenetlen,
egyik felén kisebb.

* A tészta tul szaraz és nem tud
egyenletesen megkelni a formaban.

*Novelje a folyadék mennyiségét
15 ml/3 tk-lal.

A KENYER ALLAGA

8. Nehéz, slr( textira.

* Tul sok liszt.
» Kevés az élesztd.
» Kevés a cukor.

» Mérjen pontosan.
+ Mérje ki a javasolt éleszté mennyiséget.
« Mérjen pontosan.

9. Morzsas, lyukacsos
textlra.

» Kihagyta a sét.

= Tul sok az élesztd.
+ Tul sok a folyadék.

« A hozzavalokat a recept sorrendjének
megfeleléen keverje.
- Mérje ki a javasolt éleszté6 mennyiséget.
- Csokkentse a folyadék mennyiségét
15 ml/3 tk-lal.

nem siilt meg eléggé.

. A kenyér kdzepe nyers,

* TUl sok folyadék.

« Aramkimaradas mikddés kozben.

- Tul nagy mennyiséget hasznalt, ami
meghaladta a késziilék teljesitményét.

- Csokkentse a folyadék mennyiségét
15 ml/3 tk-lal.

» Ha mikddés kdzben 8 percnél
hosszabb aramkimaradas kdvetkezik be, ki
kell vennie a siletlen kenyeret a
sttéformabdl, és Uj hozzavaldkkal
Ujrakezdenie.

- Csokkentse a mennyiséget a maximalisan
megengedettre.

11. A kenyér nehezen
szelhetd, nagyon
ragados.

= Tul forrén szeli.

- Nem megfelel6 kést hasznal.

- Szelés el6tt hagyja a kenyeret legalabb
30 percig racson hlni, hogy kiengedije a gbzt.
- Hasznaljon j6 kenyérvago kést.

A KENYERHEJ SZINE ES VASTAGSAGA

1

N

. Sotét héj/ tul vastag.

- A SOTET kenyérhéj beallitast hasznalja.

- Legkozelebb hasznélja a kézepes vagy
vilagos beallitast.

13. A kenyér megégett.

- A kenyérsiité meghibasodott.

- Tajékozodjon a “Szerviz és lgyfélszolgalat”
részben.

14.Tul vékony a kenyérhéj.

- Nem sitotte elég ideig.
- A recept nem tartalmaz tejport vagy
friss tejet.

- Siisse tovabb.

- Adjon hozza 15 mi/3 tk sovany tejport vagy
helyettesitse tejjel a viz 50%-at a barnulas
elésegitéséhez.
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[LEHETSEGES OKA

[MEGOLDAS

SUTOFORMA PROBLEM

AK

15. A dagasztot nem
lehet eltavolitani.

« Vizet kell 6nteni a kenyérsiitd forméaba és
hagynia kell 4zni a dagaszt6, miel6tt
eltavolitja.

+ Kdvesse a hasznalat utén a tisztitasi
Gtmutatét. Az aztatés utan kissé csavargatnia
kell a dagasztét, hogy meglazuljon.

16. A kenyér a formaba

ragad/ nehezen

» Hosszabb hasznalat utan eléfordulhat.

+ Enyhén kenje be a forma belsd felszinét
novényi olajjal.

razhato ki. - Tajékozodjon a “szerviz és ligyfélszolgalat”
részben.
MECHANIKAI PROBLEMAK
17. A kenyérsiité nem - A kenyérs(itd nincs bekapcsolva « Ellenérizze, hogy a be/ki kapcsolé ® BE

miikodik / A dagasztod

helyzetben van-e.

nem mozog. « A siitéforma nem megfeleléen van behelyezve. |- Ellenérizze, hogy rogziil-e a helyén a forma.
« A késleltetd id6ézitét valasztotta. + A kenyérsité nem indul el, amig a
visszaszamlalas el nem éri a program kezdé
idejét.
18. A hozzavalék nem - Nem inditotta el a kenyérsiitét. + A vezérlépanel beprogramozasat kovetéen

keverednek el.

- Elfelejtette a dagasztot a formaba tenni.

nyomja meg a start gombot a kenyérsiité
elinditasahoz.

+ A hozzavaldk hozzdadéasa el6tt mindig
ellenérizze, hogy a dagaszté a tengelyen
legyen a forma aljaban.

. Mikodés kozben égett
szag érezhetd.

« A hozzavaldk kiborultak a siité belsejébe.

« A slit6forma ereszt.
« Tullépte a siitéforma kapacitasat.

- Ugyelien ra, hogy ne ontse mellé a
hozzavaldkat a forma behelyezése soran. A
hozzavaldék megéghetnek a flitéelemen és
flistét okoznak.

» Lasd a “Szerviz és Ugyfélszolgalat” részt.

» Ne hasznaljon tobb hozzavalot a receptben
javasoltnal, és mindig pontosan mérje a
hozzéavaldkat.

20. A készlléket véletlendl
kihuztak, vagy
aramkimaradas volt
hasznalat kdzben.
Hogy menthetem meg

a kenyeret?.

- Ha a készlilék a kelési idészakban van, vegye

kétszeresére kelni. Hasznalja a 11-es, csak si

- Ha a készlilék a dagaszté ciklusban van, dobja ki a hozzavalékat és kezdje ujra.

ki a tésztat a formabdl, formazza meg és

helyezze egy enyhén kivajazott 23 x 12.5 cm-es tésztaformaba, fedje le, és hagyja

t6 bedllitast, vagy siisse meg elémelegitett

hagyoményos siitében 200°C-on (6. fokozat) 30-35 percig, amig aranybarna lesz.

« Haszndlja a 11-es, csak sitd beallitast, vagy slisse meg elémelegitett hagyomanyos sitében
200°C-on (6. fokozat), és vegye ki a felsé racsot. Ovatosan vegye ki a format a késziilékbél,
és helyezze a sit6 also részére. Susse aranybarnara.

iy

21. A kijelzén a E:01 felirat
lathato, és a készllék

nem kapcsolhato be.

- A siitékamra tul forro.

» Vegye ki, és hagyja htilni 30 percig.

22. A kijelzén az H:HH &

E:EE felirat lathato, és a

készilék nem mikodik.

» A kenyérs(ité meghibasodott. H6érzékeld
hiba.

- Lasd a “Szerviz és ugyfélszolgalat” részt.
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