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Magyar

A hasznalati utasitas olvasasa kézben hajtsa ki az elsé oldalt, hogy az illusztraciok is lathaték legyenek.

a Kenwood-késziilék hasznalata el6tt

@ Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és &rizze
meg késdbbi felhasznalasral

® Tavolitson el minden csomagolast és cimket.

biztonsag

® Ne érintse a forr¢ fellleteket. A hozzaférhetd fellletek
a hasznaélat soran felforrésodhatnak. Mindig viseljen
fogdkeszty(t, amikor kiveszi a forro kenyérsité
format.

@ A sutékamra szennyezddésének elkerilése
érdekében, mindig vegye ki a kenyérsité format,
miel6tt beletenné a hozzavaldkat. A fitéelemre kerdlé
anyagok megégnek és fustélognek.

® Ne haszndlja ezt a késztiiléket, ha a tapkabel
lathatoan megsérlilt, vagy ha véletlendl leejtették.

® Ne meritse a készlléket, a tapkabelt vagy a
csatlakozét vizbe vagy més folyadékba.

® Mindig htzza ki a késziiléket hasznalat utén,
alkatrészek fel- vagy leszerelése, vagy tisztitas el6tt.

® Ne hagyja, hogy a tapkabel lelégjon a munkafelllet
peremérdl, vagy hogy forro feltletekkel érintkezzen,
példaul gaz- vagy elektromos tlizhellyel.

® Ezt a készuléket csak sima, héallo fellleten szabad
hasznalni.

@ Ne nyuljon a sttékamraba, miutan kivette a
kenyérsité format, mivel az nagyon forré.

® Ne érintse meg a kenyérsiité mozg6 alkatrészeit.

® Ne Iépje tul a megadott maximalis mennyiséget (1
kg), mivel az a kenyérsuté tulterheléséhez vezethet.

® Ne helyezze a kenyérsutét kozvetlen napfényre, forrd
késziilékek mellé vagy huzatos helyre. Ezek mind
befolyasolhatjak a kenyérsiité belsé hémeérsékletét,
ami ténkreteheti a végeredményt.

@ Ne hasznadlja a késziiléket a szabadban.

® Ne miikodtesse a kenyérsitét Gresen, mivel ez sulyos
karosodashoz vezethet.

® Ne hasznélja a kenyérsitét anyagok vagy eszkdzok
tarolasara.

® Ne fedje le a fedél géz-nyilasait, és mikodtetés
kézben biztositson megfeleld szellézést a kenyérsiité
kordl.

® A késziléket nem lizemeltethetik olyan személyek (a
gyermekeket is beleértve), akik mozgasukban,
érzékszerveik tekintetében vagy mentalis téren
korlatozottak, illetve amennyiben nem rendelkeznek
kell6 hozzaértéssel vagy tapasztalattal, kivéve ha egy,
a biztonsagukért feleldsséget vallalo személy a
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készulék hasznalatat felligyeli, vagy arra vonatkozéan
utasitasokkal latta el 6ket.

A gyermekekre figyelni kell, nehogy a készllékkel
jatsszanak.

A készlléket csak a rendeltetésének megfeleld
héztartasi célra hasznalja! A Kenwood nem vallal
felelésséget, ha a készlléket nem rendeltetésszertien
hasznaltak, illetve ha ezeket az utasitasokat nem
tartjak be.

csatlakoztatas el6tt

Ellenérizze, hogy dramforrasa megfelel-e a
kenyérsité aljan feltintetettnek.

Ez a készllék megfelel az Eurépai Gazdasagi
Kozosség 89/336/EEC Direktivajanak.

miel6tt elészor készitene kenyeret a késziilékkel
Mosson el minden alkatrészt (lasd karbantartés és
tisztitas).

jelmagyarazat
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fedél pereme

figyel6ablak

flitéelem

kenyérsitd forma file
dagaszto

hajtétengely

attétel

be/ki kapcsold

meérdépohar

kettés mérékanal: 1 tk és 1 ek

vezérlé panel

kijelz6 ablak

program allapot kijelz6
kenyérhéj szinjelzék (vilagos, kdzepes, sotét, gyors)
késleltetd id6zit6 gombok
kenyérméret gomb
kenyérhéj szine gomb
start gomb

gyors siités gomb

stop gomb

menl gomb

kenyérméret jelz6k



hogyan mérjiik ki a hozzavaldkat (lasd 3 — 7. abra)
A legjobb eredmény elérése érdekében nagyon
fontos a hozzéavaldk pontos mérése.

® A folyadékokat mindig az atlatszé mérépoharban
mérje, amelyen jol lathatok a mérérovatkak. A
folyadékok felszinének szemmagasségban tartva
pontosan a jelzés magassagéaban kell lennie, nem az
alatt vagy a folétt (lasd 3).

® A folyadékokat mindig szobahémérsékleten hasznalja
(20IC), kivéve ha a gyors 1 6ras programmal st
kenyeret. Kdvesse a recept utasitasait.

® A kisebb mennyiségl szilard és folyékony
hozzavaldokat mindig a mérékanallal mérje. A
csuszkaval valasszon az alédbbi mértékegységek
kdzul: 1/2 tk, 1 tk, 1/2 ek vagy 1 ek.Téltse tele
csapottan a kanalat (lasd 6).

be/ki kapcsolo

Az On Kenwood kenyérsiitéje BE/KI kapcsoléval van
ellatva, és addig nem kezd el mikddni, amig a “be”
kapcsolé nincs megnyomva.

® Csatlakoztassa a készlléket és nyomja meg a
készilék hatuljan taldlhaté BE/KI kapcsolot ®) - a
készulék sipol és a kijelzé ablakon a 3:15 felirat
jelenik meg.

@ Hasznalat utan mindig kapcsolja ki és hizza ki a
héaldzatbdl a kenyérsitét.
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program allapot kijelzd @3

A program allapot kijelzé a kijelzé ablakon talalhatd,
és a jelz6 nyil az alabbiak szerint kbveti a
kenyérsutés lépéseit, a készllék mikodésének
megfelelen: -

Elémelegités §5§ Az elémelegités funkcid csak a teljes
kiérlésd (30 percig), a teljes kibriésd, gyors (5 percig),
és a gluténmentes beallitasok elején mukodik az
Osszetevok felmelegitéséhez a dagasztasi szakasz
megkezdése elétt. Ebben az idészakban a dagasztd
nem mkadik.

Dagasztas & A tészta az elsé vagy a 2. dagasztasi
szakaszban van, vagy a kelesztési ciklusok kozott. A
2. dagasztasi ciklus utolsé 20 percében az (1),(2), (3),
(4), (5), (8), (10), (11) bedllitasok esetén egy
figyelmezteté hangjelzés emlékeztet a tovabbi
Osszetevok hozzaadaséra.

Kelesztés ¢ a tészta az 1., 2. vagy 3.kelesztési
ciklusban van.

Sités ﬁ A kenyér a befejezé sitési ciklusban van.

Melegen tartas @ A kenyérsit6é automatikusan
melegen tarté modba kapcsol a sitési ciklus végén. A
melegen tarté médban marad 1 6raig, vagy amig ki
nem kapcsoljak a készuléket, ha ez elébb
megtorténik. Megjegyzés: a flitéelem valtakozva
be- és kikapcsolva mikddik a melegen tarté
ciklus kozben.



a kenyérsutd hasznalata
(lasd az abrakat)

1 Vegye ki a kenyérsité format a nyél segitségével.

2 Helyezze fel a dagasztét.

3 Ontse a vizet a kenyérsiité formaba.

4 Adja hozza a tobbi hozzavalét a sitéformaba a

A receptben feltlintetett sorrendben.

’ Ugyelien az 6sszes hozzavald pontos mérésére,
mert a pontatlan mérés gyenge eredményhez

! vezethet.

8 Helyezze a kenyérsité format a sttékamraba és
nyomja lefelé, rogzitve a helyzetét.

9 Engedije le a fogantylt és zarja le a fedelet.

10 Csatlakoztassa a késziiléket a haloézatra és
kapcsolja be — a késziilék bip hangot ad, és
megjelenik az 1. beallitas (3:15).

11 Nyomja meg tdbbszdér a MENU gombot @), amig
kivalasztja a megfeleld programot. A kenyérsutd
alapbeallitasa 1 kg és kozepes kenyérhéj szin.
Megjegyzés: Ha a “GYORS SUTEST" ®,
hasznélja, egyszer(ien nyomja meg a gombot, és a
program automatikusan elindul.

12 Valassza ki a kenyér méretet a KENYER MERET
gomb (@@ tobbsz&ri megnyomasaval, amig a jelzés a
megfelelé kenyér mérethez nem kerdl.

13 Valassza ki a kenyérhéj szinét megnyomva a
KENYERHEJ gombot @), amig a jelzés a megfelels
kenyérhéj szinhez kerll (vilagos, kdzepes vagy
sotét).

14 Nyomja meg a START gombot (@. A program
megallitdsahoz vagy térléséhez nyomja le a
START/STOP gombot @ 2 — 3 masodpercre.

15 A sitési ciklus végén hlzza ki a kenyérsitét.

16 Vegye ki a kenyérsuté format a nyél segitségével.
Mindig hasznaljon edényfogd kesztylt, mert a
stut6forma fogantyuja forré lesz.

17 Boritsa ki a kenyeret egy racsra, hogy az lehliljon.

18 Hagyja a kenyeret 30 percig hlni, miel6tt felszelné,
hogy a g6z tavozhasson. A forrd kenyeret nehéz
felszelni.

19 Tisztitsa meg a kenyérsiité format és a dagasztét
kozvetlenll a hasznalat utan (lasd karbantartas és
tisztitas).
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késleltetd idézités

A késleltet6 idézités segitségével a kenyér készités
max. 12 draval késleltethetS. A késleltetett inditas
nem hasznéalhaté a “GYORS SUTES” programmal és
hasznalata nem ajénlott a tészta, dzsem és
gluténmentes beallitasokkal.

FONTOS: Ha a késleltetett id6zités funkciot
hasznaélja, ne haszndljon szobahémérsékleten, vagy
melegben gyorsan romlé élelmiszereket, példaul tejet,
tojést, sajtot és joghurtot, stb.

A KESLELTETO IDOZITES hasznalatahoz
egyszerien helyezze az dsszetevéket a kenyérsuté
formaba, és helyezze a sutéformat a kenyérsiitébe.
Ezutan:

Nyomja meg a MENU gombot a megfeleld
program kivalasztasahoz — megjelenik a program
idétartama.

Valassza ki a kivant kenyérhéj szint és méretet.
Ezutan allitsa be a késleltetd idézitést.

Nyomja meg a (+) IDOZITO gombot, és nyomkodja
addig, amig a kivant idétartam lathatova nem valik a
kijelzén. Ha tullépi a szlikséges id6tartamot, nyomja
meg a (-) IDOZITO gombot a visszalépéshez. Az
id6zit6 gomb lenyomasaval 10 perces lépésekben
haladhat. Nem kell figyelembe vennie az
idékulonbséget a program idétartama és a teljes
szlkséges id6tartam kozott, mivel a kenyérsité
automatikusan beszadmolja a program id6tartamat.
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Példa: A kenyérnek reggel 7-re kell elkészilnie. Ha a
kenyersUtot a szlikséges hozzavalokkal el6zé este
10-kor allitia be, az idézitét 9 éras idétartamra kell
beallitani.

Nyomja meg a MENU gombot
a program kivélasztasahoz,

pl. 1 és a (+) id6zit6 gomb
segitségével allitsa be 10

perces Iépésekben a kijelzét
“9:00"-ra. Ha tullépi a “9:00"-
et, csak nyomja meg a (-)
id6zité gombot amig Ujra eléri

a “9:00"-et.
Nyomja meg a start gombot

3
s
£3
£3

és a kijelzén villogni kezd a
kettdspont (:). Az id6zit6

megkezdi a visszaszamlalast.
Ha elhibazta, vagy szeretné
megvaltoztatni az

(=3 ]
Lt T{.l !

idébedllitast, nyomja le a
STOP gombot, amiga kijelzd
torlédik. Ezutan Gjra
beéllithatja az idét.

aramkimaradas elleni védelem

A kenyérsiité 8 perces aramkimaradas elleni
védelemmel rendelkezik, arra az esetre, ha miikddés
kézben véletlendl kihtizna. A készilék folytatja a
programot, ha ezalatt Ujra bedugja.



karbantartas és tisztitas

FONTOS: Huzza ki és hagyja lehdini a kenyérsitét a
tisztitas elott.

® Ne meritse a kenyérsité testet, vagy a kenyérsutd
forma kilsé alapjat vizbe.

® Ne tisztitsa mosogatégépben a kenyérsité format. A
mosogatdégép karosithatja a kenyérsuté forma
tapadasgatlo rétegét, igy az a kenyér leragadhat
slités kdzben.

® Ne hasznéljon érdes suroldszivacsot vagy fém
eszkozt.

® A kenyérsité format és a dagasztot kozvetlendl
hasznélat utan mossa el, félig megtéltve a sttéformat
langyos mosdszeres vizzel. Hagyja 5-10 percig azni.
A dagaszté eltavolitdsahoz, forditsa el az 6ramutato
jarasnak iranyaba és hlzza felfelé. Fejezze be a
tisztitast egy puha ronggyal, 6blitse el és szaritsa
meg. Ha a dagaszté 10 perc utan sem tavolithato el,
fogja meg a tengelyt a sttéforma alatt, és mozgassa
elére-hatra, amig a dagaszté kiszabadul.

® Szikség esetén hasznaljon puha, nedves rongyot a
kenyérsitd kilsé és belsé felszinének tisztitasara.

® A fedél tisztitas céljabdl levehetd.

szerviz és ugyfélszolgalat

® Ha a vezeték megsérll, biztonsagi okokbdl egy
KENWOOD vagy megbizott KENWOOD javiténak kell
kicserélnie.

Ha segitségre szorul:
® a kenyérsité hasznalataval
® szervizzel és javitédssal kapcsolatban,
Forduljon az Uzlethez, ahol vasarolta a kenyérsitét.



Receptek (a hozzavaldkat a recept sorrendjének megfelel6en tegye a sutéformaba)

Egyszerd fehér kenyér Program: 1
Hozzavaldok 5009 7509 1Kg
Viz 245ml 300ml 400m|
Névényi olaj 1ek T4 ek 1% ek
Fehéritetlen buza kenyérliszt 3509 4509 600g
Sovany tejpor 1 ek 4 tk 5tk
So 1tk 1% tk 1% tk
Cukor 2tk 1 ek 4tsp
Keverhetd szaritott éleszté 1tk 1% tk 2tk

tk = 5 ml teaskanal
ek = 15ml evékanal

Brios Kenyér (vilagos kenyérhéj szint valasszon) Program: 6
Hozzavaldk 500g 750g 1Kg
Tej 130mi 200m! 260m|
Tojas 7 2 2
Vaj, olvasztott 80g 140g 180g
Fehéritetlen buza kenyérliszt 3509 500g 600g
So 1tk 1% tk 1% tk
Cukor 30g 60g 80g
Keverhetd szaritott éleszté 1tk 2tk 2tk

Teljes ki6rlésl magos kenyér Program: 3
Hozzdvalok 750g 1Kg
Viz 310mis 410mis
Névényi olaj 1 ek 1% ek
Teljes ki6riésii kenyérliszt 400g 5009
Fenhéritetlen buza kenyeérliszt 509 1009
Sovany tejpor 4tk 5tk
So 1tk 1% tk
Cukor 7 ek 1 ek
Keverheté szaritott éleszté 1tk 1tk
Tékmag 3tk 3tk
Napraforgémag 3tk 3tk
Mak 2tk 3tk
Enyhén piritott szezammag 2tk 3tk

1. A magokat akkor adja hozza, amikor a késziilék hangjelzést ad a 2. dagasztési ciklus soran.
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Gyors fehér kenyér

Gyors siités gomb

Hozzavalok 1Kg
Viz, langyos (32-35°C) 350ml
Névényi olaj Tek
Fehéritetlen buza kenyérliszt 600g
Sovany tejpor 2ek
So 7tk
Cukor 4tk
Keverhetd szaritott éleszté 4 tk

1 Nyomja meg a GYORS SUTES gombot, és a program automatikusan elindul.

Kenyértekercs Program: 8
Hozzdvaldok 1Kg

Viz 240ml

Tojas 7

Fehéritetlen buza kenyérliszt 4509

S6 1tk

Cukor 2tk

Vaj 25g

Keverhet6 szaritott éleszté 1% tk

A tetejére:

15 ml (1 ek) vizzel felvert
tojassargaja

Iziés szerint szezammaggal
vagy makkal is megszorhato

1 Aciklus vegén boritsa ki a tésztat egy enyhén lisztes feliiletre. Enyhén hajtsa at a tésztat,
majd ossza 12 egyenl6 részre és formazza meg kézzel.
2 Aforméazas utén hagyja a tésztat még kissé kelni, majd siisse meg hagyomanyos sitében.
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hibaelharitasi utmutato

Az aldbbiakban olyan tipikus problémak kdvetkeznek, amelyek felmerilhetnek a kenyér készitése sorén a
kenyérsitével. Kérjuk, tekintse at a problémakat, lehetséges okaikat és megfeleld kijavitasukat a sikeres

kenyérsités érdekében.

PROBLEMA

[LEHETSEGES OKA

[MEGOLDAS

A KENYER MERETE ES FORMAJA

1. Akenyér nem kel
meg eléggé

- A teljes ki6rlést kenyerek nem kelnek meg
annyira, mint a fehér kenyér, mert a
teljes-ki6rlést lisztben kevesebb gluténképzé
fehérje van.

» Kevés folyadék.

« Kihagyta a cukrot, vagy keveset tett bele.

« Nem megfelel6 tipusu lisztet hasznal.

- Nem megfeleld tipusu élesztét hasznél.
» Kevés, vagy régi élesztét hasznal.
« Gyors kenyérsiité programot valasztott.

« Az éleszt6 és a cukor mar a dagasztas
el6tt érintkeztek.

- Normalis szituacid, nincs megoldas.

» Adjon hozza még 15 ml/3 tk folyadékot.

» A hozzavaldkat a recept sorrendjének
megfeleléen keverje.

* Lehet, hogy sima finomlisztet hasznalt a
durvabb kenyérliszt helyett, amelynek
magasabb a gluténtartalma.

» Ne hasznéljon altalanos célu lisztet.

» A legjobb eredmény érdekében hasznaljon
gyors élesztét.

+ Mérje ki a szilkséges adagot, és ellendrizze a
lejarat idejét.

- Ez a program laposabb kenyeret
eredmenyez. Ez normalis.

« Ugyeljen, hogy kiildn maradjanak, mikor a
kenyérsiité formaba teszi.

2. Lapos kenyér, nem
kel meg.

- Kihagyta az élesztét.

« Az éleszt6 tul régi.
= Tul forr6 folyadék.

« Tul sok sét adott hozza.

« Ha idézitést hasznalt, az éleszt6
atnedvesedett a kenyérkészités
megkezdése el6tt.

» A hozzéavaldkat a recept sorrendjének
megfeleléen keverje.

« Ellendrizze a lejarat idejét.

- A folyadékot a kivalasztott beéllitasnak
megfelelé hémeérsékleten hasznalja.

- Tartsa be a megadott mennyiségeket.

* Helyezze a szaraz hozzavaldkat a sitéforma
sarkaiba, majd készitsen mélyedést a szaraz
hozzavalok kézepén az élesztének, hogy
védije azt a folyadéktol.

3. Felll felfujodott,
gomba-alaki forma.

= Tul sok élesztd.
- Tul sok cukor.

« Tul sok liszt.

» Kevés a so.

- Meleg, nedves id6jaras.

- Csokkentse az éleszté mennyiségét % tk-lal.
« Csokkentse a cukor mennyiségét 1 tk-lal.
« Csokkentse a liszt mennyiségét 6-9 tk-lal.
« A receptben javasolt mennyiségl sot
hasznaljon.
- Csokkentse a folyadék mennyiségét
15 ml/3 tk-lal, és az élesztéét % tk-lal.

4. Ateteje és oldala
beomlik.

= Tul sok folyadék.

« Tul sok éleszts.

« A magas paratartalom és meleg idé miatt
a tészta tul gyorsan kelt meg.

- Csokkentse a folyadék mennyiségét
15 ml/3 tk-lal, vagy adjon hozza kicsit tobb
lisztet.

- Tartsa be a receptben megadott
mennyiséget, vagy probaljon ki egy gyorsabb
programot legkozelebb.

- Hiitse le a vizet, vagy egyenesen a hiitébél
hasznadlja a tejet.
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PROBLEMA

[LEHETSEGES OKA

[MEGOLDAS

A KENYER MERETE ES FORMAJA

5. Felll csomos,
egyenetlen — nem
sima.

* Kevés a folyadék.

« Tul sok a liszt. .

« A kenyér teteje nem mindig tokéletes, de ez
nem befolyasolja a kenyér csodalatos izét.

- Novelje a folyadék mennyiségét 15ml/3 tk-lal.

» Mérje ki pontosan a lisztet.

« Igyekezzen a lehetd legjobb korilmények
kozt késziteni a tésztat.

6. Osszeomlik slités
kézben.

« A készlilék huzatban volt, vagy kelés kdzben
megldkték vagy elmozditottak.
« Tullépte a kenyérsitdé forma kapacitasat.

» Kevés sot hasznalt, vagy kihagyta. (A sé
megel6zi a tészta tulzott megkelését)

« Tal sok élesztd.

* Meleg, paras idé.

- Helyezze at a kenyérsitét.

» Ne hasznaljon tobb hozzavalét a nagy
kenyérmérethez ajanlottnal (max. 1Kg).

« A receptnek megfeleld mennyiségl sot
hasznaljon.

» Mérje ki pontosan az élesztét.

« Csokkentse a folyadék mennyiségét
15 ml/3 tk-lal, és csokkentse az élesztd
mennyiségét % tk-lal.

7. Akenyér egyenetlen,
egyik felén kisebb.

* A tészta tul szaraz és nem tud
egyenletesen megkelni a formaban.

*Novelje a folyadék mennyiségét
15 ml/3 tk-lal.

A KENYER ALLAGA

8. Nehéz, siirl textura.

+ TUl sok liszt.
» Kevés az élesztd.
- Kevés a cukor.

» Mérjen pontosan.
» Mérje ki a javasolt éleszté mennyiséget.
= Mérjen pontosan.

9. Morzsas, lyukacsos
textara.

» Kihagyta a sot.

= Tal sok az élesztd.
« Tul sok a folyadék.

» A hozzavaldkat a recept sorrendjének
megfelelen keverje.
+ Mérje ki a javasolt éleszté mennyiséget.
» Csokkentse a folyadék mennyiségét
15 ml/3 tk-lal.

10.
nem siilt meg eléggé.

A kenyér kdzepe nyers,

« Tul sok folyadék.

« Aramkimaradas miikodés kézben.

» Tul nagy mennyiséget hasznalt, ami
meghaladta a késziilék teljesitményét.

- Csokkentse a folyadék mennyiségét
15 ml/3 tk-lal.

» Ha miikodés kdzben 8 percnél
hosszabb aramkimaradéas kovetkezik be, ki
kell vennie a siletlen kenyeret a
slit6formabdl, és (j hozzavalokkal
Ujrakezdenie.

» Csokkentse a mennyiséget a maximalisan
megengedettre.

11. A kenyér nehezen
szelhet6, nagyon

ragadoés.

= Tul forrén szeli.

« Nem megfelel6 kést hasznal.

« Szelés el6tt hagyja a kenyeret legalabb
30 percig récson hilni, hogy kiengedije a gézt.
+ Hasznéljon j6 kenyérvago kést.

A KENYERHEJ SZINE ES VASTAGSAGA

12. Sotét héj/ tul vastag.

» A SOTET kenyérhéj bedllitast hasznalja.

- Legkdzelebb hasznalja a kdzepes vagy
vilagos bedllitast.

13. A kenyér megégett.

* A kenyérsiitd meghibasodott.

« Tajékozodjon a “Szerviz és ligyfélszolgalat”
részben.

14.Tul vékony a kenyérhéj.

» Nem siitétte elég ideig.
* A recept nem tartalmaz tejport vagy
friss tejet.

» Siisse tovabb.

= Adjon hozza 15 ml/3 tk sovany tejport vagy
helyettesitse tejjel a viz 50%-at a barnulas
elésegitéséhez.
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PROBLEMA [LEHETSEGES OKA [MEGOLDAS
SUTOGFORMA PROBLEMAK

15. A dagasztét nem
lehet eltavolitani.

« Vizet kell 6nteni a kenyérsité formaba és
hagynia kell azni a dagasztd, miel6tt
eltavolitja.

» Kévesse a haszndlat utan a tisztitasi
Gtmutatét. Az dztatas utan kissé csavargatnia
kell a dagasztot, hogy meglazuljon.

16. A kenyér a formaba

ragad/ nehezen

- Hosszabb hasznalat utan eléfordulhat.

» Enyhén kenje be a forma belsé felszinét
ndvényi olajjal.

razhaté ki. - Tajékozodjon a “szerviz és lgyfélszolgalat”
részben.
MECHANIKAI PROBLEMAK
17. A kenyérs(ité nem - A kenyérsiité nincs bekapcsolva - Ellendrizze, hogy a be/ki kapcsolé ® BE

mukodik / A dagasztd

helyzetben van-e.

nem mozog. « A siitéforma nem megfeleléen van behelyezve. |+ Ellenérizze, hogy rogziil-e a helyén a forma.
* A késleltet id6ézitét valasztotta. « A kenyérsiité nem indul el, amig a
visszaszamlalas el nem éri a program kezdd
idejét.
18. A hozzavaldk nem » Nem inditotta el a kenyérsiitét. » A vezérlépanel beprogramozasat kovetéen

keverednek el.

- Elfelejtette a dagasztét a forméaba tenni.

nyomja meg a start gombot a kenyérsité
elinditasahoz.

» A hozzavaldk hozzdadasa elétt mindig
ellendrizze, hogy a dagaszté a tengelyen
legyen a forma aljaban.

19. M(kodés kozben égett

szag érezhetd.

« A hozzavaldk kiborultak a sité belsejébe.

« A sttéforma ereszt.
- Tullépte a sitéforma kapacitasat.

- Ugyeljen ra, hogy ne dntse mellé a
hozzavaldkat a forma behelyezése soran. A
hozzavalok megéghetnek a fiitéelemen és
fiistét okoznak.

- Lasd a “Szerviz és lgyfélszolgalat” részt.

+ Ne hasznaljon tdbb hozzavalét a receptben
javasoltnal, és mindig pontosan mérje a
hozzavalokat.

20. A késziléket véletlentl
kihuztak, vagy
aramkimaradas volt
hasznalat kézben.
Hogy menthetem meg
a kenyeret?.

- Ha a készlilék a kelési id6szakban van, vegye

- Ha a késziilék a dagaszté ciklusban van, dobja ki a hozzavaldkat és kezdje Ujra.

ki a tésztat a formabdl, formazza meg és

helyezze egy enyhén kivajazott 23 x 12.5 cm-es tésztaformaba, fedje le, és hagyja
keétszeresére kelni. Hasznalja a 13-es, csak siitd beallitast, vagy siisse meg elémelegitett
hagyomanyos siitében 200°C-on (6. fokozat) 30-35 percig, amig aranybarna lesz.

- Hasznalja a 13-es, csak st beallitast, vagy siisse meg elémelegitett hagyomanyos siitdben
200°C-on (6. fokozat), és vegye ki a felsé racsot. Ovatosan vegye ki a format a készUlékbdl,
és helyezze a sUt6 also részére. Slisse aranybarnara.

2

-

.Akijelzén a E:01 felirat
lathatd, és a készilék
nem kapcsolhaté be.

» A stit6kamra tdl forré.

- Vegye ki, és hagyja hiilni 30 percig.

22. A kijelzén az H:HH &

E:EE felirat lathatd, és a

készulék nem mikodik.

- A kenyérsité meghibasodott. Héérzékeld
hiba.

- Lasd a “Szerviz és Ugyfélszolgalat” részt.
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