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Bread Maker Description of the appliance

lllustration A:

Introduction Viewing window

Appliance lid
Congratulations on the purchase of your new appli- Ventilation slits

ance. Power cable

00000

You have clearly decided in favour of a quality pro- Control panel
duct. These operating instructions are a part of this

product. They contain important information in re- lllustration B:

gard to safety, use and disposal. Before using the 2 kneading paddles
product, familiarise yourself with all of these opera- Baking mould for bread weights up to 1250 g

Measuring spoon

(6
(7]

ting and safety instructions. Use the product only as O Measuring cup
described and only for the specified areas of appli- (9]
(10}

cation. In addition, pass these documents on, toget- Kneading paddle remover

her with the product, to any future owner.

Technical data

Intended Use

Model: Bread Maker
Use your Bread Baking Machine for baking bread SBB 850 A1l
and making jams or marmaldes in domestic areas Nominal voltage: 220-240V ~ / 50 Hz
only. Power consumption: 850 Wait

Do not use the appliance for drying foodstuffs or
other objects. Do not use the Bread Baking Machine
outdoors.

Use only the ancillaries recommended by the
manufacturer. Non-recommended accessories may
cause damage to the appliance.

This appliance is intended exclusively for use in
domestic households.

Do not use the appliance for commercial purposes!

ltems supplied

Bread Maker

Baking mould

2 Kneading hooks
Measuring beaker
Measuring spoon
Kneading paddle remover
Operating instructions
Concise Information
Recipe Book

2.



A Safety Notices

Please read the operating instructions through completely before using the
appliance for the first time!

Danger of suffocation! Children can suffocate through the improper use of
packaging materials. Dispose of them immediately after unpacking or store
them in a place that is out of reach of children.

After unpacking, check the appliance for da-mage that may have occurred
during transportation. If necessary, contact your supplier.

Place the appliance on a dry, flat and heatresistant surface.

Do not place the appliance near inflammable materials or explosive/ignitable
gases. A minimum distance of 10 cm must be maintained to all other materials.
Ensure that the ventilation slots of the appliance are kept free at all times. Risk
of overheating!

Before plugging the appliance in, check that the electricity type and mains
voltage matches the information given on the type plate.

Do not place the power cable over sharp edges or close to hot surfaces or
objects. These may damage the insulation of the power cable.

Never leave the appliance unsupervised whilst in use.

To avoid the risk of tripping accidents the appliance is provided with a short
power cable.

Only use the appliance inside buildings.

Never place the appliance on or close to a gas or electric cooker, a hot
oven or any other source of heat. Risk of overheating!

Never cover the appliance with a teatowel or other material. Heat and
steam must be able to escape. A fire could occur if the appliance is covered
with an inflammable material or comes into contact with inflammable materials,
e.g. curtains.

If you use an extension cable, ensure that the maximum permitted power rating
for the cable corresponds to that of the bread baking machine.

Place the extension cable in such a way as to prevent anyone from tripping
over it or unintentially pulling on it .

Always check the power cable and plug before use. Should the power cable
of the appliance become damaged, to avoid the risk of injury or a fatality it
must be replaced by the manufacturer, the manufacturer's customer service or
a similarly qualified specialist.




The use of ancillaries not recommended by the manufacturer could cause
damage to the appliance. Only use the appliance for its intended purposes.
Non-compliance invalidates all claims under the warranty.

Start a baking programme only when a baking mould is fitted in. If a mould
is not fitted, it could cause irreparable damage to the appliance.

If children are in the vicinity, supervise the appliance particularly welll If the
appliance is not in use, and also before cleaning it, remove the plug from the
power socket. Allow the appliance to cool down before removing individual
parts.

This appliance may be used by children of the age of 8 years or more and
by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and/or knowledge if they are being supervised or have been
instructed with regard to the safe use of the appliance and have understood
the potential risks.

Children must not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance should not be performed by children, unless
they are older than 8 years of age and are supervised.

Children younger than 8 years of age must be kept away from the appliance
and the power cable.

This appliance complies with standard safety regulations. Inspection, repair
and technical maintenance may only be performed by a qualified specialist.
Non-compliance invalidates all claims under the warranty.

Do not place any objects on the appliance and do not cover it during opera-
tion. Risk of fire!

Caution! The bread maker becomes very hot during operation. Do not touch
the appliance until its has cooled down, or use oven gloves.

Before taking out or inserting accessories, unplug the power cable and allow
the appliance to cool down.

Do not transport the Bread Baking Machine if the baking mould contains hot
or fluid contents, e.g. jams. There is a danger of being burnt!




During use, NEVER come into contact with the rotating kneading paddles.
There is also a risk of personal injury!

Do not pull on the cable to remove the plug, rather, pull the plug itself from
the socket.

When not in use, and before cleaning the appliance, remove the power
cable from the wall socket.

Do not use the Bread Baking Machine for the storage of foods or utensils.
Never lay aluminium foil or other metallic objects in the Bread Baking
Machine. This could lead to a short circuit. There would be a risk of fire!
Never place the bread machine in water or other liquids. Risk of fatal electri-
cal shocks!

Do not clean the appliance with abrasive sponge cleaning pads.

Should particles break away from the sponge and come into contact with
electrical components, you could receive an electric shock.

Do not use an external timing switch or a separate remote control system to
operate the appliance.

Never use the appliance without a baking mould or with an empty one.

This would irreparably damage the appliance.

Always close the lid during operation.

NEVER remove the baking mould during operation.

When baking, NEVER exceed the amount of 700 g of flour and NEVER add
more than 1 1/4 packets of dry yeast. The dough could overflow and cause
a fire!

When in use, the temperature of the outer surfaces and the door can be very
high. Risk of Burns!

Caution! Hot surfaces!
Parts of the appliance become very hot during operation!
Risk of burns!




Before the first usage

Properties

Disposal of the packaging material
Unpack your appliance and dispose of the packaging
material in accordance with your local regulations.

Initial cleaning

Wipe the baking mould @), kneading paddles @
and outer surfaces of the bread baking machine
with a clean, damp cloth before putting it into opera-
tion. Do not use abrasive scrubbers or cleaning
powders. Remove the protective foil on the control

panel @.

Pre-heating
@® Please take note of the following notice
regarding the first usage:

For the first heating up ONLY, place the empty baking
mould @ into the appliance. Close the appliance
lid @. Select the programme 12, as described in
the section "PROGRAMMES” then press the button
Start/Stop @, to warm up the appliance for 5 mi-
nutes. To terminate the programme, affer 5 minutes
press the button Start/Stop @ until a long signal
tone is heard.

As the heating elements are lightly greased, a slight
smell may occur when first putting the appliance
into operation. This is harmless and stops after a
short time. Provide for sufficient ventilation, for
example, open a window.

Allow the appliance to cool down completely and
once again wipe the baking mould @), kneading
paddles @ and the outer surfaces of the Bread
Baking Machine with a clean moist cloth.

A\ Risk of fire! Do not allow the Bread Baking
Machine to warm up for more than 5 minutes
with an empty baking mould @. There is a
real danger of overheating.

With this Bread Baking Machine you have the pos-

sibility to bake bread according to your taste.

*  You can choose from 12 different baking
programmes.

e You can employ ready-to-use baking mixtures.
*  You can knead dough for buns and noodles
and also prepare marmalades and jams.

e With the programme “Gluten Free” you can
bake glutenfree baking mixtures and recipes
with gluten-free flours, such as cornflour,
buckwheat flour and potato starch.

Control panel

1. Regular
2. French
3. Whole Wheat

7. Pasta
8. Buttermilk Bread
9. Gluten Free




O Display

Display for

selection of the weight

(750 g, 1000 g, 1250 g)

the remaining baking time in minutes and
the programmed time

the selected level of browning (light O,
medium &=, dark @D, rapid )
the selected program number

the programme sequence

the addition of ingredients (,ADD")

@ Start / Stop

To start and stop an operation or to delete a

@O ® © 6

time-programming.

To interrupt the operation, briefly press the Start/Stop
button @ until a signal tone sounds and the time in
the display @ flashes. By once again pressing the
Start/Stop button @ within 10 minutes, the opera-
tion can be continued. Should you forget to re-start

the programme, after 10 minutes it will be automati-

cally continued.

To completely terminate the operation or to delete
a programming, press the Start/Stop button @ for
3 seconds, until long signal tone sounds.

® Note:

Do not press the Start/Stop button @ if you want
to simply check the condition of the bread. You can
watch the baking operation through the viewing
window.

A Warning!
When pressing all buttons an acoustic signal must
be audible, unless the appliance is in operation.

® Level of browning (or Rapid modus) @
Select the browning level or switch into the Rapid
modus (light/medium/dark/Rapid). Press the
Browning Level button @ repeatedly, until the
arrow is located above the desired browning level.
For the Programmes 1 - 4 you can, through repec-
ted pressing of the Browning Level button @ ,
activate the Rapid modus to shorten the baking pro-
cess. Press the Browning Level button @
repeatedly until the arrow appears over "Rapid". A
browning level cannot be selected with the
programmes 6, 7 and 11.

OTimer V A
Time-delayed baking.

@ Note:

Time-delayed baking cannot be arranged with
Programme 11.

@ Operation indicator lamp

The operation indicator lamp @ indicates with its
glowing that a programme is currently running. If
you want to start a programme time-delayed by
using the timer function, the operation indicator
lamp @ first glows when the programme itself
starts, not when the timer is activated.

@ Bread weight

Select the bread weight (750 g / 1000 g / 1250 g).
Press the button repeatedly until the arrow appears
under the desired weight. The weight details (750 g /
1000 g / 1250 g) relate themselves to the amount
of ingredients placed in the baking mould @.

@® Note:

The default setting when switching the appliance on
is 1250 g. You cannot adjust the bread weight with
the Programmes 6, 7, 11 and 12.




©® Programme selection (Menu)

Call-up of the desired baking programme (1-12).
In the display @ appears the Programme number
and the corresponding baking time.

Memory Function
When being switched on again after a power failure

of up to approx. 10 minutes, the program will conti-

nue from the same point. This is however not valid
when erasing/terminating the baking process or
pressing the button Start/Stop @ until an extended
signal tone sounds.

Viewing window @

You can observe the baking process through the

window @.

Programme

Select the desired programme with the button Pro-
gramme selection ®. The corresponding programme
number is shown in the display @. The baking times

are dependant on the selected Programme combi-
nations. See the chapter "Programme sequence”.

Programme 1: Regular

For white and mixed breads mainly consisting of
wheat flour or rye flour. The bread has a compact
consistency. Set the browning of the bread with the
button browning level ®.

Programme 2: French
For light breads from well-milled flour. As a rule,
the bread is light and has a crispy crust.

Programme 3: Whole Wheat

For breads made from robust flours, e.g. whole
wheat flour and whole rye flour. The bread will
be more compact and heavy.

Programme 4: Sweet

For breads with ingredients like fruit juices, coconut
flakes, raisins, dried fruit, chocolate or additional
sugar. Due fo an extended rising phase the bread
will be lighter and airier.

Programme 5: Super Rapid

Less time is required for kneading, rising and baking.
For this Programme, however, use only such recipes
that do not contain any heavy ingredients or heavy
varieties of flour. Note that in this programme the
bread is less aerated and may not be quite so
tasty.

Programme 6: Dough (kneading)
For the preparation of yeast dough for buns, pizza
or plaits. In this Programme no baking is done.

Programme 7: Pasta
For the preparation of pasta dough. In this
Programme no baking is done.

Programme 8: Buttermilk bread
For breads made with buttermilk or yoghurt.

Programme 9: Gluten Free

For breads made of gluten-free flours and baking
mixtures. Glutenfree flours require longer for the
absorption of liquids and have differing rising
properties.




Programme 10: Cake

In this programe the ingredients are kneaded,
allowed to rise and then baked. Use baking
powder for this programme.

Programme 11: Jam
For making jams, preserves, jellies and fruit
spreads.

Programme 12: Bake

For the after-baking of breads that are not brown
enough, not baked through or ready-made dough.
All kneading and rising processes are dispensed
with in this programme. The bread is kept warm for
up to one hour after the baking process. This prevents
the bread from becoming too moist.

Programme 12 bakes the bread for 60 minutes.
To terminate these functions prematurely, press the
Start/Stop button @ until a long signal tone is
heard. To switch the appliance off, remove the
power plug from the wall socket.

® Note:

With the programmes 1, 2, 3, 4, 5, 6, 8 and 9 a
signal tone sounds during the programme process
and ,ADD" () appears in the display.

As soon as possible after it sounds add the other
ingredients, such as fruit or nuts.

The ingredients will not be crushed by the
kneading paddle @.

If you have set the timer, you can put all the ingre-
dients into the baking mould @ at the beginning. In
this case, however, fruits and nuts should be cut into
smaller pieces before inserting them.

Timer-Function

The timer function allows you to do time-delayed
baking.

With the arrow buttons A and W @ enter in the
desired completion time for the baking process. The
maximum time delay amounts to 15 hours.

A Warning! Before you bake a particular type
of bread with time delay first try out the recipe
under observation, to ensure that the
relafionships of the ingredients to each other
are correct, the dough is not too firm or too
thin, and that the amounts are not too large
and could possibly overflow. Risk of fire!

Select a Programme. The display @) indicates the
required baking time.

With the arrow key A @ you can postpone the
end of the Programme. The first activation pushes
the completion time back to the next full interval of
10 minutes. Each subsequent activation of the
arrow key A @ pushes the completion fime back by
10 minutes. You can accelerate this procedure by
holding the button pressed down. The display
shows you the whole period of the baking time and
delay time. On a possible exceeding of the possi-
ble time delay you can correct the time with the
arrow button W @. Confirm the programming of
the timer with the Start/Stop button (. The colon
on the display @ flashes and the programmed time
starts to run.

As soon as the programme starts, the operation
indicator lamp @ glows.

When the baking process has been completed, ten
acoustic signals are sounded and the display @
indicates 0:00.




Example:

It is 8:00 a.m. and you would like to have fresh
bread in 7 hours and 30 minutes, in other words
at 3:30 p.m. First of all select Programme 1 and
then press the arrow button @® until 7:30 appears
in the display @, as the time period to be allowed
for completion is one of 7 hours and 30 minutes.

@ Note:
The timer function cannot be activated with the

Programme "Jam".

@ Note:

With time delayed baking please do not use perish-

able ingredients such as milk, eggs, fruit, yoghurt,
onions etc.

Before baking

For a successful baking process, please consider
the following factors:

Ingredients

® Note:

Take the baking mould @ out of the housing befo-

re putting in the ingredients. Should ingredients

drop into the baking areq, a fire may be caused by

them burning on the heating elements.

e Always place ingredients into the baking
mould @ in the sequence specified .

¢ Allingedients should be at room temperature,

to ensure an optimal rising result from the yeast.

e Ensure that you measure the ingredients precisely.

Even negligible deviations from the quantities spe-

cified in the recipe may affect the baking results.

@ Note:

NEVER use quantities larger than those specified. Too
much dough could rise out of the baking mould @
drop onto the hot heating elements and cause a fire.

Baking bread

Preparation
Pay heed to the safety instructions in this manual.
Place the Bread Baking Machine on a level and
firm surface.

1. Pull the baking mould @ upwards and out of
the appliance.

2. Push the kneading paddles @ onto the drive
shafts in the baking mould @. Make sure they
are firmly in place.

3. Place the ingredients for your recipe into the

baking mould @ in the specified order. First
add the liquids, sugar and salt, then the flour,
adding the yeast as the last ingredient.

® Note:
Ensure that the yeast does not come into contact
with salt or fluids.

4. Place the baking mould @ back in the appliance.
Ensure that it engages correctly.

5. Close the appliance lid @.

6. Insert the power plug into the wall socket.
A signal tone sounds and in the display @
appears the Programme number and the time-
duration for Programme 1.

7. Select your programme with the Programme

select button @. Each input is confirmed with
a signal tone.

8.  If necessary, select the size of bread you want
to bake with the button @.




9. Select the browning level ® for your bread.
In the display @ the arrow shows you what
you have selected, light, medium or dark.
Here you can also select the setting "Rapid"
to shorten the time period in which the dough
rises.

® Note:

A browning level cannot be selected with the
programmes 6, 7 and 11.

The function "Rapid" is only available with
Programmes 1-4.

A bread weight level cannot be selected with the
Programmes 6, 7, 11 and 12.

10. You now have the option of seffing the end fime
of your programme using the timer function.
You can enter in a maximum time delay of up
to 15 hours.

@ Note:

This function is not available for Programme 11.

Starting the Programme
Now start the programme with the Start/Stop but-

ton @
@ Note:

The Programmes 1, 2, 3, 4, 6, 8 and 9 start with
a 10 to 30 minute pre-heat phase (except Rapid,
see Table for Programme Sequences). The knea-
ding paddles @ do not move themselves. That is
not an error of the machine.

The Programme automatically carries out the
various operations.

You can watch the programme sequence via the
window @ of your Bread Baking Machine.
Occasionally, condensation may collect in the win-
dow during baking @. The appliance lid @ can
be opened during the kneading phase.

@ Note:

Do not open the appliance lid @ during the rising
or baking phases. The bread could collapse.

Ending the Programme

When the baking process has been completed, ten
acoustic signals are sounded and the display @
indicates 0:00.

At the end of the programme the appliance auto-
matically changes to a keep-warm mode for up to
60 minutes.

@ Note:

This is not applicable to Programmes 6, 7 and 11.

In this mode, warm air circulates inside the
appliance. The keep warm period can be
prematurely terminated by pressing down the
Start/Stop button @ until the signal tone sounds.

A Warning!

Before opening the appliance lid @ remove the
power plug from the wall socket.

When not in use, the appliance should never be
plugged in!

Taking out the bread

When handling the hot baking mould, @ always
use pot holders or oven gloves.

Hold the baking mould @ tilted over a grid and
shake it lightly until the bread slides out of the
baking mould @.




If the bread does not slip off the kneading paddles
0, carefully remove the kneading paddles @
using the supplied kneading paddle remover @.

® Note:

Do not use any metal objects which may cause
scratches on the non-stick coating.

After removing the bread, immediately rinse the
baking mould @ with warm water. This prevents
the kneading paddles @ from sticking to the
driving shaft.

Tip: If you remove the kneading paddles @ after
the last kneading of the dough, the bread will
remain intact when you remove it from the

baking mould @.

*  Briefly press the Start/Stop button @ to interrupt
the programme at the very start of the baking
phase or, remove the power plug from the wall
socket. Ensure that you re-insert the power plug
within 10 minutes so that the baking process can
be continued.

e Open the appliance lid @ and remove the
baking mould @. You can take the dough out
with floured hands and remove the kneading

paddles @.

e lay the dough back into the baking mould @.

Replace the baking mould @ and close the
appliance lid @.

e Insert the power plug into the wall socket. The
baking programme continues from where it
was stopped.

Allow the bread to cool for 15-30 minutes before
eating it.

Before cutting the bread, ensure that the kneading
paddles have been removed @.

Error Messages

o If the display @ shows "HHH" after the programme
has been started, it indicates that the temperatu-
re in the Bread Baking Machine is still too high.
Stop the programme and remove the power plug.
Open the appliance lid @ and allow the machine
to cool down for 20 minutes before re-using it.

* If a new Programme cannot be started directly
after the Bread Baking Machine has completed
a baking process, it means the appliance is still
too hot. In this case the display panel reverts to
the default setting (Programme 1). Open the ap-
pliance lid @ and allow the machine to cool
down for 20 minutes before re-using it.

A Warning!

Do not attempt to take the appliance into use before
it has cooled itself down. This functions only with
Programmme 12.

* If the display shows "EEQ", "EE1" or "LLL" after
the programme has been started, first of all
switch the Bread Baking Machine off and then
back on by removing and then re-inserting the
power plug from/into the wall socket. Should the
error display continue, make contact with
Customer Services.

Cleaning and Care

A Warning!

Before cleaning it, always remove the power plug
from the wall socket and allow the appliance to
cool down completely.

Protect the appliance against moisture, this could
cause you to receive an electric shock.

Please also observe the safety instructions.




A Important!

The appliance and its ancillaries are not suitable
for being cleaned in a dish washing machine!
Do not use any chemical cleaning agents or
solvents to clean the Bread Maker.

Housing, lid, baking space
Remove all particles left behind inside the baking

area using a wet cloth or a slightly wet soft sponge.

Wipe the housing and the lid too, only with a moist
cloth or sponge.

*  Ensure that the interior is completely dry. For
easier cleaning, the appliance lid @ can be
removed from the housing:

*  Open the appliance lid @ until the wedge-
shaped hinge cams pass through the openings
of the hinge guides.

*  Pull the appliance lid @ out of the hinge guides.

e To reassemble the appliance lid @, guide the
hinge cams through the opening of the hinge
guides.

Baking mould, kneading paddles
and accessories

A Important!
Never submerse the baking mould @ in water or
other liquids.

The surfaces of the baking moulds @ and knea-
ding paddles @ have a non-stick coating. When
cleaning the appliance do not use aggressive
detergents, cleaning powders or objects that may
cause scrafches to the surfaces.

Due to moisture and vapours the surfaces of
various parts may undergo changes in their appea-
rance over a period of time. This has no influence
on the function nor does it reduce the quality of the
baking results.

* Before cleaning, remove the baking mould @
and the kneading paddles @ from the baking
chamber.

Take the kneading paddles @ out of the baking
mould @. Should the kneading paddles @ not
come out of the baking mould @, fill the baking
mould @ with hot water for around 30 min. The
kneading paddles @ should now come out easily.

Clean the kneading paddles @ in warm water
containing a mild detergent. If there are any stub-
born encrustations, allow the kneading paddles @
to soak in the rinsing water until the encrustations
come away with the aid of a washing-up brush.
Should the mountings in the kneading paddles @
be blocked, these can be carefully cleaned with
a wooden toothpick.

After cleaning, dry the kneading paddles @ tho-
roughly.

Wipe the external surfaces of the baking mould @
with a damp cloth.

Clean the internal areas of the baking mould @
with warm water containing a litlle detergent. If
there are any encrustations in the baking mould @),
fill the baking mould @ with water and add a
little mild detergent. Allow this to stand for as
long as necessary until the encrustations are
soaked and can be removed using a washing-up
brush. After this, rinse the baking mould @ with
plenty of clean water and then dry it thoroughly.

Clean the measuring cup @), the measuring
spoon @ and the kneading paddle remover @®
in warm water and add a mild detergent.
Afterwards, rinse the parts with plenty of clean
water to remove all detergent residues.

Dry everything thoroughly.




Disposal

Do not dispose of the appliance in your
normal domestic waste. This product is
subject to the European guideline
2012/19/EU.

)4

Dispose of the appliance through an approved dis-

posal centre or at your community waste facility.

Observe the currently applicable regulations.

In case of doubt, please contact your waste disposal

centre.

@9 Dispose of all packaging materials in an
environmentally friendly manner.

Warranty and Service

The warranty period is not extended by repairs
made under the warranty. This applies also to repla-
ced and repaired parts. Damages or defects disco-
vered after purchase are to be reported directly af-
ter unpacking, at the latest two days after the
purchase date. Repairs carried out after lapse of the
warranty period are subject to charge.

Service Great Britain
Tel.: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

IAN 96769

Hotline availability:
Monday to Friday 08:00 - 20:00 (CET)

Importer

You receive a 3-year warranty for this device as of
the purchase date. The device has been manufactu-
red with care and meticulously examined before de-
livery.

Please retain your receipt as proof of purchase. In
the case of a warranty claim, please make contact
by telephone with our service department. Only in
this way can a postfree despatch for your goods be
assured.

The warranty covers only claims for material and
manufacturing defects, but not transport damage,
worn parts, e.g the baking mould or the kneading
paddles, or damage to fragile components. This
product is intended for domestic use only, it is not
intended for commercial applications.

In the event of misuse and improper handling, use
of force and modifications not carried out by our
authorized service branch, the warranty will beco-
me void. Your statutory rights are not restricted in
any way by this warranty.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

WwWww. kompernoss.com




Programme sequence

Programme 1. Regular 2. French
Light Light
Level of browning Medium Rapid Medium Rapid
Dark Dark
Size 7509 | 1000 g| 1250 g| 750 g [1000g| 1250 g| 750 g [1000 g| 1250 g| 750 g | 1000 g|1250 g
Time (Hours) 2:58 3:05 3:15 2:14 2:20 2:25 3:13 3:18 3:25 2:18 2:25 2:30
Preheat (Min) [E5] 15 15 20 | N/A | N/A | N/A | 10 10 15 | N/A | N/A | N/A
Kneading 1 (min) &> | 12 13 13 12 13 13 12 12 15 12 13 13
Rise 1 (Min) C 25 25 25 10 10 10 20 20 20 10 10 10
2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
Kneading 2 (min) &> | 3A* | 5A | 5A | 1A | 2A | 2A | 3A* | 5A | 5A 1A | 2a | 2a
5 5 5 5 5 5 8 8 8 5 5 5
Rise 2 (Min) & 30 30 30 18 18 18 43 41 35 18 18 18
Rise 3 (Min) <= 30 | 30 | 30 | 30 | 30 | 30 | 35 35 | 35 30 | 30 | 30
Bake (min) || 56 60 65 56 60 65 60 65 70 60 65 70
Keep-Warm time
60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60
(Min) [FY]
Insert ingredient
neertingrecients 201 | 205 | 210 | 1:49 | 1:53 | 1:58 | 226 | 229 | 2:28 | 1:53 | 1:58 | 2:03
(Time remaining)
Pre-adjustment of the time |  15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h

* 3A means that the Bread Baking Machine kneads for 3 minutes and simultaneusly the signal tone sounds

to add ingredients and the display notice "ADD" (6) appears.




Programme 3. Whole Wheat 4. Sweet
Light Light
Level of browning Medium Rapid Medium Rapid
Dark Dark
Size 750 g 1000 g| 1250 g| 750g | 1000 g|1250g| 750 g [1000g|1250g| 750g | 1000 g| 1250 g
Time (Hours) 3:18 3:25 3:35 2:24 2:30 2:35 2:56 3:01 3:10 2:10 2:16 2:20
Preheat (Min) 15 15 | 20 | N/A | NJA | N/A | 10 10 15 | N/A | N/A | NJA
Kneading 1 (min) &> | 11 12 12 1 13 13 12 12 12 1 12 12
Rise 1 (Min) ) 30 | 30 | 30 10 10 10 | 25 | 25 | 25 10 10 10
2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
Kneading 2 (min) &> | 3A | 5A | 5A | 2A | 2A | 2A | 4A* | 5A | 5A | 1A | 2A | 2A
8 8 8 5 5 5 6 6 6 [ 6 6
Rise 2 (Min) & 38 | 38 | 38 | 23 | 23 | 23 | 35 | 35 | 35 18 18 18
Rise 3 (Min) 35 35 35 35 35 35 30 30 30 30 30 30
Bake (min) 56 60 65 56 60 65 52 56 60 52 56 60
Keep-Warm time
60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60
(Min)
| tii ient
nsert ingredients 217 | 221 | 226 | 1:59 | 203 | 2:08 | 2203 | 2:07 | 211 | 1:46 | 1:50 | 1:54
(Time remaining)
Pre-adjustment of the time | 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h

* 4A means that the Bread Baking Machine kneads for 4 minutes and simultaneusly the signal tone sounds

to add ingredients and the display notice "ADD" (6) appears.




Programme 5. Super Rapid 7. Pasta 8. Buttermilk bread 9. Gluten Free
Dough
Light Light Light
Level of browning Medium N/A N/A Medium Medium
Dark Dark Dark
Size 750 g |1000 g|1250 g/ N/A N/A 750 g | 1000 g|1250 g/ 750 g 1000 g| 1250 g
Time (Hours) 1:15 1:18 1:20 1:50 0:15 3:17 | 3:21 3:30 | 3:40 | 3:45 | 3:55

Preheat (Min) N/A | N/A | N/A | 10 N/A 25 25 30 15 15 20
Kneading 1 (min)@ 8 8 8 12 15 10 10 10 12 12 12
Rise 1 (Min) C D) N/A | N/A | N/A | 10 N/A 20 20 20 20 20 20
N/A N/A N/A N/A N/A 2 2 2 2 2 2

Kneading 2 (min)@ 2A 2A 2A 3A N/A 5A* | 5A 5A 3A 3A 3A
5 5 5 5 N/A 8 8 8 8 8 8

Rise 2 (Min) & N/A | N/A | N/A | 25 N/A 45 45 45 50 50 50
Rise 3 (Min) & 20 20 20 45 N/A 30 30 30 50 50 50

Bake (min) 40 | 43 | 45 | N/A N/A 52 | 56 | 60 | 60 | 65 70

Keep-Warm time

60 60 60 N/A N/A 60 60 60 60 60 60
Insert ingredients
X . 1:05 | 1:08 | 1:10 | 1:15 N/A 2:15 | 2:19 | 2:23 | 2:48 | 2:53 | 2:58
(Time remaining)
Pre-adjustment of the time| 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h

* 5A means that the Bread Baking Machine kneads for 5 minutes and simultaneusly the signal tone sounds
to add ingredients and the display notice "ADD" (6) appears.




Programme 10. Cake 11. Jam 12. Bake
Light Light
Level of browning Medium N/A Medium
Dark Dark
Size 750g|1000g|1250¢g N/A N/A
Time (Hours) 1:30 1:35 1:40 1:20 1:00
Preheat (Min) N/A | N/A N/A N/A N/A
Kneading 1 (min) &> | 15 15 15 N/A N/A
. . 15
Rise 1 (Min) D | N/A | N/A | N/A _ N/A
Heat + kneading
N/A | N/A | N/A N/A N/A
Kneading 2 (min) &> | N/A | N/A | N/A N/A N/A
N/A | N/A | N/A N/A N/A
Rise 2 (Min) & N/A | N/A | N/A N/A N/A
] . 45
Rise 3 (Min) & N/A | N/A | N/A A N/A
Heat + kneading
60 65 70 0
Bake (min Rise 60
15 Rise| 15 Rise | 15 Rise
Keep-Warm time 60 60 60 N/A 60
(Min) Y]
In?ert |ngrefi|'ents N/A N/A N/A N/A N/A
(Time remaining)
Pre-adjustment of the time | 15h 15h 15h N/A 15h
18-




Troubleshooting the Bread Make

r

What do | do if the kneading paddle gets stuck in the @
baking mould @ after baking?

Fill the baking mould @ with hot water and twist the kneading

paddle @ to loosen the encrustation underneath.

What happens if the finished bread is left inside the

bread maker?

Through the "Keep-warm function" it is ensured that the bread
is kept warm for ca. 1 hour and that it is also protected
against moisture. If the bread remains in the baking machine
for longer than 1 hour, it may become moist.

Are the baking mould @ and the kneading paddle @
suitable for cleaning in a dishwasher?

No. Please clean the baking mould @ and the kneading
paddle @ by hand.

Why doesn't the dough get stirred, even if the motor is

running?

Check to see if the kneading paddle @ and the baking
mould @ have properly engaged.

What do | do if the kneading paddle @ gets stuck in the
loaf?

Remove the kneading paddle @ with the kneading paddle

remover @

What happens if there is a power failure when a

Programme is running?

In the case of power failure for up to 10 minutes, the
bread maker will complete the last implemented program-
me through to the end.

How long does it take to bake bread?

Please take note of the exact times given in the table

"Programme sequence".

What size breads can | bake?

You can bake breads with weights of 750 g - 1000 g -
1250 g.

Why can't | use the Timer function while baking with fresh
milke

Fresh products such as milk or eggs spoil if they remain
in the appliance for too long.

What has happened if the Bread Baking Machine does
not work after the Start/Stop button @ has been pressed?

Some baking processes, such as "Warming up" or "Rise"
are difficult to recognise. Using the table "Programme
sequence", check which programme section is currently in
operation. Verify that the appliance is functioning by chek-
king whether the operation indication lamp @ is glowing.
Check to seeif you have correctly pressed the Start/Stop
button @.

Check to see if the power plug is connected to the wall
socket.

The appliance crushes the added raisins.

To avoid the breaking up of ingredients such as fruit or

nuts, add them to the dough after the signal has sounded.







ORDER CARD SBB 850 Al

» www.kompernass.com

QUANTITY ORDERED NAME OF ARTICLE COST P. UNIT TOTAL SUM
(max 3 sets per order)
> 1 baking mould incl. 2 Kneading £9 > ¢
vQ&&_Qm + Postage and packaging £5
> 4 Kneading paddles > £9 > ¢
+ Postage and packaging m 3

Py Py

> Note: If your order consists of several articles (set of 4 kneading paddles and baking moulds) you will
always have to pay the higher shipping fee of £ 5!

PAYMENT METHOD
_H_ Bank Transfer

(Location, Date)

(Signature)

@B
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Automat do pieczenia
chleba

Wprowadzenie

Gratulujemy Ci zakupu naszego urzqdzenia.

Jest to produkt wysokiej jakosci. Instrukcja obstugi
stanowi cze$é tego produktu. Zawiera ona wazne
wskazéwki dotyczgce bezpieczenstwa, uzytkowa-
nia i utylizacji urzqdzenia. Przed przystgpieniem do
uzytkowania produktu zapoznaj sig z wszystkimi
wskazéwkami obstugi i bezpieczenstwa. Uzywaj
produkt zgodnie z opisem i w podanych obszarach
uzytkowania. W razie przekazania produktu na-
stgpnej osobie, nie zapomnij dotqczyé réwniez in-
strukcji obstugi.

Uzytkowanie zgodne
Z przeznaczeniem

Automat do pieczenia chleba uzywaj wytqgcznie
do pieczenia chleba i smazenia dzemu / konfi-
tur domowej roboty.

Nie uzywaé urzqdzenia do suszenia artykutéw
spozywczych lub innych przedmiotéw. Nie uzy-
waé automatu do pieczenia chleba na zewngtrz.
Stosowaé tylko przez producenta zalecane akceso-
ria. Nie zalecane akcesoria mogg spowodowaé
uszkodzenie urzqdzenia.

Urzqdzenie stuzy wytqcznie do prac w prywatnych
warunkach domowych.

Urzqdzenie nie nadaje sig do zastosowan komer-
cyjnych!

Zakres dostawy

Automat do pieczenia chleba

Forma do pieczenia

2 topatki do wyrabiania ciasta

Miarka

tyzka z miarkg

Wyijmowanie fopatek do wyrabiania ciasta
Instrukcja obstugi

Ulotka informacyijna

Zeszyt z przepisami

Opis urzqgdzenia

llustracja A:

Okienko

Pokrywa automatu
Otwory wentylacyjne
Kabel sieciowy

00000

Panel obstug

Rysunek B:

2 topatki do wyrabiania ciasta

Forma do pieczenia chleba o wadze do 1250 g
Miarka

tyzka pomiarowa

0000

Wyjmowanie fopatek do wyrabiania ciasta

Dane techniczne

Model: Automat do pieczenia
chleba SBB 850 Al
220-240V ~ /50 Hz

850 W

Napiegcie znamionowe:
Pobér mocy:

.24 -



A Wskazéwki bezpieczenstwa

Przed przystgpieniem do uzytkowania urzg-dzenia doktadnie zapoznaj sie z
zawartosciq instrukcji obstugil

Zagrozenie uduszenial Dzieci nie mogq bawi¢ sie materiatem od opakowa-
nia poniewaz grozi to uduszeniem. Opakowanie zutylizuj bezposrednio po
rozpakowaniu urzqgdzenia lub przechowuj je z dala od dzieci.

Po wypakowaniu sprawdzi¢, czy automat do pieczenia chleba nie ulegt uszkod-
zeniu w czasie transportu. W razie koniecznoéci skontaktuj sie z dostawceq towaru.
Ustaw urzqdzenie na suchej, ptaskiej i odpornej na dziatanie wysokich tem-
peratur powierzchni.

Nie umieszczaé urzgdzenia w poblizu materiatéw palnych, wybuchowych
i/lub gazéw palnych. Odstep od sqsiadujgcych przedmiotéw powinien
wynosi¢ co najmniej 10 cm.

Zwracaj uwage, aby nie doszto do zastoniecia szczelin wentylacyjnych
urzqdzenia. Zagrozenie przegrzanial

Przed przytqczeniem sprawdz, czy rodzaj pragdu w sieci elekirycznej odpo-
wiada danym umieszczonym na tabliczce znamionowe;.

Kabel zasilajgcy z sieci prowadzié tak, by nie przechodzit przez ostre kra-
wedzie lub w poblizu gorqgcych powierzchni i przedmiotéw. Mogtoby doj$é
do uszkodzenia izolacji kabla.

W trakcie uzywania nigdy nie zostawia¢ urzqdzenia bez nadzoru.

Aby zapobiec zahaczeniuv i urazowi urzqdzenie zostato wyposazone tylko
w krétki kabel sieciowy.

Urzqdzenie nadaije sie wytgcznie do uzytku w pomieszczeniach zamknietych.
Nie stawiaj nigdy urzqdzenia na ani obok kuchenki gazowej lub elekirycz-
nej, gorqgcego pieca ani innych zrédet gorgca. Zagrozenie przegrzanial
Nie zakrywaj nigdy urzgdzenia recznikiem ani innymi przedmiotami. Gorg-
ce powietrze i para wodna muszq sie ulatniaé. Zakrycie urzqdzenia tatwo-
palnymi materiatami lub zetknigcie sie urzqdzenia z nimi, np. z zastonami,
grozi spowodowaniem pozaru.

W przypadku stosowania przewodu przedtuzajgcego maksymalna dopuszczal-
na moc tego przewodu musi by¢ zgodna z mocq automatu do pieczenia chleba.
Przedtuzacz uktadaj w taki sposéb, aby nikt sie o niego nie potkngt ani go
przypadkowo nie pociggnat.

Przed kazdym uzyciem sprawdz kabel sieciowy i wtyczke. W wypadku uszkodze-
nia przewodu zasilania nalezy zwrécié sie do producenta, autoryzowanego ser-
wisu lub wykwalifikowanego punkiu naprawczego w celu naprawienia usterki.
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Uzytkowanie oprzyrzgdowania niedopuszczonego przez producenta urzqd-
zenia moze doprowadzié do réznego rodzaju uszkodzen. Uzytkowanie
urzqdzenia dozwolone wytqcznie do okres$lonego celu. W przeciwnym
wypadku traci wazno$é gwarancja.

Program pieczenia uruchamiaj zawsze z formg do pieczenia umieszczong
w $rodku urzgdzenia. Inaczej mozna by doprowadzié do nieodwracalnego
uszkodzenia urzgdzenia.

Nie zostawiaj pracujgcego urzgdzenia bez kontroli, szczegélnie wtedy gdy
w poblizu znajdujq sie dziecil Jesli nie uzywasz urzg-dzeniaq, a takze przed
przystgpieniem do jego czyszczenia wyciqgaj wtyczke z gniazdka zasila-
nia. Przed zdjeciem poszczegélnych elementéw odczekaj do ostygniecia
urzqdzenia.

To urzqdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od 8 roku zycia oraz przez
osoby o zmniejszonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umysto-
wych lub tez osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i/lub
wiedzy, wytqcznie pod nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bez-
piecznego uzywania urzgdzenia oraz wynikajgcych z niego zagrozen.
Dzieci nie mogqg bawié sie urzqgdzeniem.

Czyszczenia ani konserwacii przez uzytkownika nie mogq wykonywaé dzie-
ci, chyba ze ukonhczyly 8 lat i sqg pod nadzorem.

Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymaé z dala od urzqdzenia i kabla
zasilajgcego.

Niniejsze urzqdzenie jest zgodne z odpowiednimi przepisami bezpieczenst-
wa. Kontrole, naprawy i konserwacje techniczne wykonuje wytqcznie kwali-
fikowany personel sprzedawcy. W przeciwnym wypadku traci waznosé
gwarancja.

Na urzqdzeniu nie stawiaé zadnych przedmiotéw, ani go nie zakrywaé.
Niebezpieczenstwo pozaru!

Ostrzezenie! Automat do pieczenia chleba nagrzewa sie podczas pracy.
Chwytaj za urzqdzenie dopiero po jego catkowitym ostygnieciu lub uzyj
rekawicy ochronne;.

Zwiaszcza przy wyjmowaniu elementéw akcesoriéw lub ich wktadaniu nale-
zy urzg-dzenie pozostawié do wychtodzenia i wyciggngé wtyczke z sieci.
Nie przesuwaj urzqdzenia, jesli w formie do pieczenia znajduje sie ptynna
zawarto$é, np. konfitura. Zagrozenie odniesienia obrazen!
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Nie dotykaj nigdy hakéw do zagniatania ciasta, jesli obracajq sie one w
czasie pracy urzqgdzenia. Zagrozenie odniesienia obrazen!

Nie wytqczaé z kontaktu ciggngc za przewdd.

Whtyczke wytqczy¢ z sieci, kiedy urzqdzenie nie jest uzywane oraz przed
kazdym czysz-czeniem.

Urzgdzenia nie stosowaé do przechowywania artykutéw spozywczych lub
naczyn.

Nie wktadaj nigdy do urzgdzenia folii aluminiowej ani innych przedmiotéw
metalowych. Moze to doprowadzié¢ do zwarcia. Zagrozenie spowodowania
pozarul

Nie zanurzaé automatu do pieczenia chleba do wody lub innych cieczy.
Zagrozenie porazenia prqdem elekirycznym!

Nie czyscié urzqdzenia ggbkami czyszczqcymi, ktére pozostawiajq zadra-
pania.

Jesli oderwane kawatki ggbki bedq dotykaty elementéw elekirycznych,
wystepuje zagrozenie porazenia prqdem elektrycznym.

Do sterowania pracq urzgdzenia nie prébuj uzywaé zadnych zewnetrznych
zegardw sterujgcych ani zadnego innego systemu zdalnego sterowania.
Nie uzytkuj nigdy urzqdzenia z pustq formq do pieczenia ani tez bez tej
formy w $rodku. Prowadzi to do uszkodzenia urzqdzenia, ktérego nie bed-
zie mozna naprawié.

Przed przystqpieniem do pracy zawsze zamykaj pokrywe.

Nie wyjmuj nigdy formy do pieczenia w czasie trwania pracy urzqdzenia.
Nigdy nie wsypuj wiecej niz 700 g maki ani nie dodawaj wiecej niz 1 1/4
kostki drozdzy. Ciasto moze sie wylaé i spowodowaé pozar!

W czasie pracy temperatura powierzchni zewnetrznej i drzwi moze by¢
bardzo wysoka. Niebezpieczeristwo oparzenial

Uwaga!l Gorgca powierzchnial
Elementy urzqdzenia nagrzewaijq sie w czasie pracy!
Niebezpieczenstwo poparzenial
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Przed pierwszym uzyciem

Wiasciwosci

Likwidacja opakowania

Rozpakuj swéj automat i zlikwiduj opakowanie
zgodnie z przepisami obowigzujgcymi na
Twoim ferenie.

Pierwsze czyszczenie

Przed uruchomieniem wytrzyj forme do pieczenia @,
topatki @ i powierzchnie zewnetrzng urzgdzenia
czystq, wilgotng szmatkq. Nie uzywaj zadnych
gabek czyszczqeych lub twardych $rodkéw, ktére
pozostawiajq zadrapania. Zdejmij folie ochronng z

pola obstugi @.

Podgrzewanie
@® Przestrzegaj nastepujacych wskazéwek obo-
wiqgzujgeych przed pierwszym uruchomieniem:

Pustq forme do pieczenia @ umieszczad w urzg-
dzeniu tylko podczas pierwszego nagrzewania.
Zamknij pokrywe @. Wybierz program 12, patrz
opis w rozdziale ,PROGRAMY”, a nastegpnie nacisnij
przycisk ,Start/Stop” @, w celu rozpoczecia

5 minutowego podgrzewania. Nacisnij przycisk
,Start / Stop” @, w celu zakorhczenia programu
(stychaé sygnat dzwiekowy).

Poniewaz elementy grzewcze sq lekko nasmarowa-
ne, przy pierwszym uruchamianiu mozna poczué lekki
zapach smaru. Jest on nieszkodliwy i z czasem ustgpi.
Pamietaj o zapewnieniu odpowiedniej wentylacji w
pomieszczeniu, np. poprzez otwarcie okna.

Odczekaj do catkowitego ostygniecia urzqdzenia i
wytrzyj ponownie wilgotng éciereczkq forme do
pieczenia @), koficéwki do zagniatania ciasta @

i powierzchnie zewnetrzng urzqdzenia.

A Niebezpieczenstwo pozaru! Podczas
podgrzewania automatu do pieczenia chleba
z formg do pieczenia @ w srodku nie prze-
kraczaj czasu 5 minut. Wystepuje przez to
zagrozenie przegrzania.

Automat do pieczenia chleba pozwala na pieczenie

chleba wg naszego smaku.

*  Mozesz wybieraé spoéréd 12 réznych
programéw do pieczenia chleba.

*  Mozesz przygotowaé gotowe masy do
pieczenia.

*  Mozesz wymieszad ciasto na kluski lub na
chleb i zrobié¢ marmolade.

e Za pomocq programu ,Bezglutenowe” uda-
dzq Ci sig bezglutenowe wypieki i przepisy
z zastosowaniem maki bezglutenowej, np.
maki kukurydzianej, maki pszennej i mqgczki
ziemniaczanej.

Panel obstugi

7. Makaron
8. Chieb maslany
9. Bezglutenowe

1. Normalne
2. Kruche
3. Razowe
4.Stodkie
5. Express
6. Ciasto Zagniatane

11. Konfitura
12. Pieczenie
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0O Wyswietlacz

Wyswietla

@ wybdr cigzary

(750 g, 1000 g, 1250 g)

czas w godzinach pozostaty do zakoriczenia

@
®

pieczenia i zaprogramowany czas pracy
wybrany stopiefi wypieczenia chleba

(jasno CO, $rednio &=, ciemno @D, szyb-

ko )
@ wybrany numer programu
®

®
© Start / Stop

Stuzy do wiqczenia i zakohczenia pracy lub do

przebieg programu
dodawanie sktadnikéw (,ADD")

skasowania nastawienia programatora czasu.
Aby przerwaé prace, naci$nij krétko przycisk
Start/Stop @, az rozlegnie sie sygnat i zacznie
migaé wskazanie czasu na wyswietlaczu @. Popr-
zez ponowne naci$nigcie przycisku Start/Stop (B]
mozesz wznowi¢ prace urzqdzenia w przeciggu 10
minut. W razie zapomnienia wznowienia przebiegu
programu, po uptywie 10 minut uruchomi sie on
automatycznie.

Aby catkowicie zakonhczyé pieczenie i usungé
ustawienia, naci$nij i przytrzymaj prze 3 sekundy
przycisk Start/Stop @, az do ustyszenia diugiego
sygnatu dzwiekowego.

@ Wskazéwka:

Nie naciskaj przycisku Start/Stop @, jesli chcesz
jedynie sprawdzi¢ stan chleba. Przez okienko
mozna obserwowaé przebieg pieczenia.

A Uwaga!
Przy naciskaniu wszystkich przyciskéw musi sig
rozlegaé dzwigk, chyba ze urzqdzenie pracuje.

@ Stopien wypieczenia chleba

(lub tryb szybki)
Wybér stopnia wypieczenia chleba lub przejéé
do trybu szybkiego (Jasny/Sredni/Ciemny/Szybki).
Naciskaj przycisk Stopieri wypieczenia chleba @
tak dtugo, az nad wybranym stopniem wypiecze-
nia chleba pojawi sig strzatka. W programach
1 - 4 mozesz kilkakrotnie naciskajge przycisk Stopiert
wypieczenia chleba @ wigczy¢ tryb szybki, w celu
skrécenia czasu pieczenia. Naciskaj przycisk
Stopier wypieczenia chleba @ tyle razy, az nad
wskazaniem ,Szybko” pojawi sie strzatka. W pro-
gramach 6, 7 i 11 nie mozesz wybieraé stopnia
wypieczenia chleba.

©® Programator czasowy ¥V A

Pieczenie z opdznieniem czasowym.

@ Wskazéwka:
W programie 11 nie mozna ustawié¢ pieczenia

z opdznieniem.

@ Lampka kontrolna stanu

Zapalona lampka kontrolna stanu @ sygnalizuje,
ze program aktualnie jest uruchomiony. Jesli korzy-
stamy z programu z opéznieniem czasowym, lamp-
ka kontrolna stanu @ zapali sie dopiero po urucho-
mieniu programu, a nie po uruchomieniv licznika
czasu.

@ Waga chleba

Wybér cigzaru chleba ( 750 g / 1000 g / 1250 g).
Naciskaj przycisk tyle razy, az pod wskazaniem
zqdanej wagi pojawi sie strzatka. Wskazania wagi
(750 g/ 1000 g / 1250 g) odnoszq sie

do iloéci dodanych sktadnikéw do formy @.

@ Wskazéwka:

Ustawieniem domyslnym przy wigczeniu urzqdzenia
jest 1250 g. W programach 6, 7, 11i 12 nie
mozna ustawiaé wagi chleba.
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©® Wybér programu (menu)

Wybér zgdanego programu pieczenia (1-12).

Na wyswietlaczu @ pojawia sig numer programu i
odpowiedni czas pieczenia.

Funkcja pamieci

W przypadku braku pradu elekirycznego przez okres
okoto 10 minut, program po wigczeniu jest
kontynuowany od tego danego miejsca, w ktérym
znajdowat sie przed przerwq w dostawie prgdu.
Nie dotyczy to jednak usuwania / koficzenia piec-
zenia ani nacisniecia przycisku Start/Stop @ gdy
wiqczy sie dtugi sygnat dzwigkowy.

Okienko @
Przez okienko @ mozesz kontrolowaé przebieg
pieczenia.

Programy

Za pomocq przycisku Wybér programu ® wybierz
odpowiedni program. Odpowiedni numer programu
pojawia sie na wyswietlaczu @). Czasy pieczenia
zalezq od wybranych kombinacji programéw. Patrz
rozdziat ,Przebieg programu”.

Program 1: Normalne

Do biatego i pszenno-razowego chleba, ktére
powstaje gtéwnie z mgki pszennej lub zytniej.
Chleb posiada kompaktowq konsystencje. Spiec-
zenie chleba nastawi¢ za pomocq przycisku Stopien
wypieczenia chleba @.

Program 2: Kruche
Do lekkiego chleba z delikatnej mgki. Chleb jest
z reguly pulchny i ma chrupigeq skérke.

Program 3: Razowe

Do chleba z mgki grubo zmielonej, np. z razowej
maki pszennej, z maki Zytniej. Chleb bedzie bardziej
zwarty i ciezszy.

Program 4: Stodkie:

Do chleba z dodatkami sokéw owocowych, wiérek
kokosowych, rodzynek, suszonych owocéw, czekolady
lub z dodatkiem cukru. Przedtuzenie czasu rosniecia
powoduje, ze chleb staje sie Izejszy i bardziej napo-
wietrzony.

Program 5: Express

Przy wyrabianiu ciasta, pozostawié do wyroénigcia,

a pieczenie bedzie trwato krécei.

Do tego programu nadajq sie wylqgcznie przepisy,
ktére nie zawierajq cigzkich sktadnikéw ani gatunkéw
maki. Nalezy pamietaé, ze chleb w tym programie
bedzie geiciejszy i nie az tak smaczny.

Program 6: Ciasto Zagniatane

Stuzy do przygotowania ciasta drozdzowego na
butki, pizze, lub chatki. Wiasciwe pieczenie w tym
programie odpada.

Program 7: Makaron
Stuzy do przygotowania ciasta na kluski. Wiasciwe
pieczenie w tym programie odpada.

Program 8: Chleb maslany
Do chlebéw wytwarzanych z maslanki lub jogurtu.

Program 9: Bezglutenowe

Do chlebéw z maki bezglutenowej i mieszanej do
pieczenia. Mgki bezglutenowe wymagajq wiecej
czasu do wchtonigcia cieczy i posiadajq inne wiaé-
ciwosci porotwércze.
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Program 10: Ciasto

W tym programie sktadniki sq wyrabiane, ciasto
pozostawiane do wyrosniecia i upieczone. W tym
programie nalezy zastosowaé proszek o pieczenia.

Program 11: Konfitura
Do sporzqdzania konfitur, galaretki i potraw
Z owocdw.

Program 12: Pieczenie

Stuzy do wypieku chlebéw, ktére sq zbyt blade lub
nie catkiem przypieczone. Wszystkie operacje
mieszania w tym programie odpadaijq. Chleb
pozostaje cieply przez jednq godzing po zakoriczeniu
pieczenia. Unika sig przez to sytuacii, w kiérej chleb
bedzie zbyt wilgotny.

Program 12 piecze chleb przez 60 minut.

Aby zakorczyé te funkcje wczeéniej, naciénij
przycisk Start/Stop @, az wiqczy sie dlugi sygnat
dzwiekowy. Odtqgcz urzqdzenie od zasilania elek-
trycznego w celu catkowitego wytqczenia.

@ Wskazéwka:

W programach 1, 2, 3, 4, 5, 6, 8 9 w trakcie
przebiegu programu stychaé sygnat dzwiekowy

i na wyswietlaczu pojawia sie ,ADD” (®.
Natychmiast po ustyszeniu sygnatu dodaé pozostate
dodatki, jak owoce lub orzechy.

Dodatki pozostang nie naruszone mieszadtami @.
Jesli ustawisz czasomierz, mozesz réwniez dodawaé
wszystkie sktadniki do formy @ na poczatku progro-
mu. W tym przypadku owoce i orzechy nalezy
przed dodaniem troche posiekad.

Funkcja programatora czasu

Funkeja licznika czasu umozliwia pieczenie

z opdznieniem czasowym.

Za pomocq przycisku ze strzatkg A i ¥ @
nastawié wymagany koficowy czas procesu
pieczenia. Maksymalne opéznienie czasu wynosi
15 godzin.

/\ Ostrzezenie! Jesli cheesz upiec okreslony
gatunek chleba z wykorzystaniem programatora
czasu, najpierw sprébuj ciasto i zaobserwuj,
czy proporcje sktadnikéw sq wiasciwie dobrane,
ciasto nie jest za geste ani za rzadkie lub jego
ilo§¢ nie jest zbyt duza, moggca spowodowaé
wylanie sig ciasta z formy. Niebezpieczefstwo
pozaru!

Wybraé jeden program. Na wyswietlaczu @ pojo-
wia sie czas potrzebny do upieczenia chleba.

Za pomocq przycisku strzatek A @ przesun czas
zakoriczenia programu. Przy pierwszym nacisnigciu
czas zakohczenia przesuwa sig do nastepnej
dziesigtki. Kazde nastgpne nacisnigcie przycisku
strzatek A @ przesuwa czas zakof-czenia pro-
gramu o 10 minut. Jezeli przytrzymasz naciénigty
przycisk ze strzatkq, proces przestawienia czasu
przyspieszysz. Na wyséwietlaczu wyswietli sie
catkowity czas pieczenia i czasowe przesunigcie.
Przy przekroczeniu mozliwego czasowego przes-
uniecia mozna za pomocgq przycisku ze strzatkg
V¥V ® skorygowaé czas.

Uruchom ustawianie licznika czasu naciskajqc
przycisk Start/Stop @.

Dwukropek na wyswietlaczu @ miga i rozpoczyna
sie odliczanie zaprogramowanego czasu pieczenia.
Gdy tylko program sig uruchomi, zapala sig lamp-
ka kontrolna @. Koniec pieczenia jest sygnalizowa-
ny dziesigcioma dzwigkami i pojawieniem sig na
wyswietlaczu @ 0:00.
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Przyktad:

Jest godzina 8.00 i chcesz mie¢ §wiezy chleb za 7
godzin i 30 minut, a wiec o godzinie 15:30.
Wybierz najpierw program 1 i naciskaj przyciski
strzatek @ tak dtugo, az na wyswietlaczu @) pojawi
si¢ 7:30, poniewaz czas do upieczenia chleba
wynosi 7 godzin i 30 minut.

@ Wskazéwka:
W programie ,Konfitura” funkcja programatora
czasu nie jest dostepna.

@ Wskazéwka:

Nie uzywaé funkcji programatora czasu, jezeli do
przygotowania uzywa sig produkiéw szybkopsujqcych,
jak np. jajka, mleko, $mietana czy ser.

Przed rozpoczeciem pieczenia

Aby uzyskaé zadowalajqcy efekt pieczenia nalezy
uwzgledni¢ nastepujgce czynniki:

Surowce

@ Wskazéwka:

Wyimij forme do pieczenia @ z obudowy, zanim

wlozysz do niej sktadniki. Jesli sktadniki dostang sie

do komory grzewczej, rozgrzana spirala moze
spowodowa¢ spalenie sktadnikéw.

e Skladniki dodawaj do formy @ zawsze
w odpowiedniej kolejnosci.

e Wszystkie sktadniki muszq byé podgrzane
do temperatury pokojowej, aby umozliwi¢ pro-
widtowe rosnigcie drozdzy.

e Zwréé uwage na doktadne odmierzenie iloici
sktadnikéw. Juz niewielkie réznice od ilosci
wymienionych w przepisie mogq mieé¢ wptyw
na wynik pieczenia.

@ Wskazéwka:

W zadnym wypadku nie stosowaé wigkszych ilosci
niz zostaty wymienione. Zbyt duza ilo¢ ciasta
moze wyptynqé z formy @ i przy kontakcie ze
spiralami grzewczymi spalié sie.

Pieczenie chleba

Przygotowanie

Przestrzegaj wskazéwek bezpieczenstwa znajdujgeych
si¢ W niniejszej instrukgi.

Automat do pieczenia chleba postawi¢ na réwnej

i twardej podstawie.

1. Wyijmij forme do pieczenia @ z urzqdzenia.
Zatéz topatki @ na watki napedowe w formie
@. Uwazaj przy tym, aby topatki zostaty pra-
widtowo zatozone.

Dodaj sktadniki z przepisu w odpowiedniej kolej-
nosci do formy @. Zaczynaj od sktadnikéw ptyn-
nych, cukruy, soli i mgki oraz drozdzy na koricu.

@ Wskazéwka:
Zwrécié uwage, aby drozdze nie doszty do
kontaktu z solg lub ptynem.

4. Zatéz ponownie forme @. Sprawdzi¢ dobre
osadzenie.

5. Zamknij pokrywe urzqdzenia @.

6. Podlqcz wtyczke do gniazdka zasilania.
Wiqcza sie dzwiek sygnatu i na wyswietlaczu @
wyswietla sig numer oraz czas trwania progra-
mu 1.

7.  Wybierz program za pomocq przycisku
Wybér programu @. Kazdy wybér jest
potwierdzany sygnatem.

8. W razie koniecznosci przyciskiem @ wybierz

rozmiar chleba.
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9. Wybierz stopieh wypieczenia chleba @®.
Strzatka na wyswietlaczu @ pokazuje, czy
ustawione jest jasne, $rednie lub ciemne
spieczenie ciasta. Mozesz tu réwniez wybraé
ustawienie ,Szybko” w celu skrécenia czasu,
w ktérym wyrasta ciasto.

@ Wskazéwka:

W programie 6, 7 i 11 funkcja ,Stopien
wypie-czenia chleba” nie jest dostepna.

Funkcja ,Szybko” jest dostepna tylko w
programach 1-4.

W programach 6, 7, 11 i 12 nie mozna ustawiaé
wagi chleba.

10. Teraz mozesz za poérednictwem funkeii licznika
czasu ustawié punkt zakonczenia programu.
Mozesz zadaé przesunigcie czasowe az do
15 godzin.

@ Wskazéwka:
W programie 11 ta funkcja nie jest dostepna.

Uruchomienie programu
Uruchom teraz program za pomocq przycisku

Start/Stop @.

@ Wskazéwka: Programy 1,2, 3,4, 6,819
rozpoczynaijq sie z trwajgcqg od 10 do 30
minut fazq rozgrzewania (oprécz trybu

szybkiego, patrz tabela Przebieg programu).

Mieszadta @ nie obracaiq sig przy tym.
Nie oznacza to btedu urzqdzenia.

Program automatycznie wykona rézne czynnosci
robocze.

Przebieg pieczenia mozesz kontrolowaé przez
okienko @. Czasami podczas pieczenia na szybce
okienka @ moze sie gromadzié wilgoé. Pokrywa
urzqdzenia @ w czasie wyrabiania ciasta moze
by¢ otwarta.

@ Wskazéwka:
Nie otwieraj pokrywy urzqdzenia @ w trakcie
pieczenia. Chleb mégtby spasé.

Zakonczenie programu

Koniec pieczenia jest sygnalizowany dziesigcioma
dzwigkami i pojawieniem sie na wyswietlaczu @
0:00.

Po zakoriczeniu programu urzqdzenie automatycznie
przelgczy sie na tryb utrzymania w cieple, ktéry
trwa az 60 minut.

@ Wskazéwka:
Nie dotyczy to programéw 6, 7i 11.

Przy czym w automacie krqzy ciepte powietrze.
Funkcje podirzymywania wysokiej temperatury
mozesz zakohczyé wczeéniej, naciskajqc i
przytrzymujqc do ustyszenia sygnatu akustycznego
przycisk Start/Stop @.

A\ Ostrzezenie!

Przed otwarciem pokrywy @ wyciggnij wtyczke

z gniazdka zasilania.

Jesli nie korzystasz z urzqdzenia, wylqczaj je zaws-
ze z prqdu!

Wyjmowanie chleba

Przy wyjmowaniu formy do pieczenia @ chwytaj
naczynie przez szmatke lub rekawice.
Przytrzymaj forme do pieczenia @ ukosnie nad
rusztem i wstrzgsénij lekko, az chleb wypadnie

z formy @.
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Jesli chleb nie chce si¢ odczepi¢ od mieszadet @,
wyjmij ostroznie mieszadta @ dotgczonym
przyrzqgdem do wyjmowania @.

@ Wskazéwka:

Nie stosowaé zadnych metalowych przedmiotéw,
ktére mogtyby spowodowaé zadrapania warstwy
uniemozliwiajgcej przylepianie.

Zaraz po wyijeciu chleba wymyj forme @ cieplq
wodgq. Unikniesz w ten sposéb przywarcia fopatek
0@ do watka napedowego.

@ Wskazéwka:
Jesli wyciggniesz mieszadta @ po ostatnim czasie

wyrabiania ciasta, chleb nie przetamie sie przy
wycigganiu go z formy @.

*  Naciénij krétko przycisk Start/Stop @, aby
przerwaé program na samym poczgtku fazy
pieczenia lub wyciggnij wtyczke z gniazdka.

W ciggu kolejnych 10 minut musisz podigczyé
wityczke do zasilania, aby pieczenie mogto sie
wznowic.

*  Otwérz pokrywe @ i wyciqgnij forme do
pieczenia @. Rekoma posypanymi makq
mozesz wyjqé ciasto i zdjqé topatki @.

*  WIéz ciasto ponownie do formy do pieczenia
@. Umiesé forme @ ponownie w urzqdzeniu
i zamknij pokrywe @.

e Ewentualnie wiéz wtyczke do gniazdka.

Trwa kontynuacja programu pieczenia.

Odczekaj 15-30 minut do ostygniecia chleba.
Przed rozkrojeniem chleba zawsze upewnij sie,
ze w $rodku nie ma topatki @.

Komunikaty btedéw

e Gdy wyswietlacz @ pokazuje ,HHH", po
uruchomieniu programu, temperatura automatu do
pieczenia ciasta jest jeszcze za wysoka. Zatrzymaj
program i wyciggnij wtyczke z gniaz-dka. Otwérz
pokrywe @ i odczekaj 20 minut, az urzqdzenie
ostygnie i dopiero wtedy przystgp do jego
dalszego uzytkowania.

¢ Jesli nie mozna uruchomié zadnego nowego
programu po tym, jak automat zakoriczyt wyko-
nywany program, urzqdzenie jest jeszcze za go-
rqce. W takiej sytuacji wskazanie strzatki prze-
skakuje na ustawienie podstawowe (program 1).
Otwérz pokrywe @ i odczekaj 20
minut, az urzqdzenie ostygnie i dopiero wtedy
przystgp do jego dalszego uzytkowania.

Ostrzezenie!
Nie prébowaé uruchamiaé urzqdzenia zanim nie
wystygnie. Dziata to tylko w programie 12.

* Jesli na wyswietlaczu widaé ,EEQ”, ,EE1" lub
JLLL" przy uruchomionym programie, wytqcz
i ponownie wiqcz urzqdzenie, wyciqgajac
wtyczke z gniazdka i ponownie jq wkladajqc.
Jesli wskazanie btedu nie zniknie, zwrd¢ sie do
punktu serwisowego.

Czyszczenie i konserwacja

/A Ostrzezenie!

Przed rozpoczeciem czyszczenia zawsze wyjmuj
wtyczke z gniazdka i odczekaj do ostygniecia
urzqdzenia.

Chron urzqdzenie przed wilgociq, poniewaz moze
ona spowodowaé zwarcie.

Przestrzegaj w tym celu wskazéwek bezpieczenstwa.




A Uwaga!

Urzqdzenie, ewentualnie jego akcesoria nie nadajq
sie¢ do zmywania w zmywarkach.

Do czyszczenia automatu do pieczenia nie stosuj

chemicznych $rodkéw czyszczqcych ani rozpusze-
zalnikéw.

Obudowa, pokrywa, komora pieczenia
Usunqé resztki z przestrzeni pieczenia za pomocq
wilgotnej $ciereczki lub lekko wilgotnej, migkkiej
gabki. Wytrze¢ obudowe i pokrywe takze wilgotng
$ciereczkq lub ggbkg.

e Przestrzeh wewnetrzng dobrze wysuszy¢. Aby
utatwi¢ czyszczenie, mozesz odiqczyé pokry-
we @ od obudowy:

e Otwoérz pokrywe @), az krzywki zawiaséw
przejdq przez otwory prowadnic zawiaséw.

*  Wyciqgnij pokrywe @ z prowadnic zawiaséw.

e Aby zamontowaé ponownie pokrywe @,
wprowadz krzywki zawiaséw w otwory pro-
wadnic zawiaséw.

Forma do pieczenia chleba, topatki do
wyrabiania ciasta i akcesoria

A Uwaga!
Formy do pieczenia @ nie zanurzaj nigdy pod
wode ani zadng innq ciecz.

Powierzchnie form do pieczenia @ i fopatki @ sq
pokryte warstwg nieprzywierajgcq. Do czyszczenia
nie stosowaé zadnych agresywnych $rodkéw
czyszczqcych oraz érodkéw i przedmiotdw éciernych,
ktére mogq spowodowaé zadrapania powierzchni.

W wyniku wilgotosci i pary po okreslonym czasie
moze zmieni¢ sie wyglad powierzchni. To nie oznac-
za zadnego pogorszenia dziatania lub jakosci.

* Przed czyszczeniem wyjmij forme do czyszcze-
nia chleba @ i topatki do wyrabiania ciasta @ z
komory pieczenia.

Wyimij fopatki do wyrabiania ciasta @ z formy
do pieczenia @. Jezeli topatek do wyrabiania ci-
asta @ nie mozna wyjqé z formy do pieczenia @,
napetnij forme do pieczenia @ gorgcq wodg i
odczekaj ok. 30 minut. Teraz wyjecie topatek do
wyrabiania ciasta @ powinno byé mozliwe.
Oczysé topatki do wyrabiania ciasta @ w cieptej
wodzie z dodatkiem fagodnego ptynu do mycia
naczyi. W przypadku uporczywych, zapieczo-
nych zanieczyszczen mocz topatki do wyrabia-
nia ciasta @ w wodzie tak dlugo, az zaniec-
zyszczenia bedzie mozna usungé za pomocq
szczotki do zmywania.

Jezeli uchwyt do mocowania w fopatce do wyr-
abiania ciasta @ jest zatkany, mozna go ostroz-
nie oczyscié¢ drewnianym patyczkiem.

Po oczyszczeniu topatki do wyrabiania ciasta @
nalezy doktadnie wysuszy¢.

Wytrzyj strong zewnetrzng formy do pieczenia @
wilgotng $ciereczkg.

Oczy$é wewnetrzng strong formy do pieczenia @
cieptq wodg z dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu
do mycia naczyh. W razie zapieczonych zaniec-
zyszczerh wewnqtrz formy do pieczenia @), wlej
wode do formy do pieczenia @ i dodaj nieco ta-
godnego ptynu do mycia naczyh. Pozostaw
wode tak dlugo, az zapieczenia zmigkng i poz-
wolg sie usungé szczotkqg. Nastepnie wyptucz for-
me do pieczenia @ duzq iloscig czystej wody i
dobrze jq wysusz.

Oczysé miarke @), tyzke pomiarowq @ i przyr-
zqd do wyjmowania fopatek do wyrabiania cia-
sta O w cieptej wodzie z dodatkiem tagodnego
ptynu do mycia naczyn. Nastepnie wyptucz
wszystkie elementy w duzej iloéci czystej wody,
aby usungé ewentualne pozostatosci ptynu do
mycia naczyh. Osusz doktadnie wszystkie czeci.
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Utylizacja

Urzqgdzenia nie nalezy wyrzucaé wraz

ﬁ z normalnymi odpadami domowymi.

Niniejszy produkt podlega dziataniom,
przewidziamyn w przepisach dyrekty-
wy europejskiej 2012/19/EU.

Urzqdzenie nalezy usuwaé w akredytowanych za-

ktadach utylizacji odpadéw lub komunalnych zakte-

dach utylizacji odpadéw.

Nalezy przestrzega¢ aktualnie obowigzujgcych
przepiséw. W razie pytan i watpliwoséci odnosnie
zasad utylizacji nalezy skontaktowaé sie z najblizs-
zym zaktadem utylizacji odpadéw.

[% Materiat opakowaniowy nalezy przekazy-

waé do utylizacji zgodnie z przepisami o
ochronie $rodowiska.

Gwarancja i serwis

Urzqdzenie objete jest 3-letniq gwarancjq, liczqc
od daty zakupu. Urzqdzeniezostato starannie wy-
produkowane i poddane skrupulatnej kontroli przed
wysytkq.

Paragon nalezy zachowaé jako dowéd dokonania
zakupu. W przypadku roszczen gwarancyjnych na-
lezy skontaktowad sig telefonicznie z serwisem. Tyl-
ko w ten sposéb mozna zagwarantowaé bezptatng
wysytke zakupionego produktu.

Gwarancja obejmuje wytqcznie wady materiatowe
i fabryczne, natomiast nie obejmuje szkéd powsta-
tych podczas transportu, czesci ulegajgcych zuzy-
ciu ani uszkodzen czeici fatwo tamliwych/podat-
nych na uszkodzenia mechaniczne, np. wylgeznikéw,
akumulatoréw. Produkt przeznaczony jest wytqcz-

nie do uzytku domowego, a nie do zastosowar pro-

fesjonalnych.

Gwarancja traci waznoéé w przypadku niewtasci-
wego uzywania urzqdzenia, uzywania niezgodne-
go z przeznaczeniem, uzycia sity lub ingerencji w
urzqdzenie dokonywanej poza naszymi autoryzowa-
nymi punktami serwisowymi. Niniejsza gwarancja nie
ogranicza ustawowych praw nabywcy urzqdzenia.
Okres gwarancii nie ulega wydtuzeniu o czas trwo-
nia ustugi gwarancyjnej. Dotyczy to réwniez wymie-
nionych i naprawionych czgici. Szkody i wady zau-
wazone juz w chwili zakupu nalezy zgtosi¢ od razu
po rozpakowaniu, nie pézniej niz po uptywie
dwéch dni od daty zakupu. Po uptywie okresu
gwarancyjnego wszystkie naprawy bedg wykony-
wane ptlatnie.

Serwis Polska
Tel: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

IAN 96769

Czas pracy infolinii:
od poniedziatku do pigtku, w godzinach
08:00 - 20:00 czasu érodkowoeuropejskiego

Importer

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

Wwww. kompernoss.com




Przebieg programu

Program 1. Normalne 2. Kruche
jasny jasny
Stopien spieczenia: $redni Szybki $redni Szybki
ciemny ciemny
Wielkos¢: 750 g | 1000 g|1250g| 750 g | 1000 g| 1250 g| 750 g | 1000 g|1250g| 750g | 1000 g| 1250 g
Czas (godziny) 2:58 | 3:05 | 3:15 | 2:14 | 2:20 | 2:25 | 3:13 | 3:18 | 3:25 | 2:18 | 2:25 | 2:30
N )
e L 15 | 15 | 20 | bd | bd | bd | 10 | 10 | 15 | bd | bd | bd
(min)
Mieszanie 1 (min): &> | 12 13 13 12 13 13 12 12 15 12 13 13
Roéniecie 1 (min): ) | 25 25 25 10 10 10 20 20 20 10 10 10
2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
Mieszanie 2 (min): &> | 3A* | 5A 5A 1A 2A 2A | 3A* | 5A 5A 1A 2A 2A
5 5 5 5 5 5 8 8 8 5 5 5
Roéniecie 2 (min) &) | 30 30 30 18 18 18 43 41 35 18 18 18
Rosnigcie 3 (min): €& | 30 30 30 30 30 30 35 35 35 30 30 30
Pieczenie (min) 56 60 65 56 60 65 60 65 70 60 65 70
h ie ciept
v '(Zy,m)" i 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60
min
Dodac sktadniki 2:01 | 205 | 210 | 1:49 | 1:53 | 1:58 | 2:26 | 2:29 | 2:28 | 1:53 | 1:58 | 2:03
(pozostato godzin)
Nastawienie czasu 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h

* 3A oznacza, ze automat przez 3 minuty wyrabia ciasto i jednoczesnie wigcza sie sygnat dzwigkowy

nakazujgcy dodanie sktadnikéw i na wyswietlaczu pojawia sie ,ADD” (&.
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Program 3. Razowe 4. Stodkie
jasny jasny
Stopien spieczenia: $redni Szybki $redni Szybki
ciemny ciemny
Wielkosé: 750 g | 1000 g| 1250 g| 750 g | 1000 g| 1250 g| 750 g | 1000 g| 1250 g| 750 g | 1000 g| 1250 g
Czas (godziny) 3:18 | 3:25 | 3:35 | 2:24 | 2:30 | 2:35 | 2:56 | 3:.01 3:10 | 2:10 | 2:16 | 2:20
N )
SOV 15 15 | 20 | bd | bd | bd 10 | 10 | 15 | bd | bd | bd
(min)
Mieszanie 1 (min);@ 1 12 12 11 13 13 12 12 12 11 12 12
Rosniecie 1 (min): ) | 30 30 30 10 10 10 25 25 25 10 10 10
2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
Mieszanie 2 (min):@ 3A 5A 5A 2A 2A 2A 4A* 5A 5A 1A 2A 2A
8 8 8 5 5 5 6 6 6 6 6 6
Rosniecie 2 (min) &) | 38 38 38 23 23 23 35 35 35 18 18 18
Rosniecie 3 (min): ) | 35 35 35 35 35 35 30 30 30 30 30 30
Pieczenie (min): 56 60 65 56 60 65 52 56 60 52 56 60
60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60
Bleis S ecelil 217 | 221 | 2:26 | 1:59 | 2:03 | 2:08 | 2:03 | 2:07 | 2:11 | 1:46 | 1:50 | 1:54
(pozostato godzin)
Nastawienie czasu 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h

* 4A oznacza, ze automat przez 4 minuty wyrabia ciasto i jednoczeénie wigcza sie sygnat dzwigkowy

nakazujgey dodanie sktadnikéw i na wyswietlaczu pojawia sie ,ADD” (&.
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6. Ciasto
Program 5. Express Zagniate-| 7. Makaron 8. Chleb maslany 9. Bezglutenowe
ne
jasny jasny jasny
Stopien spieczenia: $redni bd bd $redni $redni
ciemny ciemny ciemny
. A 1250
Wielkos¢: 750 g 1000 g g bd bd 750 g 1000 g|1250 g| 750 g 1000 g/ 1250 g
Czas (godziny) 1:15 | 1:18 | 1:20 1:50 0:15 3:17 | 3:21 | 3:30 | 3:40 | 3:45 | 3:55
N .
B L bd | bd | bd 10 bd 25 | 25 | 30 | 15 | 15 | 20
(min)
Mieszanie, | 8 8 8 12 15 10 | 10 | 10 | 12 | 12 | 12
(min):

Roéniecie 1 (min):C_) | bd bd bd 10 bd 20 20 20 20 20 20
Mi 2 bd bd bd bd bd 2 2 2 2 2 2
(m';s)?"“'e 24 | 2A | 2A | 3A bd 5A* | 5A | 5A | 3A | 3A | 3A

' 5 5 5 5 bd 8 8 8 8 8 8

Rosnigcie 2 (min) &) | bd bd bd 25 bd 45 45 45 50 50 50

Rosnigcie 3 (min): & | 20 20 20 45 bd 30 30 30 50 50 50

Pieczenie (min): 40 43 45 bd bd 52 56 60 60 65 70
60 60 60 bd bd 60 60 60 60 60 60
Dodaé skiodniki 1:05 | 1:08 | 1:10 | 1:15 bd 215 | 2:19 | 2:23 | 248 | 2:53 | 2:58
(pozostato godzin)
Nastawienie czasu 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h

* 5A oznacza, ze automat przez 5 minut wyrabia ciasto i jednoczesnie wiqcza sig sygnat dzwigkowy
nakazujgey dodanie sktadnikéw i na wyswietlaczu pojawia sie ,ADD” (&.
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Program 10. Ciasto 11. Konfitura 12. Pieczenie
jasny jasny
Stopier: spieczenia: $redni bd $redni
ciemny ciemny
Wielkos¢: 750 g | 1000 g 1250 ¢g bd bd
Czas (godziny) 1:30 1:35 1:40 1:20 1:00
Nagrzewanie bd bd bd bd bd
(min)
Mieszanie 1 [min):@ 15 15 15 bd bd
15
Roéniecie 1 (min):C_) bd bd bd nagrzewanie + bd
zagniatanie
bd bd bd bd bd
Mieszanie 2 (min): %} bd bd bd bd bd
bd bd bd bd bd
Roéniecie 2 (min) &) bd bd bd bd bd
45
Rosnigcie 3 (min): ) bd bd bd nagrzewanie + bd
zagniatanie
60 65 70 %
Pieczenie (min): roéniecie 60
15 roéni-| 15 rosni-| 15 rosni-
ecie ecie ecie
Utrzymanie ciepta
60 60 60 bd 60
(min)
Dodaé sk’radnik'i bd bd bd bd bd
(pozostato godzin)
Nastawienie czasu 15h 15h 15h bd 15h
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Usuwanie usterek w urzqgdzeniu do pieczenia chleba

Co uczyni¢, kiedy fopatka @ po pieczeniu zostanie
w formie @?2

Nalej do formy @ gorqcq wode i obracaij topatke @,
aby usunqgé zaschnigte pozostatosci.

Co sie stanie, jezeli gotowy chleb zostanie w automacie
do pieczenia?

Funkcja "Utrzymywanie ciepta" zabezpiecza, ze chleb
jest utrzymywany ciepty przez okres okoto 1 godziny
i chroniony przed wilgotnosciqg. Jesli chleb pozostaje

w domu diuzej niz 1 godzina, moze staé sig wilgotny.

Czy forma do pieczenia @ i fopatki @ nadaijq sie do
mycia w zmywarce do naczyn?

Nie. Forme do pieczenia @ i fopatki @ myj recznie.

Dlaczego ciasto sig nie miesza, chociaz silnik pracuje?

Sprawdz, czy fopatki @ i forma do pieczenia @ sq
poprawnie zablokowane.

Co zrobi¢, kiedy topatka @ zostanie w chlebie?

Wyimij fopatke @ za pomocq przyrzqdu do wyjmowania

(10}

Co sie stanie w razie braku prqdu podczas pracy
programu?

W razie braku prqdu elekirycznego przez okres maksi-
mum 10 minut, automat do pieczenia chleba zapewni
zakorczenie programu, ktéry biegt weczesniej.

Jak diugo trwa pieczenie chleba?

Patrz doktadne czasy tabeli “Przebieg programu”.

Jakq wielko$é chleba mozemy upiec?

Mozesz piec chleby o wadze 750 g- 1000 g - 1250 g.

Dlaczego podczas pieczenia z uzyciem $wiezego mleka
nie mozna zastosowaé funkcji programatora czasu?

Swieze surowce jakimi sq mleko lub jajka psujq sie jezeli
pozostajq dlugo w urzqdzeniu.

Co sie dzieje, jesli po naciénieciu przycisku Start/Stop @
automat do pieczenia ciasta nie pracuje?

Niektére etapy pracy, jck np. ,Podgrzewanie” lub ,Czeka-
nie” sq trudne do rozpoznania. Na podstawie tabeli ,Prze-
bieg programu” sprawdz, jaki etap pracy aktualnie trwa.
Sprawdz, czy jest zapalona lampka kontrolna @, sygnali-
zujqca prace urzqdzenia.

Sprawdz, czy prawidlowo nacisngtes przycisk Start/Stop @.
Sprawdz, czy wtyczka jest podtgczona do gniazdka
sieciowego.

Automat sieka dodane rodzynki.

Aby zapobiec posiekaniu dodatkéw, jakimi sq owoce
i orzechy nalezy dodaé je do ciasta az po zabrzmieniu
sygnatu.
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Karta zamowienia SBB 850 A1

» www.kompernass.com

ZAMAWIANA ILOSC NAZWA TOWARU CENA JEDNOSTKOWA  WARTOSC
(maks. 3 zestawy w zaméwieniu)
> 1 forma do pieczenia z 2 hakami 43,- PLN > PLN
do zagniatania ciasta Koszty zwigzane z
optatg pocztowq,
+ onm_cmn_w o_uo_no“oama 21,-PLN
i wystaniem.
> 4 haki do zagniatania ciasta > 43,-PLN > PLN
Koszty zwigzane z
optatg pocztowq,
v v + OWMEMAM ovaromﬁama 13,-PLN
v v i wystaniem.
> Wskazéwka: Gdy zaméwienie sktada sie z kilku artykutéw (zestaw 4-czeéciowy koricéwki do wyrabia-
nia i forma do pieczenia), optata za przesytke jest zawsze wyzsza i wynosi 21,- PLN!
= PLN
SPOSOB ZAPLATY

[ ] Przelew

(miejsce, data)

(Podpis)

G
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Kenyérsutogép

Bevezetés

Gratuldlunk 0j késziléke megvésarlasahoz.
Vasarlasaval kivéld mindségl termék mellett dén-
tétt. A haszndlati Gtmutatd a termék része. Fontos
tudnivalékat tartalmaz a biztonsdgra, haszndélatra
és artalmatlanitsra vonatkozélag. A termék hasz-
ndlata elétt ismerkedjen meg a hasznélati és bizton-
sdgi utasitasokkal. Csak a leirtak szerint és a mega-
dott célokra haszndlja a terméket. Orizze meg ezt a
leirdst. A készilék harmadik személynek térténé to-
vabbaddsakor adja a termékhez valamennyi leirdst is.

Rendeltetésszeri haszndlat

A késziilék részei

>
a.
o
2
Q

betekinté ablak
késziilékfedél
szell8z8rések
halézati kdbel
kezelémezé

00000

o]

. dbra:
2 dagasztékar

mérépohdr
mérékandl

0000

dagasztékarkiszedd

M{szaki adatok

siitéforma max. 1250 g sily kenyérhez

A kenyérsité automatdt csak kenyérsitésre és lek-
var-/dzsemfézésre haszndlja otthoni haszndélatra.
Ne haszndlja a késziléket élelmiszerek vagy targy-
ak szdéritdséra. A kenyérsité automatdt ne haszndl-
ja a szabadban.

Csak a gyarté dltal ajanlott kellékeket haszndljon.
A nem ajdnlott tartozék kart tehet a készilékben.
A késziilék kizardlag magdanhdztartasban térténd
haszndlatra valé.

Ne haszndlja a késziléket izleti célokral

Tartozékok

kenyérsitégép
siitéforma

2 dagasztékar
mérépohdr
mérékandl
dagasztékar-kiszedd
haszndlati Gtmutatd
Révid tajékoztatds
Receptfizet

Modell:

Halézati fesziltség:
Teljesitményfelvétel :

Kenyérsitégep

SBB 850 Al
220-240V ~ /50 Hz
850 W
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A Biztonsdgi utasitdsok

Kérjuk, el8szér teliesen olvassa el a haszndlati dtmutatét, mieldtt hasznélnd a
késziléket!

Fulladdsveszély! A gyermekek a csomagoléanyag szakszerGtlen haszndlata
esetén megfulladnak. Kicsomagolds utén azonnal tévolitsa el, vagy a gyer-
mekek eldl elzdrva tarolja.

Kicsomagolds utdn ellendrizze a kenyérsitd automatdt, hogy nem sérilt-e
meg szdllitds kdzben. Szikség esetén forduljon a szdllitéhoz.

Helyezze a késziléket egy szdraz, sima és h8dll6 feliletre.

Ne tegye a késziléket gyilékony anyag, robbanékony és/vagy gyulékony
gazok kdzelébe. Egyéb targyaktdl legaldbb 10 cm-es tévolségra legyen.
Ugyelien arra, hogy a készilék szellszényildsai ne legyenek letakarva. Tilforréso-
dds veszélye!

Csatlakoztatds elétt ellendrizze, hogy az dramfajta és a hdldzati fesziiltség
megegyezik-e a tipuscimke adataival.

Ne helyezze a hdlézati kdbelt éles peremre, vagy forré felilet vagy térgy
kézelébe. A kdbel szigetelése sérilhet.

Ne hagyja a késziléket mGkddés kdzben feligyelet nélkil.

A felbukés és balesetveszély elkerilése érdekében a készilék révid hdldzati
kabellel van ellatva.

A késziléket csak zart térben haszndlja.

A késziléket soha ne helyezze géz- vagy elekiromos tizhelyre, forré sitére
ill. més héforrésra vagy mellé. Tolforrésodds veszélye!

Soha ne takarja le a késziléket térélkdzével vagy egyéb anyaggal. A meleg-
nek és géznek szabadon kell tdvoznia. Tz keletkezhet, ha a késziléket gyulé-
kony anyaggal takarja le, vagy azzal, pl. figgénnyel érintkezésbe keril.

Ha hosszabbité kdbelt haszndl, a kdbel maximélis megengedett teljesitményének
egyeznie kell a kenyérsité automatdéval.

A hosszabbitét Ggy vezesse, hogy senki ne bukhasson fel benne vagy aka-
ratlanul ne hizhassa meg.

Haszndlat elétt mindig ellendrizze a halézati kabelt és a csatlakozét. Ha a
készilék halézati kdbele meg van sérilve, a veszély elke-rilése érdekében
a gyarténak, annak Ggyfélszolgdlatdnak vagy hasonlé szakképzett szemé-
lynek ki kell cserélnie.
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A nem a gydrté dltal ajanlott tartozék felhaszndldsa a készilék sériléséhez
vezethet. A késziléket csak rendeltetésének megfeleléen hasznélja. Ellenkez8
esetben a garancia megszinik.

A siit8programot csak behelyezett siitéformaval inditsa el. Ez helyrehozhatatlan
kdrokat okozhat a készilékben.

Ha gyermekek vannak a kézelben, j6l igyelien a készilékre! Ha nem haszndl-
ja a késziléket, de a tisztitds eldtt is hizza ki a hélézati dugaszt. Az egyes
elemek levétele eldtt varja meg, amig a készilék lehdl.

A késziiléket 8 éves kor feletti gyermekek és csdkkent fizikai, érzékszervi
vagy mentdlis képességl vagy tapasztalattal és/vagy tuddssal nem rendel-
kez8 személyek csak feligyelet mellett haszndlhatjak, vagy ha felvildgositot-
tak Sket a készilék biztonsdgos hasznélatdrdl és megértették az ebbdl
eredd veszélyeket.

Gyermekek nem jatszhatnak a készilékkel.

Tisztitdst és a felhaszndléi karbantartast 8 évesnél fiatalabb vagy feligyelet
nélkili gyermekek nem végezhetnek.

Ne engedjen 8 évesnél fiatalabb gyerekeket a készilék és a csatlakozé
vezeték kdzelébe.

A berendezés megfelel a megfelelé biztonsdgi elirdsoknak. A késziléket csak
szakképzett szakkereskedd ellendrizheti, javithatja és karban+arthatja miszakilag.
Ellenkez8 esetben a garancia megsz(nik.

Ne helyezzen semmilyen targyat a készilékre és ne takarja le. TGzveszély!
Vigydzat! A kenyérsiité automata felforrésodik. Csak akkor fogja meg a készi-
léket, ha az lehilt, vagy haszndljon edényfogét.

Hagyja lehiini a késziléket és hizza ki a hélézati csatlakozét, mieldtt a tar-
tozék alkatrészeit kivenné vagy behelyezné.

Ne tegye Gt més helyre a kenyérsité automatdt, ha forré vagy folyékony
anyag, pl. lekvar van a sitéformdban. Megégetheti magdat!
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Haszndlat kézben soha ne érjen hozzé a forgd dagasztékarhoz. Balesetves-
zélyes!

Ne hizza ki a csatlakozét a vezetéknél fogva a konnektorbél.

Ha nem haszndlja a késziléket, vagy mieldtt tisztitand, mindig hizza ki a halé-
zati csatlakozét a konnektorbél.

Ne haszndlja a kenyérsité automatdt ételek vagy konyhai felszerelés térolé-
sdra.

Soha ne tegyen aluféliét vagy mds fémes térgyat a kenyérsité automatéba. Ez
révidzdrlatot okozhat. Tizveszély!

Ne meritse a kenyérsiité automatdt vizbe vagy mds folyadékba. Aramités
veszélye dll fenn!

Ne tisztitsa a késziléket karcold tisztitdszivacesal. A szivacs részecskéi levélva
érintkezésbe kerilhetnek az elekiromos alkatrészekkel, igy dramités veszélye
alakul ki.

Ne haszndljon a készilék izemeltetésére kilss id8kapcesold érdt vagy kilén
tavirdnyités rendszert.

Soha ne haszndlja a késziléket ires sitéformaval, vagy sitéforma nélkil. Ez
a készilékben helyrehozhatatlan kért okoz.

Miksdés kézben mindig tartsa zarva a fedelet.

Soha ne tdvolitsa el a sitéformét a készilék mikddése kdzben.

Sutés kdzben ne [épje til a 700 g-os lisztmennyiséget és ne tegyen 1 1/4
csomag szdrazélesztndl tébbet hozzd. A tészta kifolyhat és tizet okozhat!
Uzemelés kdzben a kiils felilet és az ajté hdmérséklete nagyon magas
lehetl Megégetheti magdt!

Figyelem! Forré felilet!
A készilék részei izemelés kdzben nagyon felforrésodnak!
Megégetheti magat!
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Az elsé haszndlat elétt

Jellemzd8k

A csomagoléanyagok artalmatlanitasa
Csomagolja ki a késziiléket és a csomagoléanyagot
lakéhelye el8irdsai szerint artalmatlanitsa.

Elsé tisztitas

Uzembehelyezés eltt tiszta, nedves kendével térslie
meg a sitéformdt @), a dagasztékart @ és a
kenyérsité automata kiilsé feliletét. Ne haszndljon
karcolé mosogatdszivacsot vagy sirolészert.
Hizza le a kezel8pultrél @ a védsféliat.

Felmelegités
@® Kérjik, tartsa be az elsé iizembe vételre
vonatkozé aldbbi el8irdst:

Csakis az elsé felmelegitéskor helyezze az iires
sitéformat @ a készilékbe. Csukja le a késziilék
fedelét @. A ,PROGRAMOK” részben leirtak szerint
vélassza ki a 12-es PROGRAMOT, és nyomja meg
az Indités/stop gombot @ a késziilék 5 percig
tarté felmelegitésére. A program befejezéséhez

5 perc milva nyomja meg az Inditds/stop gombot
@, amig hosszo hangjelzést nem hall.

Mivel a fitérész kicsit be van zsirozva, az elsé
haszndlatkor eléfordulhat, hogy enyhén kellemetlen
szag érzédik. Ez artalmatlan és révid id8 utdn
megszinik. Gondoskodjon elegendd szell§zésrd|,
nyisson ki példéul egy ablakot.

Hagyija teljesen kih(Ini a késziiléket, és fiszta, nedves
kendével még egyszer t6rélie meg a sitéformdét @,
dagasztékart @ és a kenyérsité automata kilsé
feliletét.

A Tozveszély! Ne hagyja a kenyérsiits
automatdt 5 percnél hosszabb ideig tres
sitéformaval @ felmelegedni. Ellenkezd esetben
a tilmelegedés veszélye dll fenn.

A kenyérsiité automatdval izlése szerinti kenyeret

siithet.

e 12 kilénb6z8 program kézil vélaszthat.

e Kész kenyérporkeverékeket dolgozhat fel.

e Kif8znivalé vagy kenyértésztat gyorhat, és
lekvart is tud késziteni vele.

e A “sikérmentes” programmal sikérmentes sijté-
keverékeket és sikérmentes lisztbd| pl. kukori-
calisztbél, hajdinalisztb8l és burgonyaliszt-
bdl késziilt recepteket sithet meg.

VezérlSpult

1. Normél 7. Kifbznival tészta
8. ids kenyér
9. Sikérmentes
10. Siitemény
11. Lekvar

2.laza
3. Teljes kidrlésii

5. Expressz
6. Siteménytészta

- -l
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O kijelzé

A kévetkezé adatok kijelzése:
@ a mennyiség kivélasztdsa

(750 g, 1000 g, 1250 g)

a még fennmaradé izemelési id8 éréban
és a beprogramozott id8 kivélasztasa

a kivalasztott piritési fok (vilagos CO,
kézepes &=, sotét @D, gyors )

a kivélasztott program szdmdt

a program menete

@O ® ©

a hozzdvalék hozzéadésa (,ADD”)

@ Inditas / stop

Az izemelés elinditdsdhoz és befejezéséhez
vagy az idézité programozdsénak térlésére.

Az izemelés megdllitdsahoz nyomja meg réviden
az Inditds/stop gombot @, amig hangjelzés nem
hallatszik és a kijelzén @ villog az id8. Az Indités/
stop gomb ismételt @ megnyomdsdval az izeme-
lést 10 percen belill folytatni lehet. Ha elfelejtené
folytatni a programot, az 10 perc elteltével magatél
folytatédik.

A miksdés telies befejezéséhez vagy a bedllitasok
térléséhez nyomja meg 3 mdsodpercig az Inditds/
stop gombot @, amig hosszi hangjelzés nem hal-
latszik.

@ Tudnivalé:

Ha csak a kenyér dllapotat szeretné ellendrizni,
ne nyomja meg az Indités/stop gombot @.

A betekintéablakon keresztiil figyelheti a sitést.

A Figyelem!
Bdarmelyik gomb megnyomdsa esetén hangjelzés-
nek kell hallatszania, kivéve, ha a késziilék izemel.

@ Piritasi fok (vagy gyors iizemméd) @
A piritési fok kivélasztdsa vagy gyors izemmédba
valé véltas (vildgos/kézepes/sétét/gyors). Nyomja
meg Ujra a piritdsi fok gombot @, amig a nyil a
kivant piritési fok f5lé nem ér. Az 1 - 4-es programo-
khoz a piritési fok gombjdnak @ t5bbszéri megnyomd-
saval kapcsolhatja be a gyors izemmédot, ha le sze-
retné roviditeni a sitési folyamatot. Nyomja meg
annyiszor a piritési fok gombot @, amig a nyil a
"Gyors" f5l6tt nem jelenik meg. A 6-0s, 7-es és 11-
es programokhoz nem lehet vélasztani piritdsi
fokot.

®1dézits V A

Késleltetett siités.

@ Tudnivalé:
A 11-es programndl nem lehet kivélasztani
késleltetett sitést.

@ iizemelésjelz lampa

Ha ég az iizemelésjelz8 lémpa @, az azt jelent,
hogy a program még megy. Ha az id8zité funkcié-
val késleltetve szeretné inditani a programot, az
izemelésjelz8 lémpa @ csak akkor vildgit, ha a
program elindult, és nem akkor, ha az id8zité be
van kapcsolva.

@ A kenyér sulya

A kenyér stlyanak kivalasztasa ( 750 g / 1000 g /
1250 g). Nyomja meg ezt a gombot t&bbszér,
amig a nyil a kivént sily ald nem ér. A megjelenitett
stlyok (750 g / 1000 g / 1250 g) a sistéformdaba
@ 1oltstt hozzdvaldk stlydra vonatkozik.

@ Tudnivalé:

A késziilék bekapesoldsakor az alapbedllitas 1250
g. A bos, 7es, 11-es és 12-es programokndl nem
lehet bedllitani a kenyér silydt.
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© Programvadlasztas (menii)
A kivant sitéprogram el8hivasa (1-12). A kijelz8n
0 a program szdma és a megfeleld sitési idS
jelenik meg.

Meméria funkcié

A program kb. 10 percig terjed8 aramkimaradds
esetén visszakapcsoldskor ugyanezen a helyen
folytatia a siitést. Ez nem vonatkozik azonban a
siités torlésére/befejezésére vagy az Inditds/stop
gomb @ annyi ideig térténé megnyomdsdra, amig
hosszi hangjelzés nem hallatszik.

Betekinté ablak @
A betekintéablakon @ keresztil figyelheti a sitést.

Programok

A programvdlaszté gombbal @ lehet kivélasztani
a kivant programot. A kijelzén @ a megfelels
programszdm jelenik meg. A sitési idé figg a
kivalasztott programkombindciétél. Lasd a
"programmenet" c. fejezetet.

1-es program: Normal

Fehér és vegyes kenyérre, melyek féleg biza- és
rozslisztbd| dllnak. A kenyérnek sir( éllaga van.
A kenyér piritését a piritési fok gombbal @ dllithatja
be.

2-es program: Laza
Finomra &rélt lisztb8l készilt kdnny( kenyerekhez.
A kenyér rendszerint laza éllagi és ropogés héjo.

3-as program: Teljes kiérlési

Durvdbb 8rlés lisztfajtakbél, pl. teljes kisrlést
bizdbdl és rozsbdl készilt kenyerekhez. A kenyér
sUribb és nehezebb dllagi.

4-es program: Edes

Kenyerekre, melyek gyimélcslevet, kdkuszreszeléket,
mazsoldt, szdrazgyimélesét, csokoladét vagy hozzé-
adott cukrot tartalmaznak. Egy hosszabb kelési szakasz
dltal a kenyér kdnnyebb és levegésebb lesz.

5-6s program: Expressz
A dagasztéshoz, kelesztéshez és sijtéshez keve-
sebb id8re van sziikség. Ehhez a programhoz
azonban csak azok a receptek haszndlhaték,
melyekben nincsenek nehéz hozzdvaldk vagy
durvébbra 8rélt lisztfajtak. Vegye figyelembe,
hogy a kenyér ennél a programnél nem lesz
olyan kénny{ és izletes.

6-0s program: Siteménytészta (gyuras)
Kenyér, pizza vagy kaldcs kelt tészta elkészitésé-
hez. Ebben a programban a sijtési folyamat nem
szerepel.

7-es program: Kiféznivalé tészta
Kiféznivals tészta készitésére. Ebben a programban
a siitési folyamat nem szerepel.

8-as program: irés kenyér
Olyanfaijta kenyerekhez, melyek iré vagy joghurt
hozzdadésdval készilnek.

9-es program: Sikérmentes

Sikérmentes lisztbdl és kenyérporbdl készilt
kenyerekhez. A sikérmentes lisztfajtéknak hosszabb
idére van szilkségik a folyadék felvételéhez és
mdshogy is kelnek meg.
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10-es program: Siitemény

A késziilék ebben a programban a hozzévaldkat
dsszegyUrja, keleszti és siti. Ehhez a programhoz
haszndljon sitéport.

11-es program: Lekvar
Lekvér, dzsem, zselé és kenyérre kenhetd
gyimaleskrémek készitésére.

12-es program: Siités

Tdl vilégos vagy nem teliesen dtsiilt kenyerek utdn-
sitésére vagy kész tésztdkhoz. Ebben a programban
nem szerepel a dagasztdsi vagy pihentetési folyamat.
A kenyeret siités utdn egészen egy 4rdn at melegen
tartja. Ez megakaddlyozza, hogy a kenyér

16l nedves legyen.

A 12-es program a kenyeret 60 percig siti.

Ennek a funkciénak az id8ben t5rténé befejezéséhez
addig nyomja meg az Indités/stop gombot @,
amig hosszd hangjelzés nem hallatszik. Ha ki szeretné
kapcsolni a késziiléket, valassza le az elektromos
hélézatrdl.

@ Tudnivalé:

Az l-es, 2-es, 3-as, 4-es, 5-6s, 6-0s, 8-as és P-es
programokndl a program menete alatt hangjelzés
hallatszik és ,ADD” (&) jelenik meg a kijelzén.
Kdzvetlenil ezutén adja hozzd a t8bbi hozzavalét, pl.
gyimélesdt vagy diét és mogyorét.

A dagasztékar @ nem apritia fel a hozzévaldkat.
Ha bedllitotta az "Id8bedllitd érat", mar a sités
megkezdésekor beleteheti az &sszes hozzdvalét

a sitéforméba @. Ebben az esetben apritsa fel a
gyimélcsdt és diét vagy mogyorét, mielstt betenné
a t8bbi hozzdvaléhoz.

Id&zité funkcid

A siitési kezdési idejének bedllitasa késleltetett
sUtést tesz lehetdvé.

A A ¢s' ¥ @ nyilgombokkal dllithatja be a

siités kivant befejezési id8pontjét. Az inditéskéslelte-
tés maximdlis ideje 15 éra.

A Figyelmeztetés! Mieldtt egy bizonyos
kenyeret szeretne megsiitni az idézit8 funkciéval,
el8szér prébalja ki a receptet, hogy biztos
lehessen benne, hogy 8sszeillenek-e a hozzdve-
I8k, a tészta nem lesz-e til kemény vagy tdl
vékony, nem tilméretezett-e a mennyiség,
kilénben kifuthat a tészta. TGzveszély!

Vélasszon egy programot. A kijelzén @
megjelenik a szikséges sitési id8.

A A ® nyilgombbal tolhatja ki a program végét.
Elsé megnyomdsra a befejezés idépontia a kévetkez
fizesig tolédik el. A befejezési ids az A @ nyil-
gomb minden egyes megnyomdsdval 10 perccel
eltolédik. Megnyomott nyil gomb esetén meggyorsi-
thatja ezt a folyamatot. A kijelz8 mutatja a siitési
id8 és a késleltetési id& teljes id&tartamat. A
lehetséges idSeltolds tillépése esetén a W @ nyil-
gombbal javithatja ki az idét.

Igazolia az id8zit8 bedllitdsat az Inditds/Stop
gombbal @.

A kijelzén @ kettéspont villog és a beprogramozott
id8 visszafele kezd el lejarni. Amint elindul a pro-
gram, az zemelést jelz8 lampa @ vildgit.

A siités befejezésekor egymds utdn tizszer hallatszik
hangijelzés és a kijelzé @ 0:00+ mutat.
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Példa:

8:00 é6ra van és On 7 éra 30 perc milva, azaz
15:30-kor szeretne friss kenyeret.

El&szor valassza ki az 1-es programot, majd nyom-
ja meg addig a @ nyilgombot, amig a kijelzén @
7:30 nem jelenik meg, mivel az elkészitésig 7 6ra
és 30 perc van még hdtra.

@ Tudnivalé:
A ,Lekvar” programndl nem dll rendelkezésre idd-
zité funkcié.

@ Tudnivalé:

Ne hasznélja az id8zité funkciét, ha gyorsan rom-
landé élelmiszert, pl. tojést, tejet, tejszint vagy saijtot
szeretne feldolgozni.

A siités megkezdése el&tt

A sikeres siités érdekében vegye figyelembe az
aldbbi szempontokat:

Hozzavalék

@ Tudnivalé:

Vegye ki a gépbél a sitéformat @, mielstt bele-tsl-

tené a hozzdvaldkat. Ha a hozzdvalék a sitétér-

be keriilnek, a fitészalak felmelegedésekor tiz
keletkezhet.

¢ A hozzdvalékat mindig a megadott sorrendben
adja a siitéformdba @.

e Valamennyi hozzdvalé szobah&mérsékleti
legyen, hogy az éleszt6 kedvezéen fejthesse
ki keleszté hatasat.

«  Ugyeljen arra, hogy pontosan mérje le a
hozzdvaldkat. A receptben szerepld értékektd|
valé legkisebb eltérés is befolydsolhatia a
sités eredményét.

@ Tudnivalé:

Semmi esetre se haszndljon az el8irtndl nagyobb
mennyiséget. Ha til sok tészta van a siitéforméban
@, kifuthat és a forré fitészdlakon tizet okozhat.

Kenyérsités

El6készités

Tartsa be a leirds biztonsdgi tudnivaldit.

Allitsa a kenyérsiitd automatdt egyenes és szilard
talajra.

1. Hizza ki a sitéformat @ felfele a készilékbdl.
2. Nyomja be a dagasztékarokat @ a helyikre a
sitéformaba @. Ugyeljen arra, hogy jél
illeszkedjenek.

Adja a recept hozzdvaléit a megadott sorrend-
ben a sitéforméba @. El&szér a folyékony
hozzdvaldkat, cukrot, sét, majd a lisztet adja

hozzd, végezetil pedig az élesztét.

@ Tudnivalé:

Figyelien arra, hogy az éleszté ne érintkezzen
séval vagy folyadékkal.

4. Helyezze vissza a sitéformét @ a készilékbe.
Figyelien arra, hogy megfelel8en be legyen
illesztve.

Csukja be a késziilék fedelét @.

Dugja be a csatlakozét a konnektorba.
Hangijelzés hallatszik és a kijelzén @ a pro-
gram szdma és az 1-es programhoz tartozé
id3 jelenik meg.

Vélassza ki a programot a programvélaszté
gombbal @. Minden beadott adatot hangjel-
zés igazol.

Szitkség esetén adja meg az @ gombbal

a kenyér méretét.
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Vélassza ki a kenyér piritési fokdt @.

A kijelzén @ a nyil mutatja, hogy vildgost,
kézepeset vagy sététet dllitott-e be. A "Gyors"
bedllitast is valaszthatja, ha le szeretné révidi-
teni a tészta kelésének idejét.

@ Tudnivalé:

A b-0s, 7-es és 11-es programokndl nem vélasztha-
t6 a ,Piritdsi fok” funkcié.

A ,Gyors" funkcié csak az 1-4-es programokndl
lehetséges.

A 6-0s, 7-es, 11-es és 12-es programokndl nem
lehet kivalasztani a kenyér solydt.

10. Most bedllithatia az idézité funkcié segitségével
a program befejezési idejét. Maximum 15
6réval tolhatja el az idét.

@ Tudnivalé:
Ezt a funkciét a 11-es programhoz nem lehet
kivalasztani.

A program inditasa
Inditsa el a programot az Inditds/stop @ gombbal.

@ Tudnivalé: Az 1-es, 2-es, 3-as, 4-es, 6-0s,
8-as és 9-es programok 108l 30 percig terje-
s8 el6melegitéssel inditanak (kivéve a gyors
zemmédot, lasd a Programmenet tébldza-
tot). A dagasztékarok @ ilyenkor nem
mozognak. Ez nem a késziilék hibdja.

A program automatikusan végrehaitja a kilénb6z8
munkafolyamatokat.

A program menetét a kenyérsiité automata betekin-
t6 ablakén @ dt figyelheti. Esetlegesen eléfordul-
hat, hogy a betekinté ablakon @ para képzédik.
A készijlék fedelét @ dagasztds kézben ki lehet
nyitni.

@ Tudnivalé:
Kelesztés vagy siités kdzben ne nyissa fel a készi-

[ék fedelét @. A kenyér ettd| Ssszeeshet.

A program befejezése

A siités befejezésekor egymds utdn tizszer hallatszik
hangjelzés és a kijelzé @ 0:00+ mutat.

A program befejezésekor a készilék automatikusan
max. 60 percig tarté melegen tarté izemmédba
kapcsol.

@ Tudnivalé:
Ez nem vonatkozik a 6-0s, 7-es és 11-es programra.

Ekkor meleg levegd kering a késziilékben. A meleg-
entarté funkciét id8 elétt befejezheti, ha addig
nyomja az Indités/stop gombot @, amig hangjel-
zés nem hallatszik.

A Figyelmeztetés!

Mielétt felnyitng a késziilék fedelét @), hizza ki
a csatlakozét a konnektorbdl.

Ha nem haszndlja a késziléket, mindig kapcsolja
le az ramksrrél!

A kenyeér kivétele

A siitéforma @ kivételekor mindig haszndljon
edényfogét vagy edényfogd kesztydt.

Tartsa a sitéformdat @ ferdén egy sitdracs f61é
és addig rdzogassa, amig ki nem jén a kenyér
a sitéformabsl @.
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Ha nem vdlik le a kenyér a dagasztékarrél @,
évatosan vegye ki a dagasztékart @ a csomagban
taldlhaté dagasztékar kiszedSvel @.

@ Tudnivalé:

Ne hasznéljon fémtérgyakat, mert azok megkarcol-
hatjégk a tapaddsmentes bevonatot.

Mihelyt kivette a kenyeret a siitéformabd| @, sblit-
se ki meleg vizzel. Ezzel megakaddlyozhatia, hogy
a dagasztékar @ raragadjon a meghaité tengely-
re.

Tipp: ha az utolsé dagasztds utdn veszi ki a
dagasztékart @, a kenyér nem szakad fel,
ha kiveszi a sitéformdabd| @.

e Réviden nyomja meg az Inditds/stop gombot
®, ha a programot egészen a siités elejéig
meg akarja szakitani vagy hizza ki a csatlako-
z4t a konnektorbél. A csatlakozét 10 percen
beliil vissza kell kapcsolni a hdlézatra, hogy a
sités ezutdn folytatédjon.

e Nyissa ki a készilék fedelét @ és vegye ki
a sitéformat @. Belisztezett kézzel ki tudja
venni a tésztat és a dagasztékarokat @ .

o Ismét helyezze a tésztat a sitéforméba @.
Helyezze vissza a sitéformat @ és csukja
le a készilék fedelét @.

e Szikség esetén dugja be a csatlakozdt a
konnektorba. A sijtés folytatédik.

Hagyja kih{Ini a kenyeret 15-30 percig, mieldtt
enne beldle.
Mielétt felszeletelné a kenyeret, mindig bizonyosod-

jon meg réla, hogy nincs benne a dagasztékar @.

Hibajelentések

¢ Ha a kijelzé @ a program elinditésa utén
,HHH"+ mutat, még 0l meleg a kenyérsiitd
automata. Allitsa meg a programot és hizza
ki a csatlakozét. Nyissa ki a készilék fedelét
@ és hagyja 20 percig lehllni a késziiléket,
miel6tt tovabb hasznalnd.

* Ha nem indithaté el 6j program, miutén a keny-
érsiité automata mar befejezett egy programot,
az azt jelenti, hogy a készilék tol forré. Ebben
az esetben a kijelz8 alapdlldsba kapcsol (1-es
program). Nyissa ki a készilék fedelét @) és
hagyja 20 percig lehdlni a késziléket, mieltt to-
vabb haszndlna.

A Figyelmeztetés!

Ne prébdlia meg a késziléket anélkil izemeltetni,
hogy hagyta volna elétte lehdlni. Ez csak a 12-es
program esetében mikadik.

* Ha akijelz8 A ,EEQ”, ,EE1” vagy “LLL"+ mutat a
program elinditdsa utan, elészér kapesolja ki a
kenyérsité automatdt, majd ezutan Gjra kap-csol-
ja be. Mindez a csatlakozé konnektorbél valé
kihtzaséval, majd visszadugdsaval
trténjen. Forduljon az iigyfélszolgdlathoz, ha a
hibajelentés mégsem tinne el.

Tisztitds és dpolds

A Figyelmeztetés!

Tisztitds elétt mindig hizza ki a csatlakozét a kon-
nektorbdl és teliesen hagyja lehiini a késziléket.
Védije a késziléket a nedvességtsl, mivel dramijtést
eredményezhet.

Tartsa be a Biztonsdgi tudnivalék idevonatkozé rés-
zét is.
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A Figyelem!

A készilék és tartozékainak alkatrészei nem
alkalmasak a mosogatégépben valé tisztitdsral

A kenyérsiité automata tisztitdsdhoz ne haszndljon
vegyi tisztitdszert vagy oldészert.

Kilsé burkolat, fedél, siitétér

Torslidn ki a sitétérbdl nedves ruhdval vagy egy

enyhén benedvesitett puha szivaccsal valamennyi
leragadt ételmaradékot. A burkolatot és a fedelet
szintén nedves kenddvel vagy szivaccsal térélie meg.

e Abelsd részt jdl szdritsa meg. A késziléket
egyszer(bb tisztitani, ha leveszi a fedelét @

e Nyissa ki a készilék fedelét @ addig a
pontig, ahol az ékalakd zsanérbityksk
atférnek a zsanérvezetés nyildsain.

e Hozza ki a késziilék fedelét @ a
zsanérvezetésbdl.

e Akészilék fedelének @ visszaszereléséhez
vezesse Gt a zsanérpdckdt a zsanérvezetések
nyilasan.

Sitéforma, dagaszidkar és tartozék

A Figyelem!
Soha ne meritse a sitéformat @ vizbe vagy mds
folyadékba.

A sitéformak @ és a dagasztdkarok @ felilete
tapaddsmentes bevonattal van elldtva. A tisztitas-
hoz ne haszndljon agressziv tisztitészert, sirolds-
zert vagy térgyat, melyek a felszin megkarcoldsé-
hoz vezethetnek.

Nedvesség és g6z hatdsdra a felszin kinézete idé-
vel megvdltozhat. Ez nem jelenti a funkcidképesség
vagy a mindség csdkkenését.

* Tisztités elétt vegye ki a sitétérbdl a sitéformét @
és a dagasztékarokat @.

Vegye ki a dagasztékarokat @ a sitéformébdl @.
Ha a dagasztékarok @ nem veheték ki a sitéfor-
mdébdl @, t8ltsén a sitéformdba @ kb. 30 per-
cre forré vizet. A dagasztékarok @ ezutdn mar
kivehetsk.

Tisztitsa meg a dagasztékarokat @ meleg viz-
ben, lagy mosogatészert hozzdadva.

Makacs kéregképzddés esetén addig dztassa a
dagasztékarokat @ az 8blitévizben, amig a
kéreg mosogatdkefe segitségével el nem tavoli-
thatd.

Ha a dagasztékar @ foglalata el van témédve,
fapdilcikaval tudja évatosan tisztitani.

Tisztitds utdn alaposan térélje szrazra a
dagasztékarokat @.

A sitéforma @ kilsejét nedves kendével térélie le.

A siitéforma @ bels terét meleg, kevés mosoga-
tészert tartalmazé vizzel mossa le. A siitéforma-
ban @ kialakult kéreg esetén toltsén vizet a sité-
formaba @ és tegyen bele ldgy mosogatészert.
Hagyja addig 4llni, amig a kéreg meg nem
puhul és mosogatékefe segitségével eltavolithaté.
Ezutdn bé tiszta vizzel dblitse ki a sitéformat @
és j6l szdritsa meg.

Tisztitsa meg a mérépoharat @, a mérékanalat @
és a dagasztékarkiszedét @ meleg vizzel, és
tegyen bele ldgy mosogatészert. Ezutén az
egyes elemeket tiszta vizzel dblitse le az oldés-
zermaradvdnyok eltdvolitdséhoz. Alaposan sz&-
ritson meg mindent.
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Artalmatlanitds

)54

A késziléket engedélyeztetett hulladékgyiijts

Semmi esetre se dobja a késziiléket a
héztartési hulladékba. Jelen termékre
a 2012/19/EU szamy eurépai utasitas
rendelkezési vonatkoznak.

helyen vagy a helyi hulladékeltavolité izemnél
tudja kidobni.

Vegye figyelembe az érvényben lévé idevonatkozé
el&irdsokat. Ha kérdése meriilne fel, vegye fel a
kapcsolatot a hulladékfeldolgozé vallalattal.

{17 A csomagoléanyagot juttassa kérnyezetvé-

&

dé artalmatlanitéhelyre.

Garancia és szerviz

A garancia ideje nem hosszabbodik meg a jétéllas-
sal. Ez a cserélt vagy javitott részekre is vonatkozik.
Az esetlegesen mar vételkor meglévé karokat és hi-
anyokat azonnal kicsomagolés utan, vagy legké-
sébb 2 nappal a vésdrlas datuma utan jelezni kell.
A garanciaidé lejérta utdn esedékes javitasok kalt-
ségvonzatiak.

(HY Szerviz Magyarorszdg
Tel.: 0640 102785
E-Mail: kompernass@lidl.hu

IAN 96769

Az igyfélszolgdlati forrédrot elérhetésége:
hétfstsl péntekig 8.00 és 20.00 éra kdzott
(kdzép-eurdpai id8 szerint)

Gyartja

A készilékre 3 év garancidt adunk a vasarlds dat-
umatdl szamitva. A késziléket gondosan gydrtottuk,
és szdllitas elétt lelkiismeretesen ellen8riztiik.
Kérjik, a vasarléas igazolasdra 8rizze meg a pénz-
tari blokkot. Kérjilk, garanciaigény esetén vegye fel
a kapesolatot telefonon az On kézelében lévé szer-
vizzel. Csak ebben az esetben garantdlhatjuk, hogy
ingyen tudja bekildeni az érut.

A garancia csak anyag- és gydrtési hibdra vonatko-
zik, nem pedig szdllitési hibdra, kopdsra vagy téré-
keny részek (pl. kapcsolé vagy elem) sériilésére. A
termék csak magdn és nem pedig kereskedelmi
haszndlatra készilt.

A garancia érvényét veszti visszaélésszerli vagy
szakavatatlan kezelés, erészak alkalmazdésa vagy
olyan beavatkozdsok esetén, amelyeket nem enge-
délyeztetett szervizeld iizleteink hajtottak végre. Az
dn térvényes jogait ez a garancia nem korldtozza.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

WwWww. kompernoss.com
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Programmenet

Program 1. Normdl 2. laza
Vilagos: Vilagos:
Piritasi fok: Kozepes: Gyors: Kozepes: Gyors:
Sotét: Sotét:
Nagysag: 750g |1000 g|1250g| 750g [1000 g|1250g| 750 g | 1000 g| 1250 g| 750 g | 1000 g| 1250 g
1dé (6ra) 2:58 | 3:05 | 3:15 | 2:14 | 2:20 | 2:25 | 3:13 | 3:18 | 3:25 | 2:18 | 2:25 | 2:30
Elémelegités
(perc] 15 15 20 N/A | N/A | N/A 10 10 15 N/A | N/A | N/A
perc
1. dagasztds
12 13 13 12 13 13 12 12 15 12 13 13
(perc) &~
1. kelesztés (perc) D | 25 25 25 10 10 10 20 20 20 10 10 10
2. dagasztés 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
3A* 5A 5A 1A 2A 2A 3A* 5A 5A 1A 2A 2A
(perc) &> 5 5 5 5 5 5 8 8 8 5 5 5
2. kelesztés (perc): &) | 30 30 30 18 18 18 43 41 35 18 18 18
3. kelesztés (perc): &= | 30 30 30 30 30 30 35 35 35 30 30 30
Sités (perc 56 60 65 56 60 65 60 65 70 60 65 70
Melegen tartds 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60
[percben)
A hozzévalék hozzdaddsa
(ennyi éra marad még | 2:01 2:05 | 2:10 1:49 1:53 1:58 | 2:26 | 2:29 | 2:28 1:53 1:58 | 2:03
hatra)
Az id8 elére beprogra-
. 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h
mozdsa

* A"3A" azt jelenti, hogy a kenyérsiité automata 3 percig dagaszt és egyszerre szélal meg a

Hozzdvaldk hozzdaddsa hangjelzés és jelenik meg az ,ADD” (6) kijelzés.
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Program 3. Teljes kidrlést 4. Edes
Vilagos: Vilagos:
Pirftasi fok: Kézepes: Gyors: Kézepes: Gyors:
Sotét: Sotét:
Nagység: 750 g | 1000 g|1250 g| 750 g | 1000 g| 1250 g| 750 g [ 1000 g| 1250 g| 750 g [1000 g| 1250 g
1d8 (6ra) 3:18 3:25 3:35 2:24 2:30 2:35 2:56 3:01 3:10 2:10 2:16 2:20
Elémelegités
15 15 | 20 | N/A | NJA | N/A | 10 10 15 | N/A | N/A | NJA
(perc)
1. dagasztds ooz a2 o s s a2 iz a2z o a2 |2
(perc) &
1. kelesztés (perc) | 30 | 30 | 30 10 10 10 | 25 | 25 | 25 10 10 10
2. dogaszis 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
3A 5A 5A 2A 2A 2A 4A* 5A 5A 1A 2A 2A
(pere) &> 8 8 8 5 5 5 6 6 6 6 6 6
2. kelesztés [perc) > | 38 | 38 | 38 | 23 | 23 | 23 | 35 | 35 | 35 18 18 18
3. kelesztés (perc) (— 35 35 35 35 35 35 30 30 30 30 30 30
Siités (perc) || 56 60 65 56 60 65 52 56 60 52 56 60
Melegen tartés
60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60
A hozzavalék hozzdaddsa
(ennyi éra marad még 2:17 2:21 2:26 1:59 2:03 2:08 2:03 2:07 2:11 1:46 1:50 1:54
hétra)
Az id8 elére beprogra-
15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h

mozdsa

* Az "4A" azt jelenti, hogy a kenyérsiité automata 4 percig dagaszt és egyszerre szélal meg a

Hozzdvaldk hozzdaddsa hangjelzés és jelenik meg az ,ADD” (6) kijelzés.
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© ST 7. Kiféznivald
Program 5. Expressz mény- - Rrozniv 8. ir6s kenyér 9. Sikérmentes
, tészta
tészta
Vildgos: Vilagos: Vilégos:
Pirftasi fok: Kézepes: N/A N/A Kézepes: Kézepes:
Sotét: Sotét: Sotét:
Nagysdg: 750g 1000 g|1250 g| N/A N/A 750 g |1000 g|1250 g| 750 g | 1000 g|1250 g
1d& (6ra) 1:15 1:18 1:20 | 1:50 0:15 3:17 | 3:21 3:30 | 3:40 | 3:45 | 3:55
Elémelegités
N/A | N/A | N/A | 10 N/A 25 | 25 | 30 | 15 | 15 | 20
(perc)
1. dagasztts 8 8 8 | 12 15 10 10 10 | 12 | 12 | 12
(perc) &>
1. kelesztés (perc) )| N/A | N/A | N/A | 10 N/A 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20
2. dagasaids N/A | N/A | N/A | N/A N/A 2 2 2 2 2 2
2A 2A 2A 3A N/A 5A* 5A 5A 3A 3A 3A
(perc) &> 5 5 5 5 N/A 8 8 8 8 8 8
2. kelesztés (perc) = | N/A | N/A | N/A | 25 N/A 45 | 45 | 45 | 50 | 50 | 50
3. kelesztés (perc) & | 20 20 20 45 N/A 30 30 30 50 50 50
Sités (perc) 40 | 43 | 45 | N/A N/A 52 | 56 | 60 | 60 | 65 | 70
Melegen tartés
60 60 60 N/A N/A 60 60 60 60 60 60
(percben)
A hozzévalék hozzé-
adésa (ennyi éra marad | 1:05 1:08 1:10 1:15 N/A 2:15 | 2:19 | 2:23 | 2:48 | 2:53 | 2:58
még hétra)
Az id8 elére beprogra-
. 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h
mozdsa

* Az "5A" azt jelenti, hogy a kenyérsiité automata 5 percig dagaszt és egyszerre szélal meg a
Hozzdvaldk hozzdaddsa hangjelzés és jelenik meg az ,ADD” (6) kijelzés.
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MEGRENDELOLAP SBB 850 A1l

» www.kompernass.com

RENDELT MENNYISEG TERMEKMEGNEVEZES EGYSEGAR
(legfeliebb 3 készlet
megrendelésenként)

> 1 sitéforma > 3000,- HUF
2 dagasztékarral

e

OSSZESEN

> 4 dagasztékar [ 3000,- HUF

o R

HUF
Kezelési koltség
+ (kezelési dij, csomagolds .—°°°~| HUF

és szdllitds)

> Tudnivalé: Ha megrendelése tbb cikkbél (4-es dagasztékar készlet és siitéforma) dll, mindig a ma-
gasabb, 1600 HUF szdllitési koltséget fizetil

(Helység, datum) (Alairas

HUF

FIZETESI MOD

[ ] atutalés
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Aparat za peko kruha Upravljalni elementi

Slika A
Uvod @ Okence

© Pokrov naprave
Iskrene &estitke ob nakupu vase nove naprave. © Prezradevalne reze
Odlogili ste se za kakovosten izdelek. Ta navodila @ Omrezni kabel
za uporabo so sestavni del vadega izdelka. Vsebu- © Upravljalno polije

jejo pomembne napotke za njegovo varnost, upor-

abo in odstranitev. Preden izdelek zaénete uporabl-  Slika B:

2 nastavka za gnetenje

Pekaé za do 1250 g teze kruha
Merilna posoda

jati, si preberite vse napotke za njegovo varno
uporabo. Izdelek uporabljajte samo na opisani na&
in in le za navedena podrogja uporabe. Ob predaiji

naprave tretji osebi zraven priloZite tudi vso doku- Merilna Zlica

0000

mentacijo. Odstranjevalnik nastavka za gnetenje
Predvidena uporaba Tehniéni podatki

Avtomat za peko kruha uporabljajte le za peko Model: Aparat za peko kruha
kruha in za izdelavo marmelade/dZzema v doma- SBB 850 Al

&em gospodinistvu. Nazivna napetost: 220-240V ~ / 50 Hz
Avtomata ne uporabljajte za sudenje Zivil ali pred- Moé: 850 W

metov. Avtomata za peko kruha ne uporabljajte na
prostem.

Uporabljajte samo pribor, ki ga priporoéa proizve-
jalec. Nepriporog&en pribor napravo lahko posko-
duje.

Ta naprava je namenjena izkljuéno za uporabo v
zasebnih gospodinjstvih.

Naprave ne uporabljajte v komercialne namene!

Vsebina kompleta

Aparat za peko kruha

Pekag

2 nastavka za gnetenje

Merilna posoda

Merilna Zlica

Odstranjevalnik nastavka za gnetenje
Navodila za uporabo

Kratke informacije

Knjizica z recepti
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A Varnostni napotki

Preden avtomat zacnete uporabljati, najprej v celoti preberite ta navodila za
uporabol

Nevarnost zadusitve! Otroci se ob nepravilnem rokovanju z embalaznim mate-
rialom lahko za-dusijo. Zato ga takoj po razpakiranju odstranite ali pa ga
shranite izven dosega otrok.

Avtomat za peko kruha po razpakiranju preverite glede poskodb pri transpor-
tu. Po potrebi se obrnite na svojega dobavitelja.

Avtomat postavite na suho, ravno in vrodinsko odporno povriino.

Avtomata ne postavljajte v bliZino gorljivih materialov, eksplozivnih in/ali gorlji-
vih plinov. Do drugih predmetov morate ohraniti minimalno razdaljo 10 cm. ¢
Pazite na to, da ne pokrijete prezradevalnih rez na avtomatu. Nevarnost pre-
gretjal

Pred prikljuitvijo preverite, ali se vrsta toka in omreZna napetost ujemata z
navedbami na tipski tablici.

Omreznega kabla ne speljite preko ostrih robov ali v bliZini vrocih povrsin ter
predmetov. Izolacija kabla bi se lahko poskodovala.

Avtomata med delovanjem nikoli ne pustite nenadzorovanegal

Za prepreéevanje nevarnosti spotaknitve ali nezgode je avtomat opremljen s
kratkim om-reZnim kablom.

Avtomat uporabljajte samo v notranjosti zgradb.

Avtomata nikoli ne postavljajte na ali poleg plinskega ali elektriénega $tedil-
nika ali vroce peice ter drugih virov vrocine. Nevarnost pregretjal

Avtomata nikoli ne prekrivajte z brisaco ali drugimi materiali. Vroéina in para
morata nekje izstopati. Ce avtomat prekrijete z gorljivim materialom ali pride
v stik z njim, npr. z zavesami, lahko pride do pozara.

Ce uporabljate podaljsek kabla, mora maksimalno dopusina moé kabla
odgovarjati mo¢i avtomata za peko kruha.

Podaljsek kabla poloZite tako, da se nihée ne more spotakniti Eezenj ali
nehote potegniti zanj.

Pred vsako uporabo preverite omrezni kabel in vii¢. Ce je omrezni kabel
tega avtomata poskodovan, ga mora zamenjati proizvajalec, njegova servis-
na sluzba ali podobno kvalificirana oseba, da ne pride do nevarnosti.
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Uporaba pribora, ki ga ni priporoéil proizvajalec, lahko privede do po3-
kodb. Avtomat uporabljajte samo za njegov predvideni namen. Drugaée
garancijska pravica neha veljati.

Program peke zaZenite samo z vstavljenim pekaéem. Drugaée lahko pride
do nepoprav-ljivih poskodb na avtomatu.

Ce so v blizini ofroci, avtomat prosimo dobro nadzorujte! Ko avtomata ne
uporabljate ter pred &is¢enjem omreZni vii¢ potegnite iz vtiénice. Pred odstranje-
vanjem posameznih delov avtomat pustite, da se ohladi.

Otroci od 8 let starosti naprej in osebe z zmanj$animi fizi¢nimi, zaznavnimi
ali dusevnimi sposobnostmi ali s pomanikljivimi izku$njami in znanjem to
napravo lahko uporabljajo le, &e jih pri tem nekdo nadzoruje ali jih je poudil
o varni uporabi naprave in so razumeli nevarnosti, ki izhajajo iz uporabe
naprave.

Ofroci se ne smejo igrati z napravo.

Otroci ne smejo naprave istiti ali je vzdrZevati kot uporabniki, razen &e so
starejsi od 8 let in dela izvajajo pod nadzorom.

Otrokom, ki so mlajsi od 8 let, priblizevanje napravi in prikljuéni napeljavi ni
dovoljeno.

Ta avtomat ustreza predpisanim varnostnim doloéilom. Preverjanje, popravila in
tehniéno vzdrZevanje sme izvajati samo kvalificiran specializiran trgovec. Druga-
e garancijska pravica neha veljati.

Na avtomat ne postavljajte nobenih predmetov in ga ne pokrivajte. Nevarnost
pozaral

Previdno! Avtomat za peko kruha se precej segreje. Avtomat prijemaite 3ele,
ko se je ohladil, ali pa uporabljajte krpo za prijemanije loncev.

Avtomat pustite, da se ohladi, in omreZni vti¢ potegnite iz vti¢nice, preden
dele pribora vzamete ven ali jih vstavite.

Avtomata za peko kruha ne premikaite, e se v pekadu nahaja vroda ali
tekoéa vsebina, npr. marmelada. Obstaja nevarnost opeklin!
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Med uporabo ne smete priti v stik z vrteéima se nastavkoma za gnetenje.
Obstaja nevarnost poskodb!

Vtica ne vlecite iz vtiénice za omreZni kabel.

Kadar avtomata ne uporabljate ter pred vsakim cis€enjem omrezni vii¢ poteg-
nite iz vtinice.

Avtomata za peko kruha ne uporabljajte, da bi v njemu hranili jedi ali pripo-
mocke.

V avtomat za peko kruha nikoli ne polagaite aluminijeve folije ali drugih
kovinskih predmetov. To bi lahko privedlo do kratkega stika. Obstaja nevarnost
pozaral

Avtomata za peko kruha ne potapljajte v vodo ali druge tekocine. Obstaja
nevarnost elektriénega udaral

Avtomata ne distite z ostrimi gobicami za pomivanje.

Ce se delci gobice odlomijo in pridejo v stik z elekiriénimi deli, obstaja
nevarnost elektriénega udara.

Za rokovanje z avtomatom ne uporabljajte eksterne Easovne stikalne ure ali
loéenega daljinskega sistema.

Avtomata nikoli ne uporabljajte s praznim pekacem ali brez njega. To bi pri-
vedlo do nepopravljive $kode na napravi.

Med obratovanjem pokrov zmeraj zaprite.

Med obratovanjem pekaéa nikoli ne odstranjujte.

Pri peki nikoli ne uporabite ve¢ kot 700 g moke, ki ji nikoli ne dodajte veé
kot 1 1/4 zavitka suhega kvasa. Testo bi lahko steklo &ez rob in povzroéilo
pozar!

Med obratovanjem se lahko povr$ina zunanje povrsine in vrat zelo segreje.
Nevarnost opeklin!

Pozor! Vroca povrsinal
Deli naprave se med uporabo zelo segrejejo! Nevarnost opeklin!
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Pred prvo uporabo

Lastnosti

Odstranitev embalaznega materiala
Avtomat vzemite iz embalaZe in odstranite emba-
lazni material v skladu s predpisi v vasem kraju
bivanja.

Prvo {iséenje

Peka¢ @, nastavka za gnetenje @ in zunanjo
povriino avtomata za peko kruha pred zagonom
obrisite s &isto, vlazno krpo. Ne uporabljajte ostrih
gobic za pomivanije ali abrazivnih &istil. Odstranite
zaiéitno folijo na upravljalni plos¢i @.

Segrevanije
@® Prosimo, upostevajte naslednji napotek za
prvo uporabo:

Prazen pekaé @ v avtomat vstavite izkljuéno pri
prvem segrevanju. Zaprite pokrov naprave €.
Izberite program 12, kot je opisano v poglavju
PROGRAMI", in pritisnite tipko Start/Stop @, da
aparat segrejete za 5 minut. Po 5 minutah pritiskaijte
tipko Start/Stop @ tako dolgo, dokler ne zadoni
signalni ton, tako se program zakljuéi.

Ker so grelni elementi rahlo nama3&eni, lahko pri
prvi uporabi pride do rahlega zadaha. Ta je ne$-
kodljiv in &ez kratek &as izgine. Poskrbite za
zadostno prezraditev, na primer tako, da odprete
okno.

Avtomat pustite, da se v celoti ohladi in peka¢ @),
nastavka za gnetenje @ in zunanjo povriino avto-
mata za peko kruha $e enkrat obrisite s &isto, vlazno
krpo.

/A Nevarnost pozara! Avtomata za peko
kruha ne puséajte, da se segreva s praznim za
dlie kot 5 minut pekaéem @. Obstaja nevar-
nost pregretja.

Z avtomatom za peko kruha lahko specete kruh po

svojem okusu.

* Izbirate lahko med 12 razli¢nimi programi.

e Uporabite lahko gotove medanice za peko.

e Zgnetete lahko testo za rezance ali Zemljice
ali pa naredite marmelado.

e S programom ,Brez glutena” lahko peéete
z brezglutenskimi me3anicami za peko in po
receptih z brezglutensko moko, kot npr. koruzno,
ajdovo ali krompirjevo moko.

Upravljalno polje

1. Normalno
2. Rahel
3. Polnozmat
4. Sladek

7. Testo za rezance
8. Kruh s pinjencem
9. Brez glutena

10. Kola&

11. Marmelada
12. Peka

5. Ekspreano
6. Testo
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0 Prikazovalnik

Prikaz za

@ izbiro teze
(750 g, 1000 g, 1250 g)

@ preostali Eas obratovanja v urah in pro-
gramirano predizbiro ¢asa

® izbrano stopnjo zapeéenosti (rahlo C O,
srednje &=, temno @D, hitro )

@ izbrano stevilko programa

(® potek programa

dodajanje sestavin (,ADD")

®
© Start / Stop

Za zagon in zaklju&itev obratovanja ali za izbris
programiranja &asovnika.

Za zaustavitev peke kratko pritisnite tipko Start/Stop
@, dokler ne zadoni signalni ton in &as na prikazo-
valniku @ zaéne utripati. S ponovno pritisnitvijo
tipke Start/Stop @ se obratovanje lahko nadaljuje
v 10 minutah. Ce program pozabite ponovno akfi-
virati, se bo samodejno nadaljeval ¢ez 10 minut.
Za dokonéno zaustavitev peke ali za izbris nastavitev
za 3 sekunde pritiskaite tipko Start/Stop @, dokler
ne zadoni dalj§i signalni ton.

O) Napotek:

Tipke Start/Stop @ ne pritiskaite, e Zelite le preve-

riti stanje kruha. Postopek peke opazujte skozi
okence.

A Pozor!
Ob pritisku na vse tipke mora zadoneti signalni ton,
razen, ée avtomat obratuje.

© Stopnja zapecenosti (ali hitri nacin) @
Izbira stopnje zapecenosti ali prehod v hitri nadin
(rahlo/srednje/temno/hitro). Ve&krat pritisnite tipko
za stopnjo zape&enosti @, da se nad Zeleno
stopnjo zapedenosti pojavi puicica. Za programe
1-4 lahko z ve&kratnim pritiskom na tipko za stopn-
jo zapecenosti @ aktivirate hitri nacin, da skrajsate
postopek peke. Tolikokrat pritisnite tipko za stopnjo
zapedenosti @, da se nad ,Hitro" pojavi puigica. Pri
programih 6, 7 in 11 se stopnje zapecenosti ne da
izbirati.

® Casovnik ¥V A

Casovno zakasnjena peka.

O) Napotek:
Pri programu 11 ne morete nastaviti éasovne
zakasnitve za peko.

@ Luéka indikatorja delovanja

Lu¢ka indikatorja delovanja @ sveti in tako prikazu-
ie, da se ravnokar izvaja program. Ce nek program
zelite zagnati s Casovno zakasnitvijo s Easovnikom,
lueka indikatorja delovanja @ sveti 3ele, ko se pro-
gram zazene in ne, ko se akfivira &asovnik.

@ Teza kruha

Izbira teze kruha (750 g / 1000 g / 1250 g). Ve
krat pritisnite to tipko, dokler se nad Zeleno tezo ne
pojavi puicica. Navedbe teze (750 g / 1000 g /
1250 g) se nanadajo na kolicine sestavin, ki jih
date v peka¢ @.

O) Napotek:

Predhodna nastavitev pri vklopu avtomata je 1250 g.
Pri programih 6, 7, 11 in 12 teze kruha ne morete
nastaviti.
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© Izbira programa (meni)

Priklic Zelenega programa peke (1-12). Na priko-
zovalniku @ se pojavi $tevilka programa in ustre-
zen &as peke.

Funkcija spomina Memory

V primeru izpada elekirike, ki traja do 10 minut,
se bo program po ponovnem vklopu nadaljeval na
istem mestu. To pa ne velja pri brisanju/zaklju&itvi
postopka peke ali pri sproZitvi tipke Start/Stop @,
dokler ne zadoni daljsi signalni ton.

Okence @
Skozi okence @ lahko opazujete postopek peke.

Programi

S tipko za izbiro programa @ izberite Zeleni
program. Na prikazovalniku @) se pojavi ustrezna
stevilka programa. Cas peke je vsakokrat odvisen
od izbrane kombinacije programov. Glejte poglavie
.Potek programa”.

Program 1: Normalno

Za bel in me3an kruh, prefezno iz psenicne ali rzene
moke. Kruh ima frdno in gosto konsistenco. Zapecenost
kruha nastavite s tipko za stopnjo zapedenosfi @.

Program 2: Rahel
Za rahel kruh iz dobro zmlete moke. Kruh je pravi-
loma rahel in ima hrustljavo skorjo.

Program 3: Polnozrnat

Za kruh iz bolj krepkih vrst moke, npr. p3eniéna pol-
nozrnata moka in rzena moka. Kruh postane bol;
kompakten in tezji.

Program 4: Sladek

Za vrste kruha z dodatkom sadnih sokov, kokosove
moke, rozin, suhega sadja, &okolade ali dodatnega
sladkorja. Zaradi dalj3e faze vzhajanja kruh postane
laZji in zragnejsi.

Program 5: Ekspresno

Potrebno je manj &asa, da avtomat testo zgnete, da
testo vzhaja in se kruh spece. Za ta program so pri-
merni le recepti, ki ne obsegajo tezkih sestavin ali
krepkeijsih vrst moke. Upostevaite, da zna biti kruh
pri tem programu manj zra&en in ne tako zelo oku-
sen, kot pri drugih.

Program 6: Testo (gnetenje)
Za izdelavo kvasenega testa za Zemlje, pico ali
pletenice. Postopek peke pri tem programu odpade.

Program 7: Testo za rezance
Za pripravo testa za rezance. Postopek peke pri
tem programu odpade.

Program 8: Kruh s pinjencem
Za vrste kruha iz pinjenca ali jogurta.

Program 9: Brez glutena

Za kruh iz brezglutenskih vrst moke in mesanic za
peko. Brezglutenske vrste moke potrebuijejo veé &asa
za vpijanje tekodine in imajo drugacne lastnosti

vzhajanja.
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Program 10: Kola¢

Pri tem programu se sestavine zgnetejo, pustijo
vzhaijati in se spedejo. Pri tem programu uporabite
pecilni prasek.

Program 11: Marmelada
Za izdelavo marmelad, dZzemov, Zelejev in sadnih

namazov.

Program 12: Peka

Za dodatno peko kruha, ki je premalo peéen dli ni
speden do konca fer za gotovo testo. Pri tem progra-
mu odpadejo vsi postopki gnetenja ali mirovanija. Kruh
se ohrani topel do eno uro po koncu postopka peke.
Tako se prepreci, da bi kruh postal preveé vlazen.
Program 12 kruh pe&e 60 minut.

Za pred€asen zaklju€ek teh funkcij pritisnite tipko
Start/Stop @, dokler ne zadoni dalji signalni ton.
Za izklop naprave to logite od elektriénega omreZja.

O) Napotek:

Pri programih 1, 2, 3, 4, 5, 6, 8 in 9 med potekom
programa zadoni signalni ton in na prikazovalniku
se pojavi ,ADD” (®.

Takoj po tem dodaite 3e ostale sestavine, kot so
sadezi in oreski.

Nastavek za gnetenje @ sestavin ne naseklja.

Ce ste nastavili asovnik, lahko vse sestavine
daste v pekag @ tudi na zacetku programa. V tem
primeru sadje in oreske pred dodajanjem malce
sesekljajte.

Funkcija Easovnika

Funkcija &asovnika vam omogoéi éasovno zakas-
njeno peko.

S pus&icnima tipkama A in ¥ @ nastavite Zeleni
&as konca postopka peke. Najvegja asovna
zakasnitev obsega 15 ur.

A Opozorilo! Preden boste zaceli pegi dolocen
kruh s funkcijo &asovnika, recept najprej preiz-
kusite, da se prepri¢ate, da je razmerje sestavin
pravilno, da testo ni pregosto ali preredko ali
da zaradi prevelike koli¢ine ne tece ez rob.
Nevarnost pozaral

Izberite program. Prikazovalnik @ vam pokaze
potreben &as peke.

S puscicno tipko A @ konec programa prestavite.
Ob prvi sprozZitvi se Eas konca prestavi do naslednje
okrogle 3tevilke. Vsak nadaljnii pritisk na puséi¢no
fipko A @ &as konca prestavi za 10 minut.

S pritisnjeno pudciéno tipko ta postopek pospesite.
Prikazovalnik vam pokaZe celotno trajanje postopka
peke in ¢asa zakasnitve. Ob prekoraéitvi mozne
&asovne zakasnitve lahko s puiciéno tipko W @
popravite Cas.

Nastavitev &asovnika potrdite s tipko Start/Stop @.
Dvopicje na prikazovalniku @ utripa in programi-
rani Eas zaéne tedi. Kakor hitro se program zaZze-
ne, zasveti indikacijska luéka obratovanja @.

Ob koncu postopka peke se oglasi deset signalnih
tonov in na prikazovalniku @ se prikaze 0:00.
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Primer:

Ura je 8.00 in v 7 urah in 30 minutah, torej ob
15:30 uri, Zelite imeti svez kruh.

Naijprej izberite program 1 in potem puiciéne tipke
® pritiskajte tako dolgo, da se na prikazovalniku
O prikaze 7:30, ker &as do konca peke obsega 7 ur

in 30 minut.

O) Napotek:
Pri programu ,Marmelada” funkcija Easovnika ni
na razpolago.

O) Napotek:

Funkcije €asovnika ne uporabljajte, &e uporabljate
hitro pokvarljiva Zivila, kot so jajca, mleko, smetana ali
sir.

Pred zaéetkom peke

Za uspeden potek peke prosimo upostevaijte nas-
lednje faktorje:

Sestavine

O) Napotek:

Peka¢ @ vzemite iz ohiSja, preden dodate sestavine.

Ce sestavine zaidejo v prostor za peko, lahko zaradi

segrevanja ogrevalnih zank nastane pozar.

e Sestavine zmeraj dajte v pekac @ v navedenem
vrstnem redu.

*  Vse sestavine morajo biti segrete na sobno
temperaturo, da zagotovite optimalno vzhajan-
ie kvasa.

¢ Pazite na natanéno odmerjanie koli¢ine sestavin.
Ze majhna odstopania od koli&in, navedenih v
receptu, lahko vplivajo na konéni izdelek.

O) Napotek:

Nikakor ne uporabljajte ved&jih koli€in, kot so nave-
dene. Preve testa se lahko dvigne &ez rob pekaéa
@ in povzrodi poZar na vrodih ogrevalnih zankah.

Peka kruha

Priprava

Upostevaijte varnostne napotke v teh navodilih.
Avtomat za peko kruha postavite na ravno in trdno
podlago.

1. Peka¢ @ potegnite navzgor iz aparata.

2. Nastavka za gnefenje @ nastavite na pogonske
gredi v pekadu @. Pazite na to, da sta dobro
pritriena.

3. Sestavine iz recepta v navedenem vrstnem redu
daijte v peka¢ @. Najprej dodaite tekocine,
sladkor, sol in potem moko, nazadnije pa kvas.

O) Napotek:
Pazite, da kvas ne pride v stik s soljo ali teko&inami.

4. Peka¢ @ ponovno vstavite. Preverite, ali se
je pravilno zaskodil.

5. Pokrov naprave @ zaprite.

6. Omrezni vti¢ viaknite v viiénico.
Sedaj zadoni signalni ton in na prikazovalniku
O se pojavi tevilka programa ter &as trajanja
za program 1.

7. Svoj program izberite s tipko za izbiro programa
®. Vsak vnos se potrdi s signalnim tonom.

8.  Po potrebi izberite velikost kruha s tipko @.
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9. lzberite stopnjo zapecenosti @ svojega kruha.
Na prikazovalniku @ vam puscica pokaze, ali
ste nastavili rahlo, srednje ali temno.

Tukaj lahko izberete tudi nastavitev ,Hitro”, da
skrajate €as vzhajanja testa.

O) Napotek:

Za programe 6, 7 in 11 funkcija ,Stopnja zapede-
nosti” ni mozna.

Funkcija ,Hitro” je moZna samo za programe 1-4.
Za programe 6, 7, 11 in 12 nastavitev teze kruha
ni mozna.

10. Sedaj imate moznost, da s funkcijo Easovnika
nastavite &as konca programa. Najveé lahko
vnesete &asovno zakasnitev do 15 ur.

O) Napotek:

Pri programu 11 ta funkcija ni mozna.

Zagon programa
Program sedaj zaZenite s tipko Start/Stop ©.

O) Napotek:

Programe 1, 2, 3, 4, 6, 8 in 9 zaZenite z 10- do
30-minutno fazo predgrevanja (razen hitrega naéi-
na, glejte tabelo Potek programa). Nastavka za
gnetenje @ se pri tem ne premikata. To ni napaka
pri avtomatu.

Program samodejno izvaja posamezne delovne
postopke.

Potek programa lahko opazuijete skozi okence @
avtomata za peko kruha. Ob&asno lahko med post
opkom peke nastane vlaga na okencu @). Pokrov
naprave @ med fazo gnetenja lahko odprete.

O) Napotek:
Pokrova naprave @ med postopkom vzhajanja ali
peke ne odpirajte. Kruh bi se lahko sesedel.

Konec programa

Ob koncu postopka peke se oglasi deset signalnih
tonov in na prikazovalniku @ se prikaze 0:00.
Ob koncu programa se avtomat samodejno preklopi
na ohranjanije toplote, ki traja do 60 minut.

O) Napotek:
To ne velja za programe 6, 7 in 11.

Pri tem v avtomatu kroZi topel zrak. Funkcijo ohran-
janja toplote lahko zaklju&ite predéasno, tako da
tipko Start/Stop @ drzite pritisnjeno, dokler ne
zadonijo signalni toni.

A Opozorilo!

Omrezni vii¢ potegnite iz vii¢nice, preden pokrov avto-
mata @ odprete.

Ko avtomata ne uporabljate, mora biti zmeraj
logen od elektri¢nega omrezjal

Odstranitev kruha

Pri jemaniju pekaca @ iz avtomata zmeraj uporabliaj-
te krpo za prijemanije loncev ali zad&ine rokavice.
Peka¢ @ posevno drzite nad resetko in ga rahlo
stresajte, da kruh pade iz pekaca @.
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Ce se kruh ne loi od nastavkov za gnetenje @,
nastavka za gnetenje @ previdno odstranite s prilo-
Zenim odstranjevalnikom nastavka za gnetenje .

O) Napotek:

Ne uporabljajte kovinskih predmetoy, ki bi lahko
privedli do prask na oblogi proti sprijemaniu.
Takoj po odstranitvi kruha peka& @ splahnite s toplo
vodo. Tako prepredite pritrditev nastavkov za gne-
tenje @ na pogonski gredi.

Nasvet: Ce nastavka za gnetenje @ po zadnjem
postopku gnetenja vzamete ven, se kruh
pri jemaniju iz pekaéa @ ne bo natrgal.

*  Kratko pritisnite tipko Start/Stop @, da program
&isto na zagetku faze peke prekinete, ali vti¢ po-
tegnite iz omrezne vtiénice. Omrezni vii¢ morate
v roku 10 minut povezati z elekiriénim omrezjem,
da se postopek peke potem lahko nadaljuie.

e Odprite pokrov naprave @ in pekac @ vze-
mite ven. S pomokanimi rokami testo lahko
vzamete ven in nastavka za gnetenje @
odstranite.

e Testo ponovno daijte v pekad @. Pekaé @
ponovno vstavite in zaprite pokrov naprave @.

¢ Po potrebi omrezni vti& vtaknite v vtiénico. Pro-
gram peke se nadaljuje.

Pocakajte 15-30 minut, da se kruh ohladi, preden
ga zadnete jesti.

Preden zarezete v kruh, se zmeraj prepriéajte, da
se v testu ne nahaja nastavek za gnetenje @.

Sporodila napak

+ Ce prikazovalnik @ prikaze ,HHH", potem ko
je bil program zagnan, je temperatura avtomata
za peko kruha e previsoka. Program zaustavite
in omreZni vti¢ potegnite iz vti¢nice. Pokrov na-
prave @ odprite in avtomat pustite 20 minut, da
se ohladi, preden ga ponovno uporabite.

+ Ce ne morete zagnati novega programa, ko je
avtomat za peko kruha Ze zakljuéil s prej$njim
programom, je ta 3e prevroc¢. V tem primeru pri-
kaz na zaslonu preskogi na osnovne nastavitve
(Program 1). Pokrov naprave @ odprite in avto-
mat pustite 20 minut, da se ohladi, preden ga
ponovno uporabite.

A Opozorilo!
Avtomata ne poskuiajte zagnati, preden se je ohladil.
To deluje le pri programu 12.

o Ce prikazovalnik prikazuje ,EEQ”, ,EE1" ali
JLLL", potem ko je bil program zagnan, najprej
avtomat za peko kruha izklopite in ga ponovno
vklopite, tako da omreZni vti¢ potegnete iz omre-
Zne vtiénice in ga ponovno vtaknete vanjo.

Ce prikaz napake Ze zmeraj obstaja, se obrnite
na servisno sluzbo.

Ciscenje in nega

A Opozorilo!

Pred vsakim &i&enjem omrezni vti¢ potegnite iz
vtiénice in avtomat pustite, da se ohladi do konca.
Avtomat zaséitite pred vlaznostjo, ker bi ta lahko
privedla do elekiri¢nega udara.

V zvezi s tem prosimo upostevaite tudi varnostne

napotke.
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A Pozor!

Deli avtomata oz. pribora niso primerni za pomival-

ni stroj!
Za &i¥¢enje avtomata za peko kruha ne uporabljaj-
te kemiénih ¢istil ali razredgil.

Ohisje, pokrov, prostor za peko

Odstranite vse ostanke v prostoru za peko z vlazno
krpo ali rahlo navlazeno mehko gobico. Tudi ohisje
in pokrov samo obrisite z vlazno krpo ali gobico.

Notranje povriine dobro obrisite na suho. Za
laZje ¢is¢enje pokrov naprave @ lahko odstrani-
te z ohigja:

Odprite pokrov naprave @ tako, da se klinasti
nastavki 3arnirjev prilegajo odprtinam v vodilih
Sarnirjev.

Pokrov naprave @ potegnite iz vodil 3arnirjev.
Za montazo pokrova naprave @ nastavke $ar-
nirja speljite skozi odprtino v vodilih 3arnirjev.

Pekaé, nastavka za gnetenje in pribor

A Pozor!
Pekaca @ nikoli ne potapljajte v vodo ali v druge
tekogine.

Povriine pekacev @ in nastavkov za gnetenje @
imajo oblogo proti sprijemaniu. Pri &id¢enju ne upo-
rabljajte agresivnih ¢istil, abrazivnih &istil ali pred-
metov, ki lahko povzroéijo praske na povrsinah.

Zaradi vlaznosti in pare se videz povrsin tekom
¢asa lahko spremeni. To 3e ne pomeni zmanj$ane
sposobnosti delovanja ali manje kakovosti.

* Pred &iscenjem peka& @ in nastavka za gneten-
ie @ vzemite iz prostora za peko.

Vzemite nastavka za gnetenje @ iz pekaca @.
Ce se nastavkov za gnetenje @ ne bi dalo lo¢iti
od pekaca @, pekaé @ za priblizno 30 minut
napolnite z vroo vodo. Sedaj mora biti mogoée
nastavka za gnetenje @ odstraniti.

Ocistite nastavka za gnetenje @ v topli vodi, ki ji
dodaite blago sredstvo za pomivanje. V primeru
trdovratnih oblog nastavka za gnetenje @ tako
dolgo namakaijte v vodi za pomivanije, dokler
oblog ni mogog&e odstraniti s $éetko za pomivanie.
Ce je drzalo za pritrditev v nastavku za gneten-
ie @ zamaseno, ga lahko previdno oéistite z
leseno paléko.

Po ¢iscenju nastavka za gnetenje @ temeljito
osusite.

Zunanjo stran pekaéa @ obrisite z vlaznkrpo.

Notranjost pekaca @ ogistite s toplo vodo in
malce sredstva za pomivanje. V primeru oblog v
pekacu @ v peka¢ @ dolijte vodo, ki ji dodajte
blago sredstvo za pomivanije. Vse skupaj pustite
stati tako dolgo, dokler se obloge ne zmehéajo
in jih lahko odstranite s $¢etko za pomivanie.
Potem peka& @ izperite z veliko &iste vode in ga
dobro osusite.

Ocistite merilno posodo @), merilno Zlico @ in
odstranjevalnik nastavka za gnetenje @ v topli
vodi, ki ji dodajte blago sredstvo za pomivanie.
Potem dele izperite s &isto vodo, da odpravite
ostanke sredstva za pomivanije. Vse skupaj temel-
jito osusite.
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Odstranitev

Naprave v nobenem primeru ne
odvrzite v obi¢ajne hi$ne smeti. Ta
proizvod je podvrzen evropski

Direktivi 2012/19/EU.

Napravo oddaijte pri podjetiju, registriranem za
predelavo odpadkov, ali pri svojem komunalnem
podijetju za predelavo odpadkov.

Uposdtevaite trenutno veljavne predpise. V primeru
dvoma se obrnite na svoje podjetie za predelavo

odpadkov.
QY

%

Proizvajalec

Embalazo oddaijte za okolju primerno
odstranitev.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

WwWww. kompernoss.com

Servis

(5D Servis Slovenija
Tel.: 080080917
E-Mail: kompernass@lidl.si

IAN 96769

Dosegljivost telefonske sluibe za stranke:
Od ponedelika do petka od 8:00 do 20:00

(po srednjeevropskem &asu)

Garancijski list

1.

S tem garancijskim listom jam&imo Kompernass
Handels GmbH, da bo izdelek v garancijskem
roku ob normalni in pravilni uporabi brezhibno
deloval in se zavezujemo, da bomo ob izpolnje-
nih spodaj navedenih pogojih odpravili more-
bitne poma-njkljivosti in okvare zaradi napak v
materialu ali izdelavi oz. po svoji presoji izdelek
zameniali ali vrnili kupnino.

. Garancija je veljavna na ozemlju Republike

Slovenije.

. Garancijski rok za proizvod je 3 leta od dneva

nabave.

. Kupec je dolzan okvaro javiti pooblasgenemu

servisu oz. se informirati o nadaljnjih postopkih
na zgoraj navedeni telefonski 3tevilki. Svetujemo
vam, da pred tem natanéno preberete navodila
o sestavi in uporabi izdelka.

. Kupec je dolzan pooblasé¢enemu servisu predloz-

iti garancijski list in racun, kot potrdilo in dokazilo
o nakupu.

. V primeru, da proizvod popravlja nepooblaséeni

servis ali oseba, kupec ne more uveljavljati zah-
tevkov iz te garancije.

. Vzroki za okvaro oz. nedelovanije izdelka morajo

biti lastnosti stvari same, in ne vzroki, ki so zunaj
proizvajaléeve oz. prodajaleve sfere. Kupec ne
more uveljavljati zahtevkov iz te garanciie, e se
ni drzal priloZenih navodil za sestavo in uporabo
izdelka ali, &e je izdelek kakorkoli spremenjen
ali nepravilno vzdrzevan.

. Jam&imo servisiranje in rezervne dele za mini-

malno dobo, ki je zahtevana s strani zakonodaije.

. Obrabni deli oz. potroni material so izvzeti iz

garancije.

. Vsi potrebni podatki za uveljavljanje garan-

cije se nahajajo na dveh loéenih dokumentih
(garancijski list, raun).

. Ta garancija proizvajalca ne izkljuéuje pravic

potro3nika, ki izhajajo iz odgovornosti proda-
jalca za napake na blagu.

Prodajalec:
Lidl d.o.o.k.d., Pod lipami 1, SI-1218 Komenda
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Potek programa

Program 1. Normalno 2. Rahel
Rahlo Rahlo
Stopnja zape&enosti Srednje Hitro Srednje Hitro
Temno Temno
Velikost 750 g | 1000 g|1250g| 750 g | 1000 g| 1250 g| 750 g | 1000 g|1250g| 750g | 1000 g| 1250 g
Cas (ur) 2:58 3:05 3:15 2:14 2:20 2:25 3:13 3:18 3:25 2:18 2:25 2:30
Predogrevanie 15 | 15 | 20 | NA | NA L NA L 10 | 10 15 | N/A | /A | A
(min)
Gnetenje 1 (min) &> | 12 13 13 12 13 13 12 12 15 12 13 13
Vzhajanje 1 (min) | 25 25 25 10 10 10 20 20 20 10 10 10
2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
Gnetenje 2 (min) &> | 3A* | 5A 5A 1A 2A 28 | 3A* | 5A 5A 1A 2A 2A
5 5 5 5 5 5 8 8 8 5 5 5
Vzhajanje 2 (min) & | 30 30 30 18 18 18 43 41 35 18 18 18
Vzhajanie 3 (min) & | 30 30 30 30 30 30 35 35 35 30 30 30
Peka (min) 56 60 65 56 60 65 60 65 70 60 65 70
Ohranjanie foplote 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60
(min)
Dodajanje sestavin | » 1 | 505 | 90 | 149 | 1:53 | 158 | 226 | 229 | 2:28 | 1:53 | 1:58 | 203
(preostale ure)
Prednastavitev casa 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h

* 3A pomeni, da avtomat za peko kruha gnete 3 minute in istoéasno zadoni signalni ton za dodajanje

sestavin ter se na prikazovalniku pojavi prikaz ,ADD" (®).
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Program 3. Polnozrnat 4. Sladek
Rahlo Rahlo
Stopnja zaped&enosti Srednje Hitro Srednje Hitro
Temno Temno
Velikost 750 g | 1000 g|1250 g| 750 g | 1000 g| 1250 g| 750 g | 1000 g| 1250 g| 750 g [ 1000 g| 1250 g
Cas (ur) 3:18 3:25 3:35 2:24 | 2:30 | 2:35 2:56 3:01 3:10 | 2:10 | 2:16 | 2:20
Predogrevanje
) 15 15 | 20 | N/JA | N/A | N/A | 10 10 15 | N/A | N/A | N/A
min
Gnetenieumin)@ 1 12 12 11 13 13 12 12 12 11 12 12
Vzhajanje 1 (min) )| 30 | 30 | 30 10 10 10 | 25 | 25 | 25 10 10 10
2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
Gnetenije 2 (min) @ 3A 5A 5A 2A 2A 2A 4A* 5A 5A 1A 2A 2A
8 8 8 5 5 5 ) é 6 6 6 6
Vzhajanje 2 (min) &> | 38 | 38 | 38 | 23 | 23 | 23 | 35 | 35 | 35 18 18 18
Vzhajanje 3 (min) <> | 35 | 35 | 35 | 35 | 35 | 35 | 30 | 30 | 30 | 30 | 30 | 30
Peka (min) 56 60 65 56 60 65 52 56 60 52 56 60
60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60
Dodajane sestavin | .1 | 501 | 2.6 | 1:59 | 203 | 208 | 203 | 207 | 211 | 1:46 | 1:50 | 1:54
(preostale ure)
Prednastavitev &asa 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h

* 4A pomeni, da avtomat za peko kruha gnete 4 minute in istoéasno zadoni signalni ton za dodajanje

sestavin ter se na prikazovalniku pojavi prikaz ,ADD” (8.
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Program 5. Ekspresno 6. Testo 7. Testo za 8. Kruh s pinjencem 9. Brez glutena
rezance
Rahlo Rahlo Rahlo
Stopnja zapedenosti Srednje N/A N/A Srednje Srednje
Temno Temno Temno
Velikost 750 g |1000 g[1250 g| N/A N/A 750 g | 1000 g|1250 g| 750 g |1000 g|1250 g
Cas (ur) 1:15 1:18 1:20 1:50 0:15 3:17 | 3:21 3:30 | 3:40 | 3:45 | 3:55
Predogrevanje
o] N/A | N/A | N/A | 10 N/A 25 25 30 15 15 20
min
Grnetenje 1 (min) &> | 8 8 8 12 15 10 10 10 12 12 12
YR | N/A | N/A | N/A | 10 N/A 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20
(min) T
N/A | N/A | N/A | N/A N/A 2 2 2 2 2 2
Gretenje 2 (min) &> | 2A | 2A | 2A | 3A N/A 5A* | S5A | 5A | 3A | 3A | 3A
5 5 5 5 N/A 8 8 8 8 8 8
Vzhaianje 2 N/A | N/A | N/A | 25 N/A 45 | 45 | 45 | 50 | 50 | 50
(min) &
Vzhojanie 3 20 | 20 | 20 | 45 N/A 30 | 30 | 30 | 50 | 50 | 50
(min) €
Peka (min) |2 40 | 43 45 | N/A N/A 52 56 | 60 | 60 | 65 70
Ohranjane toplote 60 | 60 | 60 | N/A N/A 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60
(min)
Dodajanje sestavin | 4 55 | 108 | 1.10 | 1:15 N/A 215 | 2219 | 2:23 | 248 | 2:53 | 2:58
(preostale ure)
Prednastavitev ¢asa 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h

* 5A pomeni, da avtomat za peko kruha gnete 5 minut in istoéasno zadoni signalni ton za dodajanje
sestavin ter se na prikazovalniku pojavi prikaz ,ADD" (®).
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Program 10. Kolag 11. Marmelada 12. Peka
Rahlo Rahlo
Stopnja zape&enosti Srednje N/A Srednje
Temno Temno
Velikost 750g | 1000g | 1250 g N/A N/A
Eas (ur) 1:30 | 1:35 | 1:40 1:20 1:00
Predogrevanje
N/A | N/A | N/A N/A N/A
(min)
Getenje 1 (min) &> | 15 15 15 N/A N/A
15
Vzhajanije 1 (min) | N/A N/A N/A Vroéina + N/A
gnetenje
N/A | N/A | N/A N/A N/A
Gretenje 2 [min) &> | N/A | N/A | N/A N/A N/A
N/A N/A N/A N/A N/A
Vzhajanje 2 (min) & | N/A N/A N/A N/A N/A
45
Vzhajanje 3 (min) | ON/A N/A N/A Vrodina + N/A
gnetenje
60 65 70
Peka (min) 29 ) 60
Vzhajanje
15 Vzha- | 15 Vzho-| 15 Vzha-
janje janje janje
Ohranjanie toplote 60 60 0 N/A 60
(min)
Dodajanje sestavin
(preostale ure) 2 /A N/A N N
Prednastavitev &asa 15h 15h 15h N/A 15h

-82-




Odpravljanje napak avtomata za peko kruha

Kai storiti, ¢e nastavek za gnetenje @ po peki obfici
v pekacu @2

V pekaé @ nalijfe vroo vodo in nastavek za gnetenje

0 obracaite, da odstranite skorjo pod njim.

Kaj se zgodi, &e peeni kruh ostane v avtomatu za peko
kruha?

S ,funkcijo ohranjanja toplote” se zagotovi, da se kruh
pribl. 1 uro ohranja topel in za¢iten pred vlaznostjo.
Ce bi kruh ostal v aviomatu za peko kruha dlje kot 1 uro,

bi lahko postal vlazen.

Sta peka& @ in nastavek za gnetenje @ primerna za
pomivalni stroj2

Ne. Peka¢ @ in nastavek za gnetenje @ pomivaite
rocno.

Zakaj se testo ne meda, eprav motor deluje?

Preverite, ali sta se nastavka za gnetenje @ v pekacu @
pravilno zaskoéila.

Kai storiti, ¢e nastavek za gnetenje @ ostane v kruhu?

Nastavek za gnetenje @ odstranite z odstranjevalnikom

nastavka za gnetenje (.

Kaj se zgodi v primeru izpada elektriénega toka med
potekom programa?

V primeru izpada elektriénega toka do 10 minut bo
avtomat za peko kruha nazadnje izvajani program
izvedel do konca.

Kako dolgo se kruh pece?

Natanénej$e Ease prosimo poisite v tabeli ,Potek
programa”.

Kako tezek kruh lahko spec¢em?

Specete lahko kruh s tezo 750 g- 1000 g - 1250 g.

Zakaj se pri peki s svezim mlekom ne sme uporabliati
funkcija Easovnika?

Svezi izdelki kot so mleko ali jajca se pokvarijo, &e
predolgo ostanejo v avtomatu.

Kaj se je zgodilo, ¢e avtomat za peko kruha ne deluje,
potem ko ste prifisnili tipko Start/Stop @2

Nekateri delovni postopki, kot na primer ,segrevanje” ali
»mirovanje”, so tezje prepoznavni. Na podlagi tabele
.Potek programa” preverite, kateri del programa ravnokar
poteka.

Preverite, ali naprava deluje, tako da pogledate, ali svefi
lucka za prikaz delovanja Q.

Preverite, ali ste pravilno pritisnili tipko Start/Stop @.
Preverite, ali je omrezni vti& prikljuéen na elektri¢no omrezZje.

Avtomat seseklja dodane rozine.

Da preprecite sesekljanije sestavin, kot so sadezi ali ore3-
ki, jih dodaite 3ele, ko zadoni signal.

.83-




.84 -



» www.kompernass.com

~
NAROCILNICA SBB 850 A1l
ST. NAROCENIH ART. OPIS ARTIKLA POSAMICNA CENA SKUPNI ZNESEK
(najv. 3 sete v enem narocilu)
> 1 pekad vklj. z 2 nastavkoma za 10€ > €
@qumj_w + dodatno 3e stroski za
e postnino, obdelavo, 5€
q — ._ pakiranje in posilianje.
> 4 nastavki za gnetenje > 10€ > €
dodatno 3e stroski za
3€

+ postnino, obdelavo,
pakiranje in poilianje.

>y Py

> Napotek: Ce vase naroéilo obsega ve izdelkov (komplet 4 nastavkov za gnetenje in pekag), vedno

pladate vijo ceno stroskov odpreme, to je 5 €!

NACIN PLACILA

_H_ Nakazilo

(kraj, datum) (podpis)

Go
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Domaci pekarna

Uvod

Gratulujeme Vdm k zakoupeni nového pifistroje.
Vasim ndkupem jste si vybrali kvalitni vyrobek. Né&-
vod k obsluze je souédsti tohoto vyrobku. Obsahuje
dilezité pokyny a upozornéni ohledn& bezpeé&nosti,
pouziti a likvidace. Pfed pouzitim vyrobku si dobfe
prectéte provozni a bezpe&nostni pokyny. Vyrobek
pouzivejte pouze pfedepsanym zplisobem a v uve-
denych oblastech pouZiti. Pfi pfedévani vyrobku fre-
tim osobd&m predaveite i tyto podklady.

Uéel pouziti

Pouzivejte V43 automat na peceni chleba pouze k
peceni chleba a pro vyrobu marmelddy/zavafenin
v domdcnosti.

Nepouzivejte pfistroj k suseni potravin nebo pred-
métl. NepouZivejte automatickou pekdrnu venku.
PouZiveijte jen pfislusenstvi doporuéené vyrobcem.
Nedoporu&ené pfislusenstvi mizZe pfistroj poskodit.
Tento pfistroj je uréen vyhradné& pro pouziti

v domdcnostech.

Nepouzivejte pfistroj komer&né!

Obsah dodévky

Domdci pekdrna

Pecici forma

2 hnétaci haky

Mé&rnd nddobka

Mérn4 Izicka

Odstrafiovaé hnétacich hakd
Névod k obsluze

Struéné informace

Recepty

Popis pristroje

Obrazek A:

Prozor

Viko pfistroje
Vétraci drazky
Sifovy kabel
Ovladaci panel

00000

2 hnétaci haky

Pegici forma do hmotnosti chleba 1250 g
Odmérka

Odmérna |Zice

Odstrafiova¢ hnétacich hakd

Technickd data

Model: Domdci pekdrna

SBB 850 Al
Jmenovité napéti: 220-240V ~ / 50 Hz
Pikon: 850 wattd
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A Bezpelnostni pokyny

* Pfed pouzitim tohoto pfistroje si nejprve dikladné proététe tento ndvod k
obsluze!

* Nebezpedéi udusenil Déti se mohou udusit pfi nevhodném zachdzeni s obalo-
vym materidlem. Proto obalovy materidl ihned po vybaleni pfistroje odstrafi-
te a uschoveijte jej mimo dosah déti.

* Po vybaleni zkontrolujte u automatické domdci pekdrny pfipadné skody z
prepravy. Pfipadné se obrafte na dodavatele.

* Postavte pfistroj na suchy, rovny povrch odolny viéi teplu.

* Nepokladeite pfistroj do blizkosti hoflavych materidll, vybusnych nebo hof-
lavych plynd. Mezi pfistrojem a jinymi predméty musi byt dodrzena minimdl-
ni vzddlenost 10 cm.

* Dbeijte na to, aby nebyly zakryvany vétraci $térbiny na pfistroji.

Nebezpeéi prehratil

» Zkontrolujte pfed pFipojenim, zda druh proudu a sifové napéti odpovidaiji
0dajim na typovém Stitku.

* Nepoklddejte sitovy kabel pfes ostré hrany nebo v blizkosti horkych ploch ¢&i
predméty. |zolace kabelu se miZe poskodit.

* Béhem provozu nenechdveijte pfistroj nikdy bez dozoru.

* Aby se zabrdnilo nebezpeéi klopytnuti nebo jiné nehody, je pfistroj vybaven
jen kréatkym sifovym kabelem.

* Pfistroj pouZivejte jen uvniti budov.

* Pfistroj nikdy neumistujte vedle plynovych nebo elekirickych spordkd, vedle
horké trouby na peéeni nebo jinych zdroji tepla. Nebezpeéi prehiatil

* Pistroj nikdy nezakryveijte ru¢nikem &i jinymi materidly. Musi byt zajidténo
odvdadéni horkého vzduchu a pdry. Pokud pfistroj zakryvéte hoflavym mate-
ridlem nebo pokud s takovym materidlem (napf. zéclonami) pfijde do styku,
hrozi nebezpedi vzniku poZdru.

* Pouzijete-li prodluZovaci kabel, musi maximélni pfipustny vykon kabelu odpo-
vidat vykonu automatické pekarny.

* ProdluZovaci kabel uloZte tak, aby pres néj nikdo nemohl klopytnout nebo
za néj zatdhnout.

* Pfed kazdym pouzitim pfistroje zkontroluje sifovy kabel a zdstréku. Bude-i
sifovy kabel tohoto pfistroje poskozen, musi byt vyménén vyrobcem, jeho
zdkaznickym servisem nebo osobou s podobnou kvalifikaci, aby se zabrdni-
lo nebezpeéi zranéni.
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Pouzivéni pfislusenstvi, které nebylo schvdleno vyrobcem, mizZe vést k pos-
kozeni pfistroje. Pfistroj mUZe byt pouZivdn pouze k G&elu, pro ktery je
uréen. V opaéném pfipadé zanikaji zaruéni préva.

Nyni spustte pedici program s nasazenou

pedici formou. Jinak mdZe dojit k nendvratnému poskozeni spotfebice.
Pohybuijii se v blizkosti déti, davejte na pfistroj dobry pozor! Pokud pfistroj
nepouZivdte, vytédhnéte zastréku ze sité, coz plati i pred &idténim. Pred sejmu-
tim jednotlivych &asti nechte pfistroj vychladnout.

Déti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentdlnimi
schopnostmi &i nedostatkem zku3enosti a/nebo znalosti mohou pouZivat
tento pfistroj pouze tehdy, pokud jsou pod dohledem nebo pokud byly pou-
Zeny o bezpeéném pouZivdni pfistroje a pokud porozumély nebezpedi, které
vyplyvé z jeho pouZziti.

Déti si nesmi hrdt s pfistrojem.

Cidténi a uzivatelskou Gdrzbu nesmi provadét déti, ledaze jsou starii 8 let a
jsou pod dohledem.

Déti mladsi 8 let nesmi mit pfistup k pfistroji a pfivodnimu kabelu.

Tento prfistroj odpovidd pfislusnym bezpeénostnim ustanovenim. Zkouseni, opra-
vy a technickou ddrzbu smi provadét jen specializované prodejny. V opaéném
pripadé zanikaji zaruéni préva.

Na pfistroj nepokladeijte Zddné pfedméty a nezakryveijte jej.

Nebezpeéi pozdrul

POZOR! Automatickd domdci pekdrna se zahfivd. Pristroje se dotykejte aZ po
ieho vychladnuti nebo se jej dotykejte s pomoci rukavic na horké predméty.
Nechte pfistroj zchladnout a vytahnéte zéstreku ze zdsuvky predtim, neZ vyjmete
nebo nasadite dily pfisluenstvi.

Nepfemisfujte automatickou doméci pekdrnu, pokud se v pecici formé nach-
&zi horky nebo tekuty obsah, napf. marmeldda. Hrozi nebezpedéi popdlenin!
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B&hem pouzivani se vyhnéte kontaktu s rotujicimi hnétacimi hdky. Hrozi
nebezpedi poranénil

Nevytahuijte zéstréku ze zdsuvky Skubdnim za kabel.

Pfi nepouzivani a pfed kazdym &idténim pfistroje vytdhnéte zdstréku ze
zdasuvky.

NepouZivejte automatickou pekdrnu k Gschové jidel nebo potieb.

Do automatické domdéci pekdrny nikdy nevklddejte alobal ani jiné kovové
predméty. Mohlo by doijit ke zkratu. Hrozi nebezpeéi pozarul

Nenamdééeijte pekdrnu do vody ani jinych tekutin. Hrozi nebezpedi Grazu
elektrickym proudem!

Nedistéte pristroj isticimi houbickami, které zanechdvaii $krébance.

V pfipadé uvolnéni &éstecek houbicky a jejich kontaktu s elektrickymi sou-
&astmi vznika riziko zdsahu elektrickym proudem.

K provozu spotiebice nepouZivejte externi spinaci hodiny ani zvl&3ini délko-
vé ovldddni.

Pristroj nikdy nepouzZiveijte s prédzdnou peéici formou ani bez ni. To mize
zpUsobit na pfistroji nevratné $kody.

B&hem pouzivdni pekdrny méjte vzdy uzaviené viko.

B&hem pouzivani pekdrny nikdy neodstrafiujte pedici formu.

Pfi peceni nikdy neprekrocte ddvku 700 g mouky a do tésta nikdy neddveijte
vice nez 1 1/4 bali¢ku sudeného drozdi. Tésto miZe zpUsobit pretéct a zpi-
sobit pozdar!

B&hem provozu mizZe byt teplota vnéjsiho povrchu a dvefi velmi vysoké.
Nebezpeéi popdleni!

Pozor! Horky povrch!
Césti pfistroje jsou béhem provozu velmi horké! Nebezpedi popdleni!
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Pfed prvnim pouzitim

Vlastnosti

Likvidace obalového materialu
Vybalte pfistroj a obalovy materiél znedkodnéte
podle piedpist v misté vadeho bydli3té.

Prvni ¢isténi

Pfed uvedenim do provozu offete peici formu @,
hnétaci haky @ o vnéjsi plochu automatické
pekarny &istym, vlhkym hadfikem. NepouzZivejte
&istici houbicky zanechdvaijici $krabance ani abrazivni
latky. Odstrafte ochrannou félii na ovladacim

panelu @.

ZahFivani
@® Prosime, abyste pfed prvnim pouzitim dodrzeli
nésledujici pokyn:

Pfi prvnim zahtéti vloZte do pekdrny pouze prazdnou
formu na pegeni @. Uzaviete viko pfistroje @.
Vyberte program 12, jak je popséno v kapitole
PROGRAMY”, a stisknéte Start/Stop @ pro
zahfati pfistroje po dobu 5 minut. Po 5 minutéch
stisknéte tlacitko Start/Stop @, abyste program
ukonéili. Ozve se dlouhy signdl.

JelikoZ jsou topné prvky lehce naolejovdny, mize
dojit pfi prvnim spusténi ke vzniku nepatrného
zdpachu. Tento zdpach je neskodny a po kratké
dobé vymizi. Zajistéte dostate&né vétrani - oteviete
napfiklad okno.

Pfistroj nechte zcela vychladnout a jeté jednou
offete pedici formu @), hnétaci hdky @ a vnéjsi
plochu automatické domaci pekarny &istym,
navlh&enym hadfikem.

A Nebezpecdi pozaru! Avtomatickou domdci
pekdrnu nenechdveijte zahfivat s prédzdnou
pegici formou @ déle nez 5 minut. Hrozi
nebezpedi prehiati.

S automatickou pekdrnou si miZete péci chleba

podle chuti.

*  Mdozete vybirat z 12 rdznych programd.

*  Mdozete zpracovdavat hotové pedici smési.

e Mdozete nechat uhnist nudlové nebo houskové
t&sto a vyrobit marmelddu.

e S programem ,Bezlepkovy” mizete péci
bezlepkové smési a vyuZit recepty s bezlepko-
vymi moukami, napf. kukufiénou, pohankovou
a bramborovou.

Ovlédaci panel

7. Nudlové tésto

1. Normalni
2. Kypry
3. Celozrny
4. Sladky

4¢
11. Marmelada
12. Pegeni
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O Displej
Ukazatel
@ zvolené hmotnosti

(750 g, 1000 g, 1250 g)

zbyvaijici doby peceni v hodindch

a naprogramované Easové predvolby
zvoleného stupné zhnédnuti (svétly C O,
sttedni &=, tmavy @D, rychly )
zvoleného &isla programu

pribéhu programu

pfidéni pfisad (,ADD")

© Start/Stop

Ke spusténi a ukonéeni provozu nebo k vymazdani

@O ® ©

naprogramovaného &asového spinade.

Chceteli provoz zastavit, stisknéte kratce tladitko
Start/Stop @. Ozve se signdl a na displeji @ blika
&as. Opétovnym stisknutim tlacitka Start/Stop @
mUzZete béhem 10 minut v provozu znovu pokragovat.
Pokud zapomenete v provozu pokracovat, program
pokraéuje po uplynuti 10 minut automaticky.

Pokud chcete provoz zcela ukonéit nebo vymazat
nastaveni, stisknéte na 3 sekundy tlacitko Start/
Stop @, dokud nezazni dlouhy signdlni tén.

® Upozornéni:

Tlagitko Start/Stop @ nefisknéte, chcete-li pouze
zkontrolovat stav chleba. Prib&h peéeni kontrolujte
prozorem.

A Pozor!
Pri stisknuti v3ech tlagitek se musi ozyvat signdl

vyjma pfipadu, Ze e pfistroj v provozu.

© Stupen zhnédnuti

(nebo rychly rezim)
Volba stupné zhnédnuti nebo prepnuti na rychly
rezim (svétly/stfedni/tmavy/rychly). Opakované
stisknéte tlacitko stupné zhné&dnuti @, az se Sipka
pfesune nad pozadovany stupefi zhnédnuti.
U programl 1 - 4 moZete n&kolikerym stisknutim tla-
&itka stupné zhnédnuti @ aktivovat rychly rezim
pro zkréceni peceni. Tlagitko stupné zhnédnuti @
stisknéte tolikrat, aZ se Sipka objevi nad ndpisem
4Rychly/Schnell”. U programd 6, 7 a 11 nelze
stuped zhn&dnuti nastavovat.

® Casovac ¥V A

Peceni s &asovou prodlevou.

® Upozornéni:
U programu 11 nelze nastavovat peceni s &asovou
prodlevou.

Q@ Provozni indikaéni kontrolka

Provozni indikaéni kontrolka @ svicenim ukazuje,
Ze prévé probihé program. Pokud chcete program s
funkci Easovale spustit o néco pozdéj, sviti provoz-
ni indika&ni kontrolka @ oz tehdy, kdyZ se program
spusti, a ne, kdyz je aktivovany &asovaé.

@ Hmotnost chleba

Vybér hmotnosti chleba (750 g / 1000 g / 1250 g).
Toto tladitko tisknéte opakované, az se Sipka dosta-
ne pod pozadovanou hmotnost. Hmotnostni Gdaje
(750 g / 1000 g / 1250 g) se tykaji mnoZstvi pfi-
sad vloZenych do pecici formy @.

® Upozornéni:

Pfednastaveni pfi zapnuti pfistroje je 1250 g.

U program0 6, 7, 11 a 12 nelze hmotnost chleba
nastavovat.
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® Volba programu (menu)

Vyvolani pozadovaného programu peéeni (1-12).
Na displeji @ se zobrazi &islo programu a odpovi-
dajici doba pecen.

Funkce paméti

Po vypadku proudu a opétovném zapnuti do cca
10 minut pokraduje program na stejném misté.
To v3ak neplati pfi vymazéni/ukonéeni peceni
nebo pfi aktivaci tlagitka Start/Stop @, kdy se
ozve dlouhy signdl.

Prozor @
Pribéh peceni miZete kontrolovat prizorem @.

Programy

Tlagitkem volby programu @ vybirdte pozadovany
program. Odpovidaijici &islo programu se zobrazi
na displeji @. Doby peceni z4visi na zvolenych
kombinacich programd. Viz kapitola ,Pribéh progre-

u

mu .

Program 1: Normalni

Pro bilé a kombinované chleby pfevazné z p3eni¢né
nebo Zitné mouky. Chléb ma kompakini konzistenci.
Zhnédnuti chleba nastavite tlaéitkem stupné

zhnédnuti @.

Program 2: Kypry
Pro lehké chleby z dobfe umleté mouky. Chléb
ie zpravidla kypry a mé kiupavou korku.

Program 3: Celozrnny

Pro chleby z vydatngjsich druhi mouky, napf.
z celozrnné peniéné mouky a Zitné mouky.
Chléb je kompakinéjsi a tézsi.

Program 4: Sladky

Pro chleby s pfisadami z ovocnych $tdv, kokosovych
vlo&ek, rozinek, suseného ovoce, cokolady nebo

s pfidanym cukrem. Diky del3i fézi kynuti se chléb

stava lehéim a vzdudngjsim.

Program 5: Expres

Na hnéteni, kynuti tésta a peceni je zapotfebi
méné &asu. Pro tento program jsou viak vhodné
pouze recepty, které neobsahuji Z&dné t6zké suro-
viny nebo vydatné druhy mouky. Méjte na paméti,
Ze chléb pfi tomto programu mize byt méné vzdus-
ny a ne Uplné chutny.

Program 6: Tésto (hnéteni)
Pro vyrobu drozdového t&sta na housky, pizzu
nebo pletynky. Pe&eni u tohoto programu odpada.

Program 7: Nudlové tésto
Pro pfipravu nudlového tésta. Peéeni u tohoto pro-
gramu odpada.

Program 8: Chléb z podmasli
Pro chleby, které obsahuji podmésli nebo jogurt.

Program 9: Bezlepkovy

Pro chleby z bezlepkové mouky a bezlepkovych
smési na pedeni. Bezlepkové mouky potfebuiji delsi
dobu pro pfijeti tekutin a maji jiné vlastnosti pfi
vzchdzeni tésta.




Program 10: Kolaé

U tohoto programu dojde k prohnéteni pfisad,
k vykynuti a k peceni. Pro tento program pouzivejte
pradek na peceni.

Program 11: Marmelada
Pro pFipravu marmeldd, dzemd, Zelé a ovocnych
pomazdnek.

Program 12: Peéeni

Pro dopékani chlebt, které jsou prilis svétlé nebo
nejsou zcela propecené, nebo pro hotové tésta.
Viechny programy hnéteni a odpoginuti u tohoto
programu odpadaiji. Chléb je udrzovén v teple az
do jedné hodiny po ukon&eni peceni. Tim se zamezi
tomu, aby chléb byl pfili§ vihky.

Program 12 peée chléb po dobu 60 minut.
Chceteli tyto funkce predasné ukongit, stisknéte
tla&itko Start/Stop @. Ozve se dlouhy signdl.
Pro vypnuti pfistroje odpoijte pfistroj ze sité.

® Upozornéni:

U programd 1, 2, 3, 4, 5, 6, 8 a 9 zazni v pribéhu
programu signdl a na displeji se zobrazi ,ADD” (6).
Bezprostfedné poté pfidejte dal3i pfisady, jako je
ovoce a ofechy.

Pfisady nebudou hnétacim hékem @ rozmélnény.
Pokud jste nastavili nastaveni &asu, mizZete veskeré
suroviny vloZit iz na zaédtku programu do peéici
formy @. Dfive nez ovoce a ofechy pfiddte, méli
byste je v tomto pfipadé trochu rozmélnit.

Funkce éasovace

Funkce Easového spinade umozZiuje peceni s asovou
prodlevou.

Tlagitky se Sipkami A o W @ nastavte pozado-
vané ukonéeni peceni. Maximdlni Easové zpozdéni

ie 15 hodin.

A Vystraha! Diive nez se pokusite upéci nék-
tery z chlebd za pomoci funkce Easovale,
recept nejprve vyzkousejte, abyste se presvédil;,
Ze pomér pfisad je spravny, Ze t&sto neni pfili3
tuhé nebo tekuté a Ze mnozstvi neni
prili§ velké a nedojde k pfipadnému prekynuti.
Nebezpedi pozarul

Zvolte program. Na displeji @ je zobrazena
potfebnd doba peéeni.

Tlagitkem se Sipkou A @ posufite ukon&eni pro-
gramu. PFi prvni akfivaci se &as skon&eni posune

k ndsledujici desitce. S kazdym dal3im stisknutim
tlagitka se 3ipkou A @ se ukon&eni posune

o 10 minut. PFi stisknutém tlagitku se Sipkou tento
postup urychlite. Na displeiji uvidite celkovou dobu
peceni a dobu zpozdéni. Pfi pfekrogeni pozadova-
ného Easového posunu miZete opravit &as tladit-
kem se Sipkou ¥ @ .

Nastaveni ¢asovace potvrdte tlagitkem Start/Stop ©.
Dvoijtecka na displeji @ bliké a naprogramovany
&as zadne bézet. Jakmile se spusti program, sviti
provozni indikaéni kontrolka @.

Pfi ukon&eni peéeni zazni desetkrét signdl a na

displeji @ se zobrazi 0:00.
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Priklad:

Je 8.00 hod. a vy byste cht&li mit za 7 hodin

a 30 minut, tedy v 15.30, hotovy &erstvy chléb.
Vyberte nejprve program 1 a poté tisknéte tagitka
se 3ipkami @ tak dlouho, aZ se na displeji @
zobrazi Gdaj 7:30, jelikoz doba do dokonéeni trva
7 hodin a 30 minut.

® Upozornéni:
U programu ,Marmeldda” neni funkce &asovace k
dispozici.

® Upozornéni:

Funkci Easovace nepouzivejte, zpracovévate-li
potraviny s kratkou dobou trvanlivosti, jako jsou
vejce, mléko, smetana nebo syr.

Pfed peéenim

Abyste byli pfi peceni Gspésni, dbeijte prosim na
ndsledujici:

Suroviny

® Upozornéni:

Pred pfidévdnim pfisad vyjméte pedici formu @

z pfistroje. Pokud se dostanou pfisady do prostoru

peeni, mize v disledku zahFivani topnych spirdl

dojit k pozdru.

e Suroviny vkladejte v uvedeném pofadi do peé-
ici formy @.

e  Viechny suroviny by mély byt zahFété na poko-
jovou teplotu, aby drozdi mohlo optimdlné vzejit.

*  Dbejte na pfesné odméFeni mnozZstvi pfisad.
Jiz malé odchylky od mnozZstvi uvedeného
v receptu mohou ovlivnit vysledek pe&eni.

® Upozornéni:

V z&dném piipadé nepouzivejte v&tsi mnozstvi nez
je uvedeno. PFili¥ mnoho t&sta miZe prekynout pres
pecici formu @ a na horkych topnych hadech zp0-
sobit pozér.

Peéeni chleba

PFiprava
Dodrzujte prosim bezpe&nostni pokyny v tomto
névodu.

Pekdrnu postavte na rovnou a pevnou podlozku.

1. Vytdhnéte pecici formu @ z pFistroje smérem
nahoru.

2. Nasufte hnétaci hdky @ na hnaci hfidele
v pecici formé @. Dbeite na jejich fadné
upevnéni.

3. Vlozte suroviny z receptu v uvedeném pofadi
do pecici formy @. Nejdfive vlozte tekutiny,
cukr, s0l a potom mouku, drozdi nakonec.

® Upozornéni:
Dbeite na to, aby drozdi nepfislo do styku se soli
nebo tekutinami.

4. Vlozte pedici formu @ zpét do pfistroje. Dbej-
te na to, aby spravné zaklapla.

5. Uzaviete viko pfistroje €.

6. Zastrete zdstreku do zasuvky.
Ozve se signdl a na displeji @ se zobrazi
&islo programu a doba trvani programu 1.

7. Vyberte si program pomoci tlagitka volby
programu ®. Kazdé zaddni je potvrzeno
signdlem.

8. Dle potfeby zvolte také velikost bochniku pomoci
flacitka @.




Vyberte stupefi zhnédnuti @ chleba. Sipka

na displeji @ vém ukdéze, zda mdte nastaven
svétly, stfedni nebo tmavy stupefi. MizZete zvo-
lit také nastaveni ,Rychly” pro zkraceni &asu
kynuti.

® Upozornéni:
U program@ 6, 7 a 11 neni funkce ,Stupen zhnéd-
nuti” k dispozici.

Funkce ,Rychly” je moZznd pouze u programd 1-4.
U programi 6, 7, 11 a 12 neni mozné nastavovat
hmotnost chleba.

10. Nyni mizete pomoci funkce &asového spinage
nastavit ukonéeni programu. Maximdlni &aso-

vé prodleva miZe dosdhnout 15 hodin.

®

U programu 11 tato funkce neni k dispozici.

Upozornéni:

Spusténi programu
Nyni spustte program tlagitkem Start/Stop @.

O) Upozornéni: Programy 1,2, 3, 4, 6,8 a 9
se spust predehfivaci fézi v délce 10 az 30
minut (vyjma rychlého reZimu, viz tabulku
probéhu peceni). Hnétaci hdky @ se v této
fézi nepohybuiji. Nejedné se tedy o zévadu
pfistroje.

Program provede automaticky rizné pracovni
postupy.

Prob&h programu mizete sledovat prozorem @
na pekdmé. PrileZitostné se moze béhem pedeni
srazet na prizoru @ vlhkost. Viko piistroje @ |ze
b&hem féze hnéteni oteviit.

® Upozornéni:
B&hem faze kynuti nebo peceni neotevirejte viko
pristroje @. Chléb se mize zbortit.

Ukonceni programu

Pfi ukon&eni peéeni zazni desetkrét signdl a na
displeji @ se zobrazi 0:00.

Pfi ukonéeni programu pfepne pfistroj automaticky
na rezim udrZovani v teple trvajici az 60 minut.

® Upozornéni:
Toto neplati pro programy 6, 7 a 11.

Pfi ném cirkuluje v pfistroji teply vzduch. Funkci
udrzovani v teple miZete pfedasné ukongit stisk-
nutim Ha&itka Start/Stop @ po dobu, nez zazni
signdly.

A varovanit

Nez oteviete viko pfistroje @, vytdhnéte zdstreku
ze sifové zdsuvky.

Nepouzivate-li pfistroj, vzdy jej odpojte ze sit&!

Vyjmuti chleba

PFi vyjimani pecici formy @ vzdy pouzivejte kuchy-
fiské chiiapky nebo ochranné rukavice.

Drite pecici formu @ 3ikmo nad rostem a lehce jim
treste, dokud se chléb z pegici formy @ neuvolni.
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Nelzeli chléb uvolnit z hnétacich hékd @, odstrafite
opatrné hnétaci héky @ pomoci pFilozeného
odstrafiovace hnétacich hakt @.

® Upozornéni:

Nepouzivejte kovové pfedméty, které mohou po¥-
krdbat antiadhezni vrstvu.

Ihned po vyjmuti chleba vyplachnéte pecici formu
@ teplou vodou. Zabrdnite tak zatvrdnuti hnétacich
hakd @ na hnacich hiidelich.

Tip: Vyjmeteli hnétaci hdky @ po poslednim hnéteni,
nebude chléb pfi vyjmuti z pecici formy @ potrhany.

o Kratce stisknéte tlagitko Start/Stop @ pro pre-
rudeni programu hned na poéétku faze peceni
nebo vytdhnéte zdastréku ze sifové zdsuvky.
Zéstreku musite béhem 10 minut znovu zapojit
do sit&, aby mohlo peéeni znovu pokracovat.

*  Ofevfete viko pfistroje @ a vyjméte peici
formu @. Pomou&enyma rukama mozete
vyimout t8sto a odstranit hnétaci hdky @.

*  Tasto vlozte znovu do pecici formy @.

Pecici formu @ opét nasadte a uzavrete viko
pfistroje @.

e Jeli to nutné, zasunte zdastréku do sitové zdsuv-
ky. Program peéeni pokraéuje ddl.

Pfed jidlem nechte chléb 15-30 minut vychladnout.
Pfed nakrojenim chleba se vzdy ujistéte, Ze v tésté
neni zadny hnétaci hék @.

Chybovd hléseni

e Jedi na displeji @ zobrazeno ,HHH" po spu¥-
t&ni programu, je teplota automatické domdci
pekdrny stdle jedté pfilis vysokd. Zastavte
program a vytdhnéte zéstréku ze sité.
Otevrete viko pfistroje @ a nechte jej 20
minut vychladnout, nez jej znovu zaénete pou-
Zivat.

* Nenfili mozné spustit novy program poté, co
automatickd domdci pekdrna néktery z programd
jiz ukongila, je pfistroj stle jedté piilis horky.

V tomto pFipadé se Gdaj na displeji vréti do
zdakladniho nastaveni (program 1). Oteviete
viko pfistroje @ a nechte jej 20 minut vychlad-
nout, neZ jej znovu zacnete pouZzivat.

A varovénit
Nepokou3eijte se pfistroj spoustét dfive, nez vych-
ladne. Toto funguje pouze u programu 12.

* Jeli na displeji A népis ,EEQ”, ,EE1" nebo
JLLL” po spusténi programu, automatickou do-
mdci pekdrnu nejprve vypnéte a poté znovu
zapnéte tak, Ze zdstréku nejprve vytdhnete a
poté znovu zasunete do sité. Jeli chybové hlaseni
zobrazeno i naddle, obratte se na zékaznicky
servis.

Cisténi a 4drzba

A varovani!

Pred kazdym &idténim vytdhnéte zéstreéku ze zasuvky a
nechte pfistroj zcela vychladnout.

Pristroj chrafte pfed vlhkosti, kterd moZe zpisobit
Oraz elektrickym proudem.

Dodrzujte prosim také bezpeé&nostni pokyny.
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A Pozor!

Dily pfistroje, resp. pfisludenstvi nejsou vhodné
pro myt v myckdch!

Nepouzivejte k &idténi pekdrny z4dné chemické
Cistici prostfedky ani fedidla.

Kryt, viko, pedici prostor
Odstrafite viechny zbytky v pegicim prostoru
vlhkym hadFikem nebo mirné navlhéenou mékkou

houbickou. Utirejte tleso pfistroje a viko rovnéz jen

vlhkym hadfikem nebo houbigkou.

t&ni |ze viko pfistroje @ z krytu sejmout:

e Oteviete viko pfistroje @ tak, aby kuZelovité
vystupky zdvésu prosly otvory ve vedeni
zdvésu.

e Vytdhnéte viko pfistroje @ z vedeni zavésu.

*  Chcetedli viko pfistroje @ namontovat, proth-
néte kuZelovité vystupky zdvésu otvory ve
vedeni zavésu.

Pecici forma, hnétaci haky a prFislusenstvi

A Pozor!
Pecici formu @ nikdy neponotuijte do vody &i
jinych tekutin.

Povrch pecicich forem @ o hnétacich haki @ je
opatfen nepfilnavou vrstvou. Pfi &idténi nepouzivejte
agresivni &istici prostfedky, abrazivni prostfedky

nebo pfedméty, které mohou zpUsobit skrdbance

na povrchu.

Vlhkost a para mize postupem &asu zménit vzhled
povrchu. To viak neni na z&vadu funk&nosti ani to

neznamend snizeni kvality.

Pred cisténim vyjméte pecici formu @ a hnétaci
haky @ z peciciho prostoru.

Hnétaci hdky @ vyjméte z pecici formy @.
Pokud jsou hnétaci haky @ zaseknuty a téZce se
z pecici formy @ uvolfiuji, napliite pecici formu @
na dobu zhruba 30 minut horkou vodou. Nyni
by se hnétaci haky @ mély dat lehce uvolnit.
Hnétaci haky @ omyite teplou vodou s jemnym
mycim prostfedkem. V pfipadé nedstupnych usa-
zenin nechte hnétaci hdky @ namogené ve vodé
s mycim prostfedkem tak dlouho, dokud usazeni-
ny nelze odstranit pomoci myciho kartéée.

Jei nasazovaci drzdk v hnétacim héku @
ucpdn, moZete jej opatrné odistit dfevénou $peili.
Po ogisténi hnétaci haky @ dobie osuste.

Vné&jsi stranu pedici formy @ offete vlhkym hadf-
kem.

Vnitrek pegici formy @ ocistéte teplou vodou s
jemnym mycim prostiedkem. V pfipadé usazenin
v pedici formé @ nalijte do pecici formy @ vodu
a pridejte trochu jemného myciho prostfedku.
Nechte formu stét tak dlouho, dokud se usazeni-
ny nenamodi a nelze je uvolnit mycim kartéd&em.
Poté pecici formu @ vyplachnéte vétsim mnozst-
vim &isté vody a dobfe ji osuite.

Odmérku @, odmérnou lZici @ a odstrafiovad
hnétacich hakd @ umyite v teplé vodé s trochou
jemného myciho prostfedku. Poté viechny dily
dobfe opléchnéte &istou vodou, aby na nich
nezUstaly zbytky myciho prostredku. Dobfe vie
osuste.
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Likvidace

V z4dném pripadé nevyhazuijte pfistroj
do bézného domovniho odpadu. Tento
vyrobek musi plnit ustanoveni evrops-
ké smérnice 2012/19/EU.

Zlikviduijte pFistroj prostednictvim firmy na likvidaci
s pfislunym povolenim nebo zafizeni na likvidaci
komunéliniho odpadu.

Dodrzujte aktudlni platné predpisy. V pfipadé
pochybnosti kontaktujte pfislusnou firmu, kterd

se zabyva likvidaci odpadu.

{17, Veskeré obalové materidly nechte zlikvido-
%{9 vat v souladu s ekologickymi piedpisy.

Zdaruka & servis

Na tento pfistroj plati 3 letd zaruka od data zakou-
peni. Pfistroj byl vyroben s nejvy33i peglivosti a pFed
odeslanim pro3el vystupni kontrolou. Uschoveite si,
prosim, pokladni

listek jako doklad o ndkupu. V pFipadé uplatiiovani
zéruky kontaktujte telefonicky Vasi servisni sluzbu.
Pouze tak mize byt zajidténo bezplatné zaslani Va-
$eho zboZi.

Zé&ruka se vztahuje pouze na chyby materidlu nebo
vyrobni zavady, ale ne na 3kody,vzniklé pfi pfepra-
v&, ne na souldsti, podléhaijici rychlému opotfebeni
nebo na poskozeni kiehkych dili, jako jsou napf.
spinade nebo akumuldtory. Vyrobek je uréen pouze
pro privéini pouziti, ne promyslové.

Pfi nespravném a neodborném vyuZivéni, pfi pouziti
ndsili a pfi zasazich, které nebyly provedeny nasimi
autorizovanymi servisnimi provozovnami, zéruéni
ndroky zanikaji. Vade prava vyplyvaijici ze zdkona
touto zdrukou nejsou omezena.

Zaruéni doba se zdrukou neprodlouzi. Toto plati
také pro ndhradni dily a opravené sou&asti. Pfipad-
né 3kody a vady, existujici uZ pfi koupi, se musi hlg-
sit ihned po vybaleni, nejpozdsiji viak do dvou dnd
od data ndkupu. Po uplynuti z&ruéni doby se prove-
dené opravy musi zaplatit.

(D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

IAN 96769

Dostupnost horké linky:
pond&li az patek 8:00 hod. - 20:00 hod. (SEC)

Dovozce

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

WwWww. kompernoss.com
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Probéh programu

Program 1. Normdlni 2. Kypry
Svétly Svétly
Stupefi zhnédnuti Stredni Rychly Stredni Rychly
Tmavy Tmavy
Velikost: 750 g | 1000 g|1250g| 750 g | 1000 g| 1250 g| 750 g | 1000 g|1250g| 750g | 1000 g| 1250 g
Cas (hodiny) 2:58 | 3:05 | 3:15 | 2:14 | 2:20 | 2:25 | 3:13 | 3:18 | 3:25 | 2:18 | 2:25 | 2:30
nelze | nelze | nelze nelze | nelze | nelze
Predehrdti (min) 15 15 20 | apliko- | apliko- | aplike- | 10 10 15 | apliko- | apliko- | apliko
vat vat vat vat vat vat
Hnéteni 1 (min): &> | 12 13 13 12 13 13 12 12 15 12 13 13
Kynuti 1 (min): ) 25 25 25 10 10 10 20 20 20 10 10 10
2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
Hngteni 2 (min): &> | 3A* | 5A | 5A | 1A | 2A | 2A | 3A* | 5A | 5A | 1A | 2A | 2A
5 5 5 5 5 5 8 8 8 5 5 5
Kynuti 2 (min): & 30 30 30 18 18 18 43 41 35 18 18 18
Kynuti 3 (min): €= 30 | 30 | 30 | 30 | 30 | 30 | 35 | 35 | 35 | 30 | 30 | 30
56 60 65 56 60 65 60 65 70 60 65 70
Udrzovéni v teple 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60
(min)
Pridavani pfisad 1 .01 | 2.05 | 2:10 | 149 | 1:53 | 158 | 2:26 | 229 | 2:28 | 1:53 | 1:58 | 203
(zbyvaijici pocet hodin)
Prednastaveni ¢asu 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h

* 3A znamend, Ze automatickd domdci pekdrna hnéte 3 minuty a souéasné se ozyvd signdl pro pfiddni

pfisad a na displeji se zobrazi ,ADD" (8.
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Program 3. Celozrnny 4. Sladky
Svétly Svétly
Stupefi zhnédnuti Stredni Rychly Stredni Rychly
Tmavy Tmavy
Velikost: 750 g [1000g|1250 g| 750 g | 1000 g| 1250 g| 750 g [1000 g|1250 g| 750 g | 1000 g| 1250 g
Cas (hodiny) 3:18 3:25 3:35 2:24 2:30 2:35 2:56 3:01 3:10 2:10 2:16 2:20
nelze | nelze | nelze nelze | nelze | nelze
Predehfdti (min) 15 15 20 | apliko- | apliko- | aplike- | 10 10 15 | apliko- | apliko- | apliko-
vat vat vat vat vat vat
Hnéteni 1 (min): &> | 11 12 12 N 13 13 12 12 12 1 12 12
Kynuti 1 (min):C—> | 30 | 30 | 30 10 10 | 10 | 25 | 25 | 25 10 10 10
2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
Hnsteni 2 (min): &> | 3A | 5A | 5A | 24 | 2A | 2A | 4a* | 5A | 5A | 1A | 2A | 2A
8 8 8 5 5 5 6 6 6 6 6 6
Kynuti 2 (min): == 38 | 38 | 38 | 23 | 23 | 23 | 35 | 35 | 35 18 18 18
Kynuti 3 (min):=> | 35 | 35 | 35 | 35 | 35 | 35 | 30 | 30 | 30 | 30 | 30 | 30
Peceni (min): 56 60 65 56 60 65 52 56 60 52 56 60
UdrZovani v teple
60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60
Pridavani pfisad |17 | 901 | 2:26 | 1559 | 2:03 | 208 | 203 | 207 | 211 | 146 | 1:50 | 1:54
(zbyvaijici pocet hodin)
Prednastaveni Easu 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h

* 4A znamend, Ze automatickd doméci pekdrna hnéte 4 minuty a sou€asné se ozyva signdl pro pfidani
pfisad a na displeji se zobrazi ,ADD" (8.
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Program 5. Express 6. Tésto | 7. Nudlové tésto| 8. Chléb z podmasli 9. Bezlepkovy
Svatly | Svetly Svetly
Stupefi zhnédnuti Stiedni neZe | nelze aplikovat Stiedni Stredni
, aplikovat , .
Tmavy Tmavy Tmavy
Velikost 750g |1000g| 1250 g agl‘itim nelze aplikovat | 750 g [1000 g|1250 g| 750 g [1000 g|1250 g
Cas (hodiny) 1:15 1:18 1:20 1:50 0:15 3:17 | 3:21 3:30 | 3:40 | 3:45 | 3:55
Predehfafi (min) nelze | nelze | nelze 10 | nelze aplikovat | 25 | 25 | 30 | 15 15 | 20
aplikovat |aplikovat| aplikovat
Hnéteni 1 (min):@ 8 8 8 12 15 10 10 10 12 12 12
Kynuti 1 (min): ) | oaeE | s 10 | nelze aplikovat | 20 20 20 20 20 20
aplikovat |aplikovat| aplikovat
a nl"aklzz)eat a nlilzeat a nli'al:zeot ql nl'eklzeor nelze aplikovat 2 2 2 2 2 2
Hnéteni 2 (min):@ piikov piikoval] aplixovat | apliovat) | e aplikovat | 5A* 5A 5A 3A 3A 3A
2A 2A 2A 3A | likovat 8 8 8 8 8 8
5 5 5 5 nelze Gp IKova
Kynuti 2 (minj: == | nelze | nelze | nelzs | oo | o hkovat| 45 | 45 | 45 | 50 | s0 | 50
aplikovat |aplikovat| aplikovat
Kynuti 3 (min): & 20 20 20 45 | nelze aplikovat | 30 30 30 50 50 50
St [l nelze ’
Peceni (min) 40 43 45 » nelze aplikovat | 52 56 60 60 65 70
aplikovat
Udrzovani v tepl
o v oPe 60 60 60 | "% | e aplikovat | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60
aplikovat
Pridavani pfisad "
P . 1:05 1:08 1:10 1:15 | nelze aplikovat | 2:15 | 2:19 | 2:23 | 2:48 | 2:53 | 2:58
(zbyvaijici pocet hodin)
Prednastaveni &asu 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h

* 5A znamend, Ze automatickd domdci pekdrna hnéte 5 minut a sou¢asné se ozyvd signdl pro pfidani pfi-
sad a na displeji se zobrazi ,ADD” (.
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Program 10. Kol&g 11. Marmeléda 12. Pegeni
Svatly Svatly
Stuped zhnédnuti Stredni nelze aplikovat Stredni
Tmavy Tmavy
Velikost: 750 g| 1000 g| 1250 g| nelze aplikovat | nelze aplikovat
Cas (hodiny) 1:30 | 1:35 1:40 1:20 1:00
nelze | nelze | nelze
Predehfdti (min) apliko-| apliko- | apliko- | nelze aplikovat | nelze aplikovat
vat vat vat
Hnéteni 1 (min):@ 15 15 15 nelze aplikovat | nelze aplikovat
nelze | nelze | nelze 15
Kynuti 1 (min): ) | apliko-| apliko- | apliko- teplota + hnatent nelze aplikovat
vat vat vat
nelze | nelze | nelze
Hnéteni 2 (min):@ apliko-| apliko- | apliko- | nelze aplikovat | nelze aplikovat
vat vat vat
nelze | nelze | nelze
Kynuti 2 (min): ) | apliko-| apliko- | apliko- | nelze aplikovat | nelze aplikovat
vat vat vat
nelze | nelze | nelze 45
Kynuti 3 (min): & | apliko-| apliko- | apliko- teplota + hnétent nelze aplikovat
vat vat vat
60 65 70 P
Peceni (min) Kynuf 60
15 15 15
kynuti | kynuti | kynuti
60 60 60 nelze aplikovat 60
o PR nelze | nelze | nelze
Pridavani pisad ” H p ’ ‘
P .. |apliko-| apliko- | apliko- | nelze aplikovat | nelze aplikovat
(zbyvaiici pocet hodin)
vat vat vat
Prednastaveni ¢asu 15h | 15h 15h | nelze aplikovat 15h
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Odstranéni zdvad automatické doméci pekérny

Co udélat, kdyz hnétaci hék @ zistane po peceni

vézet v pecici formé @2

Napliite horkou vodu do pegici formy @ a otécejte

hnétaci hak @, abyste uvolnili zaschlé zbytky pod nim.

Co se stane, kdyz hotovy chléb zistane v pekdarné?

Funkei ,udrZovéni v teple” je zajisténo, Ze chléb je asi
1 hodinu udrZovén v teple a chranén pied vlhkosti. Zsta-

ne-li chléb v pekérné déle nez 1 hodinu, mdze zvlhnout.

Lze pecici formu @ a hnétaci haky @ také myt v myéce
nadobi?

Ne. Opléchnéte laskavé pecici formu @ a hnétaci haky

0O rucné.

Pro¢ se t&sto nepromichdva, agkoli motor bézie

Zkontrolujte, zda jsou hnétaci hék @ a pedici forma @
sprdvné nasazeny.

Co délat, kdyz hnétaci hak @ zlstane vézet v chlebu?

Odstraite hnétaci hdk @ pomoci odstrafiovace hnéta-

cich hakt @.

Co se stane pfi vypadku proudu v prob&hu programu?

Pfi vypadku proudu do 10 minut ukonéi automaticka
domdci pekdrna naposledy provédény program.

Jak dlouho trvé peéeni chleba?

Presné asy si prosim zjistéte z tabulky prib&hu peéeni.

Bochniky o jakych hmotnostech mohu péci?

MuZete péci bochniky o hmotnosti 750 g- 1000 g- 1250 g.

Pro¢ neni mozné pouzit funkci Easového spinace pfi
peeni s Eerstyym mlékem?

Cerstvé potraviny jako je mléko nebo veijce se kazi,
pokud zistanou ve spotiebici pfilis dlouho.

Co se stalo, nefunguje-li automatické doméci pekdrna
po stisknuti lacitka Start/Stop @2

Neékteré etapy postupu, jako je napf. ,ohfivéni” nebo
,klidovd féze”, jsou t&zce odhadnutelné. Na zékladé tabulky
prob&hu programu kontrolujte, kterd etapa programu
prévé probihd.

Kontrolou rozsviceni provozni indikaéni kontolky @ zkon-
trolujte, zda pfistroj pracuije.

Zkontrolujte, zda jste spravné stiskli tlaitko Start/Stop @.
Zkontrolujte, zda je zéstreka zapojena do sité.

Pristroj rozsekd pfidané rozinky.

Abyste zabrdnili rozmélnéni pfisad, jako je ovoce nebo
ofechy, pfideijte je k t&stu aZ po zaznéni signdlu.
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OBJEDNAVKOVY LIST SBB 850 Al

» www.kompernass.com

OBJEDNAVANE MNOZSTVi  OZNACENI ZBOZi CENA ZA KUS CELKOVA CASTKA
(max. 3 sady pro objedndavku)
> 1 pedici forma v&etné 277 CZK [ CZK
2 hnétacich hako oy e
o vani, postovné, manipu- .—ho nN—A
lace, balné a zésilka
oy
> 4 hnétaci haky 277 CZK > CZK

Py Py

+ plus ndklady na zpraco-
vani, postovné, manipu- mw nN—A

lace, balné a zésilka

Upozornéni: Jestlize vase objedndavka obsahuje vice druhd zboZi (¢tyfdilnég sada hnétaciho héku a formy

na pedeni), zaplatite vzdy vy$3i dopravné 140 CZK!

= CZK

ZpPUSOB PLATBY
_H_ Bankovni pfevod

(Misto, datum) (Podpis)

G2
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Automat na pecenie Zariadenie sa skladd z

chleba

Obrazok A:
Pozorovacie okienko

Uvod

(1]
(2]
Srdecne vam gratulujeme ku kipe tohto nového pri- © Vetracie otvory
(4]
(5

Veko pristroja
stroja. Siefovd 3$ndra
Rozhodli ste sa tym pre vysokokvalitny vyrobok. N&- Ovlédaci panel
vod na pouzivanie je st&astou tohto vyrobku. Obsa-
huje dolezité pokyny tykajice sa bezpecnosti, pouz-  Obrdzok B:
ivania a likviddcie zariadenia. Pred pouzivanim O 2 hnetacie haky
@ Forma na pedenie az do hmotnosti chleba
na ovléddanie a bezpe&nostnymi pokynmi. Vyrobok 1250 g
pouZzivaijte iba tak, ako je tu opisané a iba v tych O Odmerka
o
[10)

tohto vyrobku sa obozndmte so vietkymi pokynmi

oblastiach pouzitia, ktoré s¢ tu uvedené. Pri odovz- Odmernd lyzZica

ddvani vyrobku tretej osobe s nim odovzdaijte aj Vyberaé hnetacich hakov

vietky podklady.

Pouzivanie primerané G¢elu Technické ddaje

Domdcu pekarnicku chleba pouzivaite len na pede- o del- Automat na pecenie

nie chleba a pripravu dZzemu alebo lekvaru pre chleba

doméce pouzitie. SBB 850 Al
Nepouzivaite pristroj na susenie potravin alebo Menovité napétie: 220-240V ~ / 50 Hz
inych predmetov. Nepouzivajte pekérnicku vonku. Prikon: 850 W

Pouzivaite len vyrobcom odpori&ané prislusenstvo.
Neodpori&ané prisluienstvo méze zariadenie po¥-
kodif.

Toto zariadenie je uréené vyluéne na pouzivanie v
domécnosti a na stkromné Geely.

Nepouzivajte ho na komeréné Gcely!

Obsah dodévky

Automat na peenie chleba

Ndadoba na peéenie

2 miesiace hdky
Odmernd nadobka
Odmernd lyzica
Vyberaé hnetacich hakov
Névod na pouzivanie
Struénd informdcia
Receptdr
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A Bezpelnostné pokyny

Pred pouzZivanim pristroja si najprv preéitajte cely ndvod na pouZivanie!
Nebezpe&enstvo zadusenial Deti sa mdZu zadusif pri nesprdvnom pouziva-
ni baliacich materidlov. Zlikvidujte ich ihned po vybaleni alebo ich uschovajte
na mieste, ktoré je defom nepristupné.

Po vybaleni skontrolujte pekdrnicku chleba, &i sa pocas dopravy neposkodila.
V pripade potreby sa obréfte na vasho dodévatela.

Postavte pristroj na suché, rovné a teplu odolné miesto.

Neumiestiivjte zariadenie do blizkosti horlavych materidlov, explozivnych
a/alebo horlavych plynov. Od inych predmetov treba dodrzat minimdélny odstup
10 cm.

Daijte pozor na to, aby vetracie otvory pristroja neboli zakryté. Nebezpelenst-
vo prehriatial

Pred pripojenim skontrolujte, ¢i druh a napdtie elektrickej siete zodpovedaijd
ddajom na typovom Stitku.

Kdabel napdjania zo siete vedte tak, aby neprechddzal cez ostré hrany alebo
v blizkosti hordcich pléch a predmetov. Mohla by sa tym poskodit izoldcia kdbla.
Po&as &innosti nenechdvaijte pristroj nikdy bez dozoru.

Aby sa predislo potknutiu a Urazu, je zariadenie vybavené len kratkym siefo-
vym kdblom.

Pristroj pouzivaijte len vo vnitri budov.

Pristroj neddvaijte nikdy na plynovy alebo elektricky spordk, horicu pec alebo
iné zdroje tepla. Nebezpedenstvo prehriatial

Nikdy nezakryvaite pristroj utierkou alebo inym materidlom. Hori¢ava a para
musia maf volny priechod. MézZe déjst k poziaru, ak pristroj zakryjete horlavym
materidlom alebo s takym pride do styku (napr. zdclony).

Ak pouzijete predlZovaciu $ndru, musi maximélny pripustny vykon tejto $niry zod-
povedat vykonu pekdrnicky.

Ulozte predlZovaci kédbel tak, aby sa of nikto nemohol potknif, ani zah
nechtiac zatiahnut.

Pred kaZdym pouzitim skontrolujte siefovi $niru a zdstréku. Ked' sa siefové
$ndra tohto pristroja poskodi, musi ju vymenif vyrobca, jeho servis alebo ind
podobne kvalifikované osoba, aby sa zabrénilo ohrozeniu.
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PouzZivanie prislu§enstva neodporiéaného vyrobcom méze viest k poskodeni-
am. Pristroj pouZivajte len na Géely, na ktoré bol uréeny. Inak zaniknd ndroky
na zéruku.

Program peéenia spusfajte len s vloZzenou nddobou na peenie. V opaénom
pripade

to méze viest k nenapravitelnym $koddm na pristroji.

Ked' sd deti v blizkosti, dohliadajte na pristroj! Ked' pristroj nepouzivate, ako qj
pred istenim, vytiahnite zastréku zo zdsuvky. Pred vytiahnutim jednotlivych dielov
nechaijte pristroj vychladndt.

Tento elektricky spotrebi¢ mézu pouzivat deti od 8 rokov, ako aj osoby so
znizenymi fyzickymi, senzorickymi alebo mentdlnymi schopnostami, pripad-
ne s nedostatoénymi skisenosfami alebo znalosfami, ak st pod dohladom,
alebo boli dostatoéne pouéené o bezpeénom pouzivani elektrického spotre-
bi¢a a pochopili z toho vyplyvajice riziké.

Deti sa nesmy hraf s elektrickym spotrebi¢om.

Cistenie a uzivatelskd Gdrzbu nesmd vykondvat deti, okrem pripadov, ak si
starsie ako 8 rokov a sU pod dostatoénym dozorom.

Deti mladsie ako 8 rokov nesmid mat pristup k elektrickému spotrebicu, ani k
pripojnému kdblu.

Tento pristroj zodpovedd prislusnym bezpeénostnym predpisom. Kontroly, opravy
a technickd Gdrzbu méze vykondvat len kvalifikovany persondl predajcu. Inak
zaniknd ndroky na zdaruku.

Na zariadenie nekladte Ziadne predmety, ani ho nezakryvaijte. Hrozi nebez-
pecenstvo poziarul

Pozor! Pekdrni¢ka chleba sa zahrieva na vysoku teplotu. Pristroja sa dotykaj-
te az vtedy, ked' vychladne alebo pouZivajte chiiapky.

Skér ako vyberiete Casti prisludenstva alebo ich vkladéte, nechaijte zariade-
nie vychladndt a vytiahnite zdastréku zo siete.

Neprendiajte domdcu pekdrniéku, ked' je

v nddobe na pecenie horici alebo tekuty obsah, napriklad dZzem. Hrozi nebez-
peéenstvo popdlenial
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Ddvaijte pozor, aby ste pri pouzivani neprisli do styku s rotujicim hdkom na
miesenie.

Hrozi nebezpelenstvo poranenia

Z&streku nevyfahujte zo z&suvky fahom za $ndru.

Zastréku vytiahnite zo siete, ak zariadenie nepouzivate alebo pred kazdym
cistenim.

Zariadenie nepouZivajte na skladovanie potravin alebo riadu.

Nikdy nevkladaite hlinikové félie ani iné kovové predmety do pekdrnicky.
Méze to viest ku skratu. Hrozi nebezped&enstvo poZiaru!

Nepondraijte pekdrni¢ku do vody ani do inych kvapalin. Hrozi nebezpe-
Eenstvo Urazu elektrickym prodom!

Zariadenie nedistite $pongiou, ktord zanechdva skrabance.

Ked' sa uvolnia &asti $pongie a pridu do styku s elektrickymi Eastami zario-
denia, hrozi nebezpedenstvo Grazu elekirickym prodom.

Na zapinanie a vypinanie pristroja nepouzivaijte Ziadne externé spinacie
hodiny ani samostatny systém dialkového ovladania.

Nikdy nepouzivajte pristroj bez nddoby alebo s prédzdnou nddobou na
peéenie. To vedie k nenapravitelnému poskodeniu pristroja.

Vzdy pocas prevédzky zatvorte kryt.

Nikdy nevyberajte nddobu na pecenie poéas prevédzky.

Pri peéeni nikdy neprekrocte mnoZstvo 700 g miky a nikdy k nej nedaijte viac
nez 1 1/4 bali¢ka suseného drozdia. Cesto by mohlo pretiect a spdsobif
poziar!

Polas prevédzky méze byt teplota vonkaisich povrchov a dvierok velmi
vysokd. Hrozi nebezpeéenstvo popdlenial

Pozor! Horlci povrchl!
Niektoré diely pristroja st pocas prevadzky vel'mi horicel!
Nebezpe&enstvo popdlenial
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Pred prvym pouZitim

Vlastnosti

Likvidacia obalového materialu
Vybalte automat a zlikvidujte obalovy materidl
podla predpisov platnych vo Vadom bydlisku.

Prvé distenie

Pred zapnutim utrite nédobu na pecéenie @, hnetacie
héky @ a vonkajsie plochy domécej pekdarnicky
&istou vihkou handrickou. NepouzZivajte Ziadne Cisti-
ace $pongie ani abrazivne prostriedky, ktoré zane-
chévaijo skrabance. Odstréiite ochranni féliv z
ovlddacieho panela @.

Zohriatie
@® Pri prvom uvedeni do prevadzky dodrite tento
pokyn:

Prazdnu formu na peenie vlozte @ do pristroja
len pri prvom zohrievani. Zatvorte veko pristroja
©. Zvolte program 12, ako je uvedené v kapitole
,PROGRAM, a stlagte tlagidlo Start/Stop @, &im
pristroj na 5 minit zohrejete. Po 5 mindtach stladte
tiacidlo Start/Stop @, az sa ozve dlhy signdlny tén
na znamenie ukonéenia programu.

PretoZe su vyhrievacie prvky mierne naolejovang,
mézZete pri prvom zapnuti ucitif mierny zdpach.
Tento zdpach je neskodny a po chvili prestane.
Zabezpedte dostatoéné vetranie, napr. otvorte okno.
Nechaijte pristroj celkom vychladnif a este raz utrite
formu na pecenie @), miesiace haky @ a vonkajsiu
plochu pekarni¢ky istou navlh&enou handrou.

A Nebezpecenstvo poziaru! Nenechaijte
domdcu pekdarnicku zohrievat dlhsie nez
5 min0t s prazdnou nddobou na pecenie @.
Hrozi nebezpedenstvo prehriatia.

Automatickd domdca pekdrnicka chleba umoziiuje

piect chlieb podla Vasej chuti.

*  Mézete volif medzi 12 réznymi programami.

*  Mbzete spracovaf hotové zmesi na peenie.

*  Mbzete daf vymiesit rezancové cesto alebo
cesto na chlieb i vyrdbaf marmelddu.

e Pomocou programu “Bezlepkovy” mézete
piect bezlepkové zmesi a piect podla receptov z
bezlepkovych druhov mdk, ako je napr. kukuri-
&nd, pohdnkové a zemiakovd mdka.

Ovlédaci panel

7. Gesto na rezance
8. Cmarovy chiieb

9. Bezlepkovy

10. Kolat

11. Lekvar

12. Pecenie

1. Normalny
2. Kypry
3. Celozrny
4. Sladky




O Displej

Zobrazuje

volbu hmotnosti

(750 g, 1000 g, 1250 g)

zostdvajici ¢as a naprogramovany ¢as
zvoleny stupefi zhnednutia (svetly C O, stred-
ny &=, tmavy @D, rychly )

zvolené &islo programu

priebeh programu

pridanie prisad (,ADD")

O Start / Stop

Na spustenie a ukon&enie prevadzky alebo na zru-

@O ®0 O

$enie nastavenia casovaca.

Za G&elom zastavenia prevadzky kratko stlaéte
tiacidlo Start/Stop @, az sa ozve signdl a &as

na displeji @ blika. Opétovnym stlagenim tlacidla
Start/Stop @ v priebehu 10 mindt mézete v pre-
vadzke znovu pokraovat. V pripade, Ze zabudnete
v programe pokracovat, bude program po 10
mindtach pokracovat automaticky sam.

Ak chcete prevadzku Oplne ukonéit alebo zrusif
nastavenia, na 3 sekundy stlaéte tlacidlo Start/Stop
®, az zaznie dlhy signdlny tén.

® Upozornenie:

Tlagidlo Start/Stop stlagte iba viedy @, ked' chcete
skontrolovaf stav chleba. Priebeh pecenia mézete
pozorovaf cez pozorovacie okienko.

A Pozor!
Pri stlageni vietkych tlacidiel sa musi ozvaf signdlny
tén, okrem pripadu, ked je pristroj v prevadzke.

© Stupei zhnednutia

(alebo rychly rezim)
Volba stupfia zhnednutia alebo prepnutie do rych-
leho rezimu (svetly/stredny/tmavy/rychly). Opako-
vane stldcaite tlagidlo stupen zhnednutia®, oz sa
§ipka nachédza nad pozadovanym stupiiom
zhnednutia. V programoch 1 - 4 mdzZete viacnésob-
nym stlagenim tlagidla stupefi zhnednutia @ akfivo-
vaf rychly rezim, a tym skrdtit priebeh pecenia. Stléé-
ajte tlacidlo stupefi zhnednutia® dovtedy, aZ sa
$ipka nachédza nad ,rychlo”. V programoch 6, 7
a 11 nie je mozné zvolif stupei zhnednutia.

® Casovac V¥V A

Odlozené pecenie.

® Upozornenie:
V programe 11 sa nedd nastavif odloZené pedenie.

@ Prevadzkové kontrolka

Prevadzkovd kontrolka @ svojim svietenim indikuje,
Ze prave beZi niektory program. Ked' chcete niekto-
ry program pomocou ¢asovaca spustit s asovym
oneskorenim, rozsvieti sa prevadzkové kontrolka @
az vtedy, ked' sa tento program spusti, a nie vtedy,
ked' je edte len zapnuty éasovag.

@ Hmotnost chleba

Volba hmotnosti chleba (750 g / 1000 g / 1250 g).
Opakovane stlaéajte toto tlagidlo, aZ sa Sipka
nachédza pod pozadovanou hmotnostou. Udaje
o hmotnosti (750 g, 1000 g, 1250 g) sa vzfahuji

na mnozstvo prisad, ktorymi sa forma na peéenie

naplni @.

® Upozornenie:

Pri zapnuti pristroja je hmotnost nastavend na 1250 g.
V programoch 6, 7, 11 a 12 sa hmotnosf nedd
nastavif.
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® Vol'ba programov (menu)
Vyvolanie pozadovaného programu (1-12). Na
displeji @ sa zobrazi &islo programu a prislusné
doba peéenia.

Funkcia paméte

Program bude po opétovnom zapnuti po vypadku
prddu po dobu aZ 10 mindt pokraovat na rovnakom
mieste. Toto viak neplati pri zrudeni alebo ukonéeni
priebehu pecenia alebo po stlaéeni tladidla
Start/Stop @, az sa ozve dlhy signdlny tén.

Pozorovacie okienko @

Cez pozorovacie okienko @ mozete sledovat
priebeh peéenia.

Programy

Pomocou tlacidla volba programu @ si zvolite
pozadovany program. Prisluiné &islo programu sa
zobrazi na displeji @). Doby pe&enia st z4vislé od
zvolenej kombinécie programov. Pozri kapitola ,Prie-
beh programu”.

Program 1: Normadalny

Na biele a p3eniéno-razné chleby, ktoré pozostava-
i0 hlavne z p3eni¢nej alebo raznej mdky. Chlieb
mé& kompaking konzistenciu. Zhnednutie chleba sa
nastavi pomocou taéidla stupef zhnednutia @.

Program 2: Kypry
Na lahké chleby z jemnej mdky. Chlieb je spravidla
kypry a ma chrumkavd kérku.

Program 3: Celozrnny

Na chleby zo silnejsich druhov mdk, napr. celozrnnd
pdeniénd a raznd moka. Chlieb bude kompaktneisi
a fazsi.

Program 4: Sladky

Na chleby s prisadami ovocnych 3tiav, stréhaného
kokosu, hrozienok, suchého ovocia, &okolddy alebo s
pridanim cukru. Vdaka dlh3ej faze kysnutia je chlieb
[ah3i a vzduinejsi.

Program 5: Expres

U miesenia nechaf cesto vykysnit a pecenie bude
trvat krafSiv dobu. Pre tento program si viak vhodné
len recepty, ktoré neobsahuiji Ziadne fazké prisady
alebo hrubd miku. Majte na paméti, Ze chlieb pri
tomto programe bude hustejsi a nie az taky chutny.

Program 6: Cesto

Na pripravu kvasnicového cesta na Zemle, pizzu
alebo pletenky. Samotné peéenie pri tomto programe
odpadé.

Program 7: Cesto na rezance
Na pripravu rezancového cesta. Samotné pe&enie
pri tomto programe odpada.

Program 8: Cmarovy chlieb
Pre chleby, ktoré sa robia z cmaru alebo jogurtu.

Program 9: Bezlepkovy

Pre chleby z bezlepkovych mik a zmesi na pe&enie.
Bezlepkové miky potrebuji viac €asu na prijatie
tekutin a majd iné vlastnosti pri mieseni.
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Program 10: Kola¢

Suroviny sa v tomto programe miesia, nechajo
vykysnif a upedd. Pri tomto programe pouzZivajte
pradok do pediva.

Program 11: Lekvar
Na pripravu marmelad, dzemov, Zelé a ovocnych
pomazdnok.

Program 12: Peéenie

Na dopeéenie chlebov, ktoré sg prili§ svetlé alebo
nie s0 Uplne dopecené alebo na hotové cestd. Pri
tomto programe odpadaiji vietky procesy miesenia a
kysnutia. Chlieb sa udrziava teply az jednu hodinu
po ukonéeni peéenia. Tym sa zabréni tomu, aby
bol chlieb prili§ vihky.

Program 12 peie chleba po dobu 60 mindt.

Za (&elom pred&asného ukonéenia tychto funkeii
stlacte flaidlo Start/Stop @, az sa ozve dlhy signdl.
Pristroj vypnete odpojenim od elektrickej siete.

® Upozornenie:

Pri programoch 1, 2, 3, 4, 5, 6, 8 a 9 zaznie

v priebehu programu pipnutie a na displeji sa
zobrazi (6) ,ADD".

Bezprostredne potom pridajte dal3ie prisady ako
ovocie alebo orechy.

Tieto prisady potom miesiaci hék @ nerozdrvi.

Ak mdte nastaveny Easoval, mézete daf vietky pri-
sady do nddoby na pecenie @ aj pred zacatim
programu. Ovocie a orechy by ste v tomto pripade
mali trochu rozkrdjaf.

Funkcia éasovania

Funkcia &asovania vém umoziuje odloZif pecenie
na neskar.

Pomocou tlagidiel so $ipkami A o ¥ @ nastav-
te pozadovany koniec pe&enia. Maximdlna doba
&asového oneskorenia je 15 hodin.

/A varovanie! Predtym, nez budete chcief upiect
urcity chlieb pomocou funkcie asovania, pris-
ludny recept najskér vyskdiajte, aby ste sa uistili,
Ze pomer prisad je spravny, cesto nie je prili3
tuhé alebo prilis riedke alebo mnoZstvo nie je
prilis velké, aby Vém pripadne nepretieklo.
Hrozi nebezpelenstvo poziarul

Zvolte jeden program. Na displeji @ sa zobrazi
doba potrebnd na peéenie.

Pomocou facidla so Sipkou A @ posuniete koniec
programu. Pri prvom stla&eni sa posunie koniec
programu na nasledujocu desiatku. Kazdé dalsie
stlagenie flagidla A @ posunie koniec doby o 10
mindt. Ak podrzite tlacidlo so 3ipkou stlagené,
proces prestavenia Easu urychlite. Na displeji sa
zobrazi celkovd doba pe&enia a doba odloZenia.
Pri prekro&eni moZného posunutia Easu mézZete &as
pomocou tadidiel so Zipkami skorigovat W @.
Tlagidlom Start/Stop @ potvrdte nastavenie aso-
vaca.

Na displeji @ bliké dvojbodka a naprogramovany
&as zaéne plyndf. Len &o sa spust program, rozs-
vieti sa prevédzkovd kontrolka @.

Pri skonéeni procesu pe&enia zaznie desaf pipnuti
a na displeji @ sa zobrazi 0:00.
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Priklad:

Je 8:00 a vy by ste chceli maf &erstvy chlieb za

7 hodin a 30 mindt, teda o 15:30.

Naijskér zvolte program 1 a stlééajte Hagidla so

Sipkami @ tak dlho, aZ sa na displeji @ zobrazi
7:30, pretoze &as do ukon&enia &ini 7 hodin

a 30 mindt.

® Upozornenie:
V programe ,marmeldda” nie je funkcia Easovania
k dispozicii.

® Upozornenie:

Funkciu Easovania nepouzivaite, ked' spracovavate
rychlo sa kaziace potraviny ako vaijcia, mlieko,
smotanu alebo syr.

Pred peéenim

Pre Uspe$né pedenie maijte na pamdti tieto faktory:
Suroviny

® Upozornenie:

Vytiahnite formu na pecenie @ z pekdrnicky nez

do nej déte prisady. Keby sa suroviny dostali do

priestoru pecenia, zahriatim vyhrievacich 3pirdl by
mohlo déjst k poZiaru.

e Suroviny vkladajte do néddoby na peéenie @
vzdy v predpisanom poradi.

e Vsetky suroviny maji byf zahriate na izbovo
teplotu, aby sa dosiahol optimélny priebeh
kysnutia.

¢ Dbaijte na presné odmeranie mnozstva prisad.
Uz nepatrné odchylky od mnozZstiev uréenych
v recepte mézu ovplyvnif vysledok pecenia.

® Upozornenie:

V Ziadnom pripade nepouZivajte vé&sie mnoZstva
nez je uvedené. Prili§ mnoho cesta mdZe pretiect
cez okraj formy na peéenie @ a na horicich 3piré-
lach spésobif poZiar.

Pecenie chleba

Priprava

Dodrziavajte bezpeénostné pokyny uvedené
v tomto ndvode.

Postavte automat na pecenie chleba na rovny
a pevny podklad.

1. Vytiahnite néddobu na peéenie @ z pristroja

nahor.

2. Zasuhte hnetacie haky @ na pohonné osi
v nddobe na pecenie @. Daite pozor na to,
aby sedeli pevne.

3. Daite suroviny podla zvoleného vésho receptu v

uvedenom poradi do nddoby na pecenie @.
Najprv davaite tekutiny, cukor, sol a potom
moku. Kvasnice vzdy ako posledné.

® Upozornenie:
Dajte pozor, aby kvasnice neprisli do styku so
solou alebo s kvapalinami.

4. Vlozte nddobu na pecenie @ spét. Dbajte
na to, aby sprévne dosadla.

5. Zatvorte veko pristroja €.

6. Zasufite zdstreku do zdsuvky.

Zaznie signdl a na displeji @ sa zobrazi &islo
programu a celkové doba pre program 1.

7. Zvolte program pomocou tlagidla volby pro-
gramu @. Kazdd volbasa potvrdi zaznenim sig-
ndlu.

8. V pripade potreby zvolte velkost chleba tla-

&idlom @.
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Zvolte stupefi zhnednutia @ chleba. Na displeji
O vém Sipka ukdze, & ste nastavili svetly, stred-
ny alebo tmavy. Mézete zvolit i ,rychlo”, aby
ste skrdtili &as, v ktorom cesto kysne.

® Upozornenie:
V programoch 6, 7 a 11 nie je funkcia ,stupen
zhnednutia” k dispozicii.

Funkcia ,rychlo” je k dispozicii iba v programoch 1-4.
V programoch 6, 7, 11 a 12 nie je nastavenie
hmotnosti chleba k dispozicii.

10. Teraz mdte moznost ¢asovacom nastavif zéve-
re¢ny &as programu. Mézete zadaf
odloZenie ¢asu maximélne o 15 hodin.

® Upozornenie:
V programe 11 nie je této funkcia k dispozicii.

Spustenie programu
Program spustite tacidlom Start/Stop @.

@ Upozornenie: Programy 1, 2, 3,4, 6,8 a 9
sa spU3faji s 10- az 30-mindtovou predhrieva-
cou fazou (okrem rychleho reZimu, vid' tabul-
ka Priebeh programu). Hnetacie haky @ sa
pritom nepohybujt. To nie je chyba pristroja.

Program automaticky vykond rézne pracovné Gkony.

Priebeh programu mézete sledovat cez pozorova-
cie okienko @ vasej pekdrnicky. Niekedy méze
poéas pecenia dochddzaf k zrazaniu vlhkosti na
pozorovacom okienku @. Veko pristroja @ mézete
v prie-behu miesenia otvorif.

® Upozornenie:
Neotvérajte veko pristroja @ v priebehu kysnutia
alebo peéenia. Chlieb by sa mohol prepadndf.

Ukon¢enie programu
Pri skonéeni procesu pe&enia zaznie desaf pipnuti
a na displeji @ sa zobrazi 0:00.

Po ukonéeni programu sa zariadenie automaticky
prepne do rezimu udrzania obsahu v teple, ktory
trvd az 60 mindt.

® Upozornenie:
To neplati pre programy 6, 7 a 11.

Pritom v pristroji cirkuluje teply vzduch. Funkeiu
udrZania obsahu v teple mdzete predéasne ukon&if
tym, Ze budete drzat stlagené tlagidlo Start/Stop,
® az zaznie signdliny tén.

/A varovanie!

Predtym, neZ otvorite veko pristroja vytiahnite zéstréku
z0 z4suvky €.

V dobe, kedy pristroj nepouzivate, ma byf vzdy
odpojeny od elekirickej siete!

Vyberanie chleba

Pri vyberani nddoby na pe&enie @ pouzivajte
vzdy chiiapky alebo ochranné rukavice.

Drzte nddobu na pe&enie @ 3ikmo nad rostom a
[ahko fou zatraste, aby sa chlieb od nddoby @
oddelil.
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Ked sa chlieb od hdkov neoddeli @, odstrante
opatrne hnetacie haky @ pomocou prilozeného
vyberaga hnetacich hakov @.

® Upozornenie:

Nepouzivaijte Ziadne kovové predmety, ktoré by
mohli sp&sobit poskriabanie vrstvy zabrafujicej
prilepeniu.

lhned' po vybrati chleba umyte nddobu na pecenie
@ teplou vodou. Zabrénite tym prischnutiu hnetacich
hdkov @ na hnacom hriadeli.

Tip: Ked haky @ po poslednom procese hnetenia
vyberiete, tak sa chlieb pri vyberani z formy
@ nenatrhne.

o Krétko stlacte tlagidlo Start/Stop @, aby ste pre-
rusili program Uplne na zadiatku peéenia alebo
vytiahnite zdstreku zo zdsuvky. V priebehu 10
mindt musite zéstréku zasundf spéf do zdsuv-
ky, aby pecenie mohlo ndsledne pokraéovat.

e Otvorte veko pristroja @ a vyberte nddobu na
pecenie @. Pomdcenymi rukami mézete
vybraf cesto a hnetacie haky @.

*  Cesto vlozte spét do nddoby na pegenie @.
Nédobu na pegenie vlozte @ znovu do
pristroja a zavrite veko @.

e Zastréte zastreku do zasuvky. Program peenia

bude pokracovat.

Nechaite chlieb 15-30 mindt chladndt, nez ho
zaénete konzumovat.

Pred krdjanim chleba sa vzdy presvedéte, &i v fiom

nie je hnetaci hak @.

Chybové hlasenia

* Ked sa na displeji @ zobrazi ,HHH", potom,
ked' bol program spusteny, je teplota pekdarnicky
eite prilid vysokd. Zastavte program a vytiahnite
zéstreku zo zasuvky. Otvorte veko pristroja @ a ne-
chajte ho 20 mindt vychladnit nez ho budete
dalej pouzivaf.

* Pokial sa nedd spustit novy program, potom, o
pristroj préve jeden program ukondil, je este prili§
horci. V tomto pripade presko&i zobrazenie na
displeji do zdkladného nastavenia (program 1).
Otvorte veko pristroja @ a nechajte ho 20 mindt
vychladnif nez ho budete dalej pouzZivaf.

/A varovanie!
Nepoku3aijte sa uviest pristroj do prevadzky, pokial
este nevychladol. To funguje iba v programe 12.

* Ked'sa po spusteni programu na displeji A zo-
brazi ,EEQ”, ,EE1" alebo “LLL", vypnite pekdr-ni-
¢ku, a potom ju znova zapnite tak, Zze zdstreku
zo zdsuvky vytiahnete a potom ju znova zasu-
niete. Ked' sa chybové hldsenie neprestane
zobrazovaf, obrdéfte sa na zdkaznicke sluzby.

Cistenie a 0drzba

/A varovanie!

Pred kazdym cistenim vytiahnite zdstreku zo zdsuvky a
nechaite pristroj celkom vychladnut.

Chrarite pristroj pred vlhkosfou, pretoze t& mdze
maf za ndsledok dder elektrickym prodom.
Dodrziavaijte pritom aj bezpe&nostné pokyny.




A Pozor!

Jednotlivé diely pristroja a prislusenstva nie so
vhodné na umyvanie v umyvake riadu!

Na Eistenie domdcej pekdrnicky nepouzivajte Ziad-
ne chemické Cistiace prostriedky ani riedidlé.

Teleso, veko, priestor na peéenie
Odstrénte zvysky z priestoru peéenia pomocou
vlhkej handri¢ky alebo mierne navlhéenej makke;
3pongie. Poutieraite teleso automatu a veko vlhkou
handrikou alebo $pongiou.

e Dobre vysuste vnitorny priestor. Pre [ahsie
Cistenie mdzete veko pristroja @ oddelif od
telesa:

e Otvorte veko @, az kuzelovité palce kovania
prejdd otvormi vo vodiacich kovaniach.

e Vytiahnite veko pristroja @ z vodiacich kovani.

e Za G&elom montdze veka pristroja @ zasufite
palce kovania otvormi vo vodiacich kovaniach.

Forma na pecenie, miesiace haky
a prislusenstvo

A Pozor!
Nikdy neponérajte nédobu na pegenie @ do vody
alebo inych tekutin.

Vonkaisie plochy nddob na pe&enie @ a hnetacich
hakov @ s0 upravené neprilnavou vrstvou. Pri &iste-
ni nepouZivajte Ziadne agresivne &istiace prostried-
ky ani predmety, ktoré mézu spdsobit poskrabanie
povrchov.

V désledku vlhkosti a pdr sa méze po &ase zmenif
vzhlad povrchov. To neznamend Ziadne zhorienie
funkcie alebo kvality.

* Pred &istenim vyberte z priestoru na pecenie for-
mu na pecenie @ a miesiace hdky @.

Vyberte miesiace haky @ z formy na pecenie @.
Ak sa miesiace hdky @ nedajo uvolnif z formy
na pecenie @, napliite formu na pegenie @ na
asi 30 mindt horGcou vodou. Miesiace héky @
by sa teraz mali daf uvolnif.

Umyte miesiace haky @ v teplej vode a pridaijte
trocha jemného umyvacieho prostriedku. Pri
zatvrdnutych usadenindch nechaijte miesiace
héaky @ odmodif v umyvacej vode dovtedy, doki-
al sa usadeniny nebudi daf uvolnif pomocou
umyvacej kefky.

Ak je drziak v miesacom hdku @ upchaty, mdze-
te ho opatrne vyéistit drevenou paliekou.
Miesiace haky @ po vycisteni ddkladne vysute.

Otrite vonkaisiu stranu formy na pecenie @
vlhkou handriékou.

Vnitorny priestor formy na pegenie @ umyte te-
plou vodou a trochou umyvacieho prostriedku. Pri
usadenindch vo forme na pegenie @ napliite
vodu do formy na pecenie @ a pridajte jemny
umyvaci prostriedok. Nechaite ju odmoéif dovte-
dy, dokial sa usadeniny neuvolnia a nebudi sa
dat odstranit umyvacou kefkou. Formu na pece-
nie @ potom vypldchnite velkym mnozstvom &i-
stej vody a dobre ju vysuste.

Odmerku @, odmernd lyZicu @ a vyberaé miesi-
acich hékov @ umyte v teplej vode a pridaijte tro-
chu jemného umyvacieho prostriedku. Potom
opléchnite diely &istou vodou, aby sa odstranili
zvysky umyvacieho prostriedku. Vietko dékladne
vysuste.
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Likvidacia

Pristroj v Ziadnom pripade nevyhadzuj-
te do normélneho domového odpadu.
Tento vyrobok podlieha eurépskej
smernici 2012/19/EU.

Zlikvidujte pristroj v prisludnom zariadeni (firme)

na likvidaciu odpadu.

Dodrzte aktudine platné predpisy. V pripade
pochybnosti sa obréfte na zariadenia na likvidéciu

odpadu.

(O

&&

Zaruka a servis

Vsetok baliaci materidl zlikvidujte

ekologickym spésobom.

Na tento pristroj méte 3 roéni zdruku od détumu
ndkupu. Pristroj bol starostlivo vyrobeny a pred ex-
pediciou dékladne vyskddany. Uschovaite si, pro-
sim, G&enku ako dékaz o ndkupe.

V pripade uplatiovania zdruky sa spojte s opravo-
viiou telefonicky. Len tak sa dé zabezpesit bezplat-
né zaslanie tovaru. Zaruka plati len na chyby mate-
riglu a vyroby, nie na poskodenia spésobené
prepravou, opotrebenim ani na poskodenia kreh-
kych &asti, ako s spinage alebo akumuldtory. Vyro-
bok je uréeny vyluéne na sikromné pouzivanie a
nie na komeréné G&ely.

Zéaruka prestéva platit pri zaobchddzani nezodpo-
vedajicom G&elu, pri neprimeranom zaobchddzani,
pri pouzivani nésilia a pri zdsahoch, ktoré neurobil
nami autorizovany servis. Prava vyplyvajice zo z4-
kona nie s0 touto zdrukou obmedzené.

Z&ruénd doba sa nepredlZuje o dobu trvania zdrué-
nych oprév. To plati aj na vymenené alebo oprave-
né diely. Pripadné poskodenia a nedostatky zistené
uZ pri ndkupe musite ohlasit ihned' po vybaleni, naj-
neskorsie viak do dvoch dni od datumu zakipenia.
V pripade oprav spadaijicich do obdobia po uply-
nuti zdruénej doby ste povinni uhradif vzniknuté

ndklady.

GK Servis Slovensko
Tel.: 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

IAN 96769

Dostupnost hotline:
pondelok az piatok od 8:00 hod. - 20:00 hod.
(SEC)

Dovozca

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

WwWww. kompernoss.com
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Priebeh programu

Program 1. Normdlny 2. Kypry
svetly svetly
Stuped zhnednutia stredny rychly stredny rychly
tmavy tmavy
Velkost 750 g | 1000 g|1250g| 750 g | 1000 g| 1250 g| 750 g | 1000 g|1250g| 750g | 1000 g| 1250 g
Cas (hodiny) 2:58 | 3:05 | 3:15 | 2:14 | 2:20 | 2:25 | 3:13 | 3:18 | 3:25 | 2:18 | 2:25 | 2:30
Predhrievanie 15 | 15 | 20 | NA | NA L NA L 10 | 10 15 | N/A | /A | A
(min)
Miesenie 1 (min) &> | 12 13 13 12 13 13 12 12 15 12 13 13
Kysnutie 1 (min) ) | 25 25 25 10 10 10 20 20 20 10 10 10
2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
Miesenie 2 (min) &> | 3A* | 5A | SA | 1A | 2A | 2A | 3A* | 5A | 5A | 1A | 2A | 2A
5 5 5 5 5 5 8 8 8 5 5 5
Kysnutie 2 (min) &) 30 30 30 18 18 18 43 41 35 18 18 18
Kysnufie 3 {min) <> | 30 | 30 | 30 | 30 | 30 | 30 | 35 | 35 | 35 | 30 | 30 | 30
Pecenie (min) 56 60 65 56 60 65 60 65 70 60 65 70
Udrziavanie v teple (min)
—— 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60
Pridanie prisad 2:01 | 2:05 | 2:10 | 1:49 | 1:53 | 1:58 | 2226 | 2:29 | 2:28 | 1:53 | 1:58 | 2:03
(zostavaijd hodiny)
Nastavenie Easu 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h

* 3A znamend, Ze pristroj 3 minGty miesi a sG&asne zaznie signdl upozorujici na pridanie prisad a na
displeiji sa zobrazi ,ADD" (&) .
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Program 3. Celozrnny 4. Sladky
svetly svetly
Stupefi zhnednutia stredny rychly stredny rychly
tmavy tmavy
Velkosf 750 g | 1000 g| 1250 g| 750 g | 1000 g| 1250 g| 750 g | 1000 g| 1250 g| 750 g | 1000 g| 1250 g
Cas (hodiny) 3:18 3:25 3:35 2:24 | 2:30 | 2:35 2:56 3:01 3:10 | 2:10 | 2:16 | 2:20
Predhrievanie
(min) 15 15 20 | N/A | N/A | N/A | 10 10 15 | N/A | N/A | N/A
min
Miesenieumin)@ 1 12 12 11 13 13 12 12 12 11 12 12
Kysnutie 1 (min) ) | 30 30 30 10 10 10 25 25 25 10 10 10
2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
Miesenie 2 (min) @ 3A 5A 5A 2A 2A 2A 4A* 5A 5A 1A 2A 2A
8 8 8 5 5 5 6 6 6 6 6 6
Kysnutie 2 (min) &) 38 38 38 23 23 23 35 35 35 18 18 18
Kysnutie 3 (min) &= | 35 35 35 35 35 35 30 30 30 30 30 30
Pecenie (min) 56 | 60 | 65 | 56 | 60 | 65 | 52 | 56 | 60 | 52 | 56 | 60
UdrZiavanie v teple (min)
60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60
il ke 217 | 2221 | 226 | 1:59 | 2:03 | 2:08 | 2:03 | 2:07 | 211 | 1:46 | 1:50 | 1:54
(zostévaijo hodiny)
Nastavenie éasu 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h

* 4A znamend, Ze pristroj 4 minGty miesi a sG&asne zaznie signdl upozorfujici na pridanie prisad a na

displeiji sa zobrazi ,ADD" (&) .
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6. 7. Cesto na Lo .
Program 5. Expres Costo rezance 8. Cmarovy chlieb 9. Bezlepkovy
svetly svetly svetly
Stupefi zhnednutia stredny N/A N/A stredny stredny
tmavy tmavy tmavy
Velkosf 750 g |1000 g[1250 g| N/A N/A 750 g | 1000 g|1250 g| 750 g |1000 g|1250 g
Cas (hodiny) 1:15 | 1:18 | 1:20 | 1:50 0:15 3:17 | 3:221 | 3:30 | 3:40 | 3:45 | 3:55
Predhrievanie
{min] N/A | N/A | N/A | 10 N/A 25 25 30 15 15 20
min
Miesenie 1 (min) &> | 8 8 8 12 15 10 10 10 12 12 12
Kysnutie 1 (min) T | N/A | N/A | N/A | 10 N/A 20 20 20 20 20 20
N/A | N/A | N/A | N/A N/A 2 2 2 2 2 2
Miesenie 2 (min) &> | 24 | 24 | 2a | 3A N/A 5A* | S5A | 5A | 3A | 3A | 3A
5 5 5 5 N/A 8 8 8 8 8 8
Kysnutie 2 (min) & | N/A | N/A | N/A | 25 N/A 45 45 45 50 50 50
Kysnutie 3 (min) &= | 20 20 | 20 | 45 N/A 30 | 30 | 30 | 50 | 50 | 50
Pecenie (min) [355] | 40 | 43 | 45 | N/A N/A 52 | 56 | 60 | 60 | 65 70
Udrziavanie v teple (mi
riavanie vieple min) | .| g0 | 60 | /A N/A 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60
Pridanie prisad 1:05 | 1:08 | 1:10 | 1:15 N/A 2:15 | 2:19 | 2:23 | 2:48 | 2:53 | 2:58
(zostavaijd hodiny)
Nastavenie ¢asu 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h

* 5A znamend, Ze pristroj 5 minGt miesi a sG&asne zaznie signdl upozorfujici na pridanie prisad a na
displeiji sa zobrazi ,ADD" (&) .
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Program 10. Kol&g 11. Lekvar 12. Pegenie
svetly svetly
Stupef zhnednutia stredny N/A stredny
tmavy tmavy
Velkost 750 g [1000 g 1250 g N/A N/A
Cas (hodiny) 1:30 1:35 1:40 1:20 1:00
Predhrievanie
N/A N/A N/A N/A N/A
(min)
Miesenie 1 (min) &> | 15 15 15 N/A N/A
15
Kysnutie 1 (min) C ) | N/A | N/A N/A | vysoka teplota N/A
+ miesenie
N/A | N/A | N/A N/A N/A
Miesenie 2 (min) &> | N/A | N/A | N/A N/A N/A
N/A | N/A | N/A N/A N/A
Kysnutie 2 (min) & | N/A | N/A | N/A N/A N/A
45
Kysnutie 3 (min) () N/A N/A N/A vysoké teplota N/A
+ miesenie
60 65 70 o
Kysnutie 60
15 Kys- | 15 Kys- | 15 Kys-
nufie nutfie nutie
60 60 60 N/A 60
Pridanie prisad
(zostavajo hodiny) N N R N LV
Nastavenie ¢asu 15h 15h 15h N/A 15h
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Odstrafiovanie chyb pekdérni¢ky

Co robif, ked" hnetaci hak @ po peceni zostane v nédobe
na pecenie @?

Napliite horicou vodou nédobu na pecenie @ a otéaite

hnetacie héky @, aby sa zatvrdnuté zvysky pod nimi
uvolnili.

Co sa stane, ak hotovy chlieb zostane v domécej
pekarnicke?

Pomocou funkcie ,Udrzaf teply” sa zabezpedi, Ze chlieb
bude asi 1 hodinu v teple a bude chraneny pred vihkostou.
Ak nechdte chlieb dlhsie nez 1 hodinu v pekdarnicke,

mdze byt vlhky.

S6 forma na pecenie @ a miesiaci hak @ vhodné na
umyvanie v umyvacke riadu?

Nie. Formu na pecenie @ a miesiaci hék @ umyvaite
rucne.

Preco sa cesto nemiesi, hoci motor bezi?

Skontrolujte, ¢i s6 hnetacie haky @ a néddoba na pecenie

@ spravne nasadené a zaistené.

Co mém spravit, ked hnetacie haky @ zostali v chlebe?

Vyberte hnetacie haky @ pomocou vyberaga hnetacich
hakov @.

Co sa stane pri vypadku pridu poéas chodu programu?

Pri vypadku elektrického pridu na dobu maximdlne
10 minét zabezpedi automat na peéenie chleba ukonéenie
programu, ktory predtym bezal.

Ako dlho trvé peéenie chleba?

Presné doby ndjdete v tabulke priebehu programov.

Aké hmotnosti chleba sa daji piect?

Mézete piect chlieb od 750 g - 1000 g - 1250 g.

Preco sa nemédze pri peceni s pouzitim &erstvého mlieka
vyuzit funkcia Easovania?

Cerstvé suroviny, ako je mlieko alebo vaicia, sa kazia,
ked v zariadeni zostdvaji dlho.

Co sa stalo, ked' pristroj nefunguje po stlageni tlacidla
Start/Stop @2

Niektoré pracovné chody ako napriklad ,Zahriatie”
alebo ,Kysnutie” sa dajo fazko rozpoznat. Pomocou tabu-
[ky ,Priebeh programu” skontrolujte, ktora &asf

programu préve prebieha.

Overte si, &i pristroj funguje tym, Ze skontrolujete, &i sviefi
kontrolka @.

Skontrolujte, & ste spravne stladili tlagidlo Start/Stop ©.
Skontroluite, &i je zéstréka pripojend do elekirickej siete.

Pekdrni¢ka rozsekdva pridané hrozienka.

Aby ste predili rozsekaniu prisad, ako st ovocie alebo
orechy, pridaijte ich do cesta aZ po zazneni signdlu.
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» www.kompernass.com

OBJEDNAVKOVY LIST SBB 850 Al

JEDNOTKOVA CENA CELKOVA CIASTKA

OBJEDNAVANE MNOZSTVO NAZOV TOVARU

(max. 3 stpravy v jednej objedndvke)

> 1 nddoba na peéenie a > 10€ > €
2 _‘.:JQ._.Qan TQ_AV\ vrét. ostatné naklady
+ (spracovanie, postovné, u m
balné).
> 4 hnetacie haky > 10€ > €
vrét. ostatné naklady
+ (spracovanie, postovné, u M

balné).

>y Py

> Upozornenie: Ak sa vasa objedndvka skladéd z viacerych vyrobkov (4-dielna sdprava miesiacich hdkov

a forma na peéenie), zaplatite vzdy vys3ie prepravné ndklady 5 €!

SPOSOB PLATENIA

[ ] Dobierka

(Miesto, Détum) (Podpis)

GO
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Brotbackautomat Gerdtebeschreibung

Einfﬁhrung Abbildung A:

@ Sichtfenster
Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen © Gerdtedeckel
Gerdites. © Beliftungsschlitze
Sie haben sich damit fiir ein hochwertiges Produkt O Neizkabel
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand- © Bedienfeld
teil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Abbildung B

Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen 2 Knethaken

Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Backform bis zu 1250 g Brofgewicht

Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir die an-

0000

Messbecher
gegebenen Einsatzbereiche. Héndigen Sie alle Maessléfel
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte Knethakenentferner
mit aus.
Bestimmungsgemafer Technische Daten
Gebrauch
Benutzen Sie lhren Brotbackautomaten nur zum Modell: Brotbackautomat
SBB 850 Al
Brotbacken und zur Herstellung von
Marmeladen/Konfitiren im h&uslichen Bereich. Nennspannung: 220-240V ~ / 50 Hz
Leistungsaufnahme: 850 Watt

Verwenden Sie das Gerdt nicht zum Trocknen von
Lebensmitteln oder Gegenstdnden. Verwenden Sie
den Brotbackautomat nicht im Freien.

Verwenden Sie nur vom Hersteller empfohlenes
Zubehér. Nicht empfohlenes Zubehér kann das
Gerdt beschddigen.

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in
privaten Haushalten bestimmt.

Benutzen Sie das Gerét nicht gewerblich!

Lieferumfang

Brotbackautomat
Backform

2 Knethaken
Messbecher
Messloffel
Knethakenentferner
Bedienungsanleitung
Kurzinformation
Rezeptheft
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A Sicherheitshinweise

Lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung erst vollstandig durch, bevor Sie das
Gerat benutzen!

Erstickungsgefahr! Kinder ersticken bei unsachgemé&fiem Gebrauch des
Verpackungsmaterials. Entsorgen Sie dieses sofort nach dem Auspacken
oder bewahren Sie es fir Kinder unzugdnglich auf.

Kontrollieren Sie den Brotbackautomaten nach dem Auspacken auf
Transportschdden. Wenden Sie sich gegebenenfalls an Ihren Lieferanten.
Stellen Sie das Gerdt auf eine trockene, ebene und hitzeunempfindliche
Oberfléche.

Stellen Sie das Gerdt nicht in der N&he von brennbaren Materialien, explo-
siven und/oder brennbaren Gasen auf. Zu anderen Gegensténden muss ein
Mindestabstand von 10 cm eingehalten werden.

Achten Sie darauf, dass die Liftungsschlitze des Gerétes nicht verdeckt wer-
den. Uberhitzungsgefahrl

Uberprifen Sie vor dem Anschluss, ob Stromart und Netzspannung mit den
Angaben auf dem Typenschild Gbereinstimmen.

Verlegen Sie das Netzkabel nicht iber scharfe Kanten oder in der Néhe von
heiBen Flachen oder Gegensténden. Die Isolierung des Kabels kann besché-
digt werden.

Lassen Sie das Gerdt wahrend des Betriebes nie unbeaufsichtigt!

Um Stolper- oder Unfallgefahren zu vermeiden, ist das Gerét mit einem kur-
zen Netzkabel ausgestattet.

Das Gerdt nur innerhalb von Gebduden benutzen.

Das Gerdt nie auf oder neben einen Gas- oder Elektroherd, einen heif3en
Backofen oder sonstigen Hitzequellen stellen. Uberhitzungsgefahr!

Decken Sie das Gerat niemals mit einem Handtuch oder anderen
Materialien ab. Hitze und Dampf missen entweichen kénnen. Ein Brand
kann entstehen, wenn das Gerdt mit brennbarem Material abgedeckt wird
oder in Kontakt kommt, wie z. B. mit Vorhangen.

Wenn Sie ein Verldngerungskabel verwenden, muss die maximal zul&ssige
Leistung des Kabels der Leistung des Brotbackautomaten entsprechen.
Verlegen Sie ein Verldngerungskabel so, dass niemand dariber stolpern und
unbeabsichtigt daran ziehen kann.

Uberprifen Sie vor jedem Gebrauch Netzkabel und -stecker. Wenn das
Netzkabel dieses Geréates beschadigt wird, muss es durch den Hersteller,
seinen Kundendienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Gefdhrdungen zu vermeiden.
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Die Verwendung von nicht vom Hersteller empfohlenem Zubehdr kann zu
Beschadigungen fishren. Das Gerét nur fir den vorgesehenen Zweck ver-
wenden. Ansonsten erlischt der Garantieanspruch.

Starten Sie ein Backprogramm nur mit eingesetzter Backform. Ansonsten
kann es zu irreparablen Schaden am Gerét fihren.

Wenn Kinder in der Néhe sind, bitte das Gerét gut beaufsichtigen!

Wenn das Gerdt nicht benutzt wird, wie auch vor dem Reinigen, bitte den
Netzstecker ziehen. Vor dem Abnehmen einzelner Teile das Gerét auskihlen
lassen.

Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit redu-
zierten physischen, sensorischen oder mentalen Féhigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerédtes unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder durchgefihrt
werden, es sei denn, sie sind élter als 8 Jahre und beaufsichtigt.

Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Gerét und der Anschlussleitung fernzuhal-
ten.

Dieses Gerdt entspricht den einschldgigen Sicherheitsbestimmungen. Uber-
prifung, Reparatur und technische Wartung dirfen nur von einem qualifizier-
ten Fachhandler durchgefihrt werden. Ansonsten erlischt der
Garantieanspruch.

Stellen Sie keine Gegensténde auf das Gerét und bedecken Sie es nicht.
Brandgefahr!

Vorsicht! Der Brotbackautomat wird heif. Fassen Sie das Gerdt erst an, wenn
es sich abgekihlt hat, oder benutzen Sie zum Anfassen einen Topflappen.
Lassen Sie das Gerdat abkijhlen und ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie
Teile des Zubehdrs herausnehmen oder einsetzen.

Versetzen Sie den Brotbackautomaten nicht, wenn sich heif3er oder flissiger
Inhalt, z.B. Konfitire, in der Backform befindet. Es besteht
Verbrennungsgefahr!
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Kommen Sie nie wéahrend der Benutzung mit den rotierenden Knethaken in
Beriihrung. Es besteht Verletzungsgefahr!

Ziehen Sie den Stecker nicht am Netzkabel aus der Steckdose.

Ziehen Sie den Netzstecker bei Nichtgebrauch und vor jeder Reinigung des
Gerates aus der Steckdose.

Benutzen Sie den Brotbackautomaten nicht, um darin Speisen oder
Utensilien aufzubewahren.

Legen Sie nie Alufolie oder andere metallische Gegensténde in den
Brotbackautomaten. Dies kann zu einem Kurzschluss fihren. Es besteht
Brandgefahr!

Tauchen Sie den Brotbackautomaten nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten. Es besteht Stromschlaggefahr!

Reinigen Sie das Gerdt nicht mit kratzenden Putzschwdmmen.

Wenn sich Partikel des Schwammes 16sen und mit elektrischen Teilen in
Berilhrung kommen, besteht Stromschlaggefahr.

Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fernwirksystem
um das Gerdt zu betreiben.

Benutzen Sie das Gerdt nie mit leerer oder ohne Backform. Das fihrt zu irre-

parablen Schaden am Gerdat.

Schlieflen Sie immer den Deckel wéhrend des Betriebs.

Entfernen Sie nie die Backform wahrend des Betriebs.

Uberschreiten Sie beim Backen niemals die Menge von 700 g Mehl und
geben Sie niemals mehr als 1 1/, Packchen Trockenhefe dazu. Der Teig
kann Gberlaufen und einen Brand verursachen!

Waéhrend des Betriebs kann die Temperatur der berihrbaren Oberflache
sehr hoch sein. Verbrennungsgefahr!

Achtung! Heif3e Oberfléche!
Teile des Gerdates werden wdahrend des Betriebes sehr heif3!
Verbrennungsgefahr!
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Vor dem ersten Gebrauch

Eigenschaften

Entsorgung des Verpackungsmaterials
Packen Sie Ihr Gerdt aus und entsorgen Sie das
Verpackungsmaterial gemdf3 den Vorschriften an
Ihrem Wohnort.

Erste Reinigung

Wischen Sie Backform @, Knethaken @ und
AuBenfldche des Brotbackautomaten vor der
Inbetriebnahme mit einem sauberen, feuchten Tuch
ab. Verwenden Sie keine kratzenden
Putzschwémme oder Scheuermittel. Entfernen Sie
die Schutzfolie auf dem Bedienfeld @.

Aufheizen:
@® Bitte beachten Sie folgenden Hinweis zur
ersten Inbetriebnahme:

Setzen Sie ausschlieBlich beim erstmaligen
Aufheizen die leere Backform @ in das Gerdt ein.
SchlieBen Sie den Gerdtedeckel @. Wahlen Sie
das Programm 12, wie im Kapitel ,PROGRAMME”
beschrieben und driicken Sie Start/Stop @, um
das Gerdt fir 5 Minuten aufzuheizen. Drijcken Sie
nach 5 Minuten die Taste Start/Stop @, bis ein
langer Signalton ertént, um das Programm zu been-
den.

Da die Heizelemente leicht eingefettet sind, kann es
bei der ersten Inbetriebnahme zu leichter
Geruchsbildung kommen. Diese ist unschddlich und
h&rt nach kurzer Zeit auf. Sorgen Sie fir ausrei-
chende Beliiftung, &ffnen Sie zum Beispiel ein
Fenster.

Lassen Sie das Gerdt vollsténdig abkihlen und
wischen Sie noch einmal Backform @), Knethaken
@ und AuBenfléche des Brotbackautomaten mit
einem sauberen, feuchten Tuch ab.

A Brandgefahr! Lassen Sie den
Brotbackautomaten nicht langer als 5 Minuten
mit leerer Backform @ aufheizen. Es besteht
die Gefahr der Uberhitzung.

Mit dem Brotbackautomat haben Sie die
Méglichkeit Brot nach lhrem Geschmack zu backen.
e Sie kdnnen zwischen 12 verschiedenen
Programmen wdhlen.

Sie kénnen fertige Backmischungen verarbei-
ten.

Sie kénnen Nudel- oder Brétchenteig kneten
lassen und Marmelade herstellen.

Durch das Programm “Glutenfrei” kénnen Sie
glutenfreie Backmischungen und Rezepte mit
glutenfreien Mehlen, wie z.B. Maismehl,
Buchweizenmehl und Kartoffelmehl, backen.

Bedienfeld

1. Normal
2. Locker
3. Vollkorn
4. S0

7. Nudelteig
8. Buttermilchbrot

11. Marmelade
12. Backen

5. Express
6. Teig
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0O Display

Anzeige fir

die Auswahl des Gewichts

(750 g, 1000 g, 1250 g)

die noch verbleibende Betriebszeit in Stunden
und die programmierte Zeitvorwahl

den gewdbhlten Bréunungsgrad (Hell T,
Mittel &=, Dunkel @D, Schnell G® )

die gewdahlte Programm-Nummer

den Programmablauf

das Zugeben von Zutaten (,ADD")

@ Start / Stop

Zum Starten und Beenden des Betriebes oder um

@O ® © 6

eine Timer-Programmierung zu |&schen.

Um den Betrieb anzuhalten, driicken Sie kurz die
Start/Stop-Taste @, bis ein Signalton ertdnt und die
Zeit im Display @ blinkt. Durch erneutes Driicken
der Start/Stop-Taste @ kann der Betrieb innerhalb
von 10 Minuten wieder fortgesetzt werden. Wenn
Sie vergessen, das Programm fortzusetzen, wird
das Programm nach 10 Minuten automatisch fort-
gesetzt.

Um den Betrieb vollsténdig zu beenden oder die
Einstellungen zu |&schen, driicken Sie fir

3 Sekunden die Start/Stop-Taste @, bis ein langer
Signalton ertént.

@ Hinweis:

Drijcken Sie nicht die Start/Stop-Taste @, wenn Sie
lediglich den Zustand des Brotes kontrollieren
wollen. Beobachten Sie den Backvorgang durch
das Sichtfenster.

A Achtung!

Beim Driicken aller Tasten muss ein Signalton erts-
nen, ausgenommen, wéhrend das Gerét in Betrieb
ist.

© Bréunungsgrad (oder Schnellmodus) @
Woahl des Brédunungsgrades oder wechseln in den
Schnellmodus (Hell/Mittel/Dunkel/Schnell).
Driicken Sie wiederholt die Taste Bréunungsgrad
@, bis der Pfeil iber dem gewiinschten
Bréunungsgrad erscheint. Fir die Programme 1 - 4
kénnen Sie durch mehrmaliges Driicken der Taste
Bréunungsgrad @ den Schnellmodus aktivieren,
um den Backvorgang zu verkiirzen. Driicken Sie
die Taste Brdunungsgrad @ so oft, bis der Pfeil
Uber ,Schnell” erscheint. Bei den Programmen 6, 7
und 11 kann kein Bréunungsgrad gewdhlt werden.

OTimer V A

Zeitverzdgertes Backen.

@ Hinweis:
Bei Programm 11 kénnen Sie kein zeitverzégertes
Backen einstellen.

@ Betriebsindikationslampe

Die Befriebsindikationslampe @ zeigt mit ihrem
Leuchten an, dass grade ein Programm léuft. Wenn Sie
ein Programm mit der Timer-Funktion zeitverzégert star-
ten wollen, leuchtet die Betriebsindikationslampe @
erst, wenn das Programm gestartet ist, und nicht, wenn
der Timer aktiviert ist.

@ Brotgewicht

Wahl des Brotgewichtes (750 g / 1000 g / 1250 g).
Driicken Sie diese Taste wiederholt, bis der Pfeil
unter dem gewiinschtem Gewicht erscheint. Die
Gewichtsangaben (750 g / 1000 g / 1250 g)
beziehen sich auf die Menge der eingefiillten
Zutaten in die Backform @.

@ Hinweis:

Die Voreinstellung beim Einschalten des Gerétes ist
1250 g. Bei den Programmen 6, 7, 11 und 12
kénnen Sie das Brotgewicht nicht einstellen.
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® Programmwahl (Meni)

Aufrufen des gewiinschten Backprogramms (1-12).
Im Display @ erscheint die Programm-Nummer und
die entsprechende Backzeit.

Memory Funktion

Das Programm wird beim Wiedereinschalten nach
einem Stromausfall von bis zu ca. 10 Minuten an
gleicher Stelle fortgesetzt. Dies gilt jedoch nicht bei
Léschen/Beenden des Backvorgangs oder bei
Betdtigung der Start/Stop-Taste @ bis ein langer
Signalton ertént.

Sichifenster @
Durch das Sichtfenster @ kdnnen Sie den
Backvorgang beobachten.

Programme

Mit der Taste Programmwahl ® wéhlen Sie das
gewiinschte Programm aus. Die entsprechende
Programm-Nummer wird im Display @ angezeigt.
Die Backzeiten sind abhdngig von den gewdhlten
Programmkombinationen. Siehe Kapitel
,Programmablauf”.

Programm 1: Normal

Fir Weif3- und Mischbrote die hauptséchlich aus
Weizen- oder Roggenmehl bestehen. Das Brot hat
eine kompakte Konsistenz. Die Brdunung des Brotes
stellen Sie mit der Taste Bréunungsgrad @ ein.

Programm 2: Locker

Fir leichte Brote aus gut gemahlenem Mehl. Das
Brot ist in der Regel locker und hat eine knusprige
Kruste.

Programm 3: Vollkorn

Fir Brote mit kraftigeren Mehlsorten, z. B.
Weizenvollkornmehl und Roggenmehl. Das Brot
wird kompakter und schwerer.

Programm 4: SiB3

Fir Brote mit Zutaten aus Fruchtsdften,
Kokosnussflocken, Rosinen, Trockenfriichten,
Schokolade oder zusétzlichem Zucker. Durch eine
léingere Aufgehphase wird das Brot leichter und
luftiger.

Programm 5: Express

Fir das Kneten, Teig gehen lassen und das Backen
wird weniger Zeit benétigt. Fir dieses Programm
sind jedoch nur Rezepte geeignet, die keine schwe-
ren Zutaten oder kréftige Mehlsorten enthalten.
Beachten Sie, dass das Brot bei diesem Programm
weniger luftig und nicht ganz so schmackhaft wer-
den kann.

Programm 6: Teig (kneten)

Zur Herstellung von Hefeteig fiir Brotchen, Pizza
oder Z&pfe. Der Backvorgang enfféllt bei diesem
Programm.

Programm 7: Nudelteig
Fir die Zubereitung von Nudelteig. Der
Backvorgang entféllt bei diesem Programm.

Programm 8: Buttermilchbrot
Fir Brote die aus Buttermilch oder Joghurt herge-
stellt werden.

Programm 9: Glutenfrei

Fir Brote aus glutenfreien Mehlen und
Backmischungen. Glutenfreie Mehle benétigen
l&nger fir die Aufnahme von Flissigkeiten und
haben andere Triebeigenschaften.
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Programm 10: Kuchen

Die Zutaten werden bei diesem Programm gekne-
tet, gehen gelassen und gebacken. Benutzen Sie
Backpulver fir dieses Programm.

Programm 11: Marmelade
Zum Herstellen von Marmeladen, Konfitiiren,
Gelees und Fruchtaufstrichen.

Programm 12: Backen

Zum Nachbacken von Broten, die zu hell oder
nicht ganz durch gebacken sind oder Fertigteige.
Alle Knet- oder Ruhevorgdnge entfallen bei diesem
Programm. Das Brot wird bis zu einer Stunde nach
Ende des Backvorgangs warm gehalten. Dadurch
wird verhindert, dass das Brot zu feucht wird.

Das Programm 12 backt das Brot fir 60 Minuten.

Um diese Funktfionen vorzeitig zu beenden,
driicken Sie die Start/Stop-Taste @, bis ein langer

Signalton ertént. Um das Gerét auszuschalten, tren-

nen Sie das Gerdt vom Stromnetz.

@ Hinweis:

Bei den Programmen 1, 2, 3, 4, 5, 6, 8 und 9
ertdnt wéhrend des Programmablaufs ein Signalton
und ,ADD" () erscheint im Display.

Figen Sie unmittelbar danach weitere Zutaten, wie
Frichte oder Nisse hinzu.

Die Zutaten werden durch den Knethaken @ nicht
zerkleinert.

Wenn Sie den Timer eingestellt haben, kénnen Sie
sémtliche Zutaten auch zu Programmbeginn in die
Backform @ geben. Friichte und Nisse sollten Sie
in diesem Fall vor der Zugabe etwas zerkleinern.

Timer-Funktion

Die Timer-Funktion erméglicht lhnen ein zeitverzs-
gertes Backen.

Mit den Pfeiltasten A und ¥ @ stellen Sie den
gewiinschten Endzeitpunkt des Backvorgangs ein.
Die maximale Zeitverzdgerung betrégt 15 Stunden.

A Warnung! Bevor Sie ein bestimmtes Brot mit
der Timerfunkfion backen wollen, probieren
Sie das Rezept erst aus, um sicherzustellen,
dass das Verhdlinis der Zutaten zueinander
stimmt, der Teig nicht zu fest oder zu diinn ist
oder die Menge zu grof3 ist und dann evtl.
Uberlauft. Brandgefahr!

Waéhlen Sie ein Programm. Das Display @ zeigt
Ihnen die benétigte Backdauer.

Mit der Pleiltaste M @ verschieben Sie das Ende
des Programmes. Beim erstmaligen Betétigen ver-
schiebt sich die Endzeit bis zum ndchsten Zehner.
Jedes weitere Driicken der Pfeiltaste A @ ver-
schiebt die Endzeit um 10 Minuten. Bei gedrickter
Pfeiltaste beschleunigen Sie diesen Vorgang. Das
Display zeigt lhnen die Gesamtdauer von Backzeit
und Verzégerungszeit.

Bei einer Uberschreitung der méglichen
Zeitverschiebung kénnen Sie mit der Pleiltaste W
® die Zeit korrigieren.

Bestétigen Sie die Einstellung des Timers mit der
Start/Stop-Taste @.

Der Doppelpunkt im Display @ blinkt und die
programmierte Zeit beginnt abzulaufen.

Sobald das Programm startet, leuchtet die
Befriebsindikationslampe (.

Bei Beendigung des Backvorgangs erténen zehn
Signalténe und das Display @ zeigt 0:00 an.
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Beispiel:

Es ist 8.00 Uhr und Sie méchten in 7 Stunden und 30
Minuten, also um 15:30 Uhr, frisches Brot haben.
Wahlen Sie zundchst das Programm 1 und
driicken Sie dann die Pfeiltasten @ so lange, bis im
Display @ 7:30 erscheint, da die Zeit bis zur
Fertigstellung 7 Stunden und 30 Minuten betrdgt.

@ Hinweis:
Bei dem Programm ,Marmelade” steht die Timer-
Funktion nicht zur Verfiigung.

@ Hinweis:

Verwenden Sie die Timer-Funktion nicht, wenn Sie
schnell verderbliche Lebensmittel wie Eier, Milch,
Sahne oder Kése verarbeiten.

Vor dem Backen

Fir einen erfolgreichen Backvorgang beriicksichti-
gen Sie bitte folgende Faktoren:

Zutaten

@ Hinweis:

Nehmen Sie die Backform @ aus dem Gehduse,
bevor Sie die Zutaten einfiillen. Wenn Zutaten in
den Backraum gelangen, kann durch die Erhitzung
der Heizschlangen ein Brand entstehen.

@ Hinweis:

Verwenden Sie auf keinen Fall gréBBere Mengen als
angegeben. Zu viel Teig kann iber die Backform
@ laufen und an den heiBen Heizschlangen einen
Brand verursachen.

Brot backen

Vorbereitung

Beachten Sie die Sicherheitshinweise in dieser
Anleitung.

Stellen Sie den Brotbackautomaten auf einen
geraden und festen Untergrund.

Ziehen Sie die Backform @ aus dem Gerdt
nach oben heraus.

Stecken Sie die Knethaken @ auf die
Antriebswellen in der Backform @. Achten Sie
darauf, dass sie fest sitzen.

Geben Sie die Zutaten lhres Rezeptes in der
angegebenen Reihenfolge in die Backform @.
Geben Sie zuerst die Flissigkeiten, Zucker,
Salz und dann Mehl hinzu, die Hefe als letzte
Zutat.

@ Hinweis:
Achten Sie darauf, dass Hefe nicht mit Salz oder
Flussigkeiten in Berihrung kommt.

¢ Geben Sie die Zutaten immer in der angege- 4. Setzen Sie die Backform @ wieder ein.
benen Reihenfolge in die Backform @. Achten Sie darauf, dass sie richtig einrastet.

e Alle Zutaten sollten auf Zimmertemperatur 5. SchlieBen Sie den Gerétedeckel @.
erwdrmt sein, um einen optimalen Gérvorgang 6. Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.
der Hefe zu erhalten. Es ertdnt ein Signalton und im Display @

*  Achten Sie auf ein genaues Abmessen der der erscheint die Programm-Nummer und
Zutatenmengen. Bereits geringe Zeitdauer fir das Programm 1.
Abweichungen von der im Rezept angegebe- 7. Wahlen Sie lhr Programm mit der
nen Menge kénnen das Backergebnis Programmwahl Taste ®. Jede Eingabe wird mit
beeinflussen. einem Signalton bestéitigt.

8. Wahlen Sie gegebenenfalls die GrofBe des
Brotes mit der Taste @.
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9. Wahlen Sie den Bréunungsgrad ® lhres
Brotes. Im Display @ zeigt Ihnen der Pfeil, ob
Sie Hell, Mittel oder Dunkel eingestellt haben.
Sie kdnnen hier auch die Einstellung ,Schnell”
wdhlen, um die Zeit, in der der Teig geht,
abzukirzen.

@ Hinweis:

Fir die Programme 6, 7 und 11 ist die Funktion
,Bréunungsgrad” nicht méglich.

Die Funktion ,Schnell” ist nur fir die Programme
1-4 méglich.

Fir die Programme 6, 7, 11 und 12 ist die
Einstellung des Brotgewichts nicht méglich.

10. Sie haben jetzt die Méglichkeit Gber die Timer-
Funktion den Endzeitpunkt Ihres Programms
einzustellen. Sie kénnen eine maximale

Zeitverschiebung von bis zu 15 Stunden einge-

ben.

@ Hinweis:
Fir das Programm 11 ist diese Funktion nicht méglich.

Programm starten
Starten Sie nun das Programm mit der Start/Stop
Taste ©.

@ Hinweis:

Die Programme 1, 2, 3, 4, 6, 8 und 9 starten mit
einer 10- bis 30-minitigen Vorheizphase (auBer
Schnell-Modus, siehe Tabelle Programmablauf).
Die Knethaken @ bewegen sich hierbei nicht. Das
ist kein Fehler des Geréites.

Das Programm fishrt automatisch die verschiedenen
Arbeitsgdnge durch.

Sie kénnen den Programmablauf tber das
Sichtfenster @ Ihres Brotbackautomaten beobach-
ten. Gelegentlich kann es wahrend des
Backvorgangs zur Feuchtigkeitsbildung im
Sichtfenster @ kommen. Der Gerétedeckel @ kann
wéihrend der Knetphase gedffnet werden.

@ Hinweis:

Offnen Sie den Gerétedeckel @ nicht wihrend der
Geh- oder Backphase. Das Brot kann in sich
zusammenfallen.

Programm beenden

Bei Beendigung des Backvorgangs erténen zehn
Signalténe und das Display @ zeigt 0:00 an.

Bei Beendigung des Programms schaltet das Gerat
automatisch auf einen bis zu 60 Minuten andauern-
den Warmhaltebetrieb.

@ Hinweis:
Das gilt nicht fir die Programme 6, 7 und 11.

Dabei zirkuliert warme Luft im Gerét. Die
Warmhaltefunktion kénnen Sie vorzeitig beenden,
indem Sie die Start/Stop-Taste @ bis zum Erténen
der Signalténe gedriickt halten.

A Warnung!

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, bevor
Sie den Gerétedeckel @ ffnen.

Bei Nichtbenutzung sollte das Gerét immer vom
Stromnetz getrennt werden!

Brot entnehmen

Verwenden Sie beim Herausnehmen der Backform
@ immer Topflappen oder Schutzhandschuhe.
Halten Sie die Backform @ schrég iber einen Rost
und schiitteln leicht, bis sich das Brot aus der
Backform @ &st.
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Lést sich das Brot nicht von den Knethaken @,
enffernen Sie vorsichtig die Knethaken @ mit dem
beiliegenden Knethakenentferner (.

@ Hinweis:

Benutzen Sie keine Metallgegensténde, die zu
Kratzern auf der Antihaftbeschichtung fishren
kénnen.

Spilen Sie gleich nach der Brotentnahme die
Backform @ mit warmem Wasser aus. Sie verhin-
dern ein Festsetzen der Knethaken @ an der
Antriebswelle.

Tipp: Wenn Sie die Knethaken @ nach dem letz-
ten Knetvorgang entnehmen, wird das Brot
beim Herausnehmen aus der Backform @
nicht aufgerissen.

*  Driicken Sie kurz die Start/Stop- Taste @, um das
Programm ganz zu Anfang der Backphase zu
unterbrechen oder ziehen Sie den Stecker aus der
Netzsteckdose. Sie missen den Netzstecker inner-
halb von 10 Minuten wieder mit dem Stromnetz
verbinden, damit der Backvorgang anschlieBend
fortgesetzt werden kann.

e Offnen Sie den Gerdtedeckel @ und nehmen
Sie die Backform @ heraus. Mit bemehlten
Handen kénnen Sie den Teig entnehmen und
die Knethaken @ entfernen.

e legen Sie den Teig wieder in die Backform @.
Setzen Sie die Backform @ wieder ein und
schlieBen Sie den Gerétedeckel @.

o Stecken Sie ggf. den Netzstecker in die
Steckdose. Das Backprogramm wird fortge-
setzt.

Lassen Sie das Brot 15-30 Minuten abkihlen,
bevor Sie es verzehren.

Vergewissern Sie sich vor dem Anschneiden des
Brotes immer, dass sich kein Knethaken @ im Teig

befindet.

Fehlermeldungen

* Wenn das Display @ ,HHH" anzeigt, nachdem
das Programm gestartet wurde, ist die Tempera-
tur des Brotbackautomaten noch zu hoch. Stop-
pen Sie das Programm und ziehen Sie den Netz-
stecker. Offnen Sie den Gerétedeckel @ und
lassen Sie das Gerét 20 Minuten abkiihlen, be-
vor Sie es weiter benutzen.

* Wenn sich kein neues Programm starten lé&sst,
nachdem der Brotbackautomat ein Programm
bereits abgeschlossen hat, ist er noch zu heif3. In
diesem Fall springt die Displayanzeige auf die
Grundeinstellung (Programm 1). Offnen Sie den
Gerdtedeckel @ und lassen Sie das Gerdt 20
Minuten abkiihlen, bevor Sie es weiter
benutzen.

A Warnung!

Versuchen Sie nicht, das Gerdit in Betrieb zu
nehmen, bevor es sich abgekihlt hat. Das funktio-
niert nur bei dem Programm 12.

¢ Wenn das Display ,EEQ”, ,EE1” oder “LLL" an-
zeigt, nachdem das Programm gestartet wurde,
schalten Sie den Brotbackautomaten zunéichst
aus und danach wieder ein, indem Sie den Netz-
stecker aus der Steckdose ziehen und ihn dann
wieder einstecken. Sollte die Fehleranzeige be-
stehen, wenden Sie sich an den Kundendienst.

Reinigung und Pflege

A Warnung!

Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzstecker
aus der Steckdose und lassen Sie das Gerét ganz
abkihlen.

Schiitzen Sie das Gerdt vor Feuchtigkeit, da dies
einen Stromschlag zur Folge haben kann.
Beachten Sie dazu bitte auch die
Sicherheitshinweise.




A Achtung!
Die Geréte- bzw. Zubehérteile sind nicht spiilma-
schinengeeignet!

Benutzen Sie zum Reinigen des Brotbackautomaten

keine chemischen Reinigungsmittel oder Verdinner.

Gehduse, Deckel, Backraum
Entfernen Sie alle Riickstédnde im Backraum mit

einem feuchten Tuch oder einem leicht angefeuchte-

ten weichen Schwamm. Wischen Sie das Gehduse
und den Deckel ebenfalls nur mit einem feuchten
Tuch oder Schwamm ab.

e Trocknen Sie den Innenbereich gut ab. Zur
leichten Reinigung kann der Gerétedeckel @
vom Gehduse entfernt werden:

+  Offnen Sie den Gerdtedeckel @, bis die keil-

férmigen Kunststoffnasen durch die Offnungen

der Scharnierfiihrungen passen.

e Ziehen Sie den Gerdtedeckel @ aus den
Scharnierfihrungen heraus.

*  Um den Gerdtedeckel @ zu montieren,
fihren Sie die Kunststoffnasen durch die
Offnung der Scharnierfihrungen.

Backform, Knethaken und Zubehér

A Achtung!
Tauchen Sie die Backform @ niemals in Wasser
oder andere Flissigkeiten.

Die Oberflachen der Backform @ und der
Knethaken @ sind mit einer Antihaftbeschichtung
versehen. Benutzen Sie bei der Reinigung keine
aggressiven Reinigungsmittel, Scheuermittel oder
Gegenstéinde, die zu Kratzern auf den
Oberfléchen fishren kénnen.

Durch Feuchtigkeit und Dampf kann sich das

Aussehen der Oberflachen im Laufe der Zeit verdn-

dern. Dies ist keine Beeintréchtigung der
Funktionsféhigkeit oder Qualitétsminderung.

Nehmen Sie vor der Reinigung die Backform @
und die Knethaken @ aus dem Backraum.
Nehmen Sie die Knethaken @ aus der Backform
@. Sollten sich die Knethaken @ nicht aus der
Backform @ l6sen, fiillen Sie die Backform @
fir etwa 30 Minuten mit heiBem Wasser. Die
Knethaken @ sollten sich nun I&sen lassen.
Reinigen Sie die Knethaken @ in warmem
Wasser und geben Sie ein mildes Spilmittel
hinzu. Bei hartnéckigen Verkrustungen, lassen
Sie die Knethaken @ solange in dem
Spilwasser einweichen, bis sich die
Verkrustungen mit Hilfe einer Spilbirste 16sen
lassen.

Ist die Einsatzhalterung im Knethaken @ ver-
stopft, kdnnen Sie diese vorsichtig mit einem
Holzstébchen reinigen.

Trocknen Sie die Knethaken @ nach der
Reinigung griindlich ab.

Wischen Sie die AuBenseite der Backform @ mit
einem feuchten Tuch ab.

Reinigen Sie den Innenraum der Backform @ mit
warmem Wasser und etwas Spilmittel. Bei
Verkrustungen in der Backform @, fiillen Sie
Wasser in der Backform @ und geben Sie ein
mildes Spilmittel hinzu. Lassen Sie es solange
stehen, bis die Verkrustungen eingeweicht sind
und sich mit einer Spilbirste &sen lassen.
Spilen Sie die Backform @ danach mit viel kla-
rem Wasser aus und trocknen Sie diese gut ab.
Reinigen Sie den Messbecher @, den Messloffel
© und den Knethakenentferner (@ in warmem
Wasser und geben Sie ein mildes Spilmittel
hinzu. Spiilen Sie die Teile danach mit klarem
Wasser ab um Spiilmittelreste zu beseitigen.
Trocknen Sie alles grindlich ab.

- 143 -



Entsorgung

Werfen Sie das Gerét keinesfalls in den
normalen Hausmiill. Dieses Produkt
unterliegt der européischen Richtlinie
2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerét iber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb oder iber lhre kommunale
Entsorgungseinrichtung.

Beachten Sie die aktuell geltenden Vorschriften.
Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungs-
einrichtung in Verbindung.

@9 Fihren Sie alle Verpackungsmaterialien

einer umweltgerechten Entsorgung zu.

Garantie und Service

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Das Gerdt wurde sorgféltig produziert
und vor Anlieferung gewissenhaft gepriift.

Bitte bewahren Sie den Kassenbon als Nachweis
fir den Kauf auf. Bitte setzen Sie sich im Garantie-
fall mit Ihrer Servicestelle telefonisch in Verbindung.
Nur so kann eine kostenlose Einsendung lhrer Ware
gewdhrleistet werden.

Die Garantieleistung gilt nur fir Material- oder
Fabrikationsfehler, nicht aber fir Transportschéden,
Verschleifteile, wie Backformen oder Knethaken,
oder fir Beschédigungen an zerbrechlichen Teilen,
z. B. Schalter oder Akkus. Das Produkt ist lediglich
fir den privaten und nicht fiir den gewerblichen Ge-
brauch bestimmt.

Bei missbrduchlicher und unsachgemé&Ber Behand-
lung, Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die
nicht von unserer autorisierten Service-Niederlas-
sung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
Ihre gesetzlichen Rechte werden durch diese

Garantie nicht eingeschrénkt.

Die Garantiezeit wird durch die Gewdéhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fiir ersetzte und repa-
rierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene
Schéden und Méngel missen sofort nach dem
Auspacken gemeldet werden, spétestens aber zwei
Tage nach Kaufdatum. Nach Ablauf der Garantie-
zeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111

(Kostenfrei aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

IAN 96769

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

IAN 96769

(€ Service Schweiz

Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)

E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 96769

Erreichbarkeit Hotline:
Montag bis Freitag von 8:00 Uhr - 20:00 Uhr (MEZ)

Importeur

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

wWww. kompernoss.com
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Programmablauf

Programm 1. Normal 2. Locker
Hell Hell
Bréunungsgrad Mittel Schnell Mittel Schnell
Dunkel Dunkel
GraBe 7509 | 1000 g| 1250 g| 750 g [1000g| 1250 g| 750 g [1000 g| 1250 g| 750 g | 1000 g|1250 g

Zeit (Stunden) 2:58 | 3:05 | 3:15 | 2:14 | 2:20 | 2:25 | 3:13 | 3:18 | 3:25 | 2:18 | 2:25 | 2:30
Vorheizen (Min] 15 15 | 20 | N/A | N/A | N/A | 10 10 15 | N/A | N/A | N/A
Kneten 1 (Min) &> | 12 13 13 12 13 13 12 12 15 12 13 13
Gehen 1 (Min) C ) 25 25 25 10 10 10 20 20 20 10 10 10

2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2

Kneten 2 (Min) &> | 3A* | 5A | 5A | 1A | 2A | 2A | 3A* | 5A | 5A | 1A | 2A | 2A

5 5 5 5 5 5 8 8 8 5 5 5

Gehen 2 (Min) & 30 30 30 18 18 18 43 41 35 18 18 18
Gehen 3 (Min) &> | 30 | 30 | 30 | 30 | 30 | 30 | 35 | 35 | 35 | 30 | 30 | 30
Backen (Min) 56 60 65 56 60 65 60 65 70 60 65 70
Warmhalten (Min) 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60

Zutaten hinzugeben
] 2:01 2:05 2:10 1:49 1:53 1:58 2:26 2:29 2:28 1:53 1:58 2:03
(Stunden verbleibend)

Voreinstellung der Zeit 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h

* 3A heift, dass der Brotbackautomat 3 Minuten knetet und gleichzeitig der Signalton zum Zutaten hinzu-

geben ertdnt und die Displayanzeige ,ADD” (&) erscheint.
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Programm 3. Vollkorn 4. 568
Hell Hell
Bréunungsgrad Mittel Schnell Mittel Schnell
Dunkel Dunkel
Grofe 750 g 1000 g| 1250 g| 750g | 1000 g|1250g| 750 g [1000g|1250g| 750g | 1000 g| 1250 g
Zeit (Stunden) 3:18 3:25 3:35 2:24 2:30 2:35 2:56 3:01 3:10 2:10 2:16 2:20
Vorheizen (Min) 15 15 | 20 | NA L N/A T NA L 10 | 10 | 15 | N/A | /A | N/A
Kneten 1 (Min) &> | 11 12 12 1 13 13 12 12 12 1 12 12
Gehen 1 (Min) D | 30 | 30 | 30 10 10 | 10 | 25 | 25 | 25 10 10 10
2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
Kneten 2 (Min) &> | 3A | 5A | SA | 2A | 2A | 2A | 4A* | 5A | SA | 1A | 2A | 2A
8 8 8 5 5 5 6 6 6 [ 6 6
Gehen2 (Min) & | 38 | 38 | 38 | 23 | 23 | 23 | 35 | 35 | 35 18 18 18
Gehen 3 (Min) & 35 35 35 35 35 35 30 30 30 30 30 30
Backen (Min) 56 60 65 56 60 65 52 56 60 52 56 60
Warmhalten (Min) B | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60
Zutaten hi
staten hinzugeben | 11 501 | 226 | 159 | 203 | 208 | 203 | 207 | 211 | 146 | 1:50 | 1:54
(Stunden verbleibend)
Voreinstellung der Zeit 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h

* 4A heift, dass der Brotbackautomat 4 Minuten knetet und gleichzeitig der Signalton zum Zutaten hinzu-

geben ertdnt und die Displayanzeige ,ADD” (&) erscheint.
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Programm 5. Express 6.Teig | 7. Nudelteig 8. Buttermilchbrot 9. Glutenfrei
Hell Hell Hell
Bréunungsgrad Mittel N/A N/A Mittel Mittel
Dunkel Dunkel Dunkel
Grofe 750 g |1000 g|1250 g/ N/A N/A 750 g | 1000 g|1250 g/ 750 g 1000 g| 1250 g
Zeit (Stunden) 1:15 1:18 1:20 1:50 0:15 3:17 | 3:21 3:30 | 3:40 | 3:45 | 3:55
Vorheizen (Min) N/A | N/A | N/A 10 N/A 25 25 30 15 15 20
Kneten 1 (Min) &> 8 8 8 12 15 10 10 10 12 12 12
Gehen 1 (Min) C D | N/A | N/A | N/A | 10 N/A 20 20 20 20 20 20
N/A | N/A | N/A | N/A N/A 2 2 2 2 2 2
Kneten 2 (Min) &> | 24 | 2A | 2A | 3A N/A 5A* | 5A | 5A | 3A | 3A | 3A
5 5 5 5 N/A 8 8 8 8 8 8
Gehen 2 (Min) & | N/A | N/A | N/A | 25 N/A 45 45 45 50 50 50
Gehen 3 (Min) & 20 20 20 45 N/A 30 30 30 50 50 50
Backen (Min) 40 | 43 | 45 | N/A N/A 52 | 56 | 60 | 60 | 65 70
Warmhalten (Min) 60 | 60 | 60 | N/A N/A 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60
Zutaten hinzugeben |\ |10 | 190 | 1415 N/A 2:15 | 2:19 | 2:23 | 248 | 2:53 | 2:58
(Stunden verbleibend) ’ ’ ’ : ’ ’ : ’ ’ :
Voreinstellung der Zeit 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h

* 5A heift, dass der Brotbackautomat 5 Minuten knetet und gleichzeitig der Signalton zum Zutaten hinzu-
geben ertdnt und die Displayanzeige ,ADD” (&) erscheint.
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Programm 10. Kuchen 11. Marmelade 12. Backen
Hell Hell
Bréunungsgrad Mittel N/A Mittel
Dunkel Dunkel
Grofe 750g|1000¢g|1250 g N/A N/A
Zeit (Stunden) 1:30 | 1:35 1:40 1:20 1:00
Vorheizen (Min) N/A N/A N/A N/A
Kneten 1 (Min) &> | 15 | 15 15 N/A N/A
) 15
Gehen 1 (Min) C O | N/A | N/A | N/A . N/A
Hitze + kneten
N/A | N/A | N/A N/A N/A
Kneten 2 (Min) B> | N/A | N/A | N/A N/A N/A
N/A | N/A | N/A N/A N/A
Gehen 2 (Min) & | N/A | N/A | N/A N/A N/A
. 45
Gehen 3 (Min) & | N/A | N/A | N/A ) N/A
Hitze + kneten
60 65 70
Backen (Min) £y 60
Gehen
15 15 15
Gehen | Gehen | Gehen
Warmhlten (Min) [F] | 60 | 60 60 N/A 60
Zutaten hinzugeben N/A | /A N/A N/A N/A
(Stunden verbleibend)
Voreinstellung der Zeit | 15h 15h 15h N/A 15h
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Fehlerbehebung Brotbackautomat

Was tun, wenn der Knethaken @ nach dem Backen in
der Backform @ stecken bleibte

Fillen Sie heifes Wasser in die Backform @ und drehen
Sie den Knethaken @, um die Verkrustungen darunter zu

16sen.

Was passiert, wenn das fertige Brot im Backautomaten

bleibt?

Durch die ,Warmhalte-Funktion” wird sichergestellt, dass
das Brot ca. 1 Std. warm gehalten und vor Feuchtigkeit
geschiitzt wird. Sollte das Brot lénger als 1 Stunde im
Backautomaten bleiben, kénnte es feucht werden.

Sind Backform @ und Knethaken @ spiilmaschinen-
geeignet?

Nein. Bitte spilen Sie die Backform @ und Knethaken @
mit der Hand.

Warum wird der Teig nicht geriihrt, obwohl der Motor
laufte

Uberprifen Sie, ob die Knethaken @ und die Backform
@ richtig eingerastet sind.

Was tun, wenn der Knethaken @ im Brot stecken bleibt2

Entfernen Sie den Knethaken @ mit dem
Knethakenentferner ©.

Was passiert bei einem Stromausfall wéhrend eines
Programms?

Bei einem Stromausfall bis 10 Minuten wird der
Brotbackautomat das zuletzt ausgefihrte Programm zu
Ende fihren.

Wie lange dauert das Brotbacken?

Bitte entnehmen Sie die genauen Zeiten der Tabelle
,Programmablauf”.

Welche Brotgewichte kann ich backen?

Sie kdnnen Brote von 750 g - 1000 g - 1250 g backen.

Warum kann die Timer-Funktion beim Backen mit
frischer Milch nicht benutzt werden?

Frische Produkte wie Milch oder Eier verderben, wenn sie
zu lange in dem Geréit bleiben.

Was ist passiert, wenn der Brotbackautomat nicht arbeitet,

nachdem man die Start/Stop-Taste @ gedriickt hat?

Einige Arbeitsgéinge wie zum Beispiel ,Aufwérmen” oder
,Ruhen” sind schwer zu erkennen. Kontrollieren Sie
anhand der Tabelle ,Programmablauf”, welcher
Programmabschnitt gerade lguft.

Kontrollieren Sie, ob das Gerdt arbeitet, indem Sie priifen,
ob die Betriebsindikationslampe (3 leuchtet.

Kontrollieren Sie, ob Sie die Start/Stop-Taste @ richtig
gedriickt haben.

Kontrollieren Sie, ob der Netzstecker an das Stromnetz
angeschlossen ist.

Das Gerét zerhackt die beigegebenen Rosinen.

Um das Zerkleinern von Zutaten wie Obst oder Niissen
zu vermeiden, geben Sie diese erst nach Erténen des

Signals zum Teig.
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BESTELLKARTE SBB 850 Al

» www.kompernass.com

BESTELLMENGE ARTIKELBESCHREIBUNG EINZELPREIS

(max. 3 Sets pro Bestellung)

> 1 Backform inkl. 2 Knethaken p 10€ [

GESAMTBETRAG

+ zzgl. Abwicklungskosten
fir Porto, Handling, u~°° €

Verpackung und Versand.

> 4er-Set Knethaken p 10€ >

Fp Py

+ zzgl. Abwicklungskosten
fir Porto, Handling, u~°° €

Verpackung und Versand.

> Hinweis: Wenn lhre Bestellung aus mehreren Artikeln besteht (4er-Set Knethaken und Backform) zahlen
Sie immer den hdheren Versandkostenpreis von 5 €!

(Ort, Datum) (Unterschrift)

ZAHLUNGSWEISE
_H_ Uberweisung

@




wod'sspusdadwoy mmm
jaulsyu) wr wenbaq 81§ usjjeisag

uojeje]

HO/Z1d

agjoug

SWDUIOA ‘BWDN|

(us||nsno |IIHDOSHOOTY Ut pun Bipupis||on sHiq)
431131539 /4IANISAV

“Bojyoswn usp Jnp Jspussqy S|p USWDN| Usly| 8IS USqIBIYS <
‘pusyolaisnp Bunpusg sip aIg usIaRjUDY BlIg <

OILHOIM

wnyoog £98¥v
LT agpusbing
Hqw yoyds|jasebsjapupH gousadwo)
”mwwm‘_mvp_wOm al8su
.mvmmm._mvo._wOn_ mv—ucmimv._mr_UOC alasun up
@U_LUmED*m_._m waula ul mv_LOv___w._mmm m.___Du_mmmDU m_—Ur_D._m__O> O_T ECUT 8IS CQTC@W ||

"UD HJIOUYOAA pun USWDN] ualy|
SIMOS |y usp v_UngmDCD_Ucm\SLw\/ S|P DCDw_Q\S\GQD 131y| 19q 3§ usges) M

OV punwipioq jungisod Hjung
oY 443ADINGd :(D19) LdIMS
T97799566.£09100LOYY£03A :NV4I

Hqw Hoyos||asabsjapupH ¢puisadwoy)

OjuO}| SOP JND GPIOA @C\zmﬂ—c.:uwwmu usp aig Cwm_ms,\r_wﬁo umCDm_O;._OAD AN

"ute Juydsydo|g ur (uaBoupdny ajjenjusas 1ny) Jewwnuuoele]
a1Y| puUN HUYosUY a1y| ‘UsWDN] ualy| Ja|jaiseq /iepuasqy” Jejun aig usboi) (|

EOU.mmUE._QQEO#.\S\S\S «

LV 068 9449S 114V>I1131S349



BESTELLKARTE SBB 850 Al

» www.kompernass.com

BESTELLMENGE ARTIKELBESCHREIBUNG EINZELPREIS

(max. 3 Sets pro Bestellung)

> 1 Backform inkl. 2 Knethaken p 10€ [

GESAMTBETRAG

+ zzgl. Abwicklungskosten
fir Porto, Handling, u~°° €
Verpackung und Versand.

> A4er-Set Knethaken p 10€ >

>y Py

+ zzgl. Abwicklungskosten
fir Porto, Handling, w~°° m

Verpackung und Versand.

Hinweis: Wenn lhre Bestellung aus mehreren Artikeln besteht (4er-Set Knethaken und Backform) zahlen
Sie immer den héheren Versandkostenpreis von 5 Euro!

(Ort, Datum) (Unterschrift)

ZAHLUNGSWEISE
[ ] Uberweisung

@D
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Bestellkarte/Carte de commande/Scheda d “ordinazione SBB 850 A1 » www.kompernass.com

WMmqm_.r;mZQm\OC>Z._._4m\ ARTIKELBESCHREIBUNG/ EINZELPREIS/ GESAMTBETRAG/PRIX
QUANTITA DA ORDINARE DESCRIPTION DES ARTICLES/ PRIX UNITAIRE/ NET/PREZZO
(max. 3 Sets/max. 3 sets/max. 3 set) DESCRIZIONE ARTICOLO PREZZO SINGOLO COMPLESSIVO
> 1 Backform inkl. 2 Knethaken [ 10€ [ €
> 1 forme de cuisson avec 2 fouets & pétrir 22l Kosten fir Porto, Handiing,
+ Verpackung und Versand. 5€

> 1 stampo incl. 2 ganci da impasto

Frais de port, magasinage, embal-
lage et expédition non inclus.
Spese di spedizione

> 4 Knethaken v ‘ [ 10€ [ €

> 4 fouets & pétrir g 2k Kosonfr oro, Hondiing
Verpackung und Versand. 3€

> 4 @QDOm &Q m330w40 vv Frais de port, magasinage, embal-

lage et expédition non inclus.
Spese di spedizione

Hinweis: Wenn lhre Bestellung aus mehreren Artikeln besteht (4er-Set Knethaken und Backform) zahlen Sie immer
den héheren Versandkostenpreis von 5 Eurol

Remarque : Si votre commande se compose de plusieurs articles (lot de 4 fouets & pétrir et forme de cuisson), vous = €
payez toujours les frais d'expédition plus élevés de 5 Euros !

Avvertenza: Se il vostro ordine si compone di piv articoli ( kit da 4 ganci impastatrice e stampo da forno), calcolate ZAHLUNGSWEISE/

sempre il prezzo di spedizione piu alto pari a 5 euro! MODE DE REGLEMENT/

TIPO DI PAGAMENTO
_H_ Uberweisung/Virement/
(Ort, Datum/Lieu, date/luogo, data) (Unterschrift/Signature/firma) Bonifico

D
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND / GERMANY

www.kompemcss.com

Last Information Update - Stan informacii - Informéciék dllésa
Stanje informacij - Stav informaci - Stav informdcii - Stand der
Informationen: 01/2014 - Ident-No.: SBB850A1-012014-1
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