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Hasznalati utasitas
KENYERSUTO
Modell 2321

Koszonjik, hogy Momert terméket vasarolt,
és kivanjuk, hogy késziilékiinket hosszu
ideig és megelégedéssel haszndlja.

A készilék els6 haszndlatba vétele elétt
figyelmesen olvassa el a haszndlati utasitast,
és Orizze meg késdbbi hasznalatra is!
Gondoskodjon réla, hogy a hasznalati
utasitast a késziléket haszndlé mas
személyek is elolvassak!

BIZTONSAGI OVINTEZKEDESEK:

- A kenyérsiité hasznalatakor kérjik, tartsa
be a kdvetkezé dvintézkedéseket.

- A késziiléket mozgdasukban korlatozott és
csokkent mentalis képességgel vagy a
késziilék hasznalatara vonatkoz6 tudassal
és gyakorlattal nem rendelkez6 személyek
(beleértve a gyerekek is) nem
hasznalhatjak, kivéve ha a felligyeletik
biztositott vagy a biztonsagukért felelds
személy altal készilékhaszndlatra
vonatkozéan utasitast adtak. Ugyelni kell
arra, hogy a gyerekek ne jatsszanak a
késziilékkel.

- Hasznalat el6tt bizonyosodjon meg rodla,
hogy a halézati csatlakozé és a késziiléken
feltlintetett fesziiltség értéke megegyezik.
Csak megfelelé fesziltségl, foldelt
csatlakozéba dugja be a késziiléket!

- Ne hagyja a készliléket felligyelet nélkil
hasznalat kozben!

- Ne tegye a vezetéket éles targyak, héforras
vagy gyulékony anyagok kézelébe!

- Ne helyezze a késziiléket forro feliiletre,
vagy annak kozelébe!

- Ne htizza ki a késziiléket a vezetéknél fogva
a héldzati csatlakozobol, vagy vizes kézzel!
-Hasznalat kézben ne engedjik a

gyermekeket a késziilékhez érniasériilések
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elkerulése végett!

-Huzza ki a késziléket a haldzati
csatlakozobdl, ha a vezeték megsériilt,
vagy ha a késziilék leesett, vagy barmilyen
mas hibat észlel!

- A készliléket csak vizszintes, egyenletes
feltleten hasznalja!

- Mindig huzza ki a készlléket a haldzati
csatlakozobdl tisztitas elott!

- Soha ne meritse folyadékba!

- A késziilék mikodtetéséhez nem szabad
kilsé id6ézité kapcsoldt vagy kilon
tavvezérlé rendszert hasznalni.

- A nem megfelelé hasznalat veszélyforras
lehet. A nem megfelelé hasznalat vagy
javitas miatti felelésséget a gyartd és a
forgalmazd nem vallalja!

- Ne hasznaljaszabadban!

- A készlilék csak haztartasban hasznalhatd,
kereskedelmicélokranem.

- Amennyiben a vezeték megséril, csak
megfelel6 szakember vagy szerviz
végezhet javitast.

-Tartsa tavol a készlléket faltdl,
fuggonyoktél és mas gyulékony
anyagoktél hasznalat kézben!

- Nekapcsoljabe a késziiléket tiresen!

UTASITASOKAHASZNALATHOZ:
Akenyérsiito bedllitdsdnak dttekintése

1. KJELZO:
Akijelz6 a kovetkezd beallitasokat mutatja:

Meni bedllitéds - Id6 - Kenyér sulya - Barnitasi
fokozat- A kenyérsiitésének a menete
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2. MENU:

Nyomja meg ezt agombot, hogy kivalassza a
sttni kivant kenyér fajtajat. A kijelzé mutatja
akivélasztott bedllitast:

1. alap

. francia

. teljeskicérlés
. édeskenyér

. sutemény

. gluténmentes
. Sszupergyors

. dagasztotttészta
9. tészta

10. tejes kenyér
11. dzsem

12. sttés
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3. PIRITASIFOKOZAT (COLOR) GOMB:

A piritasi fokozat gomb lehetéveé teszi, hogy
kivalassza, mennyire vildgos vagy sotét szin(
legyen a kenyér héja: vilagos, kozepes, sotét.
A4,5,6,7,8,9,10,11és 12 programok esetén
nem valaszthato piritasi fokozat.

4. EGYVEKNIMOD GOMB:

Kivalaszthatja a kenyér készitéséhez a kivant
sulyt ugy, hogy megnyomja a LOAF gombot:
2 font (900 g), 2,5 font (1125 g), vagy 3 font
(1350 g). A 6, 7, 8, 9,10, 11 és 12-es
programok esetén nem valaszthatd
kenyérméret.

5.1DOZiTO GOMB:

Nyomja meg a + vagy — gombot, hogy
novelje vagy csokkentse a bedllitott idot. A +
gomb minden egyes lenyomasaval 10 perc
lesz hozzdadva, mikézben a - gomb
lenyomasaval 10 perccel fog csokkenni a
sutésiido.

6.START/STOP GOMB:

Nyomja meg ezt a gombot, a készulék ki-
illetve bekapcsoldsahoz.

Kenyérsiito alkatrészek vasarlasa: kenyersuto-alkatreszek.netlap.info

3

=m omeirt
HASZNALATI UTASITAS:

Kenyérkészités:

Bizonyosodjon meg réla, hogy a dagaszto
penge megfeleléen régzitve van a
tengelyen. Tegye a hozzavaldokat a talba.
Tandcs: az éleszt6t a végén adja hozza, tegye
a hozzavalok kozepére, hogy a megfelel
eloszlast biztositsa. Tegye a tédlat dvatosan a
sutékamraba, gy6zédjon meg réla, hogy a
helyére kattan és zarjale afedelet.
Csatlakoztassa a kenyérsutét a halézathoz. A
kijelz6 az alapértelmezett beadllitdst fogja
mutatni: “MENU 1 IDO 2:55" Nyomja meg a
meniU gombot a kenyértipus
kivalasztdsahoz.

Nyomja meg a COLOR gombot a piritasi
fokozat kivalasztasahoz: vilagos, kozepes,
sotét. (A kenyérsuté automatikusan kozepes
piritasi fokozaton all, hacsak nem éllitja be
masképp.)

Nyomja meg a LOAF gombot, hogy
valasszon a kovetkez6 sulyok kozil: 2.0 font
2.5 font, 3.0 font. Hacsak nem 4dllitjia egy
masik beallitasra, az alapértelmezett
beallitas 2.5 fontlesz.

Az id6zit6 + és - gombjat megnyomva
beallithatja aziddzito késleltetését.

Nyomja meg a start/stop gombot. A
kettéspont villogni fog és a késziilék
mukodésbe lép. Ha valtoztatni szeretne a
beallitdésokon, nyomja meg a start/stop
gombot, hogy ledllitsa a kenyérsiitét. Ha
nem szeretné atallitani a beallitasokat, ne
érintse meg a kezel6panelt, amikor a
kenyérs(ité mikodik.

A kenyérsuté mikodése alatt a kijelzén az
id6 folyamatosan visszaszamol, mig a "0:00"-
at nem mutat. A kenyérsitd ezutan
hangjelzést ad és automatikusan melegen
tartds Uzemmodba kapcsol (kivéve a
dagasztott tészta (dough) beallitasban), a

kijelzon ilyenkoregy 6ranata”:"jelzés villoag.
) Y J g




Egy oraval késébb a melegen tartds
uzemmoédban a kenyérsité ismét
hangjelzést ad ésa"." jelzés mar nem villog a
kijelz6n, a kenyérsiito ilyenkor alapallapotba
valt vissza. Ha le szeretné allitani a melegen
tartas izemmodot, nyomja meg a start/stop
gombot egy masodpercig és a kenyérsuto
alapallapotba valt.

Amikor a kenyér kész, kiveheti a talat a
sUtékamrabol. Rdzza meg a talat, hogy
lazitson a kenyéren, amennyiben nehéznek
taldlja a kenyér kivételét. Gy6zédjon meg
rola, hogy a kenyérsiitd leallt, mielott kiveszi
a talat. Figyelem: A kenyérsiité és a tal
nagyon forré lehet, legyen dvatos.

Tésztadagasztds:

A tészta dagasztasanak uUtmutatdja
majdnem ugyanaz, mint a kenyérkészitésé.
Olvassa el és kovesse a fenti hasznélati
utmutatot.

Siites:
Ez a funkcio kenyér vagy més fajta étel
sutésérevan,ido6tartama 1 6ra.
Tegye atélatakenyérsitobe.
Helyezze a siitni kivant ételt a talba és csukja
leakésziilék tetejét.
Nyomja meg a meni gombot, hogy beallitsa
asutés funkciot.
Az id6zitd 1 orara van bedllitva, hasznalja az
id6zité + és - gombijait, hogy modositsa a
sUtésidotartamat, ha sziikséges. (5-55 perc)
Nyomja meg a start/stop gombot a stitéshez.
A kenyérsiité mukodése alatt a kijelzén az
id6 folyamatosan visszaszamol, mig a "0:00"-
at nem mutat. Aztan atkapcsol a “:15"-re,
hogy tovabbi 15 percig slisson magas
hémérsékleten. A kenyérsitdé aztan
hangjelzést ad és automatikusan melegitd
uzemmodba kapcsol (kivéve a dagasztott
tészta (dough) bedllitasban) 59 percig. 59
perccel késébb a melegen tartas
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Uzemmoddban a kenyérsitd ismét
hangjelzéstad ésa ":" jelzés mar nem villog a
kijelzon, a kenyérsiité ilyenkor alapaéllapotba
valt vissza. Ha le szeretné dllitani a melegen
tartas izemmaodot, nyomja meg a start/stop
gombot egy masodpercig és a kenyérsiitoé a
alapallapotba valt. Ha az étel mar elkésziilt,
befejezheti a siitést a start/stop gomb
megnyomasaval, mielGtt elérné azegy orat.

TOVABBIINFORMACIOK:

A kenyérsutobe memdriarogzités van
beépitve, igy ha az aramellatas véletlenil
megszakad a kenyérsuto bekapcsolasa utan,
akkor a készulék tarolja a bedllitasokat és az
allapotot addig, amikor uUjra bekapcsoljak.
Ha az aramkimaradas meghaladja a 15
percet, a készulek nem lesz képes tarolni a
beéllitasokat és a kiindulod allapotba valt
vissza, ekkor tavolitsa el a talbdl a
hozzavaldokat és tegyen uj hozzavalokat a
talba, majd inditsa ujra a kenyérsutot.

Ha még nem kezdodott el a kelesztési fazis
amikor az dramellatas megszakadt, nyomja
meg a start/stop gombot gombot, és kezdje
aprogramotazelejétol.

FIGYELMEZTETES ES VEDELEM
TULMELEGEDES ES UZEMZAVAROK
ESETEN:

Az késziilék megszakitja a programot és
védelmi modba all, ha Gzemzavart érzékel.
Ha rendellenes korilmeénnyel szembesil,
kérem kovesse az alabbi utasitasokat:

1. Problémaalapdllapot esetén:

Ha a kiindulasi allapot nem felel meg a
meniben szereplé az eldirdsoknak, mint
példaul, mikor a kenyértésztat vagy a kenyér
modot valasztja, de a sité homérséklete tul
magas (50°C felett) vagy tul alacsony (-10°C),
a kijelz6n "H: HH" jelzés jelenik meg és a
készulék hangjelzést ad, hogy




figyelmeztesse Ont. llyen esetben vegye ki
talat és inditsa Ujra a készuléket amikor a
sttd Gjbol a sziikséges homérsékleten van.
Ha a késziilék még mindig nem mukodik
lépjen kapcsolatba a termék vasarlasi
helyével a szervizszolgéltatasok igénybe
vételéhez.

2. Erzékelé iizemzavar:

A késziilék érzékeli ha az érzékel6 nyitva van
vagy zarlatos. Amikor az érzékel6 nyitva van
“L:LL" jelenik meg a kijelzén és a késziilék
hangjelzést ad, hogy figyelmeztesse Ont.
Lépjen kapcsolatba a termék vasarlasi
helyével a szervizszolgdltatasok igénybe
vételéhez.

A KESZULEK AZ ALABBI ESETEKBEN AD

HANGJELZEST:

1. Ujboli bedllitas esetén.

2. Amikor megnyomja a MENU, COLOR
gomb vagy az idézité ,+" “-" gombjat, a
készulék hangjelzést ad minden egyes
nyomasnal és folyamatos hangot ad, ha
nyomva tartjuk.

. Astart/stop gomb minden lenyomasakor.

4. Hangjelzést ad, hogy emlékeztesse mikor

kell hozzédadnia a gyiimélcsét/magvakat a
folyamat soran a gyimolcsdés/magvas
kenyér bedllitasokban.

5. 3 sipolassal jelez a kenyér elkészitése

végeén.

w

MELEGEN TARTAS:

A késziiléknek van egy automata melegen
tarté funkcidja, hogy frissen tartsa a
kenyeret, akkor is, ha nem veszi ki
kozvetlendl stités végén a késziilékbal.

KORNYEZET:

A gép széles homérsékleti tartomanyban
képes muikodni, de eltérés lehet a vekni
sulyaban, haegy nagyon meleg vagy nagyon

e A momcrt

hideg szobaban hasznélja. Javasoljuk, hogy a
szoba hémérséklete 15-35°Cbeliillegyen.

TISZTITAS:

Tisztitas elétt mindig kapcsolja ki a
készlléket, hagyja lehdlni és huzza ki a
halézati csatlakozobol!

Tdl: torolje ki belul és kivil egy nedves
ronggyal. Ne hasznaljon maré vagy karcold
hatasu szereket a tapadasgatld bevonat
miatt. A talat hagyja teljesen megszaradni
mielottvisszateszi a késziilékbe.,

Dagaszto penge: ha a dagasztd kart nehéz
eltavolitani a tengelyrdl, ebben az esetben
toltse fel a talat meleg vizzel és hagyja 30
percig azni. A dagasztot azutan konnyen el
lehet tavolitani tisztitashoz. Tordlje le
dvatosan a pengét nedves pamutruhaval.
Kiilsé burkolat: torolje at a kiilsé burkolatot
nedves, puha ruhaval, majd tordlje szarazra!
Ne hasznéljon szemcsés anyagokat, vagy
durva fellletu szivacsot, mert megsérthetia
késziilék fellletét. Soha ne meritse vizbe
vagy mas folyadékba.

Mielott a késziiléket elraknad, gy6z6djon meg
réla, hogy teljesen lehdilt, tiszta, széraz és a
teteje le van csukva.

JAVITAS:

- Tilos a készliléket vagy a vezetéket
szétszerelni. Ha barmilyen probléma merdil
fel, csak szervizben szabad javittatni.

- Ha hasznélat kdzben barmilyen problémét
észlel, kapcsolja ki a késziiléket és vigye
szervizbe. Itt leellendrzik, hogy
hasznalhaté-e biztonsagosan.

MUSZAKIADATOK:
Feszliltség: 220-240V~50-60Hz
Teljesitmény: 730-870W

KORNYEZETVEDELEM:
« A csomagolod anyagokat és a régi haztartasi
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gépeket adja le az ujrafeldolgozassal
foglalkozé gydjtéhelyeken.

« A készllék kartondobozidt a papir
hulladékgyjté konténerbe dobja ki.

« A mulanyag zacskokat (PE) tegye a
muanyagok hulladekgydjto konténerébe.

A haztartasi gépek ujrafeldolgozasa az
élettartamuk végén:

Ez a jel arra figyelmezteti, hogy a
haztartasi gépet, vagy annak a
csomagoldanyagait nem szabad a
hagyomdnyos haztartasi hulladékok
kézé dobni. A hasznal-hatatlanna valt
haztartasi gépet az elektromos késziilekek
Ujrafeldolgozasat biztosité hulladékgydjto
helyen kell leadni. A haztartasi gépek
szétszerelése és a haztartasi hulladékok koze
dobasa, valamint az el6irasoktol eltéré meg-
semmisitése kdrnyezetszennyezés. Az
elektromos haztartasi cikkek eldirdsok
szerinti megsemmisitésérol, és az
ujrafeldolgozasukkal foglalkozé
hulladékgylijté helyekrél a helyi
onkormanyzat illetékes osztalyan, vagy a
termék megvasarlasa helyén adnak
felvilagositast.
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Menii idobeallitasa

PROGRAM

1 - Alap kenyér

Szin

vilagos

kdzepes

sotét

Saly

2.0 font
(9009)

2.5 font
(1125q)

3.0 font
(13509)

2.0 font
(900g)

2.5 font
(1125g)

3.0 font
(1350q9)

2.0 font
(9009)

2.5 font
(1125g)

3.0 font
(1350g)

Késleltetés

2:50-
15:00

2:55-
15:00

3:00-
15:00

2:50-
15:00

2505
15:00

3:00-
15:00

250
15:00

2:55-
15:00

3:00-
15:00

Elémelegités

nulla

nulla

nulla

nulla

nulla

nulla

nulla

nulla

nulla

Gyuras 1

10 perc

10 perc

10 perc

10 perc

10 perc

10 perc

10 perc

10 perc

10 perc

Pihentetés

5 perc

5 perc

5 perc

5 perc

5 perc

5 perc

5 perc

5 perc

5 perc

Gyuras 2

25 perc

25 perc

25 perc

25 perc

25 perc

25 perc

25 perc

25 perc

25 perc

Kelesztés 1

34 perc

34 perc

34 perc

34 perc

34 perc

34 perc

34 perc

34 perc

34 perc

Dagasztas

60 mp.

60 mp.

60 mp.

60 mp.

60 mp.

60 mp.

60 mp.

60 mp.

60 mp.

Kelesztés 2

45 perc

45 perc

45 perc

45 perc

45 perc

45 perc

45 perc

45 perc

45 perc

Sutés

50 perc

55 perc

60 perc

50 perc

55 perc

60 perc

50 perc

55 perc

60 perc

Melegen
tartas

1 ora

1 ora

1 ora

1 6ra

1 6ra

1 6ra

1 dra

1 dra

1 6ra

Teljes id6

Zeot)

2:55

3:00

2:50

2:55

3:00

2:50

2:59

3:00

Toltelék
hozzaadasa
(magvak,
gyumolcsok)

2:23

255

3:00

73

2:55

3:00

2:23

2:55

3:00

PROGRAM

rancia ke

nyér

Szin

vilagos

kozepes

sotét

Suly

2.0 font
(900g)

2.5 font
(1125q)

3.0 font
(1350q)

2.0 font
(900g)

2.5 font
(1125g)

3.0 font
(1350q)

2.0 font
(900g)

2.5 font
(11259)

3.0 font
(1350q)

Késleltetés

3:20-
15:00

3:22-
15:02

3:25-
15:05

3:20-
15:00

3:22-
15:02

3:25-
15:05

3:20-
15:00

522
1502

3:25-
15:05

Elémelegités

nulla

nulla

nulla

nulla

nulla

nulla

nulla

nulla

nulla

Gyurés 1

10 perc

10 perc

10 perc

10 perc

10 perc

10 perc

10 perc

10 perc

10 perc

Pihentetés

5 perc

5 perc

5 perc

5 perc

5 perc

5 perc

5 perc

5 perc

5 perc

Gyuras 2

25 perc

25 perc

25 perc

25 perc

25 perc

25 perc

25 perc

25 perc

25 perc

Kelesztés 1

34 perc

34 perc

34 perc

34 perc

34 perc

34 perc

34 perc

34 perc

34 perc

Dagasztas

60 mp.

60 mp.

60 mp.

60 mp.

60 mp.

60 mp.

60 mp.

60 mp.

60 mp.

Kelesztés 2

60 perc

60 perc

60 perc

60 perc

60 perc

60 perc

60 perc

60 perc

60 perc

Sités

65 perc

67 perc

70perc

65 perc

67 perc

70perc

65 perc

67 perc

70perc

Melegen
tartas

1 6ra

1 6ra

1 ora

1 d6ra

1 ora

1 6ra

1 6ra

1 6ra

1 6ra

Teljes id6

3:20

3:22

3:25

3:20

322

3:25

3:20

322

3:25

Toltelék
hozzaadasa
(magvak,

gyumolcsok)

nulla

nulla

nulla

nulla

nulla

nulla

nulla

nulla

nulla
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Menii idobeallitasa
PROGRAM 3 - Teljes kiorlési kenyér
Szin vilagos kozepes sotét
Suly 2.0 font | 2.5 font| 3.0 font| 2.0 font| 2.5 font| 3.0 font| 2.0 font!2.5 fent 3.0 font
(900g) |(11259)|(1350g)| (900g) |(1125g)|(1350g)| (900g) A 125g) (1350g)
Késlcltatss 3:15- o 17 3:20- 315 | 3:17- 3:20- 3:15- 317- 3:20-
; 15:05 | 15:07 | 15:00 | 15005 | 1507 | 15:00 L JS V1507 ! 15:00
Elémelegités| 30 perc | 30 perc | 30 perc |30 perc| 30 perc| 30 perc; 30 perc | 30 pe#g ! 30 perc
Gyuras 1 |10 perc| 10 perc| 10 perc |10 perc| 10 perc| 10 pefc; 10perc 10 perc| 10 perc
Pihentetés | 5 perc | 5 perc | 5perc | 5 perc | 5perc | 5 pere.l Sperc | 5perc | Sperc
Gyuras 2 |25 perc| 25 perc| 25 perc| 25 perc | 25 perc | 25 pe:c!ZSpefc 25 perc | 25 perc
Kelesztés 1 | 19 perc | 19 perc | 19 perc | 19 perc| 19 perg 18 pesc’ 19 perc 19 perc| 19 perc
Dagasztas | 60 mp. | 60 mp. | 60 mp. | 60 mp. | 60 mp..| 60mp. 60 mp. 60 mp. 60 mp.
Kelesztés 2 | 30 perc| 30 perc | 30 perc | 30 perc | 30 perey 30 perc | 30 perc 30 pert | 30 perc
Sutés 65 perc| 67 perc| 70perc | 65 perc | 67/pexc} 70perc | 65 pesc| 67 perc’ 70perc
Melegen | 16ra | 16ra | 16ra | 162 |@ERY 1662 | 16 | 16m | 16
tartas
Teljes id6 3:15 3:17 3:20 315 W17 3:20 315 | 317 3:20
Toltelek
hozziadisa| oo | 2a) |- s [ealiY 20 | 24 | SRR 235
- (magvak, ; j ¢ s
gyiimélesok) ‘ | |
 PROGRAM 4 - Edes kenyér 5 - Sitemény 6 - Gluténmentes
| : 2.0font][ 2.5 font| 3.0 font| 2.0 font| 2.5 font[ 3.0 font| :
Sdly 1 (a0ag) | (1125)| (12500) | (900g) |(11250)|(1350g)| >0 Tomt(1350a)
: . 3:00- | 3:05810- | 1:40 1:50 2:00-
Kesleltetés | 15.00 | 1505 |"15:00 | 15:00 | 15:00 | 15:00 Z1
Elémelegités| nulla | nulla | nulla | nulla | nulla | nulla nulla
Gyurds 1 |10 perc| 10 perc| 10 perc| 15 perc| 15 perc| 15 perc 17 perc
Pihentetés | 5Sperc | 5perc | S5perc | nulla | nulla | nulla nulla
Gyuras 2 | 25 perc| 25 perc| 25 perc| nulla nulla | nulla nulla
Kelesztés 1 |34 perc |34 perc|34 perc| nulla | nulla | nulla 48 perc
Dagasztas | 60mp. | 60 mp. | 60mp. | nulla | nulla | nulla nulla 1
Kelesztés 2 |45 perc |45 perc |45 perc| 20 perc | 25 perc | 30 perc nulla
Satés 60 perc | 65 perc| 70 perc |65 perc| 70 perc |75 perc 65 perc
MeleBoa" 16ra | 16ra | 16ra | 16ra | 16ra | 16ra 1 6ra
tartas
TEQEN® | 3:00 | 3:05 | 3:10 | 1:40 [ 1:50 | 2:00 2-10
Toltelék ﬁ
h:)"z‘zaagavc::(s:a 2:33 2:38 2:43 nulla | nulla | nulla ~wila
gyumolcsok) .
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Menii idébeallitasa

PROGRAM 7 - Szupergyors 8 - Dagasztott tészta 9 - Tészta
Suly 3.0 font (1350q9) 3.0 font (13509) 3.0 font (13509)
Késleltetés 1:40-15:00 1:30-15:00 0:15
‘ Elémelegités nulla nulla nulla
Gyurés 1 10 perc 10 perc 15 perc
Pihentetés 5 perc 5 perc nulla
Gyuras 2 5 perc 15 perc nulla
Kelesztés 1 15 perc 60 perc nulla
Dagasztas nulla nulla nulla
Kelesztés 2 nulla nulla nulla
Sutés 65 perc nulla nulla
Me'eqe” 106ra nulla nulla
tartas
Teljes id6 1:40 1:30 0:15
Toltelék
hozzdadasa
nulla nulla nulla
(magvak,
gyumolcsok)
PROGRAM 10 - Tejes kenyér 11 - Dzsem 12 - Siités
Suly 3.0 font (13509) nulla nulla
Késleltetés 3:50-15:00 1:25-15:05 nulla
Elémelegités 30 perc 15 perc nulla
Gyuras 1 10 perc 50 perc nulla
Pihentetés 10 perc 20 perc nulla
Gyuras 2 25 perc nulla nulla
Kelesztés 1 34 perc nulla nulla
Dagasztas 60 masodperc nulla nulla
i Kelesztés 2 50 masodperc nulla nulla
Siités 70 perc nulla 60 perc
Melegen 1 6ra nulla 1 6ra
tartas
! Teljes id6 3:50 =28 1:00
5 Toltelék
‘ hozzaadasa
2:48 nulla nulla
(magvak,
gyUmolcsok)
- 9
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= mom rt¢
Alaprecept
1- Alap kenyér
900g 1125g 13509
Olaj 2 evBkanal 3 evékanal 4 evbkanal
S6 1 teaskanal 1 teaskanal 1 1edskansl
Cukor 2 evbkanal 3 evokanal y | 4 evokanal
Tejpor 2 evékanal 3 evokanal } 4 evokandl
Liszt 47, bdgre (680g) 5bogre (750g) ' .S % bogre (820q)
Viz 410ml 440ml ( 480mi
Elesztd 1 tedskandl 11/3 teaskanal o ¥ 1% tedskanil
2 - Francia kenyér
900g 1125g 1350g
Olaj 2 evékanal 3 evokanal 4 ewdkanal
S6 1 tedskanal 1 teaskanal 1 w=askanal
Cukor 2 evékanal 3 evokanal 4 swdkanal
Tejpor 2 evékanal 3 evékanal 4 evdkanal
Liszt 4 V2 bogre (650g) 5 bogre (750g) 5 % bogre (820qg)
Viz 420ml 450ml S00mi
Eleszté 1 tedskanal 11/3 teaskanal 1 % teaskanal
3 -Teljes kiorlésa kenyer
900g 1125g 1350g
Olaj 2 ev6kanal 3 evokanal 4 ewdkanal
S6 1 teaskanal 1 teaskanal 1 w=askanal
Barna cukor 2 evBkanal 2 V2 evokanal 3 ewdkanal
Tejpor 3 evékanal 3 evokanal 4 evoikanal
Liszt 3 bogre (4509) 3 bogre (450g) 1 3 bogre (450g)
Buzaliszt 1 Va csésze (200g) 2 csesze (300g) | 2% csése= (370q)
Viz 420ml 450ml | S00mi
Elesztd 1 tedskanal 1 1/3 teaskanal 1 % t=dskanal
4 - Edes kenyeér
900g ' 11259 4 1350g
Olaj 3 evékanal 3 evokanal £ evokanal
S6 1 tedskanal 1 teaskanal 1 =askanal
Cukor 2 evokanal 3 evokanal £ swowana!
Tejpor 2 evékanal 3 evokanal 4 ewckanal
Liszt 4 Y4 bogre (650g) 5 bogre (750q) 5% bagre (820g)
Viz 410ml 440ml L350
| Eleszté 1 tedskanal 11/3 teaskanal 1 % =Sskansl

W mmwnsie EE————ER s s ()
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= momcrt
Alaprecept
5 - Stitemény
900g 1125g 13509
Vaj 110g 1409 160g
Tej 1% bogre 1 % bogre 2 bogre
\ Cukor 3 bogre % bogre 1 bogre
Tojas 3 4 5
Aroma 1 % teaskanal 1 % tedskanal 1 % tedskanal
Tejpor 2 %2 bogre 2 % bogre 2 bogre
Elesztd 1 % tedskanal 2 teaskanal 2 Vs tedskanal
9 -Tészta 11 - Narancslekvar
1,4kg Narancs 3 teaskanal
Olaj 2 evokanal Citrom 1 teaskanal
So 2 teaskanal Cukor 1 Va csésze
Liszt 4 csésze GyUmolcspektin 2 evékanal
Viz 410ml
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H - Megfelel6ségi nyilatkozat:

Mi, Momert Zrt.*

Kijelentjiik, hogy a termék, amelynek:

Neve: Momert, Modell: 2321,

Megnevezése: Kenyérsiito

Megfelel a kiilon felsorolt szabvanyoknak és
hatdsagi eléirasoknak:

Elektromagneses osszeférhetdség szabvany: **
Alacsonyfesziltség direktiva: ***

GB - Declaration of conformity:

We, Momert Zrt.*

Declare that product:

Name: Momert, Model: 2321,

Description: Bread maker

It complies with the listed standards and regulatory
requirements:

Electromagnetic compatibility directive: **

Low voltage directive: ***

CZ - Prohlaseni o shodé:

My, Momert Zrt.*

Prohlasujeme, Ze vyrobek, kterého:
Nazev: Momert, Typ: 2321,

Pojmenovani: Pekdrna chleba

Dodrzuje uvedené standardy a regulaéni
pozadavky:

Smérnici elektromagnetické kompatibility: **
Smeérnici o nizkém napéti: ***

SK - Prehlasenie o zhode:

My, Momert Zrt.*

Prehlasujeme, zZe vyrobok, ktorého:

Nazov: Momert, Typ: 2321,

Pomenovanie: Pekéren na chlieb

Splina uvedené normy a regulaéné poziadavky:
Smernici elektromagnetickej kompatibility: **
Smernici 0 nizkom napati: ***

RO - Declaratie de conformitate:

Subscrisa Momert Zrt.*,

Declara ca produsul:

Nume: Momert, Model: 2321,

Descriere: Masina de facut paine

Acesta respecta standardele si cerintele de
reglementare enumerate:

Directiva privind compatibilitatea electromagnetica: **
Directiva privind echipamentele electrice de joasa
tensiune: ¥¥*¥

Kenyeérsiito alkatrészek vasarlasa: kenyersuto-alkatreszek.netlap.in

o 0 12.-14. Papirgyari str., Dunaujvaros, H-2400
@ +36/25/555-100 ) +36/25/555-199
e info@momert.hu @ www.momert.hu

** 2014/30/EU
EN 55014-1:2006+A1+A2
EN 55014-2:2015
EN 61000-3-2:2014
EN 61000-3-3:2013

**% 2014/35/EU
EN 60335-1:2012+A11
EN 60335-2-9:2003+A1+A2+A12+A13
En 62233:2008
AfPS GS 2014:01 Par. 3.1

ERP EN 50564:2011
LFBG
Rohs 2011/65/EU

Tamas Baritsa
H - Kereskedelmi Igazgaté, GB - Chief Commercial Officer,
CZ - Obchodni Reditel, SK - Obchodny Riaditel,
RO - Director Comercial

Dunaujvaros, 11.08.2017., Momert Zrt.

H - Ezt a megfeleléségi nyilatkozatot a gyarté kizardlagos
felel6ssége mellett adjéak ki.

GB - This Declaration of Conformity is issued under the sole
responsibility of the manufacturer.

CZ - Toto prohldseni o shodé se vydava vyluéné na
odpovédnostvyrobce.

SK - Toto vyhlasenie o zhode sa vydava za vyhradnu
zodpovednost vyrobcu.

RO - Aceasta Declaratie de Conformitate este emisa pe
raspunderea exclusiva a producatorului.
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