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Kdszonjlk, hogy a Moulinex termékcsaladbol valasztott olyan készlléket, amely
kimondottan kenyér, brids, siitemények, tésztak, dzsemek és kompot készitésére
szolgél.

LeEirAS

Készllékhaz

Ablakkal ellatott tetd
Légrés

Tartaly

Sitéedeény

Keverdlapat

Mérdcsésze

Mérdkanal

a = 1 teaskanal

b = 1 evékanal

I Vezérlbépanel

1 Kijelz

|2 Késleltetett inditdgombok
I3  Sulybeallité gomb

14 Be/Ki gomb

I5 Piritas-beallitas gomb

16 Menl gomb: programvalasztas
J  Be/Ki kapcsold

ITOTMMOO®>»

BizTONSAGI UTASITASOK

— Kérjiik, a készllék els6 hasznélatbavétele el6tt olvassa el figyelmesen ezeket az
utasitasokat, mert az ezeknek nem megfelel hasznélat mentesiti a Groupe SEB
Magyarorszag Kft-t mindenféle felelGsség aldl.

— Soha ne hagyja a készUléket gyermekek kdzelében feligyelet nélkil. A gyerme-
keket és korlatozott képességl felndtteket mindig feltigyelni kell, amikor a ke-
szlléket hasznéljak.

— Gy6z48djon meg arrél, hogy a késziiléken jelzett fesziltségértek megfelel az On
haztartdsaban 1évS elektromos haldzat fesziltségértékének. A haldzati csatla-
koztatas soran bekdvetkezd hibak és tévedések érvénytelenitik a garanciat.

— A késziiléket feltétlentl foldelt konnektorba kell csatlakoztatni. Ennek az utasi-
tasnak az elmulasztasa dramiitést és sllyos sériilést eredményezhet. Sajat biz-
tonsaga érdekében gy8z8djén meg réla, hogy a hasznalni kivant foldelt kon-
nektor megfelel-e az On orszagéban érvényes elektromos halézati eldirasok-
nak. Ha az elektromos halézaton nincs féldelt konnektor, akkor a készllék csat-
lakoztatasa el6tt kérjen meg egy engedéllyel rendelkezd villanyszerel6t, hogy
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az elektromos rendszert tegye szabvanyossa az On otthonaban.

— Az On &ltal vasarolt késziiléket haztartasi, beltéri hasznalatra tervezték.

— A készllek hasznélata utén, illetve a készlilék tisztitdsakor helyezze a Be/Ki kap-
csolot (J) a ,0” allasba és hiizza ki a villasdugét a konnektorbdl.,

— Ne hasznalja a készlléket, ha az nem mUkédik rendesen, vagy megsériilt. Eb-
ben az esetben keresse fel valamelyik hivatalos Moulinex szervizt (ezek listajat
a szervizflUzetben taldlja).

— A vasarlo csak a tisztitast és a szokasos karbantartast végezheti a késziiléken,
minden egyéb beavatkozast a hivatalos Moulinex szerviznek kell elvégeznie.

— Ne tegye a készlileket, a tapkabelt vagy a villasdugdt vizbe vagy mas folyadék-
ba.

- Ne hagyja, hogy a tapkabel a gyermekek szdmara elérheté médon leldgjon.

— A tapkabel soha ne legyen kozel, és ne érintkezzen a készlilék forré részeivel,
illetve méas héforrasokkal vagy éles targyakkal.

— Ne hasznalja a készlléket, ha a tapkabel vagy a villasdugd megsériilt. A kocka-
zat elkerllése végett a sérilt tApkéabel vagy villasdugd cseréjét a jévahagyott
Moulinex szervizre (ezek listajat 1asd a szervizflizetben) kell bizni.

— Sajat biztonsaga érdekében csak eredeti Moulinex tartozékokat és pétalkatré-
szeket hasznaljon.

— Valamennyi készlék szigori mindségellendrzésen megy &t. Szuréprobaszerd-
en egyes készllekeken kézzel is végzlnk ellendrzést, ezért esetleg az Uj készU-
léken is talalhatok hasznélatra utald jelek.

— A program vegeén a sttdedényt illetve a készlilék forrd részeit mindig konyhai fo-
gokeszty(ivel fogja meg. A készllék hasznélat kdzben felmelegedhet.

— Soha ne takarja el a légréseket.

— Legyen rendkivil 6vatos, mivel a program végén vagy a program soran a tetd
felnyitasakor onnan g&z térhet ki.

— Ha a 8. programot hasznalja (dzsem, kompdét), akkor vigyazzon a kifrdccsend
forr6 gyiimélcsre, illetve a fedd felnyitasakor feltéré gézre.

— Mindig tartsa be a receptben jelzett mennyiségeket, soha ne tdltse tul a kész(i-
|éket.

MIELOTT A KESZULEKET ELSO iZBEN HASZNALATBA VENNE:

— Csomagolja ki a készliléket, majd mosogatdszeres vizzel mosogassa el a s(its-
edényt és a tartozékokat. Alaposan Oblitse el, és torolje szarazra ezeket.
— Nedves szivaccsal t6rélje at a tartalyt.

HoGY JOBB KENYERET TUDJON KESZITENI

Olvassa el a hasznélati utasitast, illetve a receptflizetet. Ezzel a készllékkel a ke-
nyeret nem ugyanugy kell késziteni, mint a kézzel készitett kenyeret.
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Minden hozzavalé szobahdmérsékletli legyen.

Csak j6 min&ség(, friss hozzavaldkat hasznaljon.

A hozzévalokat még a szavatossagi id lejarta elétt hasznalja fel, illetve azokat tarol-
ja hiivos és széraz helyen. A készilléket szobahSmersekleten tarolja és hasznélja.
Kenyérhez, bridshoz és sliteményekhez ajanlatos finomlisztet hasznalni.

A sikeres kenyérsltéshez fontos, hogy mindig pontosan a megadott lisztmennyi-
ségeket hasznalja. Ezért javasoljuk, hogy a lisztet kérultekintSen mérje meg kony-
hai mérlegeén.

Hasznalhat friss vagy széritott élesztét. Ne hasznéljon sitSport.

Mindig a megadott sorrendet kdvesse, és a receptflizetben jelzett pontos mennyi-
ségeket hasznalja.

Soha ne engedje, hogy az éleszté kdzvetlen kapcsolatba kerdljon a soval.
Kertilje a beavatkozast a kelesztés soran; ezért javasoljuk, hogy a folyamat elején
tegyen be minden hozzéavalét a sitéedénybe, majd ezt kévetden a készUlék mu-
kddése soran ne nyissa fel a fedelet.

A készllékkel készitett kenyér tésztaja sdirlibb, mint a pék altal készitett kenyere.
A mas készillékekhez szolgdld receptek a Home Bread készlléken mas ered-
ményt produkalnak, mivel minden készlléknek sajat programjai vannak.

A HOZZAVALOK SORRENDJE

Célszerl a hozzavaldkat a kdvetkezd sorrendben betenni a slitéedénybe: eldszor
a folyékony hozzavalokat, majd ezt kovetéen a széraz hozzavalokat.

Az éleszt6t mindig legutoljara, a tdbbi hozzaval6k utan kell betenni a sitéedeény-
be. Az éleszt6 ne kerliljon kdzvetlen kapcsolatba cukorral, tejjel, vizzel vagy sO-
val. Miutén a folyékony hozzéavalokat betette az edénybe, a kdvetkezs eljarast ja-
vasoljuk:

Tegye bele az edénybe a liszt egy részét.

Tegye bele a szaraz hozzavaldkat, kivéve az élesztCt.

Tegye bele a liszt megmaradt részét gy, hogy az minden szaraz hozzavaldt be-
takarjon.

Legvégll tegye bele az élesztét.

HozzAvALOK
Vaj vagy olaj

A zsiradékok lagyabb allagot és jobb izt biztositanak a kenyérnek. Ha vajat hasznal,
végja azt apré darabokra, hogy egyenletesen el lehessen osztani a keverekben.
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Viz
Langyos vizet hasznaljon.
Ha a recept tojast ir elS, akkor elészor ezt tegye bele az edénybe, és utana a vizet.

Liszt

A liszt sulya a liszt tipusatdl fuggben valtozik.

A sUtés eredménye fligg az alkalmazott liszt mindségétdl.

Ha kemeény lisztet hasznal (pl. teljes kidrlés( liszt vagy rozsliszt, stb.), akkor a ke-
nyér nem kel meg olyan magasra.

Tej

Hasznélhat friss tejet vagy tejport is.

Ha tejport hasznal, akkor az eredetileg kért vizmennyiséget tegye az edénybe.
Ha friss tejet hasznal, tehet hozza vizet is, azonban a folyadékok teljes mennyisé-
ge mindig feleljen meg a receptben el&irt mennyiségnek.

Cukor
Lehetdseg szerint hasznaljon kristalycukrot, barna cukrot vagy mézet.
Ne hasznaljon porcukrot vagy kockacukrot.

So
A s0 kiemeli az izeket, és szabdlyozza az éleszt6 tevékenységét.
SO hatasara a tészta lassabban kel meg, és kevésbé Iagy, de sirtibb allagl lesz.

Eleszts

A tészta az élesztd hatasara kel meg.

Hasznalhat friss vagy szaritott élesztét.

Az elesztd minGsége véltozd lehet, igy a tészta is kildnbdz8 mddokon kel meg.
A kenyér tehédt a hasznalt éleszt6tél fliggben valtozhat.

A KESZULEK HASZNALATA:

A Home Bread készllékkel kenyeret, bridst, péksiteményeket, tésztat, dzsemet
es kompotot tud késziteni. A program kivalasztdsa utan maér nincs is sziikség

semmiféle beavatkozasra.

Az adott program kivalasztdsa egy sor miveletet indit el, amelyek automatikusan,
egymast kdvetden valdsulnak meg. A flizet végén megtalélja a fazisokhoz tartozé
id6k ismertetd tablazatat.
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1. A Home Bread hasznalata el6tt:

— Dugja be a késziilék villasdugoéjat a konnektorba, és kapcsolja be a készlleket
(helyezze ,|” dllésba a (J) jelzésii Be/Ki kapcsolot). A kijelz6 panelen megjele-
nik az 1. sz. programhoz tartozd ,P1” jelzés, illetve a hozza tartozo iddigeny.

— Nyissa fel a készlilék fedelét.

— Vegye ki a fogantyujanal fogva a sutétartalyt (E), és ellendrizze, hogy a keverd-
lapat (F) megfeleléen a helyén van-e.

2. A hozzavaldk behelyezése

— Tegye a hozzévaldkat a slit6edénybe, a receptben megadott sorrendben.

— Tegye a siitéedényt a tartalyba, gyéz8djén meg rbla, hogy megfelel6en a helyé-
re ker(ilt, a tartaly aljan talalhaté vezet&tiiskére. Ezt kévetSen nyomja lefelé a su-
tétartalyt, amely racsuszik a vezetStiiskére, és a két oldalsd kapocsra. Hajtsa le
a készUllék fedelét.

3. Programvalasztas

— Véalassza ki a receptnek megfelel§ programot.

— A ,Menii” gomb segitségével (16) valassza ki a programot. A program idétarta-
méanak megfelel§ id6 megjelenik a kijelzdn.

Megjegyzés:
— Ha az 1. programot vélasztja, akkor nem kell megnyomnia a ,Menu” gombot
(16), hanem régtdn kivalaszthatja a piritasi szintet (15) és a sulyt (13).

A piritasi szint és a suly kivdlasztasa (csak az 1-7 programnal): Nyomja meg az
(15) gombot, és allitsa be a piritasi szintet (az 1 a legkisebb, és a 3 a legnagyobb
pirftasi szint). A kijelz8 aljan egy nyil rdmutat a kivalasztott piritasi szintre:

1/ enyhén piritott, 2/ kbzepesen piros, 3/ erGsen piritott
A receptek javaslatot tesznek a piritas mértékére, azonban ezeket On a sajat izlé-
sének megfeleléen szabadon megvaltoztathatja.

— Nyomja meg az (I3) sulygombot, és vélassza ki a recept &ltal megadott sulyt:
500 g vagy 750 g.
— A kijelz8 panel oldalan megjelenik egy nyil, és rdmutat a kivalasztott sulyra.

Megjegyzés:

— A program inditasa és ledllitasa:

— Nyomja meg a ,Be/Ki” gombot (14), ezzel inditja a programot.
— A kijelz6n megjelenik a hatralévd sutési idd.
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4. Leallitas

A sltesi ciklus végeén sipol6 hang jelzi, hogy a program befejez4dott.

Ekkor az (E) sutétartalyt azonnal ki lehet venni.

Nyomja meg a ,,Be/Ki” gombot (14).

Allitsa a ,Be/Ki” kapcsoldt a ,0” allasba, és hlizza ki a késziiléket a konnektorbdl.
- A fogantylnal fogva emelje ki a stitétartalyt (hasznaljon konyhai fogOkesztylit).
Ha szlikséges, miianyag spatuldval vagja koril a kenyeret a tartaly szélénél, majd
boritsa ki a sttétartalybol. Helyezze egy récsra, hogy kihdiljon.

- Ha a keverGlapat (F) bennmarad a kenyérben, akkor varjon, amig kihdil, és csak
akkor vegye ki.

5. Melegen tartas

Az elkészllt kenyeret bennhagyhatja a készllékben, és attérhet az egydrés cik-
lusra, amely melegen tartja a kenyeret.

A kijelzG az egydras melegen tart6 ciklus alatt mindvégig 0.00 allasban van. A cik-
lus soran rendszeres id6kézdnként sipolést lehet hallani. A ciklus végén a készi-
lék automatikusan ledll, és haromszor sipol.

A kijelzG panelen megjelenik az elézetesen kivalasztott program idStartama.

— Huzza ki a keszlléket a konnektorbdl, és a fogantyinal fogva emelje ki a siits-
tartalyt (hasznéljon konyhai fogdkesztydit).

A melegen tartas ciklust barmikor leéllithatja a ,Be/Ki” gomb megnyomaésaval (14).

Ha kivanja, a stési id6t is megndvelheti.

— Nyomja meg a ,Men(” gombot (16), és valassza ki a ,9” programot.

A kijelz6 panelen automatikusan megjelenik egy plusz éra (a készllék a plusz éra

elteltével sipol).

Ezt a programot barmikor leéllithatja a ,Be/Ki” gomb megnyomaséval (14).

6. Késleltetett inditas

A készlleket be lehet programozni Ugy is, hogy a kenyér egy kivalasztott idépont-

ra keszuljon el, akar 15 oraval késébb. Ez a 1épés a program kivélasztasa, a piri-

tasi szint és a suly beallitasa utan kdvetkezik.

— Szamitsa ki, mennyi idé van a program beéllitasa és a kdézott, amikorra a kész
kenyeret szeretné.

- A + és - gomb (I2) segitségével éllitsa be az igy kiszamitott id&t. Ezzel torli és
helyettesiti a kijelz8 panelen szerepld, elére beprogramozott idét.

Példa: Este 8 6ra van, és a kenyeret masnap reggel 7 6réra szeretnénk: a + és -
gomb (I2) segitségével irjon be 11 érat. Nyomja meg a ,Be/Ki” gombot.
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HASzZNOS TANACSOK

A 3. program egy 30 perces késleltetett inditast tartalmaz, igy tehat teljesen ter-

mészetes, hogy a keverés (dagasztés) nem kezdédik meg azonnal, amikor On

megnyomja a ,,Be/Ki” gombot.

— Ha két programot futtat le egymas utan, akkor a masodik elétt varjon legalabb
30 percet.

— Ne foglalkozzon a program soran hallhaté sipolasokkal.

— Ha a program a ciklus soran aramkimaradas vagy véletlenszer(i miikddtetés mi-
att megszakad, akkor a program térlédik. Ekkor a 9. sz. program segitsegével
fejezheti be a sutést.

AZ OTTHON KESZITETT KENYER TAROLASA ES SZELETELESE

Hagyja a kenyeret legalabb 1 éraig h(lni, majd éles flirészkessel vagy elektromos
késsel szeletelje fel. Ha még melegen szeretne enni a kenyérbdl, akkor tanacsos
vastagabb (2,5 cm) szeletet vagni, hogy az egyenletes vastagsagu legyen.
Térolja a kenyeret zarhat6 tartélyban, hiivds, szaraz helyen.

Ne tarolja a kenyeret a h(t8szekrényben, mert ott kiszarad, és elveszti a frisses-
segét.

Az otthon készitett kenyér nem tartalmaz tartésitészert, igy hamarabb kiszarad és
elveszti a frissességét, mint a kereskedelmi forgalomban kaphatd kenyér. Ennek
ellenére ez a kenyér kb. két napig eltarthatd.

A tojast tartalmazd vagy zsir nélkll készult kenyeret legkésébb a sltés utani na-
pon el kell fogyasztani.

Az otthon készitett kenyeret mlanyag félidba vagy htitétasakba csomagolva lehet
lefagyasztani. A mélyfagyasztobol elévéve szobahémérsékleten vagy mikrohulla-
mu sltében lehet kiolvasztani.

Mi A TEENDO, HA ...

— a keverdlapét beleragad a kenyérbe: A sUtStartdly megtdltése el6tt sttdolajjal
kenje be a keverdlapatot. Varja meg, amig a kenyér kihdil, és csak utana vegye
ki belble a keverdlapatot.

— a keverdlapét beleragad a tartalyba: Ontsén forrd vizet és egy kevés mosoga-
toszert a sUtStartalyba, és hagyja azni legaldbb 5 percig.

— a kenyér tulsdgosan megkel, vagy tul nedves: pontosan mérje ki az éleszté és
sd mennyiségét; hasznaljon kevesebb élesztét; ellendrizze, hogy minden hoz-
zavalot felhasznélt-e; gondoskodjon arrél, hogy a hozzavaldkat a megfeleld sor-
rendben teszi be a készllékbe, és legutoljara kerll bele az élesztd.
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— a kenyér nem kel meg eléggé, vagy ragacsos: Pontosan mérje ki a hozzavaldk
mennyiségét, hasznaljon egy kicsivel tobb lisztet; hasznaljon friss hozzavaldkat:
ne nyissa fel a készilék fedelét, mikdzben a tészta kel; az élesztéhoz egy kis
cukrot kell adni, hogy beinduljon.

- a kenyér egyaltalan nem kel meg: Olyan élesztét haszndljon, amelynek még
nem jart a szavatossagi ideje, és amelynek a csomagolésa nem &ll nyitva 48
oranal régebben; a hozzavaldkat a megfeleld sorrendben tegye bele a készU-
lekbe, el@szdr a folyadékokat, és legvégiil az élesztét; minden hozzavald szo-
bahdmérsékletl legyen.

TiszTiTAS

— Huzza ki a készlléket a konnektorbdl, és hagyja kihdilni.

— Nedves szivaccsal tisztitsa meg a készllék burkolatat, és a tartaly belsejét. Ala-
posan tordlje szarazra.

— A sUtétartélyt és a keverdlapatot meleg, mosdszeres vizzel mossa el Mosoga-
tas utan éblitse el, majd gyorsan és alaposan térélje szarazra.

— Tisztitashoz vegye le a készilék fedelét, majd meleg, mosogatdszeres vizzel
mossa el. Mosogatés utan éblitse el, majd gyorsan és alaposan térélje szaraz-
ra. Ne meritse vizbe, és ne aztassa vizben, nehogy viz ker(iljén a légrésekbe.

— A keszlleknek egyetlen alkatrészét se mosogassa mosogatdégépben.

— A keszlilek tisztitasahoz ne hasznaljon dérzsszivacsot, alkoholt vagy stroléport.

M1 A TEENDO, AKKOR, HA A KESZULEK NEM MUKODIK?
— Ellendrizze az elektromos csatlakozast.
— Az egymast kévetd programok kdzott varjon legaldbb 30 percet.

Ha a készllék még mindig nem mikodik:
Keresse fel a jbvahagyott Moulinex szervizt (ezek listdjat a szervizflizetben taldlja).

10




Wiouwlimex

RECEPTEK

A hozzévaldkat pontosan a receptben kozolt sorrendben kell betenni a sUtStar-
talyba (E). A kenyér és brids tésztahoz lehet mazsolat, diéféleségeket, aprora va-
gott szalonnat, olajbogydt vagy magvakat tenni. Legjobb, ha rogtdén az elejen, a
tobbi hozzavaldval egyiitt tesszik be ezeket a sutétartalyba.

Bridsok
Francia tejes brids
250 ml tej, 50 g vaj, 375 g finomliszt, 2 evékanal cukor, 1,5 kaveskanal s, 1 zacs-
ko szaritott élesztd
Program: 5 (3 6ra); Piritas: 2; Suly: 500 g
Brids
1 ev6kanal tej, 3 tojas, 125 g vaj, 250 g liszt, 2,5 ev6kanal cukor, 1 kavéskanal so,
1 zacskd szaritott élesztd
Program: 5 (3 6ra); Piritas: 2; Suly: 750 g
Cramique
125 ml tej, 50 g vaj, 1 tojas, 250 g finomliszt, 1 evékanél cukor, 1 csipet s, 1 zacs-
ko szaritott élesztd
Program: 5 (3 dra); Pirités: 2; Suly: 750 g
Kuglof
4 evBkanal tej, 2 tojas, 100 g vaj, 250 g finomliszt, 2,5 evékanal cukor, 1 csipet sO
1 zacsko szaritott élesztd, 100 g mazsola
Program: 5 (3 6ra); Piritas: 2; Suly: 750 g
Panettone
4 evékandl tej, 2 tojas, 80 g vaj, 260 g finomliszt, 60 g cukor, 1 zacsko szaritott

élesztd, 6 evBkanal mazsola, 4 evSkanal kandirozott citrusféle

Program: 5 (3 6ra); Piritas: 2; Suly: 750 g




Wioulismex

KENYEREK

Fehér kenyér
210 ml viz, 350 g finomliszt, 1,5 k&véskanal sé, 1 zacské szaritott élesztd

Program: 1 (3 dra 40 perc); Piritas: 2; Suly: 500 g
Falusi kenyér
220 ml viz, 250 g finomliszt, 50 g rozsliszt, 50 g teljes kidrlés(i liszt, 1,5 kavéskanal
SO, 1 zacsko szaritott élesztd
Program: 3 (4 6ra 10 perc); Piritas: 2; Suly: 750 g
SUTEMENYEK
Mazsolas siitemény
100 ml tej, 2 tojas, 125 g vaj, 120 g cukor, 1 zacsko vanilids cukor, 250 g finom-
liszt, 1/2 zacsko sitdpor, 1 csipet s6, 6 ev6kanal 6rolt mandula, 125 g mazsola
Program: 7 (1 6ra 43 perc); Piritas: 2; Suly: 750 g
Mogyorés siitemény
200 ml tej, 2 tojas, 150 g vaj, 200 g cukor, 1 zacskd vanilias cukor, 200 g finom-
liszt, 1/2 zacskd sutépor, 1 csipet s6, 100 g mogyord
Program: 7 (1 6ra 43 perc); Piritas: 2; Saly: 750 g
Citromos siitemény
4 tojas, 200 g vaj, 200 g cukor, 250 g finomliszt, 2 evékanal sitépor, 1 csipet s0,
citromhé;
Program: 7 (1 6ra 43 perc); Piritas: 2; Sudly: 750 g
Csokoladés sutemény

100 ml tej, 2 tojas, 125 g vaj, 120 g cukor, 1 zacskd vanilias cukor, 250 g finom-
liszt, 1/2 zacské sUtSpor, 1 csipet sO, 6 evSkanal 6rélt mandula, 125 g csokoladé-

darabka

Program: 7 (1 éra 43 perc); Piritas: 2; Suly: 750 g
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WAoulimex

NYERS TESZTAK
Angol muffin (*)
250 ml tej, 350 g finomliszt, 2,5 evékanal olaj vagy olvasztott vaj, 0,5 kavéskanal
cukor, 0,5 kdvéskanal so, 1 zacsko sutéélesztd
Program: 11 (1 6ra 30 perc); Piritas: 2; Suly: 750 g
Pizzatészta(*)
200 ml viz, 3 evékanal olivaolaj, 350 g finomliszt, 2 kévéskanal s6, 1 zacskd
sUtéélesztd

Program: 12 (1 6ra 50 perc); Piritas: 2; Suly: 750 g

(*) Ezeknél a recepteknél a stést hagyomanyos siitében kell végezni. Az angol
muffin sltési ideje 25 perc, 190 C°-on, a pizzaé 20 perc, 190 C°*-on

DzSEMEK ES KOMPOTOK
Foldieper, 6szibarack, rebarbara vagy sargabarack dzsem
500 g gyamoilcs, 300 g kristalycukor
Program: 8 (1 6ra 5 perc), majd, Program: 9 (1 ¢ra) (melegen tartas)
Alma-rebarbara kompét
250 g rebarbara, 250 g alma, 3 ev8kanal kristalycukor
Program: 8 (1 6ra 5 perc)
Rebarbara kompot
500 g rebarbara, 3 ev6kanal kristalycukor

Program: 8 (1 6ra 5 perc), Program: 9 (1 6ra) (melegen tartas)
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Suly Piritas  Osszes ElSmelegités 1, 2, 1 3. 2. 4, 3. Sutés  Melegen

idé (perc) dagasztas dagasztas kelesztés dagasztas kelesztés dagasztés kelesztés  (perc) tartas

(6ra) (perc) (perc) (perc) (perc) (perc) (perc)
Sutemeények 7 500 1 01:10 X 3 16 X X X X X 51 22
2 01:20 X 3 16 X X X X X 61 22
3 01:30 X 3 16 X X X X X 71 22
750 1 01:15 X 3 16 X X X X X 56 22
2 01:25 X 3 16 X X X X X 66 22
3 01:35 X 3 16 X X X X X 76 22
Dzsem 8 01:20 15 X X X X X X X 65 14
Melegen tartas 9 01:00 X X X X X X X X 60 60
Kelesztés 10 00:59 X 1 8 X X X X 8 42 60
Tészta 11 00:13 X 3 5 X X 1 10 mp 4 X X
Pizzatészta 12 01:10 X 3 15 52 X X X 52 X X
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A tablazatban feltiintetett sttési id6 adatok tajékoztato jellegliek.







