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BIZTONSAGITANACSOK

FONTOS FIGYELMEZTETESEK

*A késziléke nem mikodtethetd kiilsé
id6zitével vagy taviranyito-rendszerrel.

* EZ a termék kizardlag haztartasokba ajanljuk.
A termék garanciaja az alabbi hasznalat esetén
nem fog élni:

- munkahelyi konyh&k, bolti konyhak és
egyeb munkahelyek,
- farmok,

- hotelek, motelek és egyéb szalldsadd
helyek.

* A késztiléket ne hasznalja olyan személy (a
gyerekeket is beleértve), aki csdkkent fizikai,
szenzoros vagy mentalis képességekkel
rendelkezik, vagy nem ismeri a készlilék
mUkodését, kiveve, ha a biztonsagért felelés
feln6tt felligyelete mellett teszik és
megkaptak a hasznalatra vonatkozo
utasitasokat. A gyermekeket felligyelni kell,
hogy ne jatsszanak a késztilékkel.

*Ha az elektromos kabel sériilt, azt
szakképzett személlyel ki kell cseréltetni a
kockazatok elkertlése érdekében.

*Ez a készilék 8 éves vagy idésebb koru

)




gyeremekek altal is hasznalhatd, tovabba
csOkkentett fizikai, érzekszervi vagy
mentalis képességekkel rendelkezd, illetve
tapasztalatlan személyek altal is, ha azok
felugyelve vannak és kaptak utmutatast a
készllék biztonsagos kezelésérdl, valamint
megértették a vele jard veszélyeket. A
gyerekek ne jatsszanak a késztilékkel! A
tisztitast és a karbantartast nem végezhetik
8 évnél fiatalabb gyermekek és az idésebk
is csak felligyelet mellett.
Tartsa a készlléket és a kabelt tavol a 8
évnél fiatalabb gyermekektdl.

*Ne haladja meg a receptekben feltiintetett
mennyiségeket.
A kenyeér siitoformanal:
- ne haladja meg az 1000 g tésztamennyiséget,
- ne haladja meg az 620 g liszt- és 10 g

élesztémennyiséget.
A bagett siitélapoknal:
- ne |épje tul a 400 g tésztat slitésenként.
- ne |épje tul a 250 g lisztet és 6 g élesztdt
sutésenként.

* Az élelmiszerrel érintkezd részek megtisztitasahoz

hasznaljon rongyot vagy nedves szivacsot.
o




* A késziilék elsd hasznalata elétt figyelme-
sen olvassa el a hasznalati utasitast: A
gyartd nem vallal feleldséget a hasznalati
utasitasban leirtaktdl eltér hasznalat ese-
tén.

* Az On biztonsaga érdekében a késziilék
eleget tesz a vonatkozo szabvanyoknak és
eldirasoknak (Kisfesziiltség(i berendeze-
sekre, Elektromagneses Osszeférhets-
ségre, Elelmiszerrel érintkez6 anyagokra,
Komyezetvedelemre... taviranyitéval,

* A késziiléket stabil munkafelilleten hasz-
nélja, tavol az olyan helyektél, ahonnan viz
frdccsenhet ra, és semmiképpen ne tegye
a beépitett konyha polcara.

* Ellendrizze, hogy a késziilék fesziiltségigs-
nye megfelel az elektromos haldzatnak.
Barmilyen csatlakoztatasi hiba esetén a
garancia érvényét veszti,

* A késziiléket foldelt aljzathoz kell csatla-
koztatni. Ellenkezd esetben elektromos
dramiités érheti. Az n biztonsaga érdeké-
ben a filldelésnek meg kell felelnie az or-
szagban érvényes elektramos halozati
szabvanyoknak.

* Ezt a késziléket csak otthoni hasznalatra
tervezték. Ne hasznalja kiiltérben.
A gyartd nem vallalhat semmilyen felelds-
seéget olyan karokért, amelyek a kész(ilék
helytelen vagy ipari hasznélata, ill. a keze-
lési utasitasok be nem tartasa kévetkezté-
ben keletkeztek, és a garancia érvényét
veszitl,

* Huzza ki a késziiléket az aljzatbdl, ha mar
nem haszndlja és amikor meg akarja tisz-
titani.

* Ne hasznalja a késziiléket ha:
- az elektromos kabel hibas vagy sériilt,
- a késziilék leesett a féldre, és lathatéan

megsérllt vagy nem megfelelden miiké-
dik.
Ezekben az esetekben vigye készlilékét a
legkbzelebbi szakszervizbe, hogy meg-
szlintessen minden kockdzatot. Lasd a
garancialevelet.

= A tisztitast és a mindennapos karbantar-
tast kivéve minden mas beavatkozast csak
hivatalos szakszerviz végezhet.

* Ne meritse a késziiléket, az elektromos
kébelt vagy a dugét vizbe vagy egyéb fo-
lyadékba.

* Ne hagyja, hogy a 16g6 elektromos kabelt
gyermekek elérjek.

* Az elektromos kabel ne legyen kézel vagy
ne érjen hozza a késziilék forrd részeihez,
héforrashoz vagy éles sarokhoz.

* Hasznalat kézben ne mozgassa a készii-
Iéket.

* Ne érintse meg a betekintd ablakot mii-
kédés kiizben vagy kis idével a kikap-
csolés utan. Az ablak felforrésodhat.

* Ne a vezetéknél fogva huzza ki a késziilé-
ket.

* Csak jo allapotban levé, féldelt, megfele-
I6en besorolt hosszabitékabelt hasznaljon.

* Ne helyezze a késziiléket masik berende-
zésre,




* Ni haszndlja a késziléket melegitésre.

* Nis hasznalja a késziiléket masra, mint ke-
Iyar slitésre vagy dzsem készitésére.

* No holyezzen papirt vagy miianyagot a ké-
Weilldkbe, és ne helyezzen ra semmit.

# Hin o kébsziilék barmilyen része ldngra kap,
i1b probalja meg vizzel eloltani. Hizza ki a
ktnziiléket. Nedves téricivel fojtsa el a lan-
okt

# Az 6n biztonsdga érdekében csak a ke-
nziilékhez tervezett kellékeket és alkatré-
szoket hasznalja.

* A program végén mindig hasznaljon si-
tokesztyiit az edény és a forrd alkatré-
szek megérintéséhez. A késziilék
nagyon felforrésodhat a hasznailat
soran.

* Soha ne takarja el a szellozényilasokat.

* Legyen nagyon ovatos, mert a fedél kinyi-
tasakor géiz dramolhat ki a késziilekbdl a
program kézben és a végen.

* A 14, program (dzsem, bef6tt) haszna-
latakor a fedél kinyitdsakor figyeljen a
gdzre és a forré freccsenésekre.

* A készilek mért zajszintje 59 dBA.

o Vegyiink részt a kérnyezetvédelemben!
@Az &n gépe szamos értékesithetd vagy Ujrahasznosithatd anyagot tartalmaz.
O Adja 4t egy begylijté kdzpontnak, hogy a feldolgozésa végrehajthatd legyen.










@ JEGYZEK

1 - kémleldablakos fedél

2 - vezérldpult
a - LCD kijelzd
b - bekapcsolas / leallitas gomb
¢ - tmegvalasztd gomb

€ - a késleltetatt beinditast & a 11. program

idGbedllitasit szabdlyozod gombok
e - héjarnyalatot vélasztd gomb
f - programvélasztd maniigomb
g - mitkodésjelz6 lampa

@ GYAKORLATITANACSOK

Elkésziilet

1. Dlvassa el figyelmesen a hasznalati Gtmu-
tatot: az ebben a gépben készitett ke-
nyér nem a kézi dagasztas szerint
keszilll

2. A folyadékokat a mellékelt mérGcsészé-
vel mérje meg. A kdvéskanalnyi és az
evikanalnyi mennyiségek leméréséhez a
dupla mérdkanalat hasznalja. A pontatlan
merések rossz eredményhez vezetnek.
A lisztmennyiség mérési pontossaga na-
gyon fontos. Ezért a lisztet konyhai mérleg-
gel kell lemerni. Zacskds szaritott élesztdt
hasznaljon. Ha a receptek nem kérik ezt, ne
haszndljon vegyi élesztét. Amennyiben egy
élesztds zacskot kinyitott, azt 48 6ran bellll
fel kell hasznaini.

A hozzavalokat még a szavatossagi idotar-

tam lejarta elbtt haszndlja fel, és ezeket

hiivis és széraz helyen brizze,

A keszitmények folyamatos kelése érdeké-

ben mi azt javasoljuk, hogy az &sszes hoz-

zavalét mar a legelejen tegye bele a

siitbedénybe, és hasznalat kozben keriilje

el a fedél kinyitdsat (kivéve ellenkezd ér-
telmil utasitas esetén). A receptekben fel-
tiintetett hozzavalok behelyezési sorrendjét
és mennyiségét szigoruan tartsa be.

Eldszir a folyadékokat, majd a szilard hoz-

zévalokat helyezze be. Az élesztének nem

szabad érintkeznie a soval.

Az éltalaban betartandé sorrend:

> Folyadékok (vaj, olaj, tojas, viz, tej)

> 56

> Cukor

E

L
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3 - kenyérs(ito edény

4 - keverdlapat

5 - mérdcsésze

6 - kéavéskanal/evokanal

7 - kampd a dagasztdlapatok
kiemeléséhez

8 - allvany bagett siitéshez
+ 2 tapadasmentes bagett siitdlap

9 - hasitékvago + ecset

A liszt elss fele

Tejpor

Sajatos szilard hozzavalok
A liszt masodik fele
Elesztd

Hasznalat

+ A kenyérkészitést érzékenyen befolydsol-

jak a hdmérsekleti és nedvességi feltéte-

lek. Magy meleg esetén a szokasosnal
frissebb folyadékok hasznalatat tanacsoljuk,

Ugyanigy, hideg esetén megtorténhet, hogy

a vizet vagy a tejet kissé fel kell melegiteni

(de a 35°C scha nem |éphetd At).

Dagasztas kiizben iddnként hasznosnak

bizonyul a tészta éllapotdnak az el-

lenérzése: ez egy olyan homogeén goly6t

kell képezzen, amely kénnyen levalik a

sttéedeny falairdl.

- ha még marad beépilletien liszt, egy kissé
tobb vizet kell tenni,

- ha nem, akkor esetlag még egy kis lisztet
kell hozzdadni.

A korrigalast kériiltekintden kell végrehajtani

(egyszerre maximum 1 evékanalnyit téve),

s mielStt egy ujabb beavatkozésra kerliine

sor, meg kell wvarni e beavatkozas

eredmeényét.

* Gyakori hiba az a téveszme, hogy élesztd
hozzaadasaval a tészta jobban megkel. A
tll sok éleszté azonban meggyengiti a tészta
struktlrajat, az tulsagosan megkel és slités
kézben pedig behorpad. Ujjhegyeivel kén-
nyedén végigtapogatva, siités elStt 6n is
megallapithatja a tészta allapotat: a tészta
enyhén legyen ellendlld, és az ujjhegyek

WOV YW

@ helye lassacskan tinjén el.
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@ ELSO HASZNALAT ELOTT

* Tavolitsa el az dsszes csomagoldanyagot,
matricat és tartozékot a késziilék kilsejérdl
és belsejébdl - A.

@ GYORS KEZDES

* Hizza ki a készlilék csatlakozodugaszat és
dugja be egy lefdldelt aljzatba.

* Elsd hasznalatkor enyhe szag keletkezhet.

* Tavolitsa el a kenyérsiitd edényt felemelve a
foganty(t és forditsa el egész enyhén az ora-
mutatd jarasaval ellentétes iranyba. lllessze
be a keverdlapatokat -B-C.

* A hozzavaldkat az eldirt sorrendben adagolja
a sltéedénybe. Bizonyosodjon meg, hogy a
hozzdvaldkat pontosan lemérte -D-E.

* Tegye vissza a kenyérsitd edényt. Az edényt
tartsa a fogantyunal fogva és tegye bele a
kenyérsitébe (Ogy, hogy passzoljon a da-
gasztd berendezésre ( kicsit dontse oldalra,
hogy sikerlljon). Forditsa el egész enyhén az
dramutatd jarasaval ellentétes irdnyba és az
edény a helyére 0l -F-G.

e

* Egy nedves kenddvel tisztitsa meg az dsz-
s7es alkatrészt és magat a késziiléket.

Figyelmeztetés: vigyazat, a hasitékvago
nagyon éles. Banjon vele dvatosan.

* Gsukja le a fedelet. Dugja be a kenyérsitd-
gép halozati dugaszét és kapcsolja be a
gépet, A hangjelzés utan alapbealliitasként az
1. program jelenik meg, ami 800 g-os, kbze-
pesre slititt kenyér. A 4, program eléréséhez
nycmja meg haromszor a @ gombot. -H.

* Nyomja meg az ) gombot. Az iddzitd 2
pontja villogni kezd. Felgyullad a mikidés-
jelzd lampa -1-d.

* A slitési ciklus végén hlzza ki a kenyérsild-
gép haldzati csatlakozd dugaszat. Vegye kia
kenyeret a siitébél. Mindig hasznaljon véds-
keszty(it, mert az edény flle &s a fedél bel-
seje meleg. Boritsa ki a meleg kenyeret, és
helyezze egy racsra, ahol hagyja hiini 1 dran
at-K.

Kenyérsiitdgépének megisn

és elsd keny

ének elkészitéséhez,

mi az ALAP KENYER receptjének kiprobalasat ajanljuk.

ALAP KENYER (4. program) OSSZEALLITAS - kk. = kavéskanal - ek. = evkanal
HEJARNYALAT = KOZEPES 1. Viz =330 ml 5. TEJPOR =2 ek.
- 2. OLAJ =2 ek, 6. LISZT =605 g
TOMEG = 1000 :
) 3. 80 =11/2 kk. 7 ELESZTO = 11/2 ek.
IDOTARTAM = 3:00 4. CUKOR = 1 kk.

o




|

@ KENYERSUTOGEPENEK HASZNALATA

Minden egyes program esetén egy alapér-
telmezett bedllitas jelenik meg. Kovetkezés-
képp, a kivant bedllitisokat kézzel kell
kivalasztania,

Egy adott program kivélasztasa

Egy adott program kivalasztdsa utan egy sor
olyan szakasz  aktivalédik,  amelyek
automatikusan kovetkeznek egymas utan.

A menii gomb segitségével adoft
szaml program kdzott valaszthat.
Megjelenik a programnak megfelelt
idétartam. Mindannyiszor ahanyszor meg-
nyomja a gombot @, a vezéridpulton megje-

lend sz4m a kbvetkezd programra ugrik, ezek 1

és 15 kozott a kovetkezok:

1. Bagettok. A Bagett program lehetdve teszi,
hogy sajat maga készitse €l a bagettjeit. Ez
a pragram 3 részletben zajlik.

1. szakasz > Dagasztas és kelesztés

2. szakasz > Formazas (a hangjelzésre a jel-
z5fény villogni kezd a bagstt <2 szim-
bélummal szemben).

3. szakasz > Siités. A sitési ciklusra a ba-
gettek megformazasa utan keril sor (2 ba-
gettek megformazasahoz a mellékelt
receptkdnyvben talalhat segitséget].

2. Edes bagettok. Edes péksiiteményekhez:
bécsi kenyeér, kifli, brios stb. Ez a program
ugyanugy zajlik, mint az 1. bagett program.
Bagett siités. A 3. program lehetdvé teszi
a bagettek elkészitését elére elkészitett
tésztabol. A 3. program hasznalata kdzben
a késziiléket nem szabad felilgyelet nélkul
hagyni. Ha a lejarta elGtt félbe akarja szaki-
tani a ciklust, manualisan &llitsa le a prog-
ramot a @ nyomégomb hosszas
megnyomasaval. Ennél a programnal nincs
kiizepes szinil siités. Az édes péksiiterné-
nyekhez ajanlatos a vildgos szind siitést
hasznélni, a sbsakhoz pedig a sitét szinre
siitést.

4. Alap Fehér. Az Alap fehér program alkal-
mas majd mindegyik fehér lisztbdl készult
kenyér sitésére.

5. Francia. A francia kenyér program megfelel
a hagyomanyos, lazabb szerkezet( francia
fehér kenyérnek.

6. Telies Kidriési. Korpas kidrlést lisztbl ke-
szit kenyeret.

7. Edes. Az Edes kenyér programot olyan re-
ceptekhez haszndlja, amelyek tobb zsiradeé-
kot és cukrot tartalmaznak. Ha kész
keverakekkel készit bridsokat &s kalacso-
kat, ne hasznaljon tobb mint 750 g tésztat
Ssszesen. Az els bridsreceptje megvaldsi-
tasahoz aVILAGOS siltést javasoljuk.

8. Gyors Alap Kenyér. A Gyors alap kenyer el
nevezésil program a GYORS kenyér recep-
tjéhez felel meg. Ennél a programnal a suly
és a siitési szin bedllitasa nem &l rendelke-
zésre. Ehhez a recepthez a viznek maxi-
mum 35°C-csnak szabad lennie.

9. Glutén Mentes. Lisztérzékenységben szen-
vedd betegek szaméra vald, akik tobbféle
gabonéban jelenlevd gluténra allergiasak
{biza, rozs, zab, arpa, kamut blza, tonkdly
buiza, sth.). Jarjon el a csomagolason fettiin-
tetatt (tmutatas szerint. A siitéformat min-
dig alaposan tisztitsa ki, hogy a liszt ne
keveredhessen egyeb lisztmaradvanyokkal.
A szigondan gluténmentes étrend esetén
arra is forditson figyelmet, hogy a felhasz-
nalt élesztd is gluténmentes legyen. A glu-
ténmentes tésztak allaga nem idedlis. A
dagasztas alatt raragad az oldalakra és le
kell cnnan kaparni egy rugalmas, mianyag
spatulaval. A gluténmentes kenyér siriibb
lesz &s sépadtabb szind mint a hagyoma-
nyos. A tészta sllya ne haladja meg az
1000 g-ot ennél a programnal.

10. S6 Nélkiili. A kenyér azon élelmiszerek

egyike, mely a szervezet legnagyobb napi

50 hozzajarulasat biztositja. A somennyiség

cstikkentésével cstkkenti a sziv- &s érrend-

szeri problémék rizikajat.

Csak Siités. A ciposiité program lehetdvé

teszi a 10-t8l 70 percig terjedd siitést (10

perces savonkent allithatd). Mikodhet ma-

géban, vagy

a) a kelt tészta programmal,

b) a kisiitétt és kindlt kenyér Gjramelegité-
sére, hogy (jbdl ropogas legyen,

¢) a siités befejezésére, amennyiben hosz-
szasabb dramsziinet szakitotta voina meg

a sitési ciklust,

"

@
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A 11-es program alatt a késziiléket nem
szabad feliigyelet nélkiil hagyni.

Ha menet kdzben szeretné megallitani a
programot, tartsa lenyomva a € gombot.

12, KenyérTészta. Ez a program nem siit, csak
dagaszt és keleszt, pl. pizzatésztat, bukta-
tésztét.

13. Kalécs. A program segitségével killdnbéizd
kelesztett és sttdporos stitemények készit-
hetdk. A tészta silya ne haladja meg az
1000 g-ot ennél a programnal.

14, Lekvar. A Lekvar programmal automatiku-
san készithetd gytimolcslekvar és befdtt.

15, Tésztafélék. A 15-Gs program csak da-
gaszt, kelesztés nélkiil, pl. metéitnek, nud-
linak valo tésztat.

A kenyér tomegének kivalasztasa

A kenyér tdmege alapértelmezetten 1000 g-ra

all be. A tomegek csak téjékoztatasként

vannak megadva. A pontositis érdekében,

tanulmanyozza a receptekben leirtakat. A 3, 9,

11, 12, 13, 14, 15-8s programck nem

rendelkeznek a tdmeg beallitdsanak az

opciojaval. Az 1. és 2. programnél kétféle suly
kdzll valaszthat:

@A CIKLUSOK

A 238-241. oldalon lévd tablazatban
megtaldlja a  killonféle  ciklusok
programvilasztastol fiiggh dsszetételét.
{CrDagasztas
Hozzdjarul a
atformélaséhoz,
kelesztéshez.
lletve az Bsszekeverési periddus kelesztési cik-
lusal kozott taldlhate. Az 1, 2, 4, 5,6, 7, 8, 10,
12, 13-as programok esetén, ebben a ciklusban
adhatja hozza a kivetkezd hozzavalokal: széri-
tott gylimélesok, olajbogydk, szalonnadarabok,
stb... Egy hangjelzés fogja jelezni énnek, hogy
mikor kell beavatkoznia. Lapozzon az elkészitési
idGtartamok dsszefoglald tablazatahoz (238-
241. oldal) és az extra” oszlophoz. Ez az oszlop
mutatja azt az iddtartamot, mely a hangjelzés
felhangzaséanak pillanataban megjelenik majd
az 6n gépének a kijelzdjén. A hangjelzes pontos

tészta struktirajanak
vagyis a kidnnyebb

- egy siitésre 400 g (4 bagett), a jelzéfény az
500 g-os slllyal szemben gyullad ki;

- két siitésre 800 g (8 bagett), a jelzdfény az
1000 g-os sdllyal szemben gyullad ki.

A 500 g-os, 750 g-os vagy 1000 g-os termék
bedlitasahoz nyomja meg a gombot @@. A
valasztott bedllitastol balra, felgyullad a vizudlis
jelzofény.

A kenyérhéj arnyalatanak
kivalasztasa

Alapértelmezetten, a héj  amyalata
KOZEPESRE allitodik. A 12, 14, 15-6s
programok nem rendelkeznek a héjarnyalat
beallitdsanak lehetdségével. Harom lehetdség
all rendelkezésre: VILAGOS / KOZEPES /
SOTET. Amennyiben modositani szerstné az
alapértelmezett  bedllitast, addig tartsa
lenyomyva az gombet, amig a valasztott
beallitastol balra felgyullad a vizudlis jelzGfény.
Bekapcsolas/ledllitas

Nyomja meg a @) gombot. Elkezdddik az
idotartam visszaszamldlédsa. A program
leallitasahoz vagy a késleltetett idozités
érvénytelenitéséhez, nyomja 5 mésodpercen at
a @) gombot.

idejét megtudhatia, ha az extra” oszlopban fel-
tintetett idStartamot levonja a teljes stitési ido- |
tartambdl. PL: _extra” = 2:51 és ,teljes
idiitartam™ = 3:13. A hozzévalokat 22 percen
belil be lehet dnteni.

0 Pihenés
Hozzdjdrul a tészta térfogatndve-
kedéséhez, hogy javuljon a dagasztas m
mindsége.
& Kelesztés
Siités utan lehetdvé teszi a kenyér melegen
tartasat. Ennek ellenére, a siités végén a
gnyér kiboritasa ajanlott.

Siités
Ez a miivelet a tésztat kenyérbéllé alakitja,

és lehetbvé teszi a kenyér megpirulasat,
valamint a héj ropogossa valasat.




@ Melegen tartas

Siités utan lehetiivé teszi a kenyér melegen
tartasat. Ennek ellenére, a siités végén a
kenyér kiboritasa ajénlott.

Az1,2,4,5,6,7 89,10, 13 programok esetén
a készitmenyt a készllékben hagyhatja. A

siités utan automatikusan beindul az egy orés
melegen tartasi ciklus. Abban az oraban, mikor
a keryér melegen tartdsa folyamatban van, a
kijelzén a 0:00 vilagit és az iddzitén a § villog.
A ciklus wvégén, tbbb csipogd hang
kibocsatasa utan, a készilék automatikusan
ledll,

@ AZ IDOZITETT PROGRAM

A gép lgy is beprogramozhaté, hogy a ké-
szitmény az dn altal vilasztott idGpantban
legyen kész. Ezt 15 draval eldre lehet be-
programozni. Az iddzitett program nem al-
kalmazhaté a 3, 8, 11, 12, 13, 14, 15
programok esetén.

Ez a szakasz csak azutdn all rendelkezésre,
miutan kivdlasztotta a programot, a
héjarnyalat fokat &s a tdmeget. Megjelenik a
program iddtartama, Szamitsa ki a program
elinditasanak pillanata és a készitmény on
dltal ohajtott elkészitési iddpontja kozoti
id6tartamot. A gép automatikusan megjegyzi
a program ciklusainak az idétartamat.

Az @ és @ gombok segitségével, jelenitse
meg a kiszamolt idGtartamot (€ felfelé és @
lefelé). A gombok révid megnyomasai 10 per-
ces lepésekkel torténd gorgetést tesznek lehe-
tévé + rivid csipogd hang, Hosszas

@ Gyakorlati tanacsok

megnyomas esetén a gérgetés folyamates, 10
perces lépésekkel toriénik.

Pl.: most 20 h van és 6n azt szeretné, ha ke-
nyera masnap reggel 7 n 00-kor legyen kész.
Az @ és @ gombok segitségeével progra-
mozza be a 11 h 00 -at. Nyomja meg a )
gombot. A gép egy hangjelzést bocsét ki. 2
pontja & villogni kezd. Megkezdbdik a vissza-
szamlalas. Felgyullad a mikodésjelzd ldmpa.

Ha valahol hibazott vagy modositani szeretné
az iddpont bedllitis4t, hosszasan nyormja a €
gombot, egészen addig, amig az egy hangjel-
zést bocsét ki. Magjelenik az alapértelmezett
idépont. Ismételje meg a miveletet.

Egyes dsszetevok romlandok. Ne hasznélja az
idézitett programot olyan receptekhez,
amelyek a kovetkeziket tartalmazzék: friss
tej, tojas, joghurt, sajt, fries gylmélcsdk.

Aramsziinet esetén: ha cikius kdzben egy
aramsziinet vagy egy hibds manéver
megszakitja a programot, a gép egy 7 percig
tarto védelemmel rendelkezik, ami ennyi ideig
megbrzi a programozast. A ciklus oft
folytatédik, ahol abbamaradt.  Ezen
idéintervallum tdllépése utdn a programozas
elveszik.

Ha 8sszekapcsol két programot, varjon 1
orét a masodik program elinditasa elétt, hogy
a késziilék teljesen lehilhessen.
Megtorténhet, hogy a keverdk a kenyér el-
tavolitasakor a kenyérben maradnak. liyen
esetben haszndlja a "kampd" tartozékot a ko-
vetkezGkeéppen:

> amint a kenyeret eltavolitotta, tegye azt az ol-
dalara és tartsa azzal a kezével, amelyikre
siitékesztylit hizott,

> masik kezével illessze be a kampot a keverd
tengelyébe &s nyakorolion ra enyhe hiizde-
réit, hogy a lapat engedjen.

> igazitsa meg a kenyeret és hagyja kihiilni egy
racson.

©®
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@ A HOZZAVALOK

A zsiros alapanyagok és az olaj: a zsiros
alapanyagok a kenyeret puhabba és
izletesebbé teszik. Ugyanakkor a kenyér
jobban és hosszabb ideig eltarthato. A talzott
zsirosség lassitia a kelesztést. Ha vajat
haszndl, vagja apré darabokra, hogy
eqgyenletesen eloszthassa a készitményben,
vagy olvassza meg. A meleg vajat ne keverje a
készitménybe. Kerilie el, hogy a zsir
kapcsolatba keriiljon az élesztdével, mivel a
zsir  megakadalyozhatia az  élesztd
rehidratalodasat.

Tojasok: a tojasok dusitjak a tésztét, javitjak a
kenyér szinét, és eldmozditjdk a kenyérbél
megfeleld kialakulasat. A receptek kozepes
nagysagl, 50 g-os tojassal szamolnak. Ha a
tojasok nagyobbak, még adjon hozza egy kis
lisztet, ha kisebbek, akkor az eredetingl kissé
kevesebb lisztet kell adagolni.

Tej: hasznalhat friss tejet (hidegen, hacsak a
racept masként nem jelzi), vagy tejport. A
tejnek emulgald hatasa is van, ami hozzasegit
a szabalyosabb (regek kialakulasahoz,
kévetkezésképp a bélnek kellemes killalakja
lesz.

Viz: a viz rehidratalja és aktivalja az élesztét.
Ez a lisztben levd keményitét is rehidratalja, &s
lehetove teszi a bél kialakulasat. Tejjel vagy
méas folyadékokkal a vizet teljesen vagy
részlegesen helyettesiteni lehet.
Homeérséklet: Id. a hasznélatrél szél6 rész
1. bekezdését (98. oldal).

Lisztek: a hasznalt liszt tipusatal fiiggden, a
liszt tmege érezhetd eltéréseket mutat. A
liszt mindsége ugyanakkor a kenyérsiités
eradményeit is befolyasolhatia. A lisztet
hermetikus edényben Orizze, mert a liszt
érzékenyen reagal a léghkori feltételekre:
nedvességet szivhat magaba, vagy épp
ellerkezdleg, kiszdradhat. A szabvanyos liszt
helyett inkédbb ,erds",  kenyérsiitésre
alkalmas” vagy ,pék”-lisztet hasznaljon. Ha a
kenyértésztahoz zabot, korpdt, blzacsirat
vagy barmilyen egész magvat adagol,

@

nehezebb és kevésbé megkelt kenyeret kap.

Ha a recept nem rendelkezik masként, mi a
T55-Gs liszt hasznalatat ajénljuk. Ha kész
keverékekkel készit briosokat és
kalacsokat, ne hasznaljon tobb mint 750 g
tésztat Gsszesen.

Ezeknek a  készitményeknek a
hasznélatdra vonatkozdan kovesse a
gyartd javaslatait.

A liszt megszitdldsa is befolyasolja az
eredményeket: minél teljesebb kidrlés( a liszt
(vagyis a blzaszem héjanak eqy részét is
tartalmazza), annal kevésbé kel meg a tészta

és a kenyér anndl sidribb lesz. A |
kereskedelemben hasznélatra kész,
kenyérsiitéshez valé siitdkeverékeket is talal.
A felhaszndlds el6tt tanulmanyozza a gyartok
javaslatait. A programok kivalasztdsa
altalaban a felhasznait siitokeveréktol fligg.
Pl.: Korpaskenyér- 4-es program.

Cukor: a kristalycukrot, a nadcukrot vagy a
mézet részesitse eldnyben. Ne hasznalion
kockacukrot. A cukor taplélja az élesztot, jo izt
ad a kenyérnek és javitja a héj pirulasat.

§06: ez adja az élelmiszer izét és hozzajarul az
élesztdé hatdsanak szabdlyozasdhoz. Nem
szabad dsszekeverni az élesztdvel. A sonak
készonhetden, a tészta kemény, kompakt és
nem kel meg tul gyorsan. Ez a tészta
struktlrajat is feljavitja.

Elesztd: a sitoéleszté tobbféle formaban is
létezik: Kis kocka formaban frissen, széritva,
amely vizzel aktivalodik és instant szaritott. A
friss élesztd szupermarketekben kaphato
(pékipari vagy friss termék részlegen), de
vasarolhat friss éleszidt a helyi pékségben is.
A formajatél figgetlenil az elesztdt
kzvetlenil a sitGedénybe kel helyezni a
tobbi hozzavaloval egyitt. Ne felejtse el
szétmorzsolni az élesztét az ujjaival, hogy
kéinnyebben feloldodjon. Csak az aktiv
szaritott élesztdt (kis szemcsékként) kell
Gsszekeverni hasznalat eldtt egy kis langyos
vizzel. Kdzel 35°C-0s vizet hasznaljon, mert
kevesebb esetén nem keleszt megfelelGen,




magasabb homérsékleten pedig elveszti
kelesztasi képesséagét. Mindig tartsa magat a
feltiintetett mennyiséghez, és ne felejtse el a
mennyiséget hozzaigazitani az éleszi6
formajahoz (lasd az aldbbi egyenértékiisegi
tablazatot).

Egyenértékiiség a mennyiségben/sulyban/tér-
fogatban a széritott élesztd, a friss élesztd és a

folyadék élesztd esetén:

Széritott éleszté (tk)

1 16 2 25 3 35 4 45 5
Friss élesztd (g)

9 13 18 22 25 31 36 40 45

Egyéb adalékok (olajbogyd, csaszarhus

darabkék, stb.): kedve szerint véltoztathat a

recepteken, amennyiben vigyéz arra, hogy:

~tovabbi hozzavalokat csak a hangjelzés
utan adagolja, féleg az olyan torékenyeket
mint az aszalt gyimdles,

@ TISZTIiTAS ES KARBANTARTAS

* Hizza ki a készlilék csatlakozodugaszat.

» Egy nedves kendovel tisztitsa meg az dsszes
alkatrészt, magét a késziléket &s az edény
belsejét. Alaposan széritsa meg - L.

» Mossa meg meleg vizzel az edényt és a ke-
verSlapatot. Ha a keverdlapat az edényben
marad, 5-10 percig hagyja &zni.

» Ha szikséges a fedelet meleg vizzel és szi-
vaccsal meg lehet tisztitani.

>a keményebb magvakat, mint a lenmag
vagy a szezammag a dagasztas kezdete
eltt adagolja, hogy megkdnnyitse a gép
hasznalatat,

>a csokidarabkékat fagyassza meg, hogy
jobb allaguk maradjon a kelesztés alatt.

> a nagyon nedves vagy zsiros hozzavalokat
{pl. olivabogyd, szalonna) alaposan
csopbglesse le, széritsa meg nedvszivo
papiral, és finoman lisztezze be a jobb
keveredés és a homogén tészta eléréséhez,

>ne adjon hozzé tovabbi nagy mennyiségl
hozzévalokat, kiilonésen sajtot, friss
gylimolcstt és friss zdldséget, mivel ezek
befolyasolhatjdk a tészta kelését. Tartsabe a
receptben feltintetett mennyiségeket.

> ne essen hozzavalo az edény mellé.

* A gép egyetien részét
se mossa
mosagatigépben.

» Ne hasznaljon haztartasi
tisztitdszert, se karchatasi korongot, se al-
koholt. Egy puha, megnedvesitett rongyot
hasznéljon.

» A gép burkolatat vagy a fedelet soha ne me-
ritse folyadékba.

|



—— r— »

—— A

@BAGETTEK ELOKESZITESE ES ELKESZITESE

Ezek elkészitéséhez sziilksége van az ehhez a funkciohoz tartozé dsszes tartozékra: 1 &ll-
vany bagett siitéshez (8), 2 tapadasmentes bagett siitélap (8), 1 hasitékvago (9) és 1 ecset

@).

1. Dagasztas és kelesztés

* Dugja be a kenyérsiitd gépet.

+ A hangjelzés utan alapbedllitasként az 1.
program jelenik meg - H.

+\/alassza ki a siités szinét.

+ Nem ajanlatos minddssze 2 bagettet sitni,
mert ennek eredményeként tul sotétre sil.

+ Ha 8 bagett siitését valasztia (4 bagett két-
szeri sitéssel): ajaniatos megformazni mind
a 8 bagettet, és 4-et a hitében térolni a ma-
sodik siitésig.

* Nyomja meg a @) nyomogombot. Meggyul-
lad a mikédést jelzd fény, és villogni kezd az
id6zitd 2 pontja. Megkezdddik a dagasztasi
ciklus, amit a kelesztés kévet - 1.

2. A bagettek elkészitése és siitése

A szakaszok megvaldsitasahoz a mellékelt

receptkdnyvben taldlhat segitséget.

A pék 4ltal haszndlt kézmozdulatokat mu-

tatjuk be Onnek, de néhany kisérlet utan On

kialakitja a sajat formazasi modjat. Akarmi-

Iyen modon is csindlja, az eredmény garan-

talt.

* Viegye ki a sitdformat a gépbdl - B.

» Enyhén lisztezze meg a murkafelletét.

» Vegye ki a tésztat a slitformabdl, és he-
lyezze a munkafeliiletére.

* Formdljon gbmbit a tésztabdl, és egy kés
segitségével ossza 4 tésztadarabra.

» Amint van 4 egyforma tésztadarabja, mar
csak a bagettek megformazdsa van hatra.
A lazabh szerkezetli bagetthez hagyja a
tésztadarabokat 10 percig pihenni a forma-

zas eldtt.

Megjegyzések:

- A dagasztasi szakaszban normalis, ha egyes
részek nincsenek jol dsszekeveradve.

- Amikor befejezdditt az elokészités, a kenyer-
siitdgép készenléti allapotot vesz fel. Tébb
hangjelzés jelzi Onnek, hogy befejezbdétt a
dagasztas és a kelesztés, a mikbdest jelzb
fény pedig villogni kezd.

A tésztat a hangjelzéseket kovetd egy dran

beliil fel kell hasznalni. Ennek leteltével a

gép visszaall alaphelyzetbe, és a bagett

program nullazodik. Ebben az esetben ja-
vasoljuk, hogy haszndlja a 3. programot,
ami csakis a bagettek megsiitésére szolgal.

A bagett hosszanak meg kell felelnie a ta-
padasmentes siitélap méretének (koriilbe-
1iil 15 cm).

A kenyerek diszitésével valtogathatja az
izeket. Ehhez elegendd megnedvesiteni a
tésztadarabokat, majd szezémmagba vagy
mékba forgatni Gket.

* Miutén elkészitette a bagetteket, helyezze
ket a tapadasmentes siitdlapokra.

@
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A bagettek tsszeillesztésének alul kell len-
nie.

+ Az pptimalis eredményhez atldsan vagja ba
a bagettek tetejét, és fogazott kés vagy a
mellékett hasitékvagd segitségével, hogy 1
cm-es nyilast hozzon étre.

Véltoziathat a bagett kiilsején, és készithet
bevégésokat egy ollé segitségével a bagett
egész hosszaban.

* A mellékelt konyhai ecset segitségével bo-
ségesen nedvesitse meg a bagettek tetejét,
elkeriilve viszont, hogy a viz 6sszegy(lion a
tapadasmentes siitblapok aljaban.

* Helyezze a bagetteket tartaimazd 2 tapa-
dasmentes siitblapot a mellékelt bagettsitd
allvanyra.

* Helyezze be a bagettsiitd allvanyt a gépbe,
a siitbforma helyére.

« Nyomja meg Ujra a @) nyomaégombat, hogy

a program tovabbindulion, és megkezdje a

bagettek sitesét.

A siitési ciklus végén 2 lehetdsége van:

4 bagett siitése esetén

- Hizza ki a kenyérsiitd gépet. Vegye ki a ba-

gettsiitd llvanyt. Hasznaljon mindig sité-

kesztyiit, mert az allvany nagyon forro.

-\egye ki a bagetteket a tapadasmentes sii-

télapokbdl, és racson hagyja dket kihdini.

8 bagett (2x4) siitése esetén

-\legye ki a bagettsitd allvanyt. Hasznaljon

mindig stitékesztyiit, mert az llvany nagyon

forra.

-Vegye ki a bagettekel a tapadasmentes si-

télapokbdl, és racson hagyja dket kihdini.

- Vegye ki a hiitébdl a 4 masik bagettet

{amelyeket elézetesen mar behasitott és

megnedvesitett).

- Helyezze ket a siit6lapokra (anélkil, hogy

megégetné magat).

- Helyezze vissza az allvanyt a gépbe, és

nyomja meg (jra a €) gombot.

- A siites végeztével kinizhatja a gépet.

-Vegye ki a bagetteket a tapadasmentes si-

tdlapokbol, és racson hagyja Gket kihdini.
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@ RECEPTEK

A kivalasztott receptnek és a hozzatartozé programnak megfelden belenézhet az id6 dsz-
szegzo tablazatba (238-241. oldal) és nyomon kovetheti az egyes ciklusok iddlebontéasat.
Ne véltoztasson a hozzavalék mennyiségén mert felborithatja a recept egyensulyat.

kk. = kavéskandl - ek. = evdkanal

4 vagy 8 darab, kb, 100 g-o0s bagett készitése 4 vagy 8 darab, kb, 100 g-0s bagett készitése
400g  800g 4009 800g
1.\iz 150ml 300 ml 1.Tej Wom - 280ml
2,56 gk 112k 2.56 ik, 112Kk
3, Lisei TS5 2459  490g 3. Cukor 2ek. 4ok,
4, Elesztt 1kk 2k, 3. Liszt 155 210y 420g
4. Blesztd 1kk. 2Kk,
Adja hozzd a hangjelzés utin
Viaj 25q 50q
5009 7509 1000 g 500g 7509 1000g
1.Viz 190m 250m 330 ml 1.\iz 200m 275 ml 365 m
2.0laj 1 ak. 112 gk, 2ek. 2,84 1 kk. 1172 kk, 2Kk,
3.50 T Tke 12Kk 3 LisztTs5 B0g 46y 820
4. Cukor 2k 3ks 1 ek. 4. Eleszth T Tkk. 1172 kk,
5, Tejpor ek 1472 gk, 2ak.
6. Liszt TES 5y 4869 05
7. Eleszto 1 kk. 1 kK, 1112 kk.
500g -~ 7509 1000 g BRIOS 5009 7509 1000 g
1.Viz 05ml 270 ml 355 mi 1. Tojasok lelitve* ~ 100g 1009 1509
2.0laj 12ek.  2ek Jek 2. Felolvasztottvaj 1159 145q 195 g
3.56 1k 112Kk 2kk 3,90 1kk, 1%k, 1742 kk.
4, Cukor 124k 2Kk Ikk, 4, Cukor 2M2ek,  Jak dek.
5. Liszt 756 130g  180g 240 5T ssml - 60ml 80 ml
6. Teljes kidriésil liszt 6. Liszi T35 280g 3659 485 g
T150 2000 270g 380 g 7 Bleszio 112k 2kk Ik«
7, Eleszté Tk 1k 112kk.  Opeiondlis: 1 kévéskandinyi narancsalajat.
PROG, 9 - GLUTEN MENTES
500g 7509 1000 g 1000 g
1.Viz meleg, 35°C) 210ml 285 ml 360 ml (Caak instant liaztkeveréket haszndljon.
2.0 Jkk. 1ek 112k Ne haladja meg az 1000 g tésztamennyiséget.
3.56 2Kk 1kk 112k, B L
1. Cukor qde Ak 1ek. 1 kbzepes tjds = 50g
5. Tepor gk 2ek 212 ek,
6. Liszt T55 350 4459 56859
7 Eleszté 1W2kk  212kk Ik,

107
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PROG. 10 - 0 NELKULI
SO NELKDLI KENYER

5009
1.Viz 200 m
2 LisztT55 30g
3. Szdraz élesztd /2 k.
Adja hozzd a hangjelzés utan
4, Szezdmmag S0g

PROG. 13 - KALACS

CITROMOSTESZTA
1. Tojasok laitve’

2. Gukor

3.8

4.\, puha, de hiftott
5. Citromhgj

6. Citramlg

T Liszt T55

8. Siitdpor

0g
270 ml
480g
1kk

750

1000g
365 ml
620y
1kk

100g

1000g
Mg

260 g
1cspet
g

112 gitrom
1172 citrom
4309
312Kk,

Verje fl a tojdsokal cukorral és sdval 5 percen heresziil,
mig fehér nem lesz. Ontse bele a késziilék taljsba. Adja
hozza a hideg olvadt vajat. Adja hozz4 a citrom levét és
héjat. Keverje 0ssze a lisztet a siitGporral és adja hozza a
keverékhez. Ellendrizze, hogy a liszt az edény kézapén egy

halomban talalhatd,

PROG. 15 - TESZTAFELEK

1.V

2. Tojésok leditve
3.86

5. Liszt T55

5009
45ml
1509
1 csipet
375 g

7509
0ml
200g
12 K,
S00g

1000g
70 ml
2759
1kk,
670g

PROG, 12 - KENYERTESZTA

PIZZATESZTA 500g . 7509 1000 g

1.Viz 160ml 240 ml 320 ml
2. Olivaolaj ek, 112ek 2ek.
3.80 Vekk Tk 1172 kk,
5. Liszt TS5 209 480¢ B40g
7. Elesztd ek 1kk 112 k.

PROG. 14 - LEKVAR

KOMPGTOK ES LEKVAROK

A kenyérsiitd gépbe vald helyezés eldtt, izlés szerint vigja
fel vagy szeletelje fel a gyiimblcsaket.

1. Eper, dszibarack, rebarbara

vagy sdrgabarack lekvar 5809
2. Cukor 360q
5. Citremlé 1 citrom
4, Pektin g
1. Narancs vagy grapefruitiekvar 500¢
2. Cukor 400q
3, Pektin S0q

"1 kozepes tojis = 50 g
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@ UTMUTATO A MINEL JOBB EREDMENYHEZ

1. Kenyerek esetében

A vért eredmény elmaradt? Tilzottan| Behorpadt Elégtelenill Elégteleniil Barna szélek, A kenyér
Ez a tablazat eligazitja ont. megkelt | kenyer,a = megkelt megpirult | deakenyér oldalal és
kenyér ilzott kenyér héj nem siilt teteje

megkelés | meg eléggé | lisztesek
NSl o G
U m B w =
Siités kéizben megnyomtak ' ' i
a @ gombot. o
Nem elég aliszt. | e
Tl sok a liszt. ' ' ) @
Nem elég az élesztd | | [ ]
Tiil sok az éleszte. | | e ®
Kevés a viz. | | L ] [ ]
Tl sok a viz. | ) L ]
Kevés a cukor. | ' [ ] i
Aliszt rossz mindssgu. e | o 3
& hozzavalok helytelen arényokban | | |
vannak (hl nagy mennyiségben). L4 | |
T meleg viz. | & |
Tul hideg viz. f °
Alkcimatian program, : | | o ® :

2. Bagettek esetében

A vért eredmény elmaradt? LEHETSEGES 0K MEGOLDASOK

|
Ez a tablazat eligazitja ont. |

A tészta keresztmetszete A kezdeti négyszcg alak nem | Sziikség esetén egyenesitse
nem egyenletes. |éllandd, vagy nem egyenld | ki nydjtofaval.
| vastagsagu.
Atésztanehezen |Hianyzik a receptbdl egy kevés | A receptje nem sikeriilt, kezdje
formazhato. viz, az elejercl. iy
A tészta tl sokat lett Formaljon Gjra gEmbat, és hagyja
dagasztva. 10 percig pihenni, mieldtt az elejérdl
kezdené.
| Formazza 2 részletben, kizben
|hagyja 5 percig pihenni.
A tészta ragados; nehez | Tl sok vizet hasznalt ! Enyheén lisztezze be a kezét,
megformazni a bagetteket. | a receptben. | viszont ha lehet, a teszta(tj ?SI
ek " | a munkafzliletet ne, majd folytassa
Rzt yll nelegen agta a bagetiek elkészitéset.

P




A vart eredmény el
Ez a tablazat eligazi

A tészta szakadozik, vagy
csomosodik a felszing.

Nem elég hatarozottak

|A hasitékok hajlamosak
gsszecsukddni, vagy nem
nyilnak szét siités kazhen.

LEHETSEGES OK

Atészta il sokat left
dagasztva.

€ A tészta ragados; til sok vizet | Kezdje Ujra a formazasi szakaszt |
a hasitékok a tésztadarabon. 'hasznd't a receptben. ‘

[Mem elég dles a kés,

Nem elég hatarozottan vagta
a hasitékot.

A tészta 10l ragadés volt; tl
sok vizet haszndlt a receptben.

A tésztadarab felszine nem volt |

Siités kozben beszakadozik | Nem elég mély a hasiték a

atészia széle. i tesztadarabon. |
A megsiilt bagettek az Tlisagos megnedvesitette a
allvanyhoz ragadnak. tésztadarabokat.
Tllsdgosan tapadnaka |
sitdlapok.
(A bagettek nem pirultak meg | Effeloitette a siités elott vizzel
elégge. atkenni a tésztadarabokat,
Aforméazés kozben tllsagosan |
meglisztezte.
Tul magas a kémyezet himér-
séklete (bbb, mint 30°C).
A bag'ettaﬁém néttek meg Kifelajtel_té az élesztit a
eléggs. recaptbdl,
Lejart szavatossagu az éleszto.

Nem adoll hozz4 elég vizet.

Formazas kézben tllsagosan |
dGsszenyomta &s megszoritotta
a bagetteket,

— S

@

'Hasznalja a mellékelt hasitékvagot,

|a hasitékot,
A recepte nem siker(ilt, kezdje az

elég feszes a formazas kizben. |meghﬂzza a tesztaf, amikor a

MEGOLDASOK
Formaljon (jra gdmbit, és hagyja
10 percig pi‘mni, mielGtt az elejrdl
kezdené.

’%ﬁmézza 2 részletben, kézben |
hagyja 5 percig pihenni,

lgy, ho%y enyhen belisztezi a kezét,
viszont ha lehet, a tésztat és a
munkafeliletet nem.

vagy egy nagyon éles mikrofogazasd
kést,

Gyors, hatarozott mozdulattal vagja

elajérdl,
Kezdje tjra tigy, hogy jobban

hivelykujjara forgatja,
Tekintse meg a 106. cldalon a
hasitékok idedlis formajat.
Tavolitsa el az felesleges vizet az
ecsetrdl. )

Mieltt ratenns a tésztat, kissé kenje |
_ofajjal a sitdlapokat. .

A kovetkez alkalommal figyeljen oda
ra.

Mielétt siitni kezdens, alapasan
kenje at vizes ecsettel.
'Hasméléon hidegebhb vizet

(10 és 15°C kozott) ésivagy
kevesebb élesztdt,

Arecaptie nem siker(itt, kezdje az |
elgjérdl,
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@ A MUSZAKI PROBLEMAK UTMUTATOJA
PROBLEMAK OKOK - MEGOLDASOK
A kevarélapédtok bennragadtak az * lagyja dzni, mielitt kivenné.

edényben. i

A @ gomb megnyomésa uldn | » Ha a kijeizon az EO1 felirat jelenik meg és a készliek sipol:
sammi a készlilek il meleg. Varjan 1 orat két ciklus kozott.

sam Lorlenik, * Ha a kijeiztn az EOO felirat jelenik meg és a késaiilék sipol:

a készlilek Wl hideg. Varja meg mig eléri a szobahdmersékletet.

* Ha a kijetztin a HHH vagy EEE felirat jelenik meg és a készllék sipol:
(izernzavar. Készilekét egy autorizalt szakembermek kell elldtnia.

+ Késlaltetatt inditas volt beprogramazva.

Az @ gomb megnyomasa utén |+ Az edényt nem helyezte be teljesan.

amotor forgdsba lendil, dea | A keverdlapat hianya vagy rosszul behelyezett keverdlapat.

dagasztas nem magy végbe. A fent emlitett két esetben, kapesolja ki a késziléket a @ gomb hosszi
| leryomaséval, Kezdje el Ujra az elejétdl.

Kesleltetett inditds utén, | * A programozas utan elfelejtette megnyomni a @ gombot.

a kenydr nem ke't meg sléggé |+ Az dleszid dsszekeveredett a sdval és/vagy a vizzel

vagy semmi sem t8riént. | » Hidriyzik a keverdlapat.

Eqett szag. ' » A hozzavalok egy része az edény mellé esett: hagyija lehdini a gépet,
majd ezt kijvetben tisztitsa meg a gép belsejét egy nadves szivaccsal,
tisztitdszer nélkil.

o Kifutott a készitmény: a hozzavaldk mennyisige, elsdsorban a folyadéks,
tllzott volt, Viagye figye'embe a receptekben eldirt araryokat.

@ GARANCIA

» Akésziilék kizardlag otthoni, beltéri kiriilmé- o A kész(ilék elsd hasznélata elditt olvassa el fi-
nyek kozétt vald haszndlatra alkaimas; a gyelmesen a hasznalati dtmutatot: az Gtmu-
hasznalati utasitasnak nem megfelelt hasz-  taténak nem megfeleldé haszndlatért a
nalat esetén a gyarté semmilyen feleldsséget  Moulinex semmilyen felelésséget nem véllal.
nem vallal, &s az a jotallds elvesztését vonja
magaval.

@ KORNYEZETVEDELEM

* A hatélyos szabélyozas szerint minden hasz-  tatlanna kell tenni: hizza ki és vagja el a zsi-
nalaton kivilli készilléket teljesen hasznalha-  norjat, mielott a késziiéket kidobna.

Fedezze fel a bagettek formazasat részletesen bemutato filmet,
letbltve a filmes Utmutatét az alabbi honlapokrol:

www.moulinex.fr / www.moulinex.com




@ TABELA CYKLI -TABULKA CYKLU -TABULKA CYKLOV - CIKLUSOK
-TABELA CIKLOV - TABELA CIKLUSA - CIKLUSI PECENJA - TABLICA
CIKLUSA - TAB/IULIA HA LIMKJUTE - TABEL CICLURI - TSUKLITE
TABEL - CIKLU LENTELE - CIKLUTABULA

h-ggevel, -

hré-u-val-st, | h-dy-val-st. |h-f-9-vel.-st, | b-6-4-val. -5t Irdes-val.-st. brgueval, -5t
ZRUMIENE | CZAS GZAS FORMO- | 1.PARTIA | 2 PARTIA |  WYSWIETLANY ODGRZE-

PRZYGOTO- |  WANIE PAZY SYGNALE WANIE
WANIA DIWIEKOWYM
VYPECENT | CELKDVY NA | TVAROVANT 1 | DOBA 10 UCHOVANT
cAs H?Humm ﬁﬂ PEEENzI !‘#IZ\W VTEPLE

| WPECEME | GAS | DOBAPRI- | TVAROVANIE | PECEME Y, | PECENIEZ | (S ZOBRAZENY | UCHOVANE
VARKY | VARKY VTEPLE

. HEJ- ID0- ELbKﬁhESI FORMAZAS | 1ADAG | 2ADAG A MELEGEN
ARNYALAT | TARTAM SUTESE | SUTESE mﬂﬁﬂ TARTAS

ZAPECENOST| UKUPND | VREME |OBLIOVANJE| PECENJE L | PECENJE2. | PRIKAZANOVREME | ODRZMWAMIE |
YREME | PRIPREME PARTWE PARTIE | PRILIKOM Zvui TOPLOTE

SIGNALA
TAMNJENJE | UKUPNO | VRIEME | NAGN ENJE 1 | PECENJEL. memzmu.m ODRZAVANJE
VRIEME | PRIPREME | IZRADE | SLWEDA | SLMEDA mgﬁ NOG |  TOPLINE
NALA
TAMNJENJE | UKUPNO | VRAEME |OBLIKOVANJE| PECENJE 1, | PECENJE 2. |PRIKAZANO E| ODRZAVANJE
VRUEME | PRIPREME SERWE | SERWE |PRILIOM ZVUCNOG|  TOPLOTE
SIGNALA
CELOTNI | GASZA [OBLIKOVANJE| PRVA | DRUGA GASDO | OGREVANE
EtLg" PRIPRAVD [pau PEKA %
[ I |
- | IPEMWYAHE | OELUO | BPEME3A | OGOPMAHE | H3MWYAHE | W3MHHAHE | NOCOYEHO BPEME | NOTABPKAHE
BPEME |NPUTOTERHE 15a Ipa CBC 3BYKOB Tono
TAPTHA | MAPTHZA CHIHAN _ Sl
GREUTATE | TMP | TIMPDE | MODELARE | COACERE | COACEREa| TIMP ERE
| TOTAL | PREPARARE pﬂ'maTEl‘; 2-aTURA uals 'ﬁ%
PRUUNIS- | AEG |VALMISTAMISE| VORMIMINE | ESIMESE | TelsE KUWTAVAEE | SO0JANA
TAMINE AEG AHIUTAE | AHJUTAIE HOIDMINE
KUPSEMINE | KUPSEMINE
PASKRUDI- | VISAS | PARUOSINO [FORMAVINAS| 1 2 PO PAPILD
NMAS | LAIKAS |  LAIKAS KEPMAS | KEPIMAS IMO

GARQZAS | KOPEJAIS | GATIVOSANAS| Fi 1.CEPIENA | .C ARADRS LAIKS [ TEMPERATURAS
AIE | RS | LAKS | VEDOAA | GEPUN | GePANE | FECPASTEN | ShchAM

| 28 1:10 - 152

| 2 1115 ’ 157

231 1:25 - 207

1:06 1:00
318 1410 1:10 252

325 7 faf-r 115 302
EHY 1:25 1:25 322




2 105 & 210 |

A* : & |

(aog) 236 1:10 - 375 5
241 115 - 2:20

1:26 1100

336 105 | 105 75
ifn.n'g} 346 1110 1110 325
356 195 | 115 335

A*= 1 partia - 1 paceni - 1 peCenie - 1 fegy sitésre - 1 patenje - 1 sijed pedenja - 1 pedenje- 1 enkratno peke -
1 enna napTupa - 1turd da coacere - 1 ahjutdie tarvis - 1 vienam kepimui - 1 vienam capienam - (400 g|

B*= 2 partia - 2 peeni- 2 peenia - 2 két sitésre - 2 pedenja - 2 sljeca pedenja - 2 patenja - 2 dvakratno peko -
2 enna napTiga - 2 ture dz coacere - 2 kahe ahjutaie tarvis - 2 dviem kepimams - 2 diviem capizniem - (800 g)




] bre4-val. -5t | h-g4-val -5, ef-yvalest | bebuevalest | hedewvalest
WAGA | ZRUMIENIE | CZAS PRZYGOTOWANIE CIASTA | WYPIEKANIE| ODGRZEWANIE | DODATKI
| MWyrabianie, Odpoczynek, Wyrastanie)
HMOTNOST) WYPECENT csg:gw PRIPRAVATESTA PECENI UCHOVANT | EXTRA
{Hnéteni-Odpotinek-Kynuti) VTEPLE
HMOTNOST| VYPECENE |  Cas PRIPRAVA CESTA " PECENIE | UCHOVANIE | EXTRA
{Hnetenie-OdpoZinak-Kysnutie) VTEPLE
MERET |  HE)- | IDOTAR- A SUTES MELEGEN | EXTRA
ARNYALAT | TAM {Dagasztis-Pihends-Kalasztés) TARTAS
TEZINA | ZAPECE- | UKUPNO PRIPREMANJETESTA PECENJE | ODRZAVANJE | EXTRA
| NOST | VREME | (Meenje-Odmaranj TOPLOTE
TEZNA | TAMMNJENJE | UKUPNO PRIPREMATIJESTA PECENJE | ODRZAVANJE | EXTRA |
VRWEME | (Mijedenje-Odmaranje-Dizanje) TOPLINE
TEZINA | TAMNJENJE | UKUPNO PRIPREMATIJESTA PECENJE | ODRZAVANJE | EXTRA
VAWEME |  (Mjesanje-Odmaranje-Dizanje) TOPLOTE
TEZA  ZAPECENOST c%mm PRIPRAVATESTA PEKA | OGREVANJE | DODATNO
AS | [Gnatanje - Podivanje - Vzhajanje)
KONWYE- | MPEMWYAHE | OBLLO TIPHTOTBAHEHATECTOTO TOTBEHE nnmm OMBAHH- |
CTBO | BPEME (Mecene, Moxoii, Byxane) TENHO
COACERE | GREUTATE | TIMP PREAPARAREA ALUATULUI COACERE IIEN'EALESE SUPLI-
TOTAL |  (Framéntare-Fepaus-Crestere) MENTAR
KAAL | PRUUNIS- | AEG TAIGNA ETTE-VALMISTAMINE | KUPSETA- LIsA
TAMINE (Satkumine-hoidmine-kergitamne) |  MINE HCIIIJI!NE
PASKRUDI- | VISAS TESLOS PASILDYMAS KEPIMAS PAPILD | SILDYMAS
NIMAS LAIKAS (minkymas-pawzé-pakélimas)
GAROZS | KOPEJAIS MIKLAS GATAVOSANA CEPEANA [TEMPERATURAS| PAPLIDUS
[ZVELE LAIKS [micidana-uzbriesana-pacelgana) SAGLAI
“ 0:10 0:10
; ; LB
=4 1:15 115
n | s 0:48 223 |
2 3:02 2:08 0:53 1:00 2:28
3 307 0:58 2:33
1 2:52 0:48 2:25
2 2:57 2:04 0:53 1:00 2:30
3 307 1:03 2:40
1 2:34 5 0:55 212
2 2:39 2:09 1:00 1:00 2:17
3 2:44 105 | 2:22
1 aar 040 2:47
2 3:22 2:37 0:45 1:00 2:52
3 3:27 0:50 2:57
1 1:28 BT | o 112
1:33 0:43 50 1:00 1:17
E 1:38 0:55 1:22




1000 210 1:15 @55 1:00 -

500 T 2:44 : ) 0:50 o 207
750 2:49 1:54 0:55 1:00 222
1000 3 2:54 1:00 227
1
2

0:10 0:10

1:10 1:10

EW JASHY -SVETLA-SVETLA-VILAGOS -LIGHT - SVWETLO - SVIJETLO -SVETLO -CBETNO -DESCHISA - HELE -LIGHT - GAISA
PR SFEDNI-STREDNI- STREDNA -KZEPES - MEDIUM -SREDNJE - SREDNJE - SREDNJE -CPE[HO - MEDIE - KESKMINE -MEDIUM -VIDE.A
EN CIEMNY -TWAVA - TMAVA -SOTET -CARK - TAMNO - TAMNO - TEMND - THMHC - INCHISA - TUME-DARK - TUNS3A

Uwaga: taczny czas nie obejmuje czasu podirzymania temperztury.

Poznamka: celkové trvani nezahrnuje dobu uchovéni v teple.

Poznamka; celkové trvanie nezahifia &as uchavania v teple.

Megjegyzés: a teljes iddtartam nem tartalmazza a melegen tartasi iddtartamot.
Mapomena: DuZing trajanja programa ne ukljuZuje zagravanje.

Mapomena: ukupno vrileme trajania ne ukljucuje vrijama zagrijavanja.
Napomena: ukupno vrijeme ne ukljuéuje vrijeme odrZavanja toplote.

Opomba: Gelotni ¢as delovanja ne vkljutuje asa segrevanja.

Benexka: B 00WATA NPOALNXMTENHOCT HE CE BKMIOHEA EPEMETO 2a NOAALPKAHE Ha TONNHHATA.
Observatie: durata totaél nu include timpul de mentinere la cald.

IMarkus : kogupikkus &i sisalda kuumutamisasga

Pastaba: | berdrg trukme néra jskaitiuotas numatytas j5limo laikas.

Piezime: kopéjais igums reietver karstuma uzturgianas.
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il ® |0
FRANCE - Inclus GROUPE SEB France SAS
Martinique, Guadeloupe: Place Ambroise Courtois 09 74 50 10 14 1an
Réunion & St. Martin 68355 Lyon Cedex 03 .
GREECE | SEB GROUPE EAMMADEAE. | 2
QBb; O Kih 7 2106371281 | :
EAAAAA TS B R Tl | xpbwa
SEBASIA Lid [
HONG KONG Room 801, /F, North Block, Skyway House 8528130 8998 | 1 year
3 Sham Mong Road, Tal Kok Tsul, Kowloon S
MAGYARORSZAG / GROUPE SEB CENTRAL-EURDPE Kit .
HUNGARY Tauird kéz 4 2040 Budadrs (1) 8018434 ; 2év
: Groupe SEB Indonesia (Represenlative ofiice) ==
INDONESIA Sudirman Plaza, Plaza Marein 8th Floor +52 21 5793 6881 | 1 year
JL Jendral Kav 76-78, Jakarta 12910, Indonesia |
GROUPE SEB ITALIA S.p.A.
ITALIA Via Montefaltro, 4 199 207 892 2anni
20156 Milano
GROUFE SEB JAPAN Co. LId. -
JAPAN 1F Takanawa Muse Building, 3-14-13, Higashi Gotanda, 0570-077772 1 year
Shinagawa-Ku, Tokyo 141-022
KA3AKCTAH «lpynna CEB memﬁ 119180 Mncmey T STR0 50 2 wpin |
KAZAKHSTAN y i Tyt i VA, Eypeani M| years
(F)28 HE 220}
s M 27 HEIE 88 MY 35 - 110-790 isan i R
T LATVIA GROUPE SEB POLSKASP Z 0.0. ,
ul. Ostrobramska 79 6 716 2007 2 gadi
LATVIA 04-175 Warezawa DO ga_. |
GROUPE SEB POLSKA SP 2 0.0. 2
P u, Ostmabramska 76 64708888  |ropuHm /|
04-175 Warszawa years
" Offce 1, oo 1556 oroun & 1680 Sofa - Buigar 2
nar ravin - Bulgaria
MACEDONIA Thoi b BRNCARiA Dok, & (022050022  |ropwrm /
¥n, Bopoea 52, cn. 1, scue 1, 1680 Codhus - Bunrapun years
GROUPE SEB MALAYSI|A SDN. BHD
MALAYSIA Lot No.CI3A/001 & 002, Block C, Kelana Sq. No.17, Jalan 656550 8900 | 1 year
557126, 47301 Kelara Jaya - Petaling Jays, Salanger
GSEB MEXICANA, S A da CV. Godsmith 36 Dasp. 401,
MEXICO Col. Palanco - Delegacicn Miguel Hildalgo (01800) 112 8325 | 1 afios
11 560 Mexico D.F.
TOR «Fpyn CEB Yepainan 2ani/
MOLDOVA Byn. [lparomancea 31 B, odic 1 (22) 929249
02068 Kifie, Yrpaina years
GROUPE SEB NEDERLAND BV :
NEDERLAND e e 0318582424 | 2jaar
GROUPE SEB NEW ZEALAND
NEW ZEALAND UnitE. Buiiding 3, ?mﬁmhialn Highway, Ellersie, 0800 700 711 1 year
— GROUPE SEB NORDIC AS
NORGE EMpove] 2i 815 09 567 248r
2750 Bal’.rup DANMARK
GRCUPE SEB COLOMBIA -
PERU Aw. Gamino Raal N° 111 of 8058 +511 4414455 | 1 afios
San lsidro - Lima - Perdl

@
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2-5 - 56-69

6-9 - 70-83

10-13 - 84-97

14-17 - 98-111

18-21 - 112-125

22-25 - 126-139

26-29 - 140-153

30-33 - 154-167

34-37 - 168-181

38-41 - 182-195

42-45 - 196-209

46-49 - 210-223

50-53 - 224-237

g ®

bread ‘& baguéttines)

Ref. NCOD113271

www,.moulinex.com




