@ JEGYZEK
1 - kémlelbablakos fedél
2 - vezérl6pult

a - LCD kijelz6
b - bekapcsolas / leéllitas gomb
¢ - témegvalaszté gomb

¢ - a késleltetett beinditast és a 8.-12. program

idébeallitasat szabalyozé gombok
e - héjarnyalatot valaszté gomb
f - programvalaszté meniigomb
g - miikodésjelzd lampa

3 - kenyérsiitd edény

4 - keverblapat

5 - mérécsésze

6 - a - evlkanal
b - kavéskanal

7 - kampo a dagasztdlapatok
kiemeléséhez

@ BIZTONSAGI TANACSOK

Vegyiink részt a kdrnyezetvédelemben!
® Az 6n gépe szdmos értékesithetd vagy Gjrahasznosithaté anyagot tartalmaz.
mmm O Adja at egy begy(ijtd kézpontnak, hogy a feldolgozasa végrehajthatd legyen.

e A késziilék elsd hasznalata el6tt figyel-
mesen olvassa el a hasznalati utasitast: A
gyarté nem vallal feleldséget a hasznalati
utasitasban leirtaktdl eltéré hasznélat esetén.

Az On biztonsaga érdekében a késziilék ele-
get tesz a vonatkoz6 szabvanyoknak és el6-
irasoknak (Kisfeszliltségli berendezésekre,

Elektromagneses 6sszeférhetéségre, Elelmi-

szerrel érintkez6 anyagokra, Kornyezetvede—
lemre... taviranyitéval.

A késziiléke nem miikodtethetd kiilsé idézi-
t6vel vagy taviranyit6-rendszerrel.

A késziiléket ne haszndlja olyan személy (a
gyerekeket is beleértve), aki cstkkent fizikai,
szenzoros vagy mentalis képességekkel ren-
delkezik, vagy nem ismeri a késziilék m{iko-
dését, kivéve, ha a biztonsagért felelés
felnétt felligyelete mellett teszik és megkap-
tak a hasznalatra vonatkozo utasitasokat. A
gyermekeket felligyelni kell, hogy ne jatssza-
nak a késziilékkel.

A késziiléket stabil munkafeliileten hasznalja,
tavol az olyan helyektél, ahonnan viz frécs-

csenhet ra, és semmiképpen ne tegye a be-

épitett konyha polcara.

* Ellendrizze, hogy a késziilék fesziltségigé-
nye megfelel az elekiromos hal6zatnak. Bar-
milyen csatlakoztatdsi hiba esetén a
garancia érvényét veszti.

° A készliléket foldelt aljzathoz kell csatlakoz-
tatni. Ellenkez6 esetben elektromos aramii-
tés érheti. Az 6n biztonsaga érdekében a
féldelésnek meg kell felelnie az orszagban
érvényes elektromos héldzati szabvanyok-
nak.

¢ Ezt a késziiléket csak otthoni hasznélatra
tervezték. Ne hasznalja kiltérben.
A gyart6 nem véllalhat semmilyen felel6ssé-
get olyan kérokért, amelyek a késziilék hely-
telen vagy ipari hasznalata, ill. a kezelési
utasitasok be nem tartasa kovetkeztében ke-
letkeztek, és a garancia érvényét vesziti.

° Huzza ki a késziiléket az aljiatbél, ha befe-
jezte a hasznédlatat és amikor meg akarja
tisztitani.

° Ez a termék kizarélag haztartasokba ajanl-
juk. A termék garancidja az alabbi hasznalat
esetén nem fog élni:

- munkahelyi konyhak, bolti konyhak és
egyéb munkahelyek,
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- farmok,
- hotelek, motelek és egyéb széllasadd
helyek.

* Ne haszndlja a késziiléket ha:

- az elektromos kabel hibas vagy sériilt,

- a késziilék leesett a foldre, és lathatoan
megserilt vagy nem megfeleléen miikddik.

Ezekben az esetekben vigye késziilékét a

legkozelebbi szakszervizbe, hogy megsziin-

tessen minden kockazatot. Lasd a garanci-

alevelet.

° Ha az elektromos kébel sériilt, azt szakkép-
zett személlyel ki kell cseréltetni a kockaza-
tok elkeriilése érdekében.

° A tisztitast és a mindennapos karbantartast
kivéve minden més beavatkozast csak hiva-
talos szakszerviz végezhet.

* Ne meritse a késziiléket, az elektromos ka-
belt vagy a dugét vizbe vagy egyéb folya-
dékba.

* Ne hagyja, hogy a 16g6 elektromos kabelt
gyermekek elérjék.

* Az elektromos kabel ne legyen kézel vagy ne

- érjen hozza a készlilék forré részeihez, hé-

forrashoz vagy éles sarokhoz.

° Hasznalat kdzben ne mozgassa a késziilé-
ket.

* Ne érintse meg a betekintd ablakot mii-
kddés kozben vagy kis idével a kikapcso-
las utan. Az ablak felforrésodhat.

* Ne a vezetéknél fogva hlizza ki a késziiléket.

¢ Csak j6 allapotban levé, foldelt, megfelelen
besorolt hosszabitékabelt hasznaljon.

* Ne helyezze a készlléket masik berende-
zésre.

* Ne haszndlja a késziiléket melegitésre.

* Ne hasznélja a késziiléket masra, mint ke-
nyér slitésre vagy dzsem készitésére.

* Ne helyezzen papirt vagy miianyagot a ké-
sziilékbe, és ne helyezzen ra semmit.

° Ha a késziilék barmilyen része langra kap, ne
probalja meg vizzel eloltani. Hizza ki a ké-
szliléket. Nedves torlével fojtsa el a langokat.

° Az 6n biztonsaga érdekében csak a készii-
Iékhez tervezett kellékeket és alkatrészeket
hasznalja.

° A program végén mindig hasznaljon siit6-
kesztyiit az edény és a forré alkatrészek
megérintéséhez. A késziilék nagyon fel-
forrésodhat a hasznalat soran.

e Soha ne takarja el a szell6z6nyilasokat.

* Legyen nagyon 6vatos, mert a fedél kinyita-
sakor g6z aramolhat ki a késziilékbél a prog-
ram kdzben és a végeén.

e A 9. program (dzsem, bef6tt) hasznalata-
kor a fedél kinyitasakor figyeljen a gézre
és a forro freccsenésekre.

*.Ne haladja meg a receptekben feltuntetett
mennyiségeket,
- ne haladja meg az 900g tésztamennyisé-
get,
- ne haladja meg az 500 g liszt- és 6,5 g
élesztémennyiséget.

e A késziilék mért zajszintje 55 dBA.
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@ GYAKORLATI TANACSOK

ElGkészilet

1. Olvassa el figyelmesen a hasznalati Gtmu-
tatét: az ebben-a gépben készitett kenyér
nem a kézi eljarasmaéd szerint késziil!

2. Minden hozzaval6é szobahémérséklet(i le-
gyen (kivéve ellenkez6 értelm( utasitas ese-
tén), és a mennyiség pontosan legyen
lemérve. A folyadékokat a mellékelt
mérécsészével mérie meg. A kavéskanal-
nyi és az ev6kanalnyi mennyiségek lemé-
réséhez a dupla mérékanalat hasznalja.
A pontatlan mérések rossz eredmenyhez
vezetnek.

3. A hozzaval6kat még a szavatossagi idétar-
tam lejarta elétt hasznalja fel, és ezeket
hlivos és szaraz helyen Grizze.

4. A lisztmennyiség mérési pontossaga na-
gyon fontos. Ezért a lisztet konyhai mérleg-
gel kell lemérni. Zacskos szaritott éleszt6t
hasznaljon. Ha a receptek nem kérik ezt, ne
hasznaljon vegyi éleszt6t. Amennyiben egy
élesztds zacskot kinyitott, azt 48 dran beliil
fel kell hasznalni.

5. A készitmények folyamatos kelése érdeké-
ben mi azt javasoljuk, hogy az 6sszes hoz-
zavalot mar -a legelején tegye bele a
stitbedénybe, és_hasznalat kdzben keriilje
el a fedél kinyitasat (kivéve ellenkezé ér-
telm({ utasitas esetén). A receptekben fel-
tlintetett hozzavalok behelyezési sorrendjét
és mennyiségét szigorlan tartsa be.
El6szér a folyadékokat, majd a szilard hoz-
zévaldkat helyezze be. Az éleszt6 nem ke-
veredhet a folyadékokkal és a séval.

Az ALTALABAN BETARTANDO SORREND:
Folyadekok (vaj, olaj, tojés, viz, tej)

A liszt elsé fele

Tejpor

Sajatos szilard hozzévaldk
A liszt masodik fele
Eleszté

VNV NVN YV VNV VY

Hasznalat

° A kenyérkészitést érzékenyen befolyasol-
jak a hémérsékleti és nedvességi feltéte-
lek. Nagy meleg esetén a szokasosnal
frissebb folyadékok hasznalatat tanacsoljuk.
Ugyanigy, hideg esetén megt6rténhet, hogy
a vizet vagy a tejet kissé fel kell melegiteni
(de a 35°C soha nem Iéphetd &t).

Dagasztas kozben idénként hasznosnak

bizonyul a tészta allapotanak az el-

lenérzése: ez egy olyan homogén golyot

kell képezzen, amely kénnyen levalik a

sutoedeny falairdl.

- ha még marad beépliletlen liszt, egy kISSG
tobb vizet kell tenni,

- ha nem, akkor esetleg még egy kis I|sztet
kell hozzaadni.

A korrigalast kériiltekintéen kell végrehajtani

(egyszerre maximum 1 evékanalnyit téve),

és miel6tt egy Ujabb beavatkozasra keriiine

sor, meg kell varni e beavatkozas

eredményét.

Gyakori hiba az a téveszme, hogy éleszté
hozzaadasaval a tészta jobban megkel. A
tdl sok éleszt6 azonban meggyengiti a tészta
struktirajat, az tllsagosan megkel és siités
kézben pedig behorpad. Ujjhegyeivel kdn-
nyedén végigtapogatva, siités el6tt-6n is
megallapithatja a tészta allapotat: a tészta
enyheén legyen ellendllo, és az ujjhegyek
helye lassacskan t(injon el.

@ ELSO HASZNALAT ELOTT

o Tavolitsa el az sszes csomagoléanyggot,
matricat és tartozékot a készlilék kulsejérd!
és belsejébdl - A.

@ GYORS KEZDES

o Huzza ki a késziilék csatlakozodugaszat és
dugja be egy lefoldelt aljzatba.

s Els6 hasznalatkor enyhe szag keletkezhet.

o Tavolitsa el a kenyérsiité edényt felemelve a
fogantyut és forditsa el egész enyhén 6ramu-
tatd jarasaval ellentétes iranyba. lllessze be
a kever6lapatokat -B-C.

o A hozzavalokat az el6irt sorrendben adagolja
a siitéedénybe. Bizonyosodjon meg, hogy a
hozzavaldkat pontosan lemérte -D-E.

o Tegye vissza a kenyérsiité edényt. Az edényt
tartsa a fogantyunal fogva és tegye bele a
kenyérsiitébe Ugy, hogy passzoljon a da-
gasztd berendezésre ( kicsit dontse oldalra,
hogy sikeriljon). Forditsa el egész enyhén
Oramutaté jarasaval ellentétes iranyba és az
edény a helyére il -F-G.

* Egy nedves kenddvel tisztitsa meg az osz-
szes alkatrészt és magat a késziiléket.

e Csukja le a fedelet. Dugja be a kenyérsiit6-
gép haldzati dugaszat és kapcsolja be a
gépet. A hangjelzés utan, a kijelzéh az alap-
értelmezetten 1-es program jelenik meg,
azaz 900 g-nyi alapanyag kézepes héjarnya-
latra torténd siitése -H.

e Nyomja meg az ‘O Qombot. Az id6zit6 2
pontja villogni kezd. Felgyullad a miikédés-
jelz6 lampa -1-d.

o A siitési ciklus végén hizza ki a kenyérsiit6-
gép hdlozati csatlakozd dugaszat. Vegye ki a
kenyeret a stit6bdl. Mindig hasznaljon véds-
keszty(it, mert az edény fiile és a fedél bel-
seje meleg. Boritsa ki a meleg kenyeret, és
helyezze egy racsra, ahol hagyja hiini 1 éran
at -K.

Kenyérsiitégépének megismeréséhez és els6 kenyerének elkészitéséhez,
mi az ALAP KENYER receptjének kiprobalasat ajanljuk.

ALAP KENYER (1. program) - -

OSSZEALLITAS - kk. = kavéskanal - ek. = evékanal

HEJARNYALAT = KOZEPES 1. Viz =320 ml 4. CUKOR = 3 kk.
TOMEG =900 g 2. OLAJ =4 ek. 5. LISZT=525¢
IDOTARTAM = 3:00 3. SO = 11/2 kk. 6. ELESZTO = 11/3 ek.




@ KENYERSUTOGEPENEK HASZNALATA

Minden egyes program esetén egy alapér-
telmezett bedllitas jelenik meg. Kovetke-
zésképp, a kivant beallitasokat kézzel kell
kivalasztania.

Egy adott program kivalasztasa

Egy adott program kivalasztasa utan egy sor
olyan szakasz  aktivalodik, amelyek
automatikusan kévetkeznek egymas utan.

. A menii gomb segitségével adott
menu szamU program kozott valaszthat.
X " Megjelenik a programnak megfelel6
ldotartam Mindannyiszor ahanyszor meg-
nyomja a gombot, a vezérlépulton megjelend
szam a kévetkez6 programra ugrik, ezek 1 és
wew 12 kOZOtt @ kOvetkezok:

1. Alap kenyér. Az Alap kenyér program al-
kalmas majd mindegyik fehér lisztbdl ké-
szlilt kenyér siitésére.’

2. Francia kenyér. Ez a program megfelel a
hagyomanyos, ropog6s héju franciakenyér
siitéséhez.

3. Korpas kenyér. Korpas kenyér lisztbdl ké-
szit kenyeret.

4. Gyors alap kenyér. A Gyors alap kenyérr
elnevezésl program a GYORS kenyér re-
ceptjéhez felel meg (Lasd a 49. oldalon). A
stly és kenyérhéj barnasag beallitds nem
elérhet6 ennél a programnal.

5. Edes kenyér. Az Edes kenyér programot
olyan receptekhez haszndlja, amelyek tobb
zsiradékot és cukrot tartalmaznak. Ha kész
keverékekkel készit briésokat és kalacso-
kat, ne hasznaljon t&bb mint 700 g tésztat
Osszesen.

6. Ultra gyors l. Az Ultra Gyors | program
csak 900g-os cip6 siitésére alkalmas. A
kenyér, mely Ultra Gyors programmal ké-
sziilt sokkal kompaktabb, mint mas prog-
ram esetén.

7. Ultra Gyors Il. Az Ultra Gyors Il program
csak 700g-os cipo siitésére alkalmas. A
kenyér, mely Ultra Gyors programmal ké-
sziilt sokkal kompaktabb, mint mas prog-
ram esetén.

8. Tészta. Ez a program nem siit, csak da-
gaszt és keleszt, pl. pizza tésztat, bukta
tésztat.

9. Lekvar. A Lekvar programmal automatiku-
san készitheté gylimolcslekvar és bef6tt.

10. Kalacs. A program segitségével kiilon-
b6z6 kelesztett és siitéporos siitemények
készithetdk.

11. Szendvics kenyér. A szendvics kenyér
program idedlis puha kenyérhez vékony
héjjal.

12. Csak Suités. A cipd siit6 program lehetévé
teszi a 10-t61 60 percig terejedd siitést (1
perces intervallumokra alllthato) Mikodhet
magaban, vagy

a) a kelt tészta programmal,

b) a kisiit6tt és kih(ilt kenyer u1rameleg|te—
sére, hogy Ujbdl ropogds legyen,

c) a slités befejezésére, amennyiben hosz-
szasabb aramsziinet szakitotta volna meg
a sitési ciklust.

A 12-es program alatt a késziiléket nem
szabad feliigyelet nélkiil hagyni.

Ha menet kézben szeretné megallitani a
programot, tartsa lenyomva a ;¢5: gombot.

A kenyér tdmegének kivalasztasa

A kenyér tdmege alapértelmezetten 900 g-ra
all be. A témegek csak tajékoztatasként
vannak megadva. A pontositas érdekében,
tanulmanyozza a receptekben leirtakat. A 4, 6,
7, 8, 9, 10, 12-es programok - nem
rendelkeznek a témeg bedllitasanak az
opcidjaval. A 700 g-os vagy 900 g-os termék
bedllitasdhoz nyomja meg a gombot g%; A
valasztott bedllitastdl balra, felgyullad a

" vizudlis jelz6fény.
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. A kenyérhéj arnyalatanak

kivalasztasa

Alapertelmezetten a hégj arnya!ata
KOZEPESRE allitédik. A 8, 9-es programok
nem rendelkeznek a héjarnyalat bedllitasanak

. lehet6ségével.

Harom lehetéség all rendelkezésre:

VILAGOS / KOZEPES / SOTET).

Amennyiben mddositani szeretné az
alapértelmezett beallitdst, addig tartsa

@ A CIKLUSOK

A 160-161. oldalon 1évé tablazatban
megtaldlja a kiilonféle ciklusok
programvalasztastol fliggd 6sszetételét.

M Dagaszias
Hozzajarul a tészta struktarajanak
atformalasahoz, vagyis a kénnyebb

kelesztéshez.

A tészta az 1. vagy a 2. dagasztasi ciklusban,
illetve az Osszekeverési periodus kelesztési
ciklusai kozott talalhaté. Az 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7,
10, 11-es programok esetén, ebben a ciklus-
ban adhatja hozza a kdvetkezd hozzavalokat:
széritott gylimolcsok, olajbogydk, szalonnada-
rabok, stb... Egy hangjelzés fogja jelezni
onnek, hogy mikor kell beavatkoznia. Lapoz-
zon az elkészitési id6tartamok Gsszefoglald
tablazatahoz (158-159. oldal) és az ,extra” osz-
lophoz. Ez az oszlop mutatja azt az idétarta-
mot, mely a hangjelzés felhangzasanak
pillanataban megjelenik majd az 6n gépének a
kijelz6jén.

A hangjelzés pontos idejét megtudhatja, ha az
+extra” oszlopban feltiintetett id6tartamot le-
vonja a teljes siitési id6tartambol.

Pl.: jextra” = 2:51 és ,teljes id6tartam” = 3:13.
A hozzavaldkat 22 percen belil be lehet
onteni.

O Pihenés

Hozzajarul a tészta térfogatnove-
kedéséhez, hogy javuljon a dagasztas
mindsége.

lenyomva az é@ gombot, amig a valasztott
bedllitastdl balra felgyullad a vizualis jelz6fény.

Bekapcsolas/iedllitas

Nyomja meg az (D gombot. Elkezdédik az
id6tartam visszaszamlalasa. A program
ledllitaséhoz vagy a késleltetett idézités
érvénytelenitéséhez, nyomja 5 masodpercen
at az ‘() gombot.

+1 ) p
O Kelesziés

Siités utan lehetdvé teszi a kenyér
melegen tartasat. Ennek ellenére, a sités
végén a kenyér kiboritasa ajanlott.
A tészta az 1., a 2. vagy a 3. kelesztési]
ciklusban talalhato.
n

Sutés
Ez a miivelet a tésztat kenyérbéllé alakitja,
és lehet6vé teszi a kenyér megpirulasat,
valamint a héj ropogdssa valasat.
A kenyér a végs6 siitési ciklusban talalhato.

W Melegen tartds

Siités utan lehetdvé teszi a kenyér
melegen tartasat. Ennek ellenére, a siités
végén a kenyér kiboritasa ajanlott.

Az 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 10, 11, 12 programok
esetén a készitményt a késziilékben
hagyhatja. A siités utan automatikusan
beindul az egy déras melegen tartasi ciklus.
Abban az 6raban, mikor a kenyér
melegentartasa folyamatban van, a kijelzon a
0:00 vilagit és az id6zitén a 3 villog. A ciklus
végén, tdbb csipogd hang kibocséatasa utan,
a késziilék automatikusan leall.

®




@ AZ IDOZITETT PROGRAM

A gép ugy is beprogramozhato, hogy a keé-
szitmény az 6n dltal valasztott idépontban
legyen kész. Ezt 15 oraval eldre lehet be-
programozni. Az iddzitett program nem al-
kalmazhaté a 6, 7, 9, 12 programok esetén.
Ez a szakasz csak azutan all rendelkezésre,
miutan kivalasztotta a programot, a
héjarnyalat fokat és a tomeget. Megjelenik a
program id6tartama. Szamitsa ki a program
elinditdsanak pillanata és a készitmény 6n
altal ohajtott elkészitési iddpontja kozotti
id6tartamot. A gép automatikusan megjegyzi
a program ciklusainak az id6tartamat.
Az {+;és \—-gombok segitségével, jelemtse
"meg a kiszamolt id6tartamot (+ felfele és -
lefelé). A gombok révid megnyomésai 10 per—
ces lépésekkel torténd gorgetést tesznek lehe-
tévé + rovid csipogé hang. Hosszas
megnyomas esetén a gérgetés folyamatos, 10
perces lépésekkel torténik.

Pl.: most 20 h van és &n azt szeretné, ha ke-
nyere masnap reggel 7 h 00-kor legyen kész.
Az (+: és (—) gombok segitségével progra-
mozza be a {1 h 00 -at. Nyomja meg az - C)
gombot. A gép egy hangjelzést bocsét ki. 2

pontja 3 villogni kezd. Megkezdédik a vissza-
szamlalas. Felgyullad a miikddésjelzd lampa.

Ha valahol hibazott vagy modositani szeretné
az idépont beallitasat, hosszasan nyom]a az
‘(). gombot, egészen addig, amig az egy
hangjelzést bocsat ki. Megjelenik az alapértel-
mezett id6pont. Ismételje meg a miiveletet.

Egyes 6sszetevék romlandék. Ne hasznélja az
idézitett programot olyan receptekhez,
amelyek a kovetkezOket tartalmazzék: friss
tej, tojas, joghurt, sajt, friss gylimélcsok.

@® Gyakorlati tanacsok

Aramsziinet esetén: ha ciklus kozben egy
aramsziinet vagy egy hibas mandver
megszakitja a programot, a gép egy 10 percig
tartd védelemmel rendelkezik, ami ennyi ideig
meg6rzi a programozast. A ciklus oft
folytatédik, ahol abbamaradt.  Ezen
idGintervallum tdlliépése utan a programozas
elveszik.

Ha o6sszekapcsol két programot, varjon 1
orat a masodik program elinditasa elétt, hogy
a készlilék teljesen lehiilhessen.

Megtérténhet, hogy a keverSk a kenyér el-
tavolitasakor a kenyérben maradnak. llyen
esetben haszndlja a "kampd" tartozékot a ko-
vetkez6képpen:

> amint a kenyeret eltavolitotta, tegye azt az ol-
daléra és tartsa azzal a kezével, amelyikre
stitokeszty(it huzott,

> masik kezével illessze be a kampot a keverd
tengelyébe és nyakoroljon ra enyhe hizée-
rét, hogy a lapat engedjen.

> igazitsa meg a kenyeret és hagyja kihlni egy
racson.

@ A HOZZAVALOK

A zsiros alapanyagok és az olaj: a zsiros
alapanyagok a kenyeret puhdbba eés
izletesebbé teszik. Ugyanakkor a kenyér

_ jobban és hosszabb ideig eltarthaté. A tilzott

zsirossdg lassitia a kelesztést. Ha vajat
hasznél, vagja apré darabokra, hogy
egyenletesen eloszthassa a készitményben,
vagy olvassza meg. A meleg vajat ne keverje a

készitménybe. Kerilie el, hogy a zsir
kapcsolatba keriiljon az élesztével, mivel a
zsir  megakadalyozhatja az  élesztd
rehidratalodasat.

Tojasok: a tojasok dusitjak a tésztat, javitjak a
kenyér szinét, és elémozditjdk a kenyérbél
megfeleld kialakulasat. Ha tojasokat hasznal,
azzal aranyosan csoOkkentse a folyadék
mennyiségét. Torje fel a tojést és annyi
folyadékot adjon hozza, amig eléri a
receptben “el6irt folyadekmennylseget A
receptek kdzepes nagysagu, 50 g-os tojassal
szamolnak. Ha a tojasok nagyobbak, még
adjon hozza egy kis lisztet, ha kisebbek, akkor
az eredetinél kissé kevesebb lisztet kell
adagolni.

Tej: friss tejet vagy tejport hasznalhat. Ha
tejport hasznal, adja hozz4 az eredetileg elGirt
vizmennyiséget. Még ha friss tejet is hasznal,
vizet akkor is hozzaadhat: a 1ényeg az, hogy
az Ossztérfogat megegyezzen a receptben
eldirt térfogattal. A tejnek emulgalé hatésa is
van, ami hozzasegit a szabdlyosabb Uregek
kialakulasahoz, kovetkezésképp a bélnek
kellemes kiilalakja lesz.

Viz: a viz rehidratélja és aktivalja az élesztét.
Ez a lisztben levé keményitét is rehidratélja, és
lehetévé teszi a bél kialakulasat. Tejjel vagy
mas folyadékokkal a vizet teljesen vagy
részlegesen helyettesiteni lehet.
Szobahémérsékletil folyadékokat hasznaljon.

Lisztek: a hasznalt liszt tipusatol fliggben, a
liszt tdmege érezhetd eltéréseket mutat. A
liszt minésége ugyanakkor a kenyérsités
eredményeit is befolydsolhatja. A lisztet

hermetikus edényben Orizze, mert a liszt
érzékenyen reagal a légkori feltételekre:
nedvességet szivhat magaba, vagy épp
ellenkezéleg, kiszaradhat. A szabvanyos liszt
helyett inkdbb ,er6s”, ,kenyérsitésre
alkalmas” vagy ,pék’-lisztet hasznaljon. Ha a
kenyértésztahoz zabot, korpat, blzacsirat,
rozst vagy egész gabonaszemeket ad hozza,
kenyere sllyosabb és laposabb lesz.

Ha a recept nem rendelkezik masként, mia
T55-0s liszt hasznalatat ajanljuk. Ha kész
keverékekkel készit
kalacsokat, ne hasznaljon t6bb mint 900 g
tésztat 6sszesen.

briocsokat és

A liszt megszitdlasa is befolyasolja az

eredményeket: minél teljesebb kiérlési a liszt
(vagyis a blzaszem héjanak egy részét is
tartalmazza), annal kevésbé kel meg a tészta
és a kenyér anndl srlibb lesz. A
kereskedelemben haszndlatra kész,
kenyérsiitéshez valo stitbkeverékeket is talal.
A felhasznalas el6tt, tanulmanyozza a gyartok
javaslatait. A programok kivalasztasa
altaldban a felhasznalt siitbkeveréktdl fligg.
Pl.: Korpaskenyer- 3-as program.

Cukor: a kristalycukrot, a nédcukrot vagy a
mézet részesitse el6nyben. Ne hasznaljon
porcukrot vagy kockacukrot. A cukor téplalja
az éleszt6t, j6 izt ad a kenyérnek és javitja a
héj pirulasat.

S6: ez adja az élelmiszer izét és hozzéjarul az
élesztd hatasanak szabalyozasghoz. Nem
szabad sszekeverni az éleszt6vel. A sonak
koszonhetden, a tészta kemény, kompakt és
nem kel meg tdl gyorsan. Ez a tészta
strukturajat is feljavitja.

Eleszté: a siitoélesztd tobbféle formaban is

"létezik: Kis kocka forméban frissen, széritva,

amely vizzel aktivalodik és instant széritott. A
friss élesztdé szupermarketekben kaphatd
(pékipari vagy friss termék részlegen), de
vasarolhat friss éleszt6t a helyi pékségben is.
A formédjatol flggetlenil az élesztét
kozvetlenil a siitéedénybe kell helyezni a

@




tobbi hozzavaldval egyitt. Ne felejtse el
szétmorzsolni az élesztét az ujjaival, hogy
kénnyebben feloldddjon. Csak az aktiv
szaritott élesztét (kis szemcsékként) kell
Gsszekeverni hasznalat elétt egy kis langyos
vizzel. Kdzel 35°C-os vizet hasznaljon, mert
kevesebb esetén nem keleszt megfelelGen,
magasabb hé&mérsékleten pedig elveszti
kelesztési képességét. Mindig tartsa magéat a
feltiintetett mennyiséghez, és ne felejtse el a
mennyiséget hozzaigazitani az éleszt6
formajahoz (lasd az alabbi egyenértékiiségi
tablazatot). ;
Egyenértékiség a mennyiségben/stlyban/fér-
fogatban a szaritott élesztd, a friss élesztd és a
- folyadék €éleszitd esetén:

t

Szaritott élesztd (tk)

1 15 2 25 3 35 4 45 5
Friss éleszté (g)

9 13 18 22 25

31 36 40 45

@ TISZTITAS ES KARBANTARTAS

° Hizza ki a késziilék csatlakozddugaszat.

° Egy nedves kendével tisztitsa meg az 6sszes
alkatrészt, magat a késziiléket és az edény
belsejét. Alaposan szaritsa meg - L.

* Mossa meg meleg vizzel az edényt és a ke-
verSlapatot. Ha a keverGlapat az edényben
marad, 5-10 percig hagyja azni.

° Ha sziikséges a fedelet meleg vizzel és szi-

vaccsal meg lehet tisztitani.

Egyéb adalékok (olajbogyd, csaszarhis

darabkak, stb.): kedve szerint valtoztathat a

recepteken, amennyiben vigyaz arra, hogy:

>tovabbi hozzavaldkat csak a hangjelzés
utan adagolja, féleg az olyan térékenyeket
mint az aszalt gylimdlcs,

>a keményebb magvakat, mint a lenmag
vagy a szezdmmag a dagasztas kezdete
elétt adagolja, hogy megkénnyitse a gép
hasznalatat,

>alaposan csepegtesse le az olyan
hozzévaldkat, mint mondjuk az olajbogyd, -

> a zsiros hozzavaldkat enyhén lisztezze meg,
hogy jobban elkeveredjenek,

>ne adjon hozza tovabbi nagy mennyiség(i
hozzaval6kat, kiilonésen sajtot, friss
gyimolcsét és friss zoldséget, mivel ezek

~ befolyasolhatjak a tészta kelését. Tartsa be a

receptben feltlintetett mennyiségeket.
> ne essen hozzavald az edény mellé.

* A gép egyetlen részét :
se mossa mosogatogépben.

* Ne hasznéljon haztartasi tisztitdszert, se
karchatasu korongot, se alkoholt. Egy puha,
megnedvesitett rongyot hasznaljon.

° A gép burkdlatat vagy a fedelet soha ne me-
ritse folyadékba.

@ RECEPTEK

A kivalasztott receptnek és a hozzatartozé programnak megfelSen belenézhet az id6 6sz-
szegz0 tablazatba (160-161. oldal) és nyomon kovetheti az egyes ciklusok id6lebontasat.
Ne valtoztasson a hozzavalok mennyiségén mert felborithatja a recept egyensﬂlyét.

kk. = kavéskanal - ek. = evékanal

1. PROG. - ALAPKENYER =~ = = - | 4.PROG. - GYORS ALAP. KENYER

700 g 900g
1.Viz 270 ml 320 ml
2. Olaj 3 ek. 4 ek.
3.86 14Kk, 112 kk.
4. Gukor 21/4 ek, 3 ek.
5. Liszt 450g ~ 525¢
6. Eles7té . 1 kk. 11/3 kk.

2. PROG. - FRANCIA KENYER '

700 g 900 g
1.Viz 250 ml 330 ml
2. Olaj 2 ek. 3 ek.
3.S6 1 Kkk. 11/2 kk.

. 5. Cukor 1172 gk. 2 ek.
4. Liszt 450g 600 g
6. Eleszt6 3/4 kK. 1 kk.

‘3. PROG. - KORPAS KENYER :

: 700 g 900 g

' 1.Viz 270 ml 320 ml

© 2.0lgj 2 ek. 21/2 ek.
3.56 1172 kk. 13/4 kk.
4. Cukor 2 kk. 21/2 Kk.
5. Liszt 180 g 220 g
6. Teljes kidrlési liszt 270 g 330g

| 7 Eleszté 1 kk. 11/4 Kk.

PRSI

: 7009
1.Viz (40-50°C) 250

2. Olgj 2 ek.
3.86 1 kk.
4. Cukor 1172 ek.
5. Liszt 450 g
6. Eleszt6 2 kk.

5.PROG. - EDESKENYER B

700g
1.Viz 250 ml
2. Olgj 2 ek.
3.56 1Kk
4. Cukor 3 ek.
5. Liszt - 4504
6. Tejpor 2 ek.
7. Eleszt6 1 kk.
Opcionalis:

1 kavéskanalnyi narancsolajat.

900 g
330 ml
3 ek.
1172 kk.
2 ek.
600 g
2 kk.

900 g
330 ml

3ek.

1172 kk.
4 ek.
600 g
2 ek.

1 kk.

6. PROG. - ULTRAGYORS | = - -

1.Viz (40-50°C)
2. Olaj

3.S6

4. Cukor

5. Liszt

6. Eleszt6

900 g
330 ml
3 ek.

1172 kk.

4 ek.
600 g
2 kk.




7:PROG: - ULTRA GYORS Il
’ 7009 -

1.Viz (40-50°C) 270 mi
2. Olaj 2 ek.
3.50 1 kk.
4, Cukor 3ek.
5. Liszt 4509
6. Elesztd 2 kk.

8:PROG.-TESZTA ’ B

900 g
2. Olaj 3 ek.
3.6 2 kk.

4. Liszt 600 g
5. Cukor 21/2 ek.
6. Elesztd 1 kk.

9.PROG.- LEKVAR =

9009

1. Eper 550 ¢
2. Cukor pektinnel 550 g

KOMPOTOK ES LEKVAROK

A kenyérsiitd gepbe valé helyezés el6tt,
izlés szerint vagja fel vagy szeletelje fel
a gyimdlcsoket.

10. PROG. - KALACS

1000 g

1. Tojasok 4

2. Cukor 260 g
3.50 1 kk.
4.Vaj, puha, de hiitott 904

5. Gitromhéj 1 citrom
6. Citromlé 1 citrom
7. Liszt (T45) 43049

8. Sutdpor 31/2 kk.

Verje fel a tolasokat cukorral és soval 5 per-
cen keresztiil, mig fehér nem lesz.

Ontse bele a késziilék taljaba.

Adja hozza a hideg olvadt vajat.

Adja hozza a citrom levét és héjat.

Keverje dssze a lisztet a siitéporral és adja
hozza a keverékhez.

Ellendrizze, hogy a liszt az edény kdzepén
egy halomban talalhatd.

¢

11 PROG. - SZENDVICS KENYER

700 g 900 g
1.Viz 195 ml 250 ml
2.Vajvagy margarin 2173 ek. 3 ek.
3.86 3/4 kK. 1 kk.
4. Cukor 2173 ek. 3 ek.
5. Liszt 3104 4004
6. Kukoricaliszt 80g 10049
7. Széritott élesztd 1174 kk. 1172 kk.

@ UTMUTATO A

MINEL JOBB EREDMENYHEZ

ad Tulzottan| Behorpadt | Elégteleniil | Elégteleniil | Barna szélek, | A kenyér
ablazat eligazitja 6 megkelt | kenyér,a { megkelt | megpirult | de a kenyér |oldalai és
kenyér | talzott kenyér héj nem siilt teteje
megkelés meg eléggé | lisztesek
utan !
B W & L] L]
Siités kézben megnyomtak )
az ¢ gombot. ®
Nem elég a liszt. (-]
Tal sok a liszt. @ ®
Nem elég az éleszto. ()
Tal sok az élesztd. (] @
Kevés a viz. ® @
Tl sok a viz. @ ®
Kevés a cukor. @
Aliszt rossz minGségi. @ ®
A hozzavaldk helytelen aranyokban
vannak (tdl nagy mennyiségben). ®
Tal meleg viz. ()
Tal hideg viz. ®
Alkalmatlan program. @ ©

eA MUSZAKI PROBLEMAK UTMUTATOJA

A kevero!apatok bennragadtak az
edényben.

MEGOLDASOK

o Hagyja &zni, miel6tt kivenné.

Az gomb megnyomasa utan
semmi
sem torténik.

* Ha a kijelz6n az HHH felirat jelenik meg: a késziilék tul meleg.
Varjon 1 drat két ciklus kozott.

* Ha a kijelzon az LLL felirat jelenik meg: a késziilék tdl hideg.
Varja meg mig eléri a szobahdmérsékletet.

° Ha a kijelz6n az EEO felirat jelenik meg: tizemzavar.
Késziilékét egy autorizalt szakembernek kell ellatnia.

o Késleltetett inditas volt beprogramozva.

Az (y: gomb megnyomasa utén
a motor forgasba lendiil, de a
dagasztas nem megy végbe.

* Az edényt nem helyezte be tefjesen.
o A keverdlapat hidnya vagy rosszul behelyezett keverdlapat.

Késleltetett inditas utan,
a kenyér nem kelt meg eléggé
vagy semmi sem tortént.

e A programozas utan elfelejtette megnyomni az :¢5;: gombot.
o Az éleszt6 Gsszekeveredett a soval és/vagy a vizzel.
o Hianyzik a keverdlapat.

Egett szag.

« A hozzavalok egy része az edény mellé esett: hagyja leh(ilni a gépet,
majd ezt kbvetden tisztitsa meg a gép belsejét egy nedves szivaccsal,
tisztitdszer nélkill.

o Kifutott a készitmény: a hozzavalok mennyisége, elsésorban a folyadéke,

tdlzott volt. Vegye figyelembe a receptekben el6irt aranyokat.

@




