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C - kenyérsiité edény

D - keverlapat

E - mérécsésze

f1 - evékanal

F - dupla mérékanal

f2 - kavéskanal

b1 - LCD kijelzé b3 - témegvalaszté gomb

b6 - programvalaszté menligomb

500g  750g 1000g

© npower

b5- héjarnyalatot
valaszté gomb

b4 - a késleltetett beinditast és a 12. progra b2 - bekapcsolas/ ledllitasgomb
idébeallitasat szabalyozé gombok
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) BEVEZETES

A  kenyérnek jelentés szerepe van a lekvarokat. Am vigyazat, mindezek ellenére egy
taplalkozasunkban. Ki nem almodozott arrdl, hogy  elsajatitasi idére is sziikség van, hogy kenyérsitéd
kenyerét otthon siisse meg? gépét a lehetd legjobban kihasznalhassa. Aldozzon
A haztartasi kenyérsiité géppel ez most egy kis id6t a gép megismerésére, és ne legyen
véghezviheté. csalodott, ha ugy tlinik, hogy az elsé prébalkozasok
Fliggetlendl attél, hogy 6n kezd® vagy szakértd, most  nem jartak tOkéletes sikerrel. Ha mégis tlrelmetlen, a
elég lesz ha hozzdadja az Osszetevéket, és a  Gyors kezdés elnevezési fejezetben talalhatd recept
kenyérsité gép a tobbit magatol elvégzi. Ezentlul  segiteni fog az elsd Iépések megtételében. Tudnia kell,
egyaltalan nem kell beavatkoznia, és konnyedén hogy az ezzel a géppel készitett kenyér bele s(r(ibb,
készithet kenyereket, briésokat, tésztadkat és  mint a pékségben készil6é.

AZ ELSO LEPESEK

TANACSOK ES FURFANGOK KENYEREINEK A SIKEREHEZ

1. Figyelmesen olvassa el a haszndlati Gtmutatét és 5. A készitmények kelesztése megzavarasanak elke-
az abban talalhato recepteket haszndlja: az ebben rilése érdekében mi azt javasoljuk, hogy az Osz-

a gépben késziilt kenyér nem ugy készll, mint a szes hozzavalét mar a legelején tegye bele a
kézzel készlil6! slitéedénybe, és hasznalat kdzben kerilje el a
fedél kinyitasat (kivéve ellenkezd értelmi utasitas

. Minden hozzavalé szobahémérsékletl kell legyen
(kivéve ellenkezd értelmi utasitds esetén), és a
mennyiség pontosan kell legyen lemérve. A folya-
dékokat a mellékelt mérécsészével mérje meg. A
folyadékokat a mellékelt mérécsészével mérje

esetén). A receptekben feltlintetett hozzavaldk
behelyezési sorrendjét és mennyiségét szigortian
tartsa be. El6szor a folyadékokat, majd a szilard
hozzavaldkat helyezze be. Az éleszté6 nem keve-
redhet a folyadékokkal és a soéval.

meg. A kavéskanalnyi és az ev6kanalnyi men-
nyiségek leméréséhez a dupla mérékanalat
hasznalja. A pontatlan mérések rossz eredmé- Az ALTALABAN BETARTANDO SORREND:
nyekhez vezetnek.
Folyadékok (vaj, olaj, tojas, viz, tej)
3. A hozzavaldkat még a szavatossagi idétartam S6
lejarta el6tt hasznalja fel, és ezeket hiivos és sza- Cukor
raz helyen &rizze. A liszt els6 fele
Tejpor
4. A lisztmennyiség mérési pontossaga nagyon fon- Sajatos szilard hozzavaldk
tos. Ezért a lisztet konyhai mérleggel kell lemérni. A liszt masodik fele
Zacskos szaritott élesztét hasznaljon. Ha a recep- Eleszté
tek nem kérik ezt, ne hasznaljon vegyi élesztét.
Amennyiben egy élesztds zacskdt kinyitott, azt 48
oran belll fel kell hasznalni.
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Kenyérsiité gépének megismeréséhez és elsd kenyerének elkészitéséhez, mi az ALAP KENYER recept-
jének kiprobalasat ajanljuk

ALAP KENYER  HEJARNYALAT > KOZEPES sO > 1,5kk.
(1. program) TOMEG > 1000 g CUKOR > 1ek.
IDOTARTAM > 3:18 TEJPOR > 2ek.

kk. > kavéskanal OLAJ > 2ek. LISZT > 6059

> 330 ml ELESZTO > 1,5kk.

ek. > evokanal ViZ

—
A fil felemelésével és a kenyérsité edény eldlrdl
hatra huzasaval (hogy minden oldalon egymas utan

kiakadjon a pecek) emelje ki az edényt.
lllessze be a keverélapatokat.

O\\\,,_ III_III_I —J

A hozzavalokat az el6irt sorrendben adagolja a
sitéedénybe. Bizonyosodjon meg, hogy a
hozzavaldkat pontosan lemérte

500g 750g 1000g

Tegye vissza a kenyérsitd edényt. Nyomja meg
elébb egyik, majd masik oldalon az edényt, hogy az
racsusszon a meghajtéra, és hogy az edény mindkét
oldalan beakadjon a pecek.

Dugja be a kenyérsiité gép halézati dugaszat. A
hangjelzés utan, a kijelzén alapértelmezetten az 1-es
(1P) program jelenik meg, azaz 1000 g-nyi alapanyag
kdzepes héjarnyalatot és az annak megfeleld id6t
jelent.

750g 1000 g

A
Nyomja meg az @ gombot A sutési ciklus végén huzza ki a kenyérsité gép
jelzéfény. Az idézité 2 pontja villogni kezd. halézati csatlakoz6 dugaszat. A fogantyuk
Megkezdédik a ciklus. megfogasaval, felfelé huzva,vegye ki a kenyérsiité
edényt. Mindig hasznaljon védékeszty(t, mert az
edény file és a fedél belseje meleg. Boritsa ki a
meleg kenyeret, és helyezze egy racsra, ahol hagyja
hlni 1 éran at
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KENYERSUTO GEPENEK HASZNAL

750 ¢

500¢g

Minden egyes program esetén egy alapértelmezett beallitas
jelenik meg. Kovetkezésképp, a kivant beallitasokat kézzel kell kivalasztania.

EGY ADOTT PROGRAM KIVALASZTASA

Egy adott program kivalasztasa utan egy sor olyan szakasz aktivalédik, amelyek automatikusan kdvetkeznek

egymas utan.

A MENU gomb segitségével adott szamU program kozétt valaszthat. Megjelenik aprogramnak
megfelel6 idétartam. Mindannyiszor ahanyszor megnyomja a gombot, a vezérlépulton megjelend

szam a kovetkezd programra ugrik, ezek 1 és () 12 kozott a kdvetkezok:

1 > alap kenyér 5 > gyors teljes ki6rlésl kenyér
> cukrozott kenyér

> gyors cukrozott kenyér

> szupergyors kenyér

2 > gyors alap kenyér
3 > francia kenyér
4 > teljes ki6rlésl kenyér

o N o

1. Az alap kenyér elnevezésli programmal a
legtobb, buzalisztet hasznaldé kenyérrecept
elkészithetd.

2. Ez az Alap kenyér program gyors valtozata. Az
igy készitett kenyér belseje lehet, hogy kevésbé
lesz kénny(.

3. A Francia kenyér elnevezés(i program a
szokvanyos francia fehérkenyér receptjének felel
meg.

4, A Telies kibrlést elnevezésli programot
akkor kell valasztani, amikor teljes kiérlést lisztet
hasznal.

5. Ez a program a Teljes kiérlési kenyér
program gyors valtozata. Az igy készitett kenyér
belseje lehet, hogy kevésbé lesz konnyd.

6. A Cukrozott kenyér elnevezésli program
azokhoz a receptekhez talal, amelyek zsiros
alapanyagokat és cukrot tartalmaznak.

7 Ez a program a Cukrozott kenyér program
gyors valtozata. Az igy készitett kenyér belseje lehet,
hogy kevésbé lesz kdnnyd.

8. A Szupergyors kenyér elnevezés(i program a
SZUPERGYORS kenyér receptjéhez felel meg
(lasd 10. oldal).
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9 > sltemény

10 > lekvar

11 > kelt tésztak

12 > kizarolag sités

9. A Sitemény elnevezésli program sltemények
elkészitését teszi lehetévé sltépor segitségével.

10. A Lekvér elnevezésl program automatikusan
megfézi a lekvart az edényben.

11. A Kelt tésztak elnevezés( program nem siit.
Ez a kelesztett tésztak dagasztasanak és
Osszegyurasanak felel meg. Pl.: pizzatészta.

12.A Kizarélag sutés elnevezésli program
segitségével sutni lehet, 10 perces savonként
allithato, 10-t6l 60 percig terjedd idétartamon
belil. Ez egymagaban is valaszthatd, és a
kovetkezOkkel 6sszekapcsolva hasznalhato:

a) a Kelt tésztak elnevezés(i program,

b) felmelegiteni és ropogdssa tenni a mar
el6zéleg megsitott és kihdlt kenyeret,

c) a kenyérsutési ciklus kdzben bekdvetkezett
hosszas daramsziinet esetén, a sités
befejezéséhez.

A 12. program hasznalata kézben a gépet nem
szabad feliigyelet nélkiil hagyni.

A ciklus megszakitasahoz a () gomb hosszas
megnyomasaval dllitsa meg kézileg a programot.

A KENYER TOMEGENEK KIVALASZTASA

A kenyér tdmege alapértelmezetten 1000 g-ra all be.
A tdmegek csak tajékoztatasként vannak megadva.
A pontositas érdekében, tanulmanyozza a
receptekben leirtakat. A 10, 11, 12-es programok
nem rendelkeznek a tOmeg beallitasanak az
opcidjaval. A 500 g-os, 750 g-os vagy 1000 g-os
termék bedllitdsahoz nyomja meg a gombot LA
vélasztott beallitastol balra, felgyullad a vizualis
jelzéfény.

A HEJARNYALAT KIVALASZTASA

(PIRULASI FOK)

Alapértelmezetten, a héj arnyalata KOZEPESRE
allitodik. A 10, 11, 12-es programok nem
rendelkeznek a héjarnyalat beallitasanak az
opcidjaval.

Harom opcié all rendelkezésre: VILAGOS (L) -
KOZEPES (P) - SOTET (H). Amennyiben médositani
szeretné az alapértelmezett beallitast, addig tartsa
lenyomva az gombot, amig a valasztott

beallitastol balra felgyullad a vizudlis jelz6fény.

BEKAPCSOLAS/LEALLITAS

Nyomja meg a @ gombot, hogy a készilék
beinduljon. A mikodésjelzd lampa kigyullad.

A visszaszamlalas elkezdédik.

A programot utélagosan a gomb hosszan
térténé megnyomasaval allithatja le, és igy
érvénytelenitheti a késleltetett iddézitést is. A
mikodésjelzé lampa kialszik.

.

A 132.-133. oldalon lévé tablazatban megtaldlja a kildnféle ciklusok programvalasztastdl figgd

Osszetételét.
ELOMELEGITES > DAGASZTAS > PIHENES > KELESZTES > SUTES > MELEGEN
Ezt a 4-as Hozzdjarula  Hozzdjarula  Sutés utan Ez a mivelet TARTAS
és a 5-as tészta tészta lehetévé teszia a tésztat Sités utan
programokban strukturajanak térfogatndvek kenyér melegen kenyérbéllé lehetéve
hasznaljak atforméalasdho edés tartdsat. Ennek alakitja, és teszi a kenyér
a tészta z, hez, hogy ellenére, lehet6évé teszi  melegen tartasat.
kelesztésének vagyis a javuljon a sUtés végén  a kenyér Ennek ellenére,
fokozasahoz. kénnyebb adagasztds  a kenyér megpirulasat, a sltés végén a

kelesztéshez. mindsége. kiboritasa valamint a héj  kenyér kiboritasa

ajanlott. ropogossa ajanlott.
valasat.

ELOMELEGITES: csak a 4-as és a 5-as
programoknal aktiv. Ebben az id6északban a
kever6lapat nem mikodik. Ez a szakasz lehetévé
teszi, hogy az éleszték kifejtsék a hatasukat, ezaltal
elésegitse azoknak a kenyereknek a ndvekedését,
amelyek olyan lisztfélékbdl késziltek, amelyek
nemigen kelnek meg.

DAGASZTAS: a tészta az 1. vagy a 2. dagasztasi
ciklusban, illetve az 0Osszekeverési periddus
kelesztési ciklusai kdzott taldlhaté. Az 1, 2, 4, 5, 6,
7-as programok esetén, ebben a ciklusban adhatja
hozzd a kovetkezd hozzavaldkat: szaritott
gylimolcsok, olajbogydk, szalonnadarabok, stb....
Egy hangjelzés fogja jelezni dnnek, hogy mikor kell
beavatkoznia. Lapozzon az elkészitési id6tartamok
Osszefoglalé tablazatdhoz (132.-133. oldal) és az
,extra” oszlophoz. Ez az oszlop mutatja azt az
id6étartamot, mely a hangjelzés felhangzasanak
pillanataban megjelenik majd az 6n gépének a

kijelz6jén. A hangjelzés felhangzasi pillanatanak
pontosabb megtudakolasa érdekében, elég ha az
~extra” oszlopban feltlintetett idétartamot levonja a
teljes sitési idétartambol.

Pl.: ,extra” = 2:51 és ,teljes id6tartam” = 3:13. A
hozzavalokat 22 percen bellll be lehet 6nteni.

KELESZTES: atésztaaz 1., a 2. vagy a 3. kelesztési
ciklusban talalhaté.

SUTES: a kenyér a végs6 siitési ciklusban talalhato.

MELEGEN TARTAS: az 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, és 8
programok esetén a készitményt a készililékben
hagyhatja. A sités utdn automatikusan beindul az
egy 6ras melegen tartasi ciklus. A melegen tartas
oraja alatt a kijelz6 a 0:00-an marad. Szabalyos
id6kozonként egy csipogd hang hallatszik. A ciklus
végeén, tobb csipogd hang kibocsatasa utan, a
készilék automatikusan leall.
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" AZ IDOZITETT PROGRAM

A gép ugy is beprogramozhatd, hogy a készit-
mény az o6n altal valasztott idépontban legyen
kész. Ezt 13 6raval el6re lehet beprogramozni. Az
id6zitett program nem alkalmazhaté az 8, 9, 10,
11, 12 programok esetén.

Ez a szakasz csak azutan all rendelkezésre, miutan
kivalasztotta a programot, a héjarnyalat fokat és a
tdmeget. Megjelenik a program idétartama.
Szamitsa ki a program elinditdsanak pillanata és a
készitmény ©n altal ohajtott elkészitési idépontja
kozotti idétartamot. A gép automatikusan megjegyzi
a program ciklusainak az idétartamat. Az (+) ést (=)
gombok segitségével, jelenitse meg a kiszamolt
idétartamot (® felfelé és (= lefelé). A gombok révid
megnyomasai 10 perces I|épésekkel torténd
gorgetést tesznek lehetévé + révid csipogd hang.
Hosszas megnyomas esetén a gorgetés folyamatos,
10 perces Iépésekkel torténik.

GYAKORLATI TANACSOK

Pl.: most 20 h van és 6n az szeretné, ha kenyere
mésnap reggel 7 h 00-kor legyen kész. Az (+) és

gombok segitségével programozza be a 11 h 00 -at.
Nyomija meg az @ gombot. A gép egy hangjelzést
bocsat ki és az id6zit6 2 pontja § villogni kezd.
Megkezdédik a visszaszamlalas. Felgyullad a
mikodésjelzé lampa. Ha valahol hibazott vagy
médositani szeretné az idépont bedllitasat,
hosszasan nyomja az gombot, egészen addig,
amig az egy hangjelzést bocsat ki. Megjelenik az
alapértelmezett idépont. Ismételje meg a miveletet.

Egyes Osszetevbk romlandok. Ne haszndlja az
idézitett programot olyan receptekhez, amelyek a
kévetkezOket tartalmazzak: friss tej, tojas, joghurt,
sajt, friss gyuimalcsok.

Aramsziinet esetén: ha ciklus kdézben egy
aramszinet vagy egy hibas mandéver megszakitja a
programot, a gép egy 7 percig tartd védelemmel
rendelkezik, ami ennyi ideig megérzi a
programozast. A ciklus ott folytatédik, ahol
abbamaradt. Ezen id&intervallum tullépése utan a
programozas elvesztédik.

Ha 6sszekapcsol két programot, varjon 1 é6rat a
masodik program elinditasa el6tt, hogy a késziilék
teljesen leh(ilhessen.

- OSSZEALLITAS

A zSiROS ALAPANYAGOK ES AZ OLAJ: a zsiros
alapanyagok a kenyeret puhabba és izletesebbé
teszik. Ugyanakkor a kenyér jobban és hosszabb
ideig eltarthat6. A tulzott zsirossag lassitja a
kelesztést. Ha vajat hasznal, vagja aprd darabokra,
hogy egyenletesen eloszthassa a készitményben,
vagy olvassza meg. A meleg vajat ne keverje a
készitménybe. Kerllje el, hogy a zsir kapcsolatba
keriljon az  élesztdvel, mivel a  zsir
megakadalyozhatja az élesztd rehidratalédasat.

TOJASOK: a tojasok dUsitjak a tésztat, javitjak a
kenyér szinét, és eldmozditjak a kenyérbél megfeleld
kialakulasat. Ha tojasokat hasznal, azzal aranyosan
csokkentse a folyadék mennyiségét. Torje fel a tojast
és annyi folyadékot adjon hozza, amig eléri a
receptben eléirt folyadékmennyiséget. A receptek
kézepes nagysagu, 50 g-os tojassal szamolnak. Ha
a tojasok nagyobbak, még adjon hozza egy kis
lisztet, ha kisebbek, akkor az eredetinél kissé
kevesebb lisztet kell adagolni.
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TEJ: friss tejet vagy tejport hasznalhat. Ha tejport
hasznal, adja hozzd az eredetileg elbirt
vizmennyiséget. Még ha friss tejet is haszndl, vizet
akkor is hozzaadhat: a lényeg az, hogy az
Ossztérfogat megegyezzen a receptben elGirt
térfogattal. A tejnek emulgalé hatasa is van, ami
hozzasegit a szabalyosabb Uregek kialakulasahoz,
kovetkezésképp a bélnek kellemes kinézése lesz.

Viz: a viz rehidratalja és aktivalia az élesztét. Ez a
lisztben levé keményitét is rehidratélja, és lehetéve
teszi a bél kialakulasat. Tejjel vagy mas
folyadékokkal a vizet teljesen vagy részlegesen
helyettesiteni lehet. Szobah&mérsékletl
folyadékokat hasznaljon.

LISZTEK: a hasznalt liszt tipusatél fliggéen, a liszt
témege érezhet6 eltéréseket mutat. A liszt minésége
ugyanakkor a kenyérsiités eredményeit is
befolyasolhatja. A lisztet hermetikus edényben
Orizze, mert a liszt érzékenyen reagal a |égkori

feltételekre: nedvességet szivhat magaba, vagy épp
ellenkezéleg, kiszaradhat. A szabvanyos liszt helyett
inkdbb ,erés”, ,kenyérsitésre alkalmas” vagy
~Pék’-lisztet haszndljon. Ha a kenyértésztahoz
zabot, korpat, buzacsirat, rozst vagy egész
gabonaszemeket ad hozza, kenyere sulyosabb és
laposabb lesz. Ha a recept nem rendelkezik
masként, mi aT55-0s liszt hasznalatat ajanljuk. A
liszt megszitalasa is befolyasolja az eredményeket:
minél teljesebb kibrlési a liszt (vagyis a buzaszem
héjanak egy részét is tartalmazza), annal kevésbé
kel meg a tészta és a kenyér annal slrlbb lesz. A
kereskedelemben hasznélatra kész, kenyérsitéshez
valé sutdkeverékeket is taldl. E sitékeverékek
felhasznalasa érdekében, tanulmanyozza a gyartok
javaslatait. A programok kivalasztédsa altaldban a
felhasznalt stitékeveréktél fligg. Pl.: Korpaskenyés —
4-as program.

CUKOR: a kristalycukrot, a nadcukrot vagy a mézet
részesitse elényben. Ne hasznaljon porcukrot vagy
kockacukrot. A cukor tapldlja az élesztét, j6 izt ad a
kenyérnek és javitja a héj pirulasat.

S6: ez adja az élelmiszer izét és hozzajarul az
éleszté hatasanak szabdlyozasahoz. Nem szabad
Osszekeverni az élesztével. A sénak kdszdnhetden,
a tészta kemény, kompakt és nem kel meg tul
gyorsan. Ez a tészta struktirajat is feljavitja.

ELESZTO: az éleszts lehetévé teszi a tészta
megkelesztését.  Zacskds, aktiv, szaritott
pékélesztét hasznaljon. Az élesztd mindsége
valtozhat, nem mindig egyforman dagad meg.
Kovetkezésképp, a kenyerek a hasznalt élesztd
allapotatol figgden is eltérhetnek egymastol.

GYAKORLATI TANACSOK

A régi vagy a rosszul tarolt éleszté nem fog annyira
jol viselkedni, mint a frisssen kinyitott, szaritott
éleszté.

A megadott aranyok szaritott élesztére értenddk.
Friss élesztd haszndlata esetén a mennyiséget
(tdbmeget) 3-al be kell szorozni, az élesztét pedig
langyos, kissé cukrozott vizben fel kell oldani, hogy
hatasat hatékonyabban fejtse ki.

Golyécskak formajaban arult szaritott élesztd is
létezik. Ezeket egy kis langyos, enyhén
megcukrozott vizben rehidratalni kell. Ezeket
ugyanabban az aranyban kell hasznalni, mint a
csomagolt szaritott élesztét, de a kdnnyebb
hasznalat miatt mi ez utébbit ajanljuk.

AZ ADALEKANYAGOK

(OLAJBOGYOK, SZALONNADARABOK, STB.):

az On altal 6hajtott kiegészité hozzavalokkal akar

személyre is szabhatja receptjeit, de ligyelnie kell a

kovetkezdkre:

> a hozzavaldk hozzaadasat iranyitdé hangjelzés
szigoru betartasara, féleg a zUz6dd hozzavalok
esetén,

> a keményebb magokat (mint példaul a len- és a
szézdmmag) mar a dagasztas elején hozza lehet
adni a tésztdhoz, hogy a gép haszndlata
koénnyebbé valjon (példaul késleltetett inditas
esetén),

> a nagyon nedves Osszetevik j6 lecsepegtetésére
(olajbogyok),

> a zsiros Osszetevék enyhe belisztezésére, hogy
azok kénnyebben beéplilhessenek,

> a tulzott adalékanyag-mennyiség bekeverésének
elkeriilésére, nehogy megzavarodjon a tészta
megfeleld kialakulasa.

A kenyérkészitést érzékenyen befolyasoljak a
homérsékleti és nedvességi feltételek. Nagy
meleg esetén a szokasosnal frissebb folyadékok
hasznalatat tanacsoljuk. Ugyanigy, hideg esetén
megtorténhet, hogy a vizet vagy a tejet kissé fel kell
melegiteni (de a 35°C soha nem |éphetd at).

Dagasztas koézben id6nként hasznosnak

bizonyul a tészta allapotanak az ellenérzése: ez

egy olyan homogén golyét kell képezzen, amely

kénnyen levalik a stitéedény falairol.

> ha még marad beéplletlen liszt, egy kissé tobb
vizet kell tenni,

> ha nem, akkor esetleg még egy kis lisztet kell
hozzaadni.

A korrigélast korlltekintéen kell végrehajtani
(egyszerre maximum 1 evOkanalnyit téve), és miel&tt
egy Ujabb beavatkozasra kertlilne sor, meg kell varni
e beavatkozas eredményét.

Gyakori hiba az a téveszme, hogy élesztd
hozzaadasaval a tészta jobban megkel. A tul sok
éleszté azonban meggyengiti a tészta strukturajat,
az tulsdgosan megkel és sités kdzben pedig
behorpad. Ujjhegyeivel kénnyedén végigtapogatva,
slités el6tt 6n is megallapithatja a tészta allapotat: a
tészta enyhén ellent kell alljon, és az ujjhegyek helye
lassacskan el kell tlnjon.
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A SUTESI PROBLEMAK UTMUTATOJA

A vart eredmény elmaradt? Ez a tablazat eligazitja 6nt.

: A RECEPTEK kk. > kavéskanal - ek. > evékanal

Minden egyes recept esetén tartsa be a hozzavalok betéltésének megadott sorrendjét. A kivalasztott recept

és az annak megfelel6 program fiiggvényében az elkészitési id6tartamokat feltiintets, 6sszefoglalé tablazatot ) , - , - , - )
is attanulmanyozhatja (132-133 oldal), és ott megtekinthetia kiilsnbéz6 ciklusok részletes ismertetését. Tulzottan | ~Behorpadt | Elégtelendil | Elegtelendl |Barma szélek, delA kenyer oldalai
megkelt  |kenyér, atulzott| megkelt megkelt | akenyér nem és teteje
1-2. PROGRAM ALAP KENYER TEJES KENYER kenyér megkelés utan kenyér kenyér slilt meg eléggé lisztesek
500¢g 750 g 1000 g 500 ¢g 750 g 1000 g
Olaj 35kk.  15ek. 2 k. Elézetesen U U U U U U
Viz 190 ml 250 ml 330 ml megpuhitott vaj 40 g 509 709 = = = = = =
Sé 1 Kkk. 1 kk. 1,5 kk. Sé 1 Kkk. 1 Kkk. 1,5 kk. Siités kdzben megnyomtak az
Cukor 25Kk, 3kk 1'ek. Cukor 26k 25 6k, 3'ek. © gombot L
Tejpor 1,5 ek. 1,5 ek. 2 ek. Tej 200 ml 260 ml 350 ml -
Liszt 350 ¢ 455 g 605 g Liszt 310g 400 g 530 g Nem elég a liszt @
Eleszt6 1 kk. 1 kk.' 1,5 kk. Elesztd 1 kk. 1 k’k. 1,5 kk. Tal sok a liszt PS PS
3. PROGRAM FRANCIA KENYER FALUSI KENYER X X -
500 g 750 g 1000 g 500 g 750 g 1000 g Nem elég az éleszt6 o
Viz 210 ml 275 ml 365 ml Viz 210 ml 275 ml 365 ml i i -
S6 1kk. 15 kk. 2 kk. S6 1Kk. 15 kk. 2 kk. Tul sok az élesztd e e
Liszt 360 g 4659 620 g Liszt 290 g 370g 395 g .
Eleszts 0,5 kk. 1 kk. 15 kk. Rozsliszt 70g 90g 125g Kevés a viz e o
Eleszt6 1Kk, 1Kk, 15 kk. 0l sok a viz P P
4-5. PROGRAM KORPASKENYER PARASZTKENYER 4
5009 750 g 1000 g 5009 750 g 1000 g Kevés a cukor L
Olaj 1,5 kk. 2 kk. 2.5 kk. Olaj 1,5 kk. 2 kk. 2.5 kk. Aliszt rossz min6ségi Py P
Viz 210 ml 290 ml 355 ml Viz 205 ml 290 ml 355 ml
Sé 1.5 kk. 1.5 kk. 2 kk. Sé 1 kk. 1.5 kk. 2 kk. A hozzavalok helytelen
Cukor 1,5 kk. 2 kk. 2.5 kk. Tejpor 1 ek. 1.5ek. 2 ek. aranyokban vannak (tul nagy ( J
Liszt 1405 g 200 g 2409 Cukor 1,5 kk. 2 kk. 25¢ek. mennyiségben)
Teljes kiérlés liszt 210¢g 3009 3659 Liszt 180 ¢g 2559 3109
Eleszté 0.5 kk. 1 Kk. 1,5 kk. Teljes ki6rlésu liszt 859 120 g 145¢ Tul meleg viz o
Rozsliszt 859 1209 1459 e i
Eleszt6 0.5 kk. 1 kk. 1,5 kk. Tal hideg viz o
6-7. PROGRAM BRIOS KUGLOF Alkalmatlan program () [ )
500 g 750 g 1000 g 500 g 750 g 1000 g
Tojasok 2 2 3 Tojasok 2 2 3
Vaij 159 150 g 195 g Vaij 100 g 130 g 1759 - o — 2
Tej 45 ml 60 ml 80 ml Tej 60 ml 80 ml 105 ml A MUSZAKI PROBLEMAK UTMUTATOJA
Sé 1 Kkk. 1 Kkk. 1,5 kk. S6 1 Kkk. 1 Kkk. 1,5 kk.
Cukor 2,5 ek. 3 ek. 4 ek. Cukor 3,5 ek. 4 ek. 6 ek. PROBLEMAK MEGOLDASOK
Liszt 280¢g 3659 485¢g Liszt 270¢g 345¢g 460 g
Elesztd 1,5 kk. 2 kk. 3 kk. Elesztd 1,5 kk. 2 kk. 3 kk. A keverdlapat elakadt az edényben « Hagyja azni, miel6tt kivenné.
Mazsola 809 1009 1309 A keverdlapat elakadt a kenyérben « Kissé olajozza meg a keverSlapatot, mielétt az edénybe ntené a
opciondlis: itassa 4t a mazsolét egy knny( sziruppal vagy schnaps tipusi alkohollal, illetve torkolypalinkaval, , y
opciondlis: a legutolsd dagasztasi ciklus utan, tegyen egész manduldkat a tészta tetejére. hozzavalokat.
8. PROGRAM SZUPERGYORS KENYER 9. PROGRAM  CITROMOSTESZTA MANDULASTESZTA Az © gomb megnyomasa utan o A készillék til meleg. A kdvetkezG hibalizenet jelenik meg: EO1
1000 g Tojasok 3 Tojasok semmi sem torténik és 5 csipogd hang. Varjon 1 drat két ciklus kozétt.
Olaj 1,5 ek. Vaj 709 Vaj 105 g o Késleltetett inditas volt beprogramozva.
Viz (35-45°C maximum) 360 ml So 1/2 kk. So 1/2 kk. » Elémelegitéses programrél van szo.
S6 1,5 kk. Cukor 195¢g Cukor 135¢g Az . . . .
Cukor 1'ek. Liszt 320 g Barna rum 3 ek, @ gomb megnyomasa utan oAz eden”yt nem _hplyezte be teljesen. o
Tejpor 25 ek. Sitépor 2,5 KK. Liszt 155 g a motor forga§ba lend(il, ) o A keverblapat hianya vagy rosszul behelyezett keverélapat.
Liszt 565 g Citrom (€ + héja) 1 Orélt mandula 135 g de a dagasztas nem megy végbe
Eleszté 3,5 kk. ) B . Stépor 2 kk. Késleltetett inditas utan, a kenyér « A programozas utan elfelejtette megnyomni az @ gombot.
Verje fel a tojésokat + cukrot + 56t kifehéredésig nem kelt meg eléggé o Az élesztd Gsszekeveredett a soval és/vagy a vizzel.
10. PROGRAM KOMPOTOK ES LEKVAROK 11. PROGRAM  PIZZATESZTA vagy semmi sem tortént. « Hianyzik a kever6lapat.
Eper, 6szibarack, rebarbara Narancslekvar Alma/rebarbara 750 g . L, A 3 ;
vagy sargabarack lekvar kompét Olajbogys olaj 1 ek, Egett szag A hqzzavglqk egy része az edgny Enellg esett: ) .
Gytimolcs 580 g Gyimoles 500 g Gyimélcs 750 g Viz 240 ml hagyja lehtilni a gépet, majd ezt kdvetGen tisztitsa meg a gép belsejét egy
Cukor 360 g Cukor 4009 Cukor 5 ek. ) 1,5 kk. nedves szivaccsal, tisztitdszer nélkdll.
Pektin 3049 Pektin 50 Liszt 480 g « Kifutott a készitmény: a hozzavalék mennyisége, elsésorban a
Gitrom (&) 1 Elesztd 1kk. folyadéké, tlzott volt. Tartsa tiszteletben a receptekben eléirt aranyokat.
A kenyérsiit gépbe valo helyezés el6tt, izlés szerint vagja fel vagy szeletelje fel a gylimdlcsoket.
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PROG. | HER- | NERET | DOTARTAM | ELOMELEGH | 1 | ODPOCL | 2 L y L L 3| STES | EMRA | WELEGEN PROG. | HEWR- | WERET | DOTARAM | ELOWELEG | 1 [ ODROG | 2 o] s | e |4 [ | ST [ EMRA | NEEEN
NYALAT ] TES | KELESITES | NEK | KELESITES | DAGASITAS | KELESTTES | DAGASITAS | KELESITES | DAGASITAS THRTAS NYALAT ] TES | KELESZTES | NEK | KELESITES | DAGASITAS | KELESZTES | DAGASZTAS | KELESITES | DAGASITAS TARTAS
h f
500 | 3:08 0:43 | 246 | 1:00 49 45 | o 1:
1| 750 | 318 048 | 251| 100 P % | S 050 | 258 | 100
1000 | 3:18 0:53 | 2:56 | 1:00 1000 | 3:22 0:55 | 3:00 | 1:00
500 | 3:08 0:43 | 246 | 1:00 500 | 342 045 | 250 | 100
1 2 1705000 glg X 0:05:00 |0:05:00| 0:20:00 | 0:39:00 | 0:00:10 | 0:25:50 | 0:00:15 | 0:49:45 8gg ggé 188 6 9 750 3;17 X 0:05:00 0:05:00/ 0:20:00 | 0:39:00 | 0:00:10 | 0:25:50 | 0:00:05 | 0:51:55 0;50 2;55 1;00
: : : : 1000 | 3:22 0:55 | 3:00 | 1:00
500 | 3:08 0:43 | 2:46 | 1:00 } i } )
3 | 750 | 313 048 | 2:51| 100 500 | 312 0:45 1 2:90 1 1:00
1000 | 3:18 0:53 | 256 | 100 § | o0 37 0:50 | 2:98 1 1:00
1000 | 3:22 0:55 | 3:00 | 1:00
500 | 2:07 0:43 | 1:45| 1:00 ) i ) .
1| 750 | 212 0:48 | 1:50 | 1:00 1 ggg §g§ 8‘5‘8 g]g ]88
1000 | 2:17 0:53 | 1:55 | 1:00 : : : !
1000 | 2:42 0:55 | 2:20 | 1:00
500 | 2:07 0:43 | 1:45| 1:00
: 500 ln-nz-nl non- 5. a0 8- an- 50- : : : 500 | 2:32 0:45 | 2:10 | 1:00
2|2 1705000 513 x| 0:05:00 0:05:00] 0:20:00 | 0:15:00 | 0:00:10 | 0:08:50 | 0:00:10 | 0:29:50 823 122 188 71 2 | 750 | 2:37 X | 0:05:00 [0:05:00| 0:20:00 | 0:25:00 | 0:00:10 | 0:15:50 | 0:00:05 | 0:35:55 | 0:50 | 2:15 | 1:00
1000 | 2:42 0:55 | 2:20 | 1:00
500 | 2:07 0:43 | 1:45| 1:00
3 [ 750 | 2:12 0:48 | 1:50 | 1:00 500 | 2:32 0:45 | 210 | 1:00
1000 | 2:17 053 | 1:55 | 1:00 3 | 750 | 237 0:50 | 2:15 | 1:00
1000 | 2:42 0:55 | 2:20 | 1:00
500 | 3:28 048 | - | 1:00
1| 750 | 3:30 050 | - | 1:00
1000 | 3:32 052 | - | 1:00
8 - 1000 | 1:20 X 0:05:00 X 0:15:00 | 0:12:00 X X X X 0:48 - 1:00
500 | 3:28 048 | - | 1:00
31 2 |70 330 X | 0:05:00 |0:05:00| 0:20:00 | 0:39:00 | 0:00:10 | 0:30:50 | 0:00:10 | 0:59:50 | 0:50 | - | 1:00
1000 | 3:32 052 | - | 100
500 | 3:28 048 | - | 1:00
3 | 750 | 3:30 050 | - | 1:00
1000 | 3:32 052 | - | 100
9 - 1000 | 1:50 X 0:05:00 | x | 0:10:00 | 0:15:00 X X X X 1:20 - -
500 | 3:41 0:46 | 254 | 1:00
1| 750 | 343 0:48 | 256 | 1:00
1000 | 3:45 0:50 | 2:58 | 1:00
500 | 3:41 0:46 | 254 | 1:00
4 | 2 | 750 | 3:43 |0:30:00 | 0:05:00 |0:05:00| 0:15:00 | 0:49:00 | 0:00:10 | 0:25:50 | 0:00:10 | 0:44:50 | 0:48 | 2:56 | 1:00
1000 | 3:45 050 |2:58 | 1:00 10| - - | 105 X X X | 0:05:00 | 0:10:00| x X X X 050 | - -
500 | 3:41 0:46 | 254 | 1:00
3 | 750 | 3:43 0:48 | 256 | 1:00
1000 | 3:45 0:50 |2:58 | 1:00
500 | 2:26 0:46 | 2:04 | 1:00
1 750 | 2:28 0:48 | 2:06 | 1:00 11 - 750 | 1:30 X 0:05:00 |0:05:00( 0:20:00 | 1:00:00 X X X X X - -
1000 | 2:30 0:50 |2:08 | 1:00
500 | 2:26 0:46 | 2:04 | 1:00
5 2 750 | 2:28 | 0:05:00 | 0:05:00 {0:05:00{ 0:15:00 | 0:24:00 | 0:00:10 | 0:10:50 | 0:00:10 | 0:34:50 | 0:48 | 2:06 | 1:00
1000 | 2:30 0:50 | 2:08 | 1:00
0:10, 0:10,
500 2526 0546 2504 1500 12| - - |10 perces X 10 perces| - -
3 1705000 ggg 828 ggg 1 88 savonként savonként
13 2 Megjegyzés: az 1-8 programok esetén a teljes idétartam nem tartalmazza a melegen tartasi id6tartamot. 13 3




: TISZTITAS ES KARBANTARTAS

e Huzza ki a gép halézati csatlakozé dugaszat és hagyja lehdini.
® Egy nedves szivaccsal tisztitsa meg a gép burkolatat és az edény belsejét. Gondosan szaritsa meg.
* Mossa meg meleg vizzel az edényt és a keverélapatot.
Ha a keverélapat az edényben marad, 5-10 percig hagyja azni.
¢ A meleg vizes tisztitas érdekében, szerelje le a fedelet.

* A gép egyetlen részét se mossa mosogatdgépben.

¢ Ne hasznaljon haztartasi tisztitészert, se karchatasu korongot, se alkoholt.

Egy puha, megnedvesitett rongyot hasznaljon.

* A gép burkolatat vagy a fedelet soha ne meritse folyadékba.

BIZTONSAGI TANACSOK

VEGYUNK RESZT A KORNYEZETVEDELEMBEN!
® Az 6n gépe szamos értékesithetd vagy Ujrahasznosithat6é anyagot tartalmaz.
mmm < Adja at egy begyiijté kézpontnak, hogy a feldolgozasa végrehaijthaté legyen.

® A gép megfelel a hatalyos miiszaki eléirasoknak és bizton-
sagi szabvanyoknak.

e A gép elsd haszndlata elétt figyelmesen olvassa el a hasz-
nalati Gtmutatét: a haszndlati Gtmutatétdl eltérd hasznalat a
gyartét mindennnemdi felel6sség alol mentesiti.

e Amennyiben fi zikai, szellemi vagy szenzoridlis képességeik
nem teszik lehet6ve e készlilék teljes biztonsagban térténd
kezelését, gyerekek vagy mas személyek segitség vagy
felligyelet nélkil nem hasznalhatjak.

Ellendrizze, hogy gépének tapfesziiltsége tokéletesen
megegyezzen a haldzati feszlltséggel. Barmilyen csatlakoz-
tatasi hiba érvényteleniti a garanciat.

Gépét kotelez6 modon foldeléses csatlakozd aljzathoz kell
csatlakoztatnia. E kotelezettség figyelmen kivil hagyasa
sulyos sérilésekkel jard dramitést okozhat. Az 6n bizton-
saga érdekében a foldeléses csatlakozo aljzat feltétlendl
meg kell felelien az 6n orszagaban érvényes, az elektromos
berendezésekre vonatkozd szabalyozésoknak. Ha az 6n
elektromos haldzatanak nincs foldeléses csatlakoz6 aljzata,
barminemd csatlakoztatas elétt feltétlenlil lehet6vé kell ten-
nie egy felhatalmazott cég beavatkozasat, amely elektro-
mos halézatét szabalyossa alakitja.

Az 6n gépe kizarolag lakason belilli, haztartasi hasznalatra
készilt.

A haszndlat végén vagy a tisztitas el6tt, mindig hizza ki a
gép halézati csatlakozo dugaszat.

Ne hasznélja a készliléket :
- ha megrongalédott a kabel,
- ha a készlilék leesett, és szemmel lathatdan megsériilt
vagy

rendellenesen mkddik.
Ezekben az esetekben a késziiléket el kel juttatni a legkdze-
lebbi markaszervizbe a veszély elkeriilése érdekében.
Olvassa el a jotallasi jegyet.

e A vevo altal végzendd szokvanyos tisztitdson és karban-
tartason kivill, az Gsszes tobbi beavatkozast hivatalos
szervizkdzpontnak kell végrehajtania.

o A gépet, a tApkabelt vagy a dugaszt ne meritse vizbe, vagy
barmilyen mas folyadékba.

¢ Ne hagyja lelégni a tapkabelt, hogy az nehogy a gyerekek
kezeligyébe kertljon.
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e A tapkabel soha nem érintkezhet vagy nem lehet kozel a
gép meleg részeihez, nem lehet kdzel egy héforrrashoz vagy
nem allhat éles szdgben.

* Ha a tapkabel vagy a dugasz megsériilt, ne hasznalja a
gépet. Barminem( veszély elkerlilése végett, ezeket kote-
lez6 médon egy hivatalos szervizkdzponttal cseréltesse ki
(ezek listajat lasd a szervizkdnyvben).

* Ne érjen hozza a kémleléablakhoz mikddés kdzben és koz-
vetlenlil utana. A kémlel6ablak hdmérséklete magas lehet.

o A Ne a vezetéknél fogva hiizza ki a gépet a halozati
csatlakozobol.

o Csak jo allapotban lévé, foldeléses aljzattal és minimum a
termékhez mellékelt vezetékkel megegyez6 atmérdjl veze-
tékkel rendelkezé hosszabbitdt hasznaljon.

* Ne helyezze a gépet mas gépekre.
 Ne hasznélja a gépet héforrasként.

 Soha ne helyezzen papirt, kartont vagy miianyagot a gépbe,
és ne helyezzen ra semmit.

* Ha a gépnek valamelyik része meggyullad, soha ne prébalja
vizzel eloltani. Hizza ki a gép halozati csatlakozédugaszat.
Egy nedves ruhaval fojtsa el a langokat.

e Az 6n biztonséaga érdekében, csak az 6n gépéhez tallé tar-
tozékokat és cserealkatrészeket hasznaljon.

o Az dsszes gépet szigorl mindségellendrzésnek vetik ala.
A véletlenszer(ien kivalasztott gépeket gyakorlati probak-
nak vetik ala, és ez magyardzza az esetleges hasznalati
nyomokat.

o A A program befejezése utan mindig védokesztyiivel
fogja meg az edényt vagy a gép meleg alkotéelemeit.
Hasznalat k6zben a gép nagyon felmelegszik.

¢ Soha ne témie el a szell6z6nyilasokat.

¢ Nagyon vigyazzon, mert amikor a programozas befejezése
utan vagy kézben kinyitja a fedelet, g6z székkenhet ki.

e AHa a 10. programot hasznalja (lekvar, kompét), a
fedél kinyitasakor ligyeljen a kisz6kkend gbzsugarra és
forré cseppekre.

o \ligyazzon, mert az a tészta, mely a stitéedénybdl a fitde-
lemre folyik, meggyulladhat, tovabba:

- ne Iépje tdl a receptekben megadott mennyiségeket.
- ne lépje tUl az 1000 g-os tészta Gsszmennyiséget.

o A terméken mért hangteljesitmény 72 dB.



