Youruvsy ow Hooco /\( e,
Nl = SxH 1010

OW3000 MOULI ref 3313488 19/07/06 14:27 ﬁge 134

BEVEZETES
A kenyérnek jelentés szerepe van a taplalkozasunkban,
Ki nem almodozott arrol, hogy kenyerét otthon siisse meg?
A haztartasi kenyérsiits géppel ez most véghezvihets.

Fuggetlenil attél, hogy 6n kezds vagy szakérté, most elég lesz ha hozzaadja az dsszetevoket, és a
kenyérsiité gép a tébbit magatol elvégzi. Ezentdl egyaltalan nem kell beavatkoznia, és kénnyedén készi-
thet kenyereket, bridsokat, tésztakat és lekvarokat. Am vigyazat, mindezek ellenére egy elsajatitasi idére
is szlkség van, hogy kenyérsiité gépét a lehetd legjobban kihasznalhassa. Aldozzon egy kis idét a gép
megismerésére, és ne legyen csalddott, ha ugy tdnik, hogy az elsé probalkozasok nem jartak tokéletes
sikerrel. Ha mégis tiirelmetlen, a Gyors kezdés elnevezésii fejezetben talalhats recept segiteni fog az elsé
lepések megtételében. Tudnia kell, hogy az ezzel a géppel készitett kenyér bele siir(ibb, mint a pékség-

ben késziilgé.

AZ ELSO LEPESEK

Tanacsok és furfangok kenyereinek a sikeréhez
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Figyelmesen olvassa el a hasznalati (tmutatét és az abban taldlhaté recepteket hasznalja: az ebben a

gépben késziilt kenyér nem ugy készil, mint a kézzel késziilé!

Minden hozzavald szobahémérsékleti kell legyen, és a mennyiség pontosan kell legyen lemérve. A folya-
dékokat a mellékelt mérscsészével mérje meg. A kavéskanalnyi és az evbkanalnyi mennyiségek
leméréséhez a dupla mérékanalat hasznélja. A pontatlan mérések rossz eredményekhez vezetnek.
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A hozzévalokat még a Szavatossagi id6tartam lejarta el6tt hasznalja fel, és ezeket hlivds és szaraz helyen

Orizze.

A lisztmennyiség mérési pontossaga nagyon fontos. Ezért a lisztet konyhai mérleggel kell lemérni. Zacs-
kds szaritott éleszt6t hasznaljon. Ha a receptek nem kérik ezt, ne hasznéljon vegyi élesztét. Amennyiben

egy élesztGs zacskot kinyitott, azt 48 6ran beliil fel kell hasznalni.
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A készitmények kelesztése megzavarasanak elkerlilése érdekében mi azt javasoljuk, hogy az 6sszes hoz-
zavalét mér a legelején tegye bele a stitéedénybe, és hasznalat kézben kerllje el a fedél kinyitasat. A
receptekben feltlintetett hozzavalék behelyezési sorrendjét és mennyiségét szigordan tartsa be.
El6szor a folyadékokat, majd a szilard hozzavalékat helyezze be. Az éleszté nem keveredhet a

folyadékokkal és a séval.

Az altalaban betartandé sorrend:
Folyadékok (vaj, olaj, tojas, viz, tej)
S6
Cukor
A liszt elsé fele
Tejpor
Sajatos szilard hozzavalok
A liszt mésodik fele
Elesztd
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UZEMBE HELYEZES ELOTT

h

A - kémleldablakos fedél

A A legelsé hasznalatkor enyhe szag keletkezhet.

ISMERKEDJEN MEG HAZTARTASI

B - vezérl6pult

b1 - LCD kijelzé

KENYERSUTO GEPEVEL

C - kenyérs(ité edény

D - kever6lapat

mérbesésze - E

evokanal - f1

dupla mérdkanal - F
kavéskanal - f2

b2 - bekapcsolas/ledllitas

gom

)
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b3 - témegvalaszté6 gomb

b4 - a késleltetett beinditast id6zitd gombok ><

programvalaszté - b6
menitigomb

héjarnyalatot vélaszté gomb - b5
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GYORS KEZDES

Kenyérsiité gépének megismeréséhez és elsé kenyerének elkészitéséhez, mi az ALAP KENYER

receptjének kiprébalasat ajanljuk.
ALAP KENYER HEJARNYALAT > KOZEPES

(1. program) TOMEG > 1000 g
IDOTARTAM > 3:18
OLAJ > 1,5 evokanélnyi
Viz > 300 ml

A fiil felemelésével és a kenyérsiité edény fiiggs-
leges felnlizasaval, emelje ki az edényt.
lllessze be a keverdlapatot.

az edényt, hogy az racslsszon a meghajtora, és
hogy az edény mindkét oldalan beakadjon a
pecek
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Nyomja meg az gombot
A ciklus ltal elért szakasztdl balra megjelenik a
jelzéfény. Az id6zité 2 pontja villogni kezd.
Felgyullad a miikodésjelzd lampa
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SO > 1,5 kdvéskanyalnyi
CUKOR > 1 evokanalnyi
TEJPOR > 2 evékanalnyi
LIszT > 550¢g

ELESZTO >

59
vagy 1,5 kavéskanalnyi

A hozzévaldkat az el6irt sorrendben adagolja a
siitéedénybe. Bizonyosodjon meg, hogy a hoz-
zavaldkat pontosan lemérte

Dugja be a kenyérsiitd gép halézati dugaszat es
kapcsolja be a gépet. A hangjelzés utén, a kijel-
z6n alapértelmezetten az 1-es program jelenik
meg, azaz 1000 g-nyi alapanyag kdzepes héjar-
nyalatra trténd siitése.

==

A siitési ciklus végén hizza ki a kenyérsiité gép
halozati csatlakozd dugaszat. A fogantylik meg-
fogasaval, felfelé hazva,vegye ki a kenyérsité
edényt. Mindig hasznéljon védékeszty(it, mert az
edény flile és a fedél belseje meleg. Boritsa ki a
meleg kenyeret, és helyezze egy réacsra, ahol
hagyja hilni 1 éran at

-
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KENYERSUTO GEPENEK HASZNALATA

Minden egyes program esetén
egy alapértelmezett beallitas

jelenik meg. Kévetkezésképp, a kivant
beallitdsokat kézzel kell kivalasztania,

EGY ADOTT PROGRAM KIVALASZTASA

Egy adott program kivalasztasa utan gy sor olyan szakasz aktivalodik, amelyek automatikusan kévetkez-

nek egymas utan.

A MENU gomb segitségével adott szam
megfelel6 idStartam. Mindannyiszor ahany:

program kozétt valaszthat. Megjelenik aprogramnak
Szor megnyomja a gombot,

a vezérlépulton megjelend szam a kovetkezs programra ugrik, ezek 1és (ew) 10 kdzétt a kédvetkezék:

> alap kenyér

> francia kenyér

> korpaskenyér

> cukrozott kenyér

5 > szupergyors kenyér

A WO

1 Az alap kenyér elnevezésii programmal a leg-
tébb, buzalisztet hasznald kenyérrecept elkészithets,

2 A Francia kenyér elnevezés(i program a szok-
vanyos francia fehérkenyér receptjének felel meg.

3 A Korpaskenyér elnevezési programot akkor
kell valasztani, amikor korpaskenyérhez valo lisztet
hasznal.

4 A Cukrozott kenyér elnevezés( program azo-
khoz a receptekhez talal, amelyek zsiros alapanya-
gokat és cukrot tartalmaznak.

5 A Szupergyors kenyér elnevezésii program a
SZUPERGYORS kenyér receptjiének felel meg
(lasd a(z) 140. oldalt).

6 A Kelt tésztak elnevezésii program nem siit. Ez
a kelesztett tésztak dagasztasanak és Osszegylra-
sanak felel meg. Pl.: a pizzatészta.

7 A 7 programmal csak dagasztani lehet. Ez a
kelesztés nélkiili gylrttésztaknak felel meg.
PL.: metéltek.

> > kelt tészta (pl. pizza)
> > rétestésztak

8 > joghurtos kenyér

9 > lekvar

10 > kizardlag siités

8. A joghurtos kenyér savas iz, kbzepes héjar-
nyalatd, kizarélag 1000 g-os kenyér.

9 A Lekvar elnevezésii program automatikusan
megf6zi a lekvart az edényben.

10 A Siités elnevezésii programmal kizérélag siitni
lehet, a siités idétartama 60 perc. Ez egymagéaban
is kivalaszthaté és a kovetkezdkkel Osszekapc-
solva hasznélhaté:
a) a Kelt tésztak elnevezésii programmal,
b) felmelegiteni és ropogéssa tenni a mar
el6zéleg megsiitstt és kihdlt kenyereket,
c) a kenyérsitési ciklus kézben bekévetkezett
hosszas dramsz(inet esetén, a siités
befejezéséhez.

A 10-es program hasznalata kézben a gépet nem
szabad feliigyelet nélkiil hagyni.

Ha létrej6tt a kivant héjarnyalat, az gomb hosszas
megnyomasaval, dllitsa meg kézzel a programot,
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A KENYER TOMEGENEK KIVALASZTASA

A kenyér tdmege alapértelmezetten 1000 g-ra ll be. A témegek csak tajékoztatasként vannak megadva.
A pontositas érdekében, tanumanyozza a receptekben leirtakat. A 6, 7, 8 és 9-es programok nem ren-
delkeznek a témeg bedllitasénak az opcidjaval. A 750 g-os vagy az 1000 g-os tomeg beallitasahoz,
nyomja meg az gombot. A valasztott bedllitastdl balra, felgyullad a vizualis jelzofény.

A HEJARNYALAT KIVALASZTASA (PIRULASI FOK)

Alapértelmezetten, a héj arnyalata KOZEPESRE éllitédik. A 6, 7, 8 €s 9-es programok nem rendelkeznek
a héjarnyalat beallitdsanak az opciojaval. L

Harom opci6 all rendelkezésre: VILAGOS/KOZEPES/SOTET. Amennyiben modositani szeretné az alapér-
telmezett beallitast, addig tartsa lenyomva az gombot, amig a valasztott bedllitéstol balra felgyullad
a vizudlis jelz6fény.

A GYORS UZEMMOD KIVALASZTASA

Az 1,2, 3 és 4-es recepteket a GYORS iizemmédban is el lehet késziteni, és igy a stitesi id6tartam lerd-
vidiilhet. A Gyors tizemmad kivélasztashoz, nyomja meg 4-szer az gombot. A GYORS lizemméd nem
teszi lehetdvé a héjarnyalat beallitasat.

BEKAPCSOLAS/LEALLITAS
A készillék bekapcsolasahoz, nyomja meg az gombot. Elkezdédik az idétartam visszaszamlalasa.
A program leédllitasahoz vagy a késleltetett idzités érvénytelenitéséhez, nyomja 5 mésodpercen &t

az (1)) gombot
A CIKLUSOK

A kenyérsiité gép ciklusa altal elért szakasztdl balra felgyullad a vizualis jelzéfény.

Egy tablazatban (140 oldal) megtalélja a kiilénféle ciklusok program\s/élasztéstc’)l fliggld Osszetételét.
o 1 §9!

) @ @ @ O iy
Elémelegités > Dagasztas > Pihenés > Kelesztés > Siités > Melegen tartas
Ezt a 3-as Hozzéjarul Hozzajarul Siités utan Ez a mivelet a Sités utan lehetdvé
és a 8-as a tészta a tészta lehetéveé teszia  tésztat kenyérbéllé  teszi a kenyér
programokban  struktdréjanak térfogatnove-  kenyér melegen  alakitja, és melegen tartasat.
hasznaljak atformalasahoz, kedéséhez, tartasat. Ennek lehetdvé teszi Ennek ellenére,
atészta vagyis hogy javulion  ellenére, a siités  a kenyér a slités végén
kelesztésének  a konnyebb a dagasztas végén a kenyér  megpirulasat, a kenyér kiboritasa
fokozaséhoz. kelesztéshez. mindsége. kiboritasa valamint a héj ajanlott.

ajanlott. ropogossa valasét.

% Elémelegités: csak a 3-as és a 8-as programoknal aktiv. Ebben az idészakban a keverdlapat nem
miikadik. Ez a szakasz lehet6vé teszi, hogy az éleszték kifejtsék a hatasukat, ezaltal elésegitse azoknak
a kenyereknek a névekedését, amelyek olyan lisztfélékbdl késziiltek, amelyek nemigen kelnek meg.

@ Dagasztés: a tészta az 1. vagy a 2. dagasztasi ciklusban, illetve az dsszekeverési periodus
kelesztési ciklusai kozott talalhato. Az 1, 3, 4 és 8-as programok esetén, ebben a ciklusban adhatja hozza
a kdvetkez6 hozzavaldkat: szaritott gylimélcsok, olajpogyok, szalonnadarabok, stb....

Egy hangjelzés fogja jelezni 6nnek, hogy mikor kell beavatkoznia. Lapozzon az elkészitési id6tartamok
osszefoglald tablazatahoz (142-143. oldal) és az ,extra” oszlophoz.

Ez az oszlop mutatja azt az idétartamot, mely a hangjelzés felhangzasanak pillanataban megjelenik majd
az 6n gépének a kijelzdjén. A hangjelzés felhangzasi pillanatanak pontosabb megtudakolasa érdekében,
elég ha az ,extra” oszlopban feltiintetett idtartamot levonja a teljes siitési id6tartambdl.

Pl.: extra” = 2:51 és ,teljes idétartam” = 3:13. A hozzavalokat 22 percen belll be lehet nteni.

@ Kelesztés: a tészta az 1., a 2. vagy a 3. kelesztési ciklusban talalhato.
§9%
(; Siités: a kenyér a végso siitési ciklusban talalhato.

® Melegen tartas: az 1, 2, 3, 4, 5, 8 és 10-es programok esetén a készitmény a gépben hagyhaté.
A siités befejezése utan az egy oras id6tartama melegen tartési ciklus automatikusan bekapcsolddik.

A melegen tartés érajaban a kijelz8 a 0:00-an marad. Rendszeres idék6zokben egy csipog6 hang hallats-
zik. A ciklus végeén, 3 csipogé hang kibocsatésa utan, a gép automatikusan leall.

136
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AZ IDOZITETT PROGRAM

A gép ugy is beprogramozhats, hogy a készitmény az 6n altal valasztott idépontban legyen kész.
Ezt 15 6raval el6re lehet beprogramozni.

Az idézitett program nem alkalmazhaté az 5/6/7/9/10 programok esetén.

Ez a szakasz csak azutan all rendelkezésre, miutan kivalasztotta a programot, a héjarnyalat fokat és a
tomeget. Megjelenik a program idétartama. Szamitsa ki a program elinditasanak pillanata és a készit-
mény on altal dhajtott elkészitési idépontja kézétti idétartamot.,

A gép automatikusan megjegyzi a program ciklusainak az idétartamat,

Azé ést @gombok segitségével, jelenitse meg a kiszamolt idétartamot (®felfelé és @ lefelg).

A gombok révid megnyomasai 10 perces lépésekkel tortén gérgetést tesznek lehetévé + révid ¢sipogd hang.
Hosszas megnyomas esetén a gorgetés folyamatos, 10 perces 1épésekkel térténik.

PL.: most 20 h van és 6n az szeretné, ha kenyere masnap reggel 7 h 00-kor legyen kész.@Az@ és
gombok segitségével programozza be a 11 h 00 -at.

Nyomja meg azgombot. A gép egy hangjelzést bocsat ki. Megjelenik a vizualis <jelzéfényG, és az
id6zit6 2 pontja I villogni kezd. Megkezdddik a visszaszamlalas. Felgyullad a mikodésijelzé [dmpa.

Ha valahol hibazott vagy médositani szeretné az id6pont bedllitasat, hosszasan nyomja az gombot,
egészen addig, amig az egy hangjelzést bocsat ki. Megjelenik az alapértelmezett idépont. Ismételje meg
a miveletet,

Egyes 6sszetevék romlanddk, Ne hasznélja az idézitett programot olyan receptekhez, amelyek a kévet-
kezoket tartalmazzak: friss tej, tojas, joghurt, sajt, friss gylimolcsok.

GYAKORLATITANACSOK

Aramsziinet esetén: ha ciklus kizben
egy aramsziinet vagy egy hibas mandver megszakitja a programot, a gép egy 7 percig tarté véde-
lemmel rendelkezik, ami ennyi ideig meg6rzi a programozast. A ciklus ott folytatédik, ahol abbama-

“radt. Ezen id@intervallum tallépése utan a programozas elvesztédik.

Ha 6sszekapcsol két programot, mielétt elinditana a masodikat, varjon 1 éran.

A HOZZAVALOK

A zsiros alapanyagok és az olaj: a zsiros alapanyagok a kenyeret puhabbd és izletesebbé teszik.
Ugyanakkor a kenyér jobban és hosszabb ideig eltarthaté. A tulzott zsirossdg lassitja a kelesztést. Ha
vajat hasznal, vagja apré darabokra, hogy egyenletesen eloszthassa a készitményben, vagy olvassza
meg. A meleg vajat ne keverje a készitménybe. Keriilje el, hogy a zsir kapcsolatba keriljén az éleszté-
vel, mivel a zsir megakadalyozhatja az élesztd rehidratalodasat.

Tojasok: a tojasok dusitjak a tésztat, javitjak a kenyér szinét, és elémozditjak a kenyérbél megfelel6 kia-
lakulasat. Ha tojasokat hasznl, azzal aranyosan csékkentse a folyadék mennyiségét. Torje fel a tojast és
annyi folyadékot adjon hozza, amig eléri a receptben elirt folyadékmennyiséget. A receptek kézepes
nagysagu, 50 g-os tojassal szamolnak. Ha a tojasok nagyobbak, még adjon hozza egy kis lisztet, ha
kisebbek, akkor az eredetinél kissé kevesebb lisztet kell adagolni.

Tej: friss tejet vagy tejport hasznalhat. Ha tejport hasznal, adja hozza az eredetileg eldirt vizmennyiséget.
Még ha friss tejet is hasznal, vizet akkor is hozzaadhat: a lényeg az, hogy az éssztérfogat megegyezzen
a receptben elGirt térfogattal. A tejnek emulgalé hatasa is van, ami hozzésegit a szabélyosabb liregek
kialakulasahoz, kdvetkezésképp a bélnek kellemes kinézése lesz.

Viz: a viz rehidratélja és aktivélja az élesztét. Ez a lisztben levé keményitét is rehidratélja, és lehetdvé teszi a
beél kialakulasat. Tejjel vagy mas folyadékokkal a vizet teljesen vagy részlegesen helyettesiteni lehet, Szoba-
hémérsékletii folyadékokat haszndaljon.

Lisztek: a hasznalt liszt tipusatél fliggden, a liszt témege érezhets eltéréseket mutat. A liszt minésége
ugyanakkor a kenyérsiités eredményeit is befolyasolhatja. A lisztet hermetikus edényben 6rizze, mert a
liszt érzékenyen reagal a légkéri feltételekre: nedvességet szivhat magaba, vagy épp ellenkez6leg, kisza-
radhat. A szabvanyos liszt helyett inkabb #erés”, kenyérsiitésre alkalmas” vagy ,pek”-lisztet hasznaljon.
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Ha a kenyértésztahoz zabot, korpat, buzacsirat, rozst vagy egész gabonaszemeket ad hozza, kenyere
stlyosabb és laposabb lesz.

Ha a recept nem rendelkezik masként, mi a T55-0s liszt hasznalatat ajanljuk.

A liszt megszitalasa is befolyasolja az eredményeket: minél teljesebb kiérlés( a liszt (vagyis a buzaszem
héjanak egy részét is tartalmazza), anndl kevésbé kel meg a tészta és a kenyér annal slrlbb lesz. A
kereskedelemben hasznalatra kész, kenyérsiitéshez valé sitékeverékeket is taldl. E sitékeverékek fel-
hasznalasa érdekében, tanulmanyozza a gyartok javaslatait. A programok kivalasztasa éltalaban a fel-
hasznalt siitékeveréktél fligg. Pl.: Korpaskenyés - 3-as program.

Cukor: a kristalycukrot, a nadcukrot vagy a mézet részesitse elényben. Ne hasznaljon porcukrot vagy
kockacukrot. A cukor taplalja az élesztét, j6 izt ad a kenyérnek és javitja a héj pirulasat.

S6: ez adja az élelmiszer izét és hozzajarul az éleszté hatasanak szabalyozasahoz. Nem szabad ossze-
keverni az élesztével. A sonak kdszonhetden, a tészta kemény, kompakt és nem kel meg tul gyorsan. Ez
a tészta strukturajat is feljavitja.

Eleszt: az éleszté lehetdvé teszi a tészta megkelesztését. Zacskds, aktiv, szaritott pékéleszt6t hasznal-
jon. Az éleszté minGsége valtozhat, nem mindig egyforman dagad meg. Kovetkezésképp, a kenyerek a
hasznalt élesztd allapotétol fliggden is eltérhetnek egymastal.

A régi vagy a rosszul térolt éleszté nem fog annyira jol viselkedni, mint a frisssen kinyitott, szaritott
élesztd.

A megadott aranyok széritott élesztére értenddk. Friss élesztd hasznélata esetén a mennyiséget (tdme-
get) 3-al be kell szorozni, az éleszt6t pedig langyos, kissé cukrozott vizben fel kell oldani, hogy hatasat
hatékonyabban fejtse ki.

Golydcskak formajaban arult szaritott élesztd is létezik. Ezeket egy kis langyos, enyhén megcukrozott
vizben rehidratalni kell. Ezeket ugyanabban az aranyban kell hasznalni, mint a csomagolt szaritott élesz-
t6t, de a kdnnyebb hasznalat miatt mi ez utébbit ajanljuk.

Az adalékanyagok (olajbogyok, szalonnadarabok, stb.): az 6n altal ohajtott kiegészitd hozzavaldkkal

akar személyre is szabhatja receptjeit, de ligyelnie kell a kdvetkezokre:

> a hozzévalok hozzaadasat iranyitd hangjelzés szigord betartasara, féleg a z(z6d6 hozzavalok esetén,

> a keményebb magokat (mint példaul a len- és a szézammag) méar a dagasztas elején hozza lehet adni
a tésztahoz, hogy a gép hasznalata kénnyebbé valjon (példaul késleltetett inditas esetén),

> anagyon nedves Osszetevok jo lecsepegtetésére (olajbogyok),

> a zsiros Gsszetevdk enyhe belisztezésére, hogy azok kénnyebben beéplilhessenek,

> a tulzott adalékanyag-mennyiség bekeverésének elkeriilésére, nehogy megzavarodjon a tészta
megfeleld kialakulasa.

GYAKORLATITANACSOK
A kenyérkészitést érzékenyen befolyasoljak a hdmérsékleti és nedvességi feltételek. Nagy meleg
esetén a szokasosnal frissebb folyadékok hasznalatat tanacsoljuk. Ugyanigy, hideg esetén megtortén-
het, hogy a vizet vagy a tejet kissé fel kell melegiteni (de a 35°C soha nem Iéphetd at).

Dagasztas kozben idénként hasznosnak bizonyul a tészta allapoténak az ellendrzése: ez egy olyan
homogén golyét kell képezzen, amely konnyen levalik a stitdedeny falairdl.

> ha még marad beépiiletlen liszt, egy kissé tobb vizet kell tenni,

> ha nem, akkor esetleg még egy kis lisztet kell hozzaadni.

A korrigalast koriiltekintden kell végrehajtani (egyszerre maximum 1 evékanalnyit téve), és mielétt egy
Ujabb beavatkozasra keriilne sor, meg kell varni e beavatkozas eredményeét.

Gyakori hiba az a téveszme, hogy éleszté hozzaadasaval a tészta jobban megkel. A til sok élesztd
azonban meggyengiti a tészta struktlrajat, az tilsagosan megkel és siités kzben pedig behorpad. Ujj-
hegyeivel kdnnyedén végigtapogatva, siités el6tt on is megallapithatja a tészta allapotat: a tészta enyhén
ellent kell alljon, és az ujjhegyek helye lassacskan el kell tlinjon.
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A RECEPTEK

avalok betéltésének megadott sorrendjét.
gfelelé program fiiggvényében az elkészitési idotartamokat
s attanulmanyozhatja (142-143 oldal), és ott megtekintheti
a kiilénboz6 ciklusok részletes ismertetését,

kk. > kévéskandl - ek. s evikanal 1. PROGRAM
ALAP KENYER TEJES KENYER

750 ¢ 1000 g 750¢g 1000 g
Olaj 1 ek. 1,5 ek. Elézetesen
Viz 245 ml 300 ml megpuhitott vaj 50¢g 60 g
S 1 kk. 1,5 kk. S6 1,5 kk. 2 kk.
Cukor 3 ek. 1 ek. Cukor 2 ek. 2,5 ¢ek.
Tejpor 1 ek, 2 ek, Tej 260 ml 310 ml
Liszt 4559 550 g Liszt 4009 470¢g
Eleszté 1kk. 5g Eleszto 1Kk 5g

vagy 1,5 kk. vagy 1,5 kk.
2. PROGRAM

FRANCIA KENYER FALUSI KENYER

750 g 1000 g 750 g 1000 g
Viz 270 m 360 ml Viz 270 ml 360 m
S6 1,5 kk. 2 kk. So 1,5 kk. 2 kk.
Liszt 460 g 620 g Liszt 370g 5004
Elesztd 5g 2 kk. Rozsliszt 9%0g 1209

ou 1,5 kk. Eleszté 5¢ 2 kk.

vagy 1,5 kk.
3. PROGRAM

KORPASKENYER PARASZTKENYER

750 g 1000 g 750 g 1000 g
Olaj 2 kk. 1 kk. Olaj 2 kk. 1 ek.
Viz 270 m| 360 gml Viz 270 ml 360 ml
S6 1,5 kk. 2 kk. S 1, 5 kk. 2 kk.
Cukor 2 kk. 1 ek. Cukor 2 kk. 1 ek.
Liszt 225¢g 300¢g Liszt 230g 300 g
Teljes kirlésii liszt 225¢ 300g Rozsliszt 110 g 150 g
Eleszt 1 kk. 5¢g Teljes kicrlésii liszt 10g 150 g

vagy 1,5 kk. Elesztd 1kk. 59
vagy 1,5 kk.
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kk. > kavéskanal - ek. > evokandl 4, PROGRAM
BRIOS KUGLOF
750 g 1000 g 750 ¢ 1000 g
Tojasok 2 3 Tojasok 2 3
Vaj 150 g 175 ¢ Vaj 140 g 160 g
Tej 60 ml 70ml Tej 80 ml 100 ml
S6 1 kk 1,5 kk S6 1/2 kk 1 kk
Cukor 3 ek. 4 ek. Cukor 4 ek. 5 ek.
55-0s liszt 360 g 440 g Liszt 350 g 420 g
Eleszt6 2 kk 2,5 kk Elesztd 2 kk 2,5 kk
Mazsola 100 g 150 g
opciondlis: 1 kdvéskanélnyi narancsolajat. opciondlis: itassa 4t a mazsolat egy knnyd sziruppal (50% cukor 50%
viz), vagy schnaps tipusu alkohollal, illetve térkdlypélinkaval.
opcionalis: a legutolsé dagasztasi ciklus utan, tegyen egész mandula-
kat a tészta tetejére.
5. PROGRAM 8. PROGRAM
SZUPERGYORS KENYER JOGHURTOS KENYER
750 ¢ 1000 g 1000 g
Olaj 1 ek. 1,5 ek. Viz 200 ml
Viz 35 - 40°C maximum) 270 ml 360 mli Natdr joghurt 1(125g)
S6 1 kk 1,5 kk S6 2 kk
Cukor 1 ek. 1 ek. Cukor 1 ek.
Tejpor 1 ek 2 ek, Liszt 480 g
Liszt 430 ¢ 5709 Rozsliszt 7049
Elesztd 3 kk 3,5 kk Eleszté 2,5 kk
6. PROGRAM 9. PROGRAM
PIZZATESZTA KOMPOTOK ES LEKVAROK
750 g 1000 g A' kgnyérsﬂt(”) gépbe yalé helygzé§ eIc’étt, izlés szerint
o vagja fel vagy szeletelje fel a gylimélcsoket,
Olajbogy0 olaj 1 ek. 1,5 ek.
Viz 240 ml 320 ml Eper, dszibarack, rebarbara vagy sargabarack lekvar:
So6 1,5 kk 2 kk 580 g gytimélcs, 360 g cukor, 1 citromlé.
Liszt 480 g 640 g
Elesztd 1 kk 5g Narancslekvar:
vagy 1,5 kk 500 g gyimadlcs, 400 g cukor.
Alma/rebarbara kompét:
7. PROGRAM 750 g gyimdlcs, 4,5 ek. cukor
RETESTESZTAK
Rebarbara kompét:
1000 g 750 g gyiimélcs, 4,5 ek. cukor.
Tojasok 5
Viz 60 ml
Liszt 600 g
So 1 kk
140
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A SUTESI PROBLEMAK UTMUTATOJA

A vart eredmény elmaradt? Ez a tablizat eligazitja 6nt.

Tulzottan Behorpadt | Elégtelentl Elégtelentil [Barna szélek, de{A kenym
megkelt  (kenyér, a tilzott| megkelt megkelt | a kenyér nem és teteje
kenyér megkelés utan kenyér kenyér  (silt meg eléggé|  lisztesek

Siités kozben megnyomtak

az @ gombot ®

Nem elég a liszt O

Tul sok a liszt O ()

Nem elég az élesztd O

Tal sok az éleszté o ®

Kevés a viz @ @

Tal sok a viz @) O

Kevés a cukor Q

A liszt rossz minéségi O (]

A hozzavaldk helytelen

aranyokban vannak (tdl nagy

mennyiségben)

Tdl meleg viz ®

Tul hideg viz O

Alkalmatlan program @ )

A MUSZAKI PROBLEMAK UTMUTATOJA

PROBLEMAK

MEGOLDASOK N\

A keverdlapét elakadt az edényben
A keverdlapat elakadt a kenyérben

Az@ gomb megnyomésa utan
semmi sem torténik

Az@® gomb megnyomasa utan
a motor forgasba lendiil,
de a dagasztds nem megy végbe

Kesleltetett inditas utan, a kenyér
nem kelt meg eléggé
vagy semmi sem tértént.

Egett szag

N

o Hagyija azni, miel6tt kivenné.

o Kissé olajozza meg a keverdlapatot, miel6tt az edénybe 6ntené a
hozzavaldkat.

o A gép tllmelegedett. Két ciklus kdzétt varjon 1 6réat.
o Késleltetett inditas volt beprogramozva.
o Elémelegitéses programrél van szo.

o Az edényt nem helyezte be teljesen.
o A keverblapat hianya vagy rosszul behelyezett keverélapat.

o A programozas utén elfelejtette megnyomni az @ gombot.
o Az éleszté Gsszekeveredett a soval és/vagy a vizzel.
o Hianyzik a keverslapét.

o A hozzavalok egy része az edény mellé esett:
hagyja lehdiini a gépet, majd ezt kivetden tisztitsa meg a gép belsejét egy
nedves szivaccsal, tisztitszer nélkiil.
kJ

o Kifutott a készitmény: a hozzavaldk mennyisége, elsésorban a
folyadéke, tulzott volt. Tartsa tiszteletben a receptekben eldirt aranyol
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

> Hlzza ki a gép halézati csatlakozd dugaszat és hagyja lehdini.
> Egy nedves szivaccsal tisztitsa meg a gép burkolatat és az edény belsejét. Gondosan szaritsa meg.
> Mossa meg meleg vizzel az edényt és a kever6lapatot.
Ha a kever6lapat az edényben marad, 5-10 percig hagyja &zni.
> A meleg vizes tisztitas érdekében, szerelje le a fedelet.

> A gép egyetlen részét se mossa mosogatogépben.

> Ne hasznaljon héztartasi tisztitdszert, se karchatasu korongot, se alkoholt.

Egy puha, megnedvesitett rongyot hasznaljon.

> A gép burkolatat vagy a fedelet soha ne meritse folyadékba.

BIZTONSAGI TANACSOK

Vegyiink részt a kérnyezetvédelemben!

hid

® Az 6n gépe szamos értékesithetd vagy Ujrahasznosithatd anyagot tartalmaz.

mmm  © Adja at egy begy(ijté kdzpontnak, hogy a feldolgozasa végrehajthatd legyen.

> A gép megfelel a hatdlyos mlszaki el6irdsoknak és
biztonsagi szabvanyoknak.

> A gép elsé hasznélata el6tt figyelmesen olvassa el a
hasznalati Utmutatét: a hasznalati Utmutatétol eltérd
hasznalat a gyartét mindennnemi felel6sség aldl
mentesiti.

> Amennyiben fi zikai, szellemi vagy szenzoridlis
képességeik nem teszik lehetévé e készilék teljes
biztonsagban torténd kezelését, gyerekek vagy mas
személyek segitség vagy felligyelet nélkil nem
hasznalhatjak.

o A gyerekeket szemmel kell tartani,

> Ellendrizze, hogy gépének tapfesziiltsége tokéletesen
megegyezzen a halozati fesziltséggel. Barmilyen
csatlakoztatasi hiba érvényteleniti a garanciat.

> Gépét kotelezé mddon foldeléses csatlakozo aljzathoz
kell csatlakoztatnia. E kételezettség figyelmen kivil
hagyasa sulyos sériilésekkel jaro aramiitést okozhat. Az
on biztonsaga érdekében a foldeléses csatlakozd aljzat
feltétlentl meg kell feleljen az 6n orszagaban érvényes, az
elektromos berendezésekre vonatkozé szabalyoz-
asoknak. Ha az 6n elektromos haldzatéanak nincs folde-
léses csatlakozd aljzata, barminem( csatlakoztatas el6tt
feltétlendl lehetévé kell tennie egy felhatalmazott cég
beavatkozasat, amely elektromos haldzatat szabalyossa
alakitja.

> Az on gépe kizarolag lakdson belilli, haztartasi
hasznélatra keszlilt.

> A haszndlat végén vagy a tisztitas el6tt, mindig hizza ki
a gép haloézati csatlakozo dugaszat.

> Ne hasznélja a gépet, ha az rendellenesen mukodik
vagy kérosodott. Ebben az esetben, forduljon egy
hivatalos szervizkézponthoz (ezek listajat lasd a
szervizkdnyvben).

> A vevg altal végzenddé szokvanyos tisztitason és
karbantartason kivll, az Osszes tobbi beavatkozast
hivatalos szervizkézpontnak kell végrehajtania.

> A gépet, a tapkabelt vagy a dugaszt ne meritse vizbe,
vagy barmilyen mas folyadékba.

> Ne hagyja lelégni a tapkabelt, hogy az nehogy a
gyerekek kezeiigyébe kerdiljon.

> A tapkabel soha nem érintkezhet vagy nem lehet kozel
a gép meleg részeihez, nem lehet kdzel egy héforrrashoz
vagy nem allhat éles szégben.

144

> Ha a tapkabel vagy a dugasz megsériilt, ne hasznélja
a gépet. Barminemu veszély elkerilése végett, ezeket
kotelez6 moddon egy hivatalos szervizkdzponttal
cseréltesse ki (ezek listajat lasd a szervizknyvben).
> Ne érjen hozza a kémlel6ablakhoz mikédés kdzben és
[kézvetlenijl utana. A kémleléablak hémérséklete magas
ehet.
> Ne a vezetéknél fogva hizza ki a gépet a haldzati
csatlakozobdl.
> Csak jo allapotban 1évd, foldeléses aljzattal s minimum
a termékhez mellékelt vezetékkel megegyezd atmérdiji
vezetékkel rendelkezd hosszabbitét hasznaljon.
> Ne helyezze a gépet més gépekre.
> Ne hasznalja a gépet héforrasként.
> Soha ne helyezzen papirt, kartont vagy miianyagot a
gépbe, és ne helyezzen ra semmit.
> Ha a gépnek valamelyik része meggyullad, soha ne
probdlja vizzel eloltani. HlUzza ki a gép halozati
csatlakozdédugaszat. Egy nedves ruhaval fojtsa el a
langokat.
> Az 6n biztonsaga érdekében, csak az 6n gépéhez talalé
tartozékokat és cserealkatrészeket hasznaljon.
> Az osszes gépet szigord mindségellendrzésnek vetik
ala. A véletlenszerlen kivalasztott gépeket gyakorlati
probaknak vetik ala, és ez magyarazza az esetleges
hasznalati nyomokat.
> A program befejezése utan mindig védokesztylvel fogja
meg az edényt vagy a gép meleg alkotdelemeit. Hasznalat
kozben a gép nagyon felmelegszik.
> Soha ne témije el a szell6znyilasokat.
> Nagyon vigyazzon, mert amikor a programozas
befejezése utan vagy koézben kinyitia a fedelet, géz
szokkenhet ki.
> Ha a 11. programot haszndlja (lekvér, kompét), a fedél
kinyitasakor (igyelien a kiszOkkené gézsugarra és forrd
cseppekre.
> Vigyazzon, mert az a tészta, mely a siitéedénybdl a
futéelemre folyik, meggyulladhat, tovabba:
- ne Iépje tul a receptekben megadott mennyiségeket.
- ne lépje tul az 1000 g-os tészta 6sszmennyiséget.
> A terméken mért hangteljesitmény 64 dB.
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