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@ JEGYZEK

1 - kémlel6ablakos fedél
2 - vezérlbpult

a - LCD kijelz6
b - bekapcsolas / ledllitas gomb
¢ - tdmegvalaszté gomb

C - a késleltetett beinditast és a 11. program

idébedllitasat szabalyoz6 gombok
e - héjarnyalatot vélaszté gomb
f - programvalaszté mentigomb
g - mikodésjelzd lampa

kenyérs(té edény
keverélapat

mérbécsésze
kavéskanal/evékanal
kamp6 a dagasztolapatok
kiemeléséhez

NOoOYOoOr W
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@ BIZTONSAGITANACSOK

Vegyiink részt a kornyezetvédelemben!
® Az 6n gépe szamos értékesithetd vagy Ujrahasznosithatd anyagot tartalmaz.
mmm O Adja at egy begyjté kbzpontnak, hogy a feldolgozéasa végrehajthaté legyen.

* A készlilék elsd hasznalata el6tt figyel-
mesen olvassa el a hasznalati utasitast: A
gyarté nem vallal felel6séget a hasznalati
utasitasban leirtaktol eltér6é hasznalat esetén.

Az On biztonsaga érdekében a késziilék ele-
get tesz a vonatkozd szabvanyoknak és el6-
irasoknak (Kisfeszultségl berendezésekre,
Elektromagneses 6sszeférhetéségre, Elelmi-
szerrel érintkez6 anyagokra, Kérnyezetvéde-
lemre... taviranyitoval.

A késziléke nem mikodtetheté kilsd idézi-
tével vagy taviranyité-rendszerrel.

A készUléket ne hasznalja olyan személy (a
gyerekeket is beleértve), aki csokkent fizikai,
szenzoros vagy mentalis képességekkel ren-
delkezik, vagy nem ismeri a készulék miko-
dését, kivéve, ha a biztonsagért felelés
felnétt fellgyelete mellett teszik és megkap-
tak a hasznalatra vonatkozé utasitasokat. A
gyermekeket feligyelni kell, hogy ne jatssza-
nak a készulékkel.

A készliléket stabil munkafellleten hasznalja,
tavol az olyan helyektdl, ahonnan viz frocs-
csenhet ra, és semmiképpen ne tegye a be-
épitett konyha polcara.

0

e Ellendrizze, hogy a késziilék feszliltségigé-

nye megfelel az elektromos hal6zatnak. Bar-
milyen csatlakoztatdsi hiba esetén a
garancia érvényét veszti.

A készliléket foldelt aljzathoz kell csatlakoz-
tatni. Ellenkezé esetben elektromos &rama-
tés érheti. Az dn biztonsaga érdekében a
foldelésnek meg kell felelnie az orszagban
érvényes elektromos hal6zati szabvanyok-
nak.

Ezt a készuléket csak otthoni hasznélatra
tervezték. Ne hasznalja kultérben.

A gyart6 nem vallalhat semmilyen felelGssé-
get olyan karokeért, amelyek a késziilék hely-
telen vagy ipari hasznalata, ill. a kezelési
utasitasok be nem tartésa kdvetkeztében ke-
letkeztek, és a garancia érvényét vesziti.

Huzza ki a készuléket az aljzatbdl, ha befe-
jezte a hasznalatat és amikor meg akarja
tisztitani.

Ez a termék kizarélag haztartasokba ajanl-

juk. A termék garanciaja az alabbi hasznalat

esetén nem fog élni:

- munkahelyi konyhak, bolti konyhak és
egyéb munkahelyek,

-
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- farmok,
- hotelek, motelek és egyéb szallasadd
helyek.

* Ne hasznalja a készlléket ha:

- az elektromos kébel hibas vagy sérilt,

- a készulék leesett a foldre, és lathatoan
megsérult vagy nem megfeleléen mikadik.

Ezekben az esetekben vigye késziilékét a

legkozelebbi szakszervizbe, hogy megszun-

tessen minden kockéazatot. Lasd a garanci-

alevelet.

* Ha az elektromos kabel sérllt, azt szakkép-
zett személlyel ki kell cseréltetni a kockaza-
tok elkerllése érdekében.

¢ A tisztitast és a mindennapos karbantartast
kivéve minden mas beavatkozast csak hiva-
talos szakszerviz végezhet.

¢ Ne meritse a készlléket, az elektromos ka-
belt vagy a dugét vizbe vagy egyéb folya-
dékba.

¢ Ne hagyja, hogy a 16g6 elektromos kabelt
gyermekek elérjék.

¢ Az elektromos kabel ne legyen kdzel vagy ne
érjen hozza a készllék forrd részeihez, hé-
forrashoz vagy éles sarokhoz.

* Hasznalat kdzben ne mozgassa a készlilé-
ket.

* Ne érintse meg a betekint6é ablakot mii-
kodés kozben vagy kis idovel a kikapcso-
las utan. Az ablak felforrésodhat.

* Ne a vezetéknél fogva huzza ki a készlléket.

e Csak j6 allapotban levé, foldelt, megfeleléen
besorolt hosszabitdkabelt hasznaljon.

* Ne helyezze a készuléket masik berende-
zésre.

* Ne hasznalja a késziléket melegitésre.

* Ne hasznalja a készliléket masra, mint ke-
nyér sutésre vagy dzsem készitésére.

* Ne helyezzen papirt vagy mianyagot a ké-
szllékbe, és ne helyezzen ra semmit.

* Ha a készlilék barmilyen része langra kap, ne
probélja meg vizzel eloltani. Huzza ki a ké-
szUléket. Nedves torl6vel fojtsa el a langokat.

* Az On biztonsaga érdekében csak a készi-
lékhez tervezett kellékeket és alkatrészeket
hasznélja.

¢ A program végén mindig hasznaljon siit6-
kesztylit az edény és a forré alkatrészek
megérintéséhez. A késziilék nagyon fel-
forrésodhat a hasznalat soran.

¢ Soha ne takarja el a szell6zényilasokat.

¢ Legyen nagyon évatos, mert a fedél kinyita-
sakor g6z aramolhat ki a készilékbdl a prog-
ram kdzben és a végeén.

¢ A 14. program (dzsem, bef6tt) hasznalata-
kor a fedél kinyitasakor figyeljen a gozre
és a forr6 freccsenésekre.

* Ne haladja meg a receptekben feltlintetett
mennyiségeket,
- ne haladja meg az 1000 g tésztamennyisé-
get,
- ne haladja meg az 620 g liszt- és 10 g
élesztémennyiséget.

* A készllék mért zajszintje 60 dBA.

@

-
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@ GYAKORLATITANACSOK

Elokésziilet

1.

2.

Olvassa el figyelmesen a hasznalati utmu-
tatot: az ebben a gépben készitett kenyér
nem a kézi eljarasmaod szerint készul!

Minden hozzavalé szobahdémérsékletd le-
gyen (kivéve ellenkezé értelm( utasitas ese-
tén), és a mennyiség pontosan legyen
lemérve. A folyadékokat a mellékelt
mérdcsészével mérje meg. A kavéskanal-
nyi és az evékanalnyi mennyiségek lemé-
réséhez a dupla mérdkanalat hasznalja.
A pontatlan mérések rossz eredményhez
vezetnek.

A hozzavalokat még a szavatossagi id6tar-
tam lejarta elétt hasznalja fel, és ezeket
hlvds és szaraz helyen drizze.

A lisztmennyiség mérési pontossaga na-
gyon fontos. Ezért a lisztet konyhai mérleg-
gel kell lemérni. Zacskos szaritott éleszt6t
hasznaljon. Ha a receptek nem kérik ezt, ne
hasznaljon vegyi éleszt6t. Amennyiben egy
élesztds zacskot kinyitott, azt 48 dran belll
fel kell hasznalni.

A készitmények folyamatos kelése érdeké-
ben mi azt javasoljuk, hogy az 6sszes hoz-
zavalét mar a legelején tegye bele a
sutéedénybe, és hasznalat kdzben kerilje
el a fedél kinyitasat (kivéve ellenkezé ér-
telmU utasitas esetén). A receptekben fel-
tlntetett hozzavalok behelyezési sorrendjét
és mennyiségét szigoruan tartsa be.
El6szor a folyadékokat, majd a szilard hoz-
zavaldkat helyezze be. Az élesztd nem ke-
veredhet a folyadékokkal és a séval.

Az ALTALABAN BETARTANDO SORREND:

VVVYVYVYVYVYV

Folyadékok (vaj, olaj, tojas, viz, te))
Sé

Cukor

A liszt elsé fele

Tejpor

Sajatos szilard hozzavaldk

A liszt masodik fele

Eleszté

Hasznalat

¢ A kenyérkeészitést érzékenyen befolyasol-

jak a homérsékleti és nedvességi feltéte-
lek. Nagy meleg esetén a szokasosnal
frissebb folyadékok hasznélatat tanacsoljuk.
Ugyanigy, hideg esetén megtdrténhet, hogy
a vizet vagy a tejet kissé fel kell melegiteni
(de a 35°C soha nem |éphetd at).

Dagasztas kézben idénként hasznosnak

bizonyul a tészta allapotanak az el-

lenérzése: ez egy olyan homogén golyot

kell képezzen, amely konnyen levalik a

sutéedény falairdl.

- ha még marad beépliletlen liszt, egy kissé
tobb vizet kell tenni,

- ha nem, akkor esetleg még egy kis lisztet
kell hozzaadni.

A korrigalast korlltekintéen kell végrehajtani

(egyszerre maximum 1 evékanalnyit téve),

és miel6tt egy Ujabb beavatkozasra keriilne

sor, meg kell varni e beavatkozas

eredményét.

Gyakori hiba az a téveszme, hogy éleszto
hozzaadasaval a tészta jobban megkel. A
tul sok éleszté azonban meggyengiti a tészta
strukturajat, az tulsagosan megkel és sités
kdzben pedig behorpad. Ujjhegyeivel kon-
nyedén végigtapogatva, sités el6tt 6n is
megallapithatja a tészta allapotat: a tészta
enyhén legyen ellendlld, és az ujjhegyek
helye lassacskan t(injon el.

e Els
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@ ELSO HASZNALAT ELOTT

¢ Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot,
matricat és tartozékot a készulék kilsejérdl
és belsejébdl - A.

@ GYORS KEZDES

* Huzza ki a készulék csatlakozddugaszat és
dugja be egy lefoldelt aljzatba.

e EIs6 haszndlatkor enyhe szag keletkezhet.

e Tavolitsa el a kenyérsutd edényt felemelve a
fogantyut és forditsa el egész enyhén 6ramu-
tatd jarasaval ellentétes iranyba. lllessze be
a keverdlapatokat -B-C.

¢ A hozzavaldkat az eléirt sorrendben adagolja
a sutéedénybe. Bizonyosodjon meg, hogy a
hozzaval6kat pontosan lemérte -D-E.

¢ Tegye vissza a kenyérsut6 edényt. Az edényt
tartsa a fogantyunal fogva és tegye bele a
kenyérsutébe ugy, hogy passzoljon a da-
gaszt6 berendezeésre ( kicsit ddntse oldalra,
hogy sikertljon). Forditsa el egész enyhén
Oramutato jarasaval ellentétes iranyba és az
edény a helyére Ul -F-G.

¢ Egy nedves kenddvel tisztitsa meg az 6sz-
szes alkatrészt és magat a készuléket.

* Csukja le a fedelet. Dugja be a kenyérsiité-
gép haldzati dugaszat és kapcsolja be a
gépet. A hangjelzés utan, a kijelzén az alap-
értelmezetten 1-es program jelenik meg,
azaz 1000 g-nyi alapanyag kozepes héjar-
nyalatra térténé sutése -H.

* Nyomja meg az () gombot. Az id6zitd 2
pontja villogni kezd. Felgyullad a mik&édés-
jelzd lampa -I-J.

¢ A sutési ciklus vegén huzza ki a kenyérs(ité-
gép hélozati csatlakozd dugaszat. Vegye ki a
kenyeret a stitébdl. Mindig hasznaljon védé-
keszty(t, mert az edény fiile és a fedél bel-
seje meleg. Boritsa ki a meleg kenyeret, és
helyezze egy racsra, ahol hagyja hdlni 1 éran
at -K.

Kenyérsiitogépének megismeréséhez és els6 kenyerének elkészitéséhez,
mi az ALAP KENYER receptjének kiprébalasat ajanljuk.

ALAP KENYER (1. program)

OSSZEALLITAS - kk. = kavéskanal - ek. = evékanal

HEJARNYALAT = KOZEPES 1. Viz =330 ml 5. TEJPOR =2 ek.
TOMEG = 1000 g 2 OPAJ=2 ek 6. LISZT=605¢

3. SO =112 kk. 7. ELESZTO = 11/2 ek.
IDOTARTAM = 3:09 4. CUKOR = 1 kk.

L
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@ KENYERSUTOGEPENEK HASZNALATA

Minden egyes program esetén egy alapér-
telmezett beallitas jelenik meg. Kévetkezés-
képp, a kivant beallitasokat kézzel kell
kivalasztania.

Egy adott program kivalasztasa

Egy adott program kivalasztasa utan egy sor
olyan  szakasz  aktivalodik, = amelyek
automatikusan kdvetkeznek egymas utan.

A menii gomb segitségével adott
szamu program kozott valaszthat.
Megijelenik a programnak megfelelé
idétartam. Mindannyiszor ahanyszor meg-
nyomja a gombot @, a vezériépulton megje-

lené szam a kovetkezd programra ugrik, ezek 1
és 15 kdzott a kdvetkezok:

Alap kenyér. Az Alap kenyér program alkal-
mas majd mindegyik fehér lisztbdl készilt
kenyér sutéseére.

2. Gyors alap kenyér. Ez az Alap kenyér prog-
ram gyors valtozata. Az igy készitett kenyér
belseje lehet, hogy kevésbé lesz kdnny(.

3. Franciakenyér. Ez a program megfelel a
hagyomanyos, ropogds héju franciakenyér
sutéséhez.

4. Korpas kenyér. Korpas kenyér lisztbdl ké-
szit kenyeret.

5. Gyors korpas kenyér. Ez a program a Kor-
pas kenyér program gyors valtozata. Az igy
készitett kenyér belseje lehet, hogy kevésbé
lesz kdnny.

6. Edes kenyér. Az Edes kenyér programot
olyan receptekhez hasznélja, amelyek tobb
zsiradékot és cukrot tartalmaznak. Ha kész
keverékekkel készit briosokat és kalacso-
kat, ne hasznaljon tébb mint 750 g tésztat
Osszesen.

7. Gyors édes kenyér. Ez a program a Edes
kenyér program gyors valtozata. Az igy ké-
szitett kenyér belseje lehet, hogy kevésbé
lesz kdnny.

8. Szupergyors alap kenyér. A 8 program a
Supergyors alap kenyér. receptjéhez felel
meg. A kenyér, mely Ultragyors programmal

10.

11.

12.

13.

@

-

készllt sokkal kompaktabb, mint mas prog-
ram esetén.

Gluténmentes kenyér. Lisztérzékenység-
ben szenvedé betegek szamara vald, akik
tébbféle gabonaban jelenlevd gluténra aller-
giasak (blza, rozs, zab, arpa, kamut buza,
tonkoly buza, stb.). Jarjon el a csomagola-
son feltlintetett utmutatas szerint. A stté-
forméat mindig alaposan tisztitsa ki, hogy a
liszt ne keveredhessen egyéb lisztmaradva-
nyokkal. A szigoruan gluténmentes étrend
esetén arra is forditson figyelmet, hogy a
felhasznalt élesztd is gluténmentes legyen.
A gluténmentes tésztak allaga nem idealis.
A dagasztas alatt raragad az oldalakra és le
kell onnan kaparni egy rugalmas, mlanyag
spatulaval. A gluténmentes kenyér s(ribb
lesz és sapadtabb szin( mint a hagyoma-
nyos. A tészta sulya ne haladja meg az
1000 g-ot ennél a programnal.

S6 nélkiili kenyér. A kenyér azon élelmisze-
rek egyike, mely a szervezet legnagyobb
napi sé hozzajarulasat biztositja. A sémeny-
nyiség csokkentésével csdkkenti a sziv- és
érrendszeri problémak rizikdjat.

Csak siités. A ciposutd program lehetévé
teszi a 10-t6l 70 percig terjedd sitést (10
perces savonkeént allithato). Mlkodhet ma-
gaban, vagy

a) a kelt tészta programmal,

b) a kisutott és kihdlt kenyér Ujramelegité-
sére, hogy Ujbdl ropogos legyen,

C) a sutés befejezésére, amennyiben hosz-
szasabb dramszlinet szakitotta volna meg
a sutési ciklust.

A 11-es program alatt a késziiléket nem
szabad felligyelet nélkiil hagyni.

Ha menet kdzben szeretné megadllitani a
programot, tartsa lenyomva a €3 gombot.

Tészta. Ez a program nem sut, csak da-
gaszt és keleszt, pl. pizzatésztat, buktatész-
tat.

Kalacs. A program segitségével kiilénbdz6
kelesztett és slitéporos sutemények készit-
hetk. A tészta sulya ne haladja meg az
1000 g-ot ennél a programnal.

L
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14. Lekvar. A Lekvar programmal automatiku-
san készitheté gylimaolcslekvar és befétt.

15. Tésztafélék. A 15-6s program csak da-
gaszt, kelesztés nélkdil, pl. metéltnek, nud-
linak vald tésztat.

A kenyér tomegének kivalasztasa

A kenyér tdmege alapértelmezetten 1000 g-ra
all be. A tdbmegek csak tajékoztatasként
vannak megadva. A pontositas érdekében,
tanulményozza a receptekben leirtakat. A 9, 11,
12, 13, 14, 15-6s programok nem rendelkeznek
a témeg bedllitasanak az opcidjaval. A 500 g-
os, 750 g-os vagy 1000 g-os termék
bedllitdsahoz nyomja meg a gombot @. A
vélasztott bedllitastol balra, felgyullad a vizuélis
jelzéfény.

@ A CIKLUSOK

A 160-161. oldalon lévé tablazatban
megtalalja a kilénféle ciklusok
programvalasztastol fiiggé osszetételét.

(O Dagasztas
Hozzajarul a tészta strukturajanak
atformalasahoz, vagyis a konnyebb

kelesztéshez.

llletve az 6sszekeverési periodus kelesztési cik-
lusai koz6tt talalhato. Az 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 10,
12, 13-as programok esetén, ebben a ciklusban
adhatja hozza a kdvetkez6 hozzavaldkat: szari-
tott gyUmalcsok, olajbogydk, szalonnadarabok,
stb... Egy hangjelzés fogja jelezni dnnek, hogy
mikor kell beavatkoznia. Lapozzon az elkészitési
idétartamok Osszefoglalé tablazatahoz (160-
161. oldal) és az ,.extra” oszlophoz. Ez az oszlop
mutatja azt az idétartamot, mely a hangjelzés
felnangzasanak pillanataban megjelenik majd
az 6n gépének a kijelzéjén. A hangjelzés pontos
idejét megtudhatja, ha az ,.extra” oszlopban fel-
tlntetett id6tartamot levonja a teljes sutési id6-
tartambol. Pl: ,extra” = 2:51 és ,telies
idétartam” = 3:13. A hozzavalokat 22 percen
belll be lehet onteni.

O Pihenés

Hozzajarul a tészta térfogatndve-
kedéséhez, hogy javuljon a dagasztas

A kenyérhéj arnyalatanak
kivalasztasa

Alapértelmezetten, a  héj  arnyalata
KOZEPESRE allitodik. A 12, 14, 15-6s
programok nem rendelkeznek a héjarnyalat
beallitasanak lehetbségevel. Harom lehetGség
allrendelkezesre: VILAGOS / KOZEPES /
SOTET. Amennyiben maodositani szeretné az
alapértelmezett bedllitadst, addig tartsa
lenyomva az gombot, amig a valasztott
beallitastdl balra felgyullad a vizudlis jelzéfény.

Bekapcsolas/leallitas

Nyomja meg a gombot. Elkezdddik az
idétartam  visszaszamlaldsa. A program
ledllitasahoz vagy a késleltetett iddzités
érvénytelenitéséhez, nyomja 5 masodpercen at
a @ gombot.

21 ,
O Kelesztés

Siités utan lehetévé teszi a kenyér melegen
tartasat. Ennek ellenére, a siités végén a
Isgnyér kiboritasa ajanlott.

O Siités
Ez a miivelet a tésztat kenyérbéllé alakitja,

és lehetové teszi a kenyér megpirulasat,
valamint a héj ropogdssa valasat.

@ Melegen tartas

Siités utan lehetdvé teszi a kenyér melegen
tartasat. Ennek ellenére, a siités végén a
kenyér kiboritasa ajanlott.

Az 1,2, 3,4,5,6,7 8,9, 10, 13 programok
esetén a készitményt a készllékben hagyhatja.
A sutés utan automatikusan beindul az egy
oras melegen tartasi ciklus. Abban az éraban,
mikor a kenyér melegen tartasa folyamatban
van, a kijelzén a 0:00 vilagit és az idézitén a §
villog. A ciklus végén, tdbb csipogd hang
kibocsatasa utan, a készllék automatikusan
leall.

mindsége. @

-
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@ AZ IDOZITETT PROGRAM

A gép ugy is beprogramozhaté, hogy a ké-
szitmény az 6n altal valasztott idopontban
legyen kész. Ezt 15 draval eldre lehet be-
programozni. Az idézitett program nem al-
kalmazhat6 a 8, 11, 12, 13, 14, 15 programok
esetén.

Ez a szakasz csak azutan all rendelkezésre,
miutan kivalasztotta a programot, a
héjarnyalat fokat és a tdomeget. Megjelenik a
program idétartama. Szamitsa ki a program
elinditasanak pillanata és a készitmény on
altal ohajtott elkészitési idépontja kozotti
idétartamot. A gép automatikusan megjegyzi
a program ciklusainak az idétartamat.

Az @ és @ gombok segitségével, jelenitse
meg a kiszamolt idétartamot (@) felfelé és @
lefelé). A gombok révid megnyomasai 10 per-
ces lépésekkel torténd gorgetést tesznek lehe-
tévé + roévid csipogé hang. Hosszas

® Gyakorlati tanacsok

megnyomas esetén a gorgetés folyamatos, 10
perces lépésekkel torténik.

Pl.: most 20 h van és On azt szeretné, ha ke-
nyere masnap reggel 7 h 00-kor legyen kész.
Az @ és @ gombok segitségével progra-
mozza be a 11 h 00 -at. Nyomja meg a
gombot. A gép egy hangjelzést bocsat ki. 2
pontja 1 villogni kezd. Megkezdédik a vissza-
szamlalas. Felgyullad a mikodésjelzd lampa.

Ha valahol hibazott vagy modositani szeretné
az idépont beallitasat, hosszasan nyomja a
gombot, egészen addig, amig az egy hangjel-
zést bocsat ki. Megjelenik az alapértelmezett
idépont. Ismételje meg a miveletet.

Egyes 6sszetevdk romlanddk. Ne hasznalja az
id6zitett programot olyan receptekhez,
amelyek a kovetkezdket tartalmazzak: friss
tej, tojas, joghurt, sajt, friss gylimaolcsok.

Aramsziinet esetén: ha ciklus kdzben egy
aramszinet vagy egy hibas mandver
megszakitja a programot, a gép egy 7 percig
tarté védelemmel rendelkezik, ami ennyi ideig
megdrzi a programozast. A ciklus ott
folytatédik, ahol abbamaradt. Ezen
idéintervallum tullépése utan a programozas
elveszik.

Ha osszekapcsol két programot, varjon 1
orat a méasodik program elinditasa el6tt, hogy
a készlilék teljesen lehilhessen.

Megtorténhet, hogy a keverdk a kenyér el-
tavolitasakor a kenyérben maradnak. llyen
esetben hasznalja a "kampd" tartozékot a ko-
vetkezOképpen:

> amint a kenyeret eltavolitotta, tegye azt az ol-
dalédra és tartsa azzal a kezével, amelyikre
sutdkeszty(t huzott,

> masik kezével illessze be a kampot a keverd
tengelyébe és nyakoroljon ra enyhe huzde-
rét, hogy a lapat engedjen.

> igazitsa meg a kenyeret és hagyja kih(lni egy
racson.

L
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@ A HOZZAVALOK

A zsiros alapanyagok és az olaj: a zsiros
alapanyagok a kenyeret puhabba és
izletesebbé teszik. Ugyanakkor a kenyér
jobban és hosszabb ideig eltarthatd. A tulzott
zsirossag lassitia a kelesztést. Ha vajat
hasznal, vagja apré darabokra, hogy
egyenletesen eloszthassa a készitményben,
vagy olvassza meg. A meleg vajat ne keverje a
készitménybe. Kerllje el, hogy a zsir
kapcsolatba ker(ljon az élesztével, mivel a
zsir  megakadalyozhatia az  élesztd
rehidratalodasat.

Tojasok: a tojasok dusitjak a tésztat, javitjak a
kenyér szinét, és elémozditjgk a kenyérbél
megfeleld kialakulasat. Ha tojasokat hasznal,
azzal aranyosan csokkentse a folyadék
mennyiségét. Torje fel a tojast és annyi
folyadékot adjon hozza, amig eléri a
receptben el6irt folyadékmennyiséget. A
receptek kdzepes nagysagu, 50 g-os tojassal
szamolnak. Ha a tojasok nagyobbak, még
adjon hozza egy kis lisztet, ha kisebbek, akkor
az eredetinél kissé kevesebb lisztet kell
adagolni.

Tej: friss tejet vagy tejport hasznalhat. Ha
tejport hasznal, adja hozza az eredetileg eldirt
vizmennyiséget. Még ha friss tejet is haszndl,
vizet akkor is hozzaadhat: a lényeg az, hogy
az Ossztérfogat megegyezzen a receptben
el6irt térfogattal. A tejnek emulgalé hatasa is
van, ami hozzasegit a szabalyosabb Uregek
kialakulasahoz, kovetkezésképp a bélnek
kellemes kulalakja lesz.

Viz: a viz rehidratdlja és aktivalja az éleszt6t.
Ez a lisztben levé keményit6t is rehidratélja, és
lehetOvé teszi a bél kialakulasat. Tejjel vagy
mas folyadékokkal a vizet teljesen vagy
részlegesen helyettesiteni lehet.
Szobahémeérsékletl folyadékokat hasznaljon.

Lisztek: a hasznalt liszt tipusatdl fliggden, a
liszt tdmege érezhetd eltéréseket mutat. A
liszt minésége ugyanakkor a kenyérsites
eredményeit is befolyasolhatja. A lisztet

hermetikus edényben 6&rizze, mert a liszt
érzékenyen reagal a légkori feltételekre:
nedvességet szivhat magaba, vagy épp
ellenkezdleg, kiszaradhat. A szabvanyos liszt
helyett inkabb ,erés”, ,kenyérsitésre
alkalmas” vagy ,pék”-lisztet hasznaljon. Ha a
kenyértésztahoz zabot, korpat, buzacsirat,
rozst vagy egész gabonaszemeket ad hozza,
kenyere sulyosabb és laposabb lesz.

Ha a recept nem rendelkezik masként, mi a
T55-0s liszt hasznalatat ajanljuk. Ha kész
keverékekkel készit briésokat és
kalacsokat, ne hasznaljon tobb mint 750 g
tésztat 6sszesen.

A liszt megszitadlasa is befolydsolja az
eredményeket: minél teljesebb kidrlésl a liszt
(vagyis a buzaszem héjanak egy részét is
tartalmazza), annal kevésbé kel meg a tészta
és a kenyér annal siribb lesz. A
kereskedelemben hasznalatra kész,
kenyérsutéshez vald sutbkeverékeket is talal.
A felhasznalas el6tt, tanulmanyozza a gyartok
javaslatait. A programok kivalasztasa
altalaban a felhasznalt sutokeveréktdl flgg.
Pl.: Korpaskenyér- 4-es program.

Cukor: a kristalycukrot, a nadcukrot vagy a
mézet részesitse elényben. Ne hasznaljon
kockacukrot. A cukor taplalja az éleszt6t, 6 izt
ad a kenyérnek és javitja a héj pirulasat.

S6: ez adja az élelmiszer izét és hozzajarul az
élesztd hatdsanak szabdlyozdsahoz. Nem
szabad Osszekeverni az élesztével. A sonak
kdszdnhetben, a tészta kemény, kompakt és
nem kel meg tul gyorsan. Ez a tészta
strukturgjat is feljavitja.

Eleszt6: a siitééleszté tobbféle formaban is
létezik: Kis kocka formaban frissen, szaritva,
amely vizzel aktivalodik és instant szaritott. A
friss éleszté szupermarketekben kaphatd
(pékipari vagy friss termék részlegen), de
vasarolhat friss élesztét a helyi pékségben is.
A formdjatdl flggetlentl az élesztot
kdzvetlenul a sitéedénybe kell helyezni a
tébbi hozzavaléval egyitt. Ne felejtse el

o

-
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%9' @ TISZTITAS ES KARBANTARTAS

szétmorzsolni az élesztét az ujjaival, hogy
kdnnyebben feloldédjon. Csak az aktiv
szaritott élesztét (kis szemcsékként) kell
dsszekeverni hasznalat elétt egy kis langyos
vizzel. Kozel 35°C-os vizet hasznéljon, mert
kevesebb esetén nem keleszt megfelel6en,
magasabb hOmérsékleten pedig elveszti
kelesztési képességét. Mindig tartsa magat a
feltlintetett mennyiséghez, és ne felejtse el a
mennyiséget hozzaigazitani az élesztd
formajahoz (lasd az alabbi egyenértéklségi
tablazatot).

Egyenértékiiség a mennyiségben/sulyban/tér-
fogatban a szaritott élesztd, a friss élesztd és a
folyadék éleszté esetén:

Szaritott élesztd (tk)

1 15 2 25 3
Friss éleszté (g)

9 13 18 22 25 31

35 4 45 5

36 40 45

¢ Huzza ki a készilék csatlakozodugaszat.

* Egy nedves kenddvel tisztitsa meg az 6sszes
alkatrészt, magat a készlléket és az edény
belsejét. Alaposan szaritsa meg - L.

* Mossa meg meleg vizzel az edényt és a ke-
verGlapéatot. Ha a keverdlapat az edényben
marad, 5-10 percig hagyja azni.

* Ha szllkséges a fedelet meleg vizzel és szi-
vaccsal meg lehet tisztitani.

Egyéb adalékok (olajbogyd, csaszarhus

darabkak, stb.): kedve szerint valtoztathat a

recepteken, amennyiben vigyaz arra, hogy:

>tovabbi hozzavaldkat csak a hangjelzés
utan adagolja, féleg az olyan térékenyeket
mint az aszalt gyimoalcs,

>a keményebb magvakat, mint a lenmag
vagy a szezammag a dagasztés kezdete
elétt adagolja, hogy megkdnnyitse a gép
hasznalatat,

>alaposan csepegtesse le az olyan
hozzavaldkat, mint mondjuk az olajbogyo,

> a zsiros hozzvaldkat enyhén lisztezze meg,
hogy jobban elkeveredjenek,

>ne adjon hozza tovabbi nagy mennyiségl
hozzavaldkat, kulénésen sajtot, friss
gyumolcsot és friss zoldséget, mivel ezek
befolyasolhatjak a tészta kelését. Tartsa be a
receptben feltiintetett mennyiségeket.

> ne essen hozzaval6 az edény mellé.

¢ A gép egyetlen részét
se mossa
mosogatégépben.

¢ Ne hasznéljon haztartasi
tisztitoszert, se karchatasu korongot, se al-
koholt. Egy puha, megnedvesitett rongyot
hasznaljon.

¢ A gép burkolatat vagy a fedelet soha ne me-
ritse folyadékba.

A ki
szeg
Nev
kK. =
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@ RECEPTEK

A kivalasztott receptnek és a hozzatartozé programnak megfel6en belenézhet az id6 6sz-
szegz0 tablazatba (160-161. oldal) és nyomon kévetheti az egyes ciklusok idélebontasat.
Ne valtoztasson a hozzavalok mennyiségén mert felborithatja a recept egyensuilyat.

kk. = kavéskanal - ek. = evékanal

PROG. 2 - GYORS ALAPKENYER FRANCIAKENYER 5009 750 1000 g
ALAPKENYER 5009 750g 10009 1.Viz 200ml 275ml 365 ml
1.Viz 190ml 250 ml 330 ml 2.8 1 kk. 1172 KK 2 Kk
2.0lg Tek.  112ek.  2ek 3. Liszt T55 3509 465 620 g
3.56 Tk Tkk W2k 4 Eleszto 1kk. 1Kk 1172 k.
4. Cukor 2kk. 3Kk 1 ek.

5. Tejpor 1 ek. 1172 ek. 2 ek.
6. Liszt T55 359 4559 605 g

7 Elesztd 1kk. 1kk. 11/2 kk.

PROG. 4 - KORPA PROG.6- EDESKENYER -
PROG. 5 - GYOR PROG. 7 - GYORS EDES KENYER

KORPASKENYER 5009 750 1000 g BRIOS 500g 7509 1000 g
1. Viz 205ml - 270 ml 355 ml 1. Tojasok letitve* 100 ¢ 100 g 150 ¢
2. Olaj 112ek.  2ek. 3ek. 2. Felolvasztottvaj 115 g 1459 195¢
3.56 1 kk. 1172 kk. 2 kk. 3.S6 1 kk. 1 kk. 1172 kk.
4. Gukor 112Kk, 2kk. 3 Kk. 4. Gukor 21/2ek.  3ek. 4 ek.
5. Liszt T55 130 ¢ 180 g 240 g 5. Tej 55 ml 60 ml 80 ml
6. Teljes kidrlésd liszt 5. Liszt T55 280 ¢ 3659 4859
T150 200g  270¢ 360 g 7 Elesztd 112kk.  2kk. 3 kk.
7. Elesztd Tkk. Tkk. 112 kk. Opcionalis: 1 kavéskanalnyi narancsolajat.
* 1 kdzepes tojas =50 g
SZUPERGYORS ALAPKENYER 1000 g
5009 750 g 1000 ¢ Csak instant lisztkeveréket hasznaljon.
1.Viz (meleg, 35°C) 210ml 285 ml 360 ml Ne haladja meg az 1000 g tésztamennyiséget.
2. Olaj 3 kk. 1 ek. 112 ek.
3.56 2kk.  1kk. 1172 kk.
4. Gukor 2 Kk. 3 Kk. 1 ek.
5. Tejpor 112ek.  2ek. 2172 ek.
5. Liszt T55 325¢ 445 g 565 g
7. Elesztd 112kk.  212kk. 3Kk
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PROG. 10 - SO NELKULI KENYER PROG. 12 -TESZTA

SO NELKULI KENYER
500g 750 1000 g

1.Viz 200ml 270 ml 365 ml
2. Liszt T5 350 ¢g 480 g 620 g
3.Széaraz éleszté 12 kk. 1 kK. 1 kk.
Adja hozza a hangjelzés utan

4. Szezammag 50¢ 7549 100¢

PROG. 13 - KALACS

CITROMOSTESZTA 1000 g

1. Tojasok lelitve* 2009

2. Cukor 260 g
3.56 1 csipet

4. Vaj, puha, de hiitott 9N0g

5. Gitromhéj 11/2 citrom
6. Citromlé 11/2 citrom
7. Liszt T55 430 ¢

8. Siitépor 3172 kk.

Verje fel a tojasokat cukorral és séval 5 percen keresztiil,
mig fehér nem lesz. Ontse bele a késziilék taljaba. Adja
hozza a hideg olvadt vajat. Adja hozza a citrom levét és
héjat. Keverje 0ssze a lisztet a siitéporral és adja hozza a
keverékhez. Ellenérizze, hogy a liszt az edény kdzepén egy
halomban talalhato.

* 1 kdzepes tojas =50 g

PROG. 15 - TESZTAFELEK

TESZTAFELEK 500g 7509 1000 ¢

1. Viz 45 ml 50ml 70 ml
2. Tojasok leiitve* 150 ¢ 200 g 275 ¢
3.86 1 csipet 172 kk. 1 kk.

5. Liszt T55 375¢ 500 g 670 g

* 1 kdzepes tojas =50 g

PIZZATESZTA 5009 7509 1000 g
1. Viz 160ml 240 ml 320 ml
2. Olivaolaj 1 ek. 1172 ek. 2 ek.
3.56 172kk.  1kk. 1172 kk.
5. Liszt T55 3209  480g 640 g
7. Elesztd 72kk.  1kk. 1172 k.

PROG. 14 - LEKVAR

KOMPOTOK ES LEKVAROK

A kenyérsiitd gépbe vald helyezés el6tt, izlés szerint vagja

fel vagy szeletelje fel a gylimélcsoket.

1. Eper, dszibarack, rebarbara
vagy sargabarack lekvar

2. Cukor
3. Citromlé
4, Pektin

1. Narancs vagy grapefruitlekvar
2. Cukor
3. Pektin

580 ¢
360 ¢

1 citrom
30g

500 g
400 g
50g
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@ UTMUTATO A MINEL JOBB EREDMENYHEZ

A vart eredmény elmaradt? Tulzottan| Behorpadt | Elégteleniil | Elégteleniil | Barna szélek, | A kenyér
Ez a tablazat eligazitja ont. megkelt | kenyér,a | megkelt | megpirult | de a kenyér | oldalai és
kenyér | tilzott kenyér héj nem siilt teteje
megkelés meg eléggé | lisztesek
utan

Stités kdzben megnyomtak - - - -

a @ gombot. ®

Nem elég a liszt. )

Tul sok a liszt. () Y

Nem elég az éleszto. ()

Tul sok az éleszto. o o

Kevés a viz. o o

Tul sok a viz. ) o

Kevés a cukor. o

A liszt rossz min6ség(i. o o

A hozzavalok helytelen aranyokban

vannak (tul nagy mennyiségben). o

Tul meleg viz. [ )

Tul hideg viz. o

Alkalmatlan program. () ()

@ A MUSZAKI PROBLEMAK UTMUTATOJA

PROBLEMAK

A keverdlapatok bennragadtak az
edényben.

OKOK - MEGOLDASOK

* Hagyja azni, miel6tt kivenné.

A @ gomb megnyomasa utan
semmi
sem torténik.

* Ha a kijelzén az EO1 felirat jelenik meg és a készilék sipol:
a kész(lék tul meleg. Varjon 1 orat két ciklus kozott.

* Ha a kijelzén az EOO felirat jelenik meg és a késziilék sipol:
a készilék tul hideg. Varja meg mig eléri a szobahémérsékletet.

* Ha a kijelzén a HHH vagy EEE felirat jelenik meg és a készllék sipol:
Uzemzavar. Késziilékét egy autorizalt szakembernek kell ellatnia.

o Késleltetett inditas volt beprogramozva.

Az @ gomb megnyomasa utan
a motor forgasba lend(l, de a
dagasztas nem megy végbe.

* Az edényt nem helyezte be teljesen.

* A keverlapat hianya vagy rosszul behelyezett keverélapat.

A fent emlitett két esetben, kapcsolja ki a késziiléket a @) gomb hosszu
lenyomésaval. Kezdje el Ujra az elejétdl.

Késleltetett inditas utan,
a kenyér nem kelt meg eléggé
vagy semmi sem tortént.

* A programozas utan elfelejtette megnyomni a @) gombot.
* Az élesztd dsszekeveredett a sdval és/vagy a vizzel.
¢ Hianyzik a keverdlapat.

Egett szag.

o A hozzavalok egy része az edény mellé esett: hagyja lehilni a gépet,
majd ezt kdvetben tisztitsa meg a gép belsejét egy nedves szivaccsal,
tisztitoszer nélkdl.

o Kifutott a készitmény: a hozzavalok mennyisége, elsésorban a folyadéke,
tulzott volt. Vegye figyelembe a receptekben eldirt aranyokat.

@

-
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@ TABELA CYKLI -TABULKA CYKLU -TABULKA CYKLOV - CIKLUSOK

-TABELA CIKLOV -TABELA CIKLUSA - CIKLUSI PECENJA -TABLICA
CIKLUSA - TABJINLIA HA UIUKNUTE - TABEL CICLURI - TSUKLITE
TABEL - CIKLY LENTELE - CIKLUTABULA

g-rp h-0-4-val.-st. h-0-y-val.-st. h-0-y-val.-st. | h-6-y-val.-st. | h-0-y-val.-st.
WAGA | ZRUMIENIE | CZAS PRZYGOTOWANIE CIASTA WYPIEKANIE | ODGRZEWANIE | DODATKI
(Wyrabianie, Odpoczynek, Wyrastanie)
HMOTNOST VYPECENI | CELKOVY PRIPRAVATESTA PECENI UCHOVANI | EXTRA
CAS (Hnéteni-Odpoginek-Kynuti) VTEPLE
VELKOST | VYPECENIE | CAS PRIPRAVA CESTA PECENIE | UCHOVANIE | EXTRA
(Hnetenie-Odpocinok-Kysnutie) VTEPLE
MERET | _HEJ- | IDOTAR- TESZTAKESZITES SUTES MELEGEN | EXTRA
ARNYALAT TAM (Dagasztas-Pihenés-Kelesztés) TARTAS
TEZINA | ZAPECE- | UKUPNO PRIPREMANJETESTA PECENJE | ODRZAVANJE | EXTRA
NOST VREME (Mesenje-Odmaranje-Narastanje) TOPLOTE
TEZINA | TAMNJENJE | UKUPNO PRIPREMATIJESTA PECENJE | ODRZAVANJE | EXTRA
VRIJEME (MijeSenje-Odmaranje-Dizanje) TOPLINE
TEZINA | TAMNJENJE | UKUPNO PRIPREMATIJESTA PECENJE | ODRZAVANJE | EXTRA
VRIJEME | (MjeSenje-Odmaranje-Podizanje) TOPLOTE
TEZA [ZAPECENOST| CELOTNI PRIPRAVATESTA PEKA OGREVANJE | DODATNO
CAS (Gnetenje - PoCivanije - Vzhajanje)
KOMKYE- | NPEMUYAHE | OBLLO NPUrOTBAHE HA TECTOTO FOTBEHE | MOTAbPXAHE | BOMbJHM-
CTBO BPEME (Mecene, Mokoit, Byxsane) TONNO TENHO
COACERE | GREUTATE | TIMP PREAPARAREA ALUATULUI COACERE | MENTINERE | SUPLI-
TOTAL (Framantare-Repaus-Crestere) LA CALD MENTAR
KAAL | PRUUNIS- | AEG TAIGNA ETTE-VALMISTAMINE KUPSETA- | SOOJANA LISA
TAMINE (Sotkumine-hoidmine-kergitamine) MINE HOIDMINE
SVORIS | PASKRUDI- | VISAS TESLOS PASILDYMAS KEPIMAS PAPILD SILDYMAS
NIMAS LAIKAS (minkymas-pauzé-pakélimas)
SVARS | GATAVIBA | KOPEJAIS MIKLAS GATAVOSANA CEPSANA [TEMPERATURAS| PAPLIDUS
LAIKS (miciSana-uzbrieSana-pacel$ana) SAGLABASANA
500 2:59 0:48 2:30
750 3:04 2:11 0:53 1:00 2:35
1000 3 3:09 0:58 2:40
500 2:04 0:48 1:44
750 2:09 1:16 0:53 1:00 1:49
1000 3 2:14 0:58 1:54
500 3:04 0:48 2:42
750 3:09 2:16 0:53 1:00 2:47
1000 3 3:19 1:03 2:57
500 3:11 0:55 2:41
750 3:16 2:16 1:00 1:00 2:46
1000 3 3:21 1:05 2:51
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500 1 2:11 0:50 1:56
750 2 2:16 1:21 0:55 1:00 2:01
1000 3 2:21 1:00 2:06
500 1 3:15 0:48 2:45
750 3:20 2:27 0:53 1:00 2:50
1000 3 3:25 0:58 2:56
500 1 2:19 0:48 1:51
750 2:24 1:31 0:53 1:00 1:56
1000 3 2:29 0:58 2:01
500 1 1:25 0:45 1:15
750 1:30 0:40 0:50 1:00 1:20
1000 3 1:35 0:55 1:25
1000 2 2:15 1:20 0:55 1:00 -
3
500 1 3:06 0:50 2:44
750 3:11 2:16 0:55 1:00 2:49
1000 3 3:16 1:00 2:54
1 0:10 0:10
3 1:10 1:10
- - 1:21 - - - 1:06
1
1000 2 2:06 0:23 1:43 1:00 1:48
3
- : 1:05 £ 0:50 5 -
- - 0:15 0:15 - - -

<10 JASNY -SVETLA - SVETLA - VILAGOS - LIGHT - SVIJETLO - SVIJETLO - SVETLO - CBET/IO - DESCHISA - HELE -LIGHT - GAISA
2 SREDNI-STREDNI - STREDNA -KOZEPES -MEDIUM - SREDNJE - SREDNJE - SREDNJE - CPEAHO -MEDIE - KESKMINE - MEDIUM -VIDEJA
Kl CIEMNY -TMAVA - TMAVA - SOTET - DARK - TAMNO - TAMNO - TEMNO - TbMHO - INCHISA - TUME - DARK - TUMSA

Uwaga: taczny czas nie obejmuje czasu podtrzymania temperatury.
Poznamka: celkové trvani nezahrnuje dobu uchovani v teple.

Poznamka: celkové trvanie nezahffa ¢as uchovania v teple.

Megjegyzés: a teljes id6tartam nem tartalmazza a melegen tartasi idétartamot.
Napomena: Duzina trajanja programa ne ukljuuje zagrevanje.

@

o -



J MLX-UNO-NC00027611_MLX-UNO-NCO&%27611 16/11/11 15:11 Page162

Napomena: ukupno vrijeme trajanja ne ukljuCuje vrijeme zagrijavanja.

Napomena: ukupno vrileme ne uklju¢uje vrijeme odrzavanja toplote.

Opomba: Celotni Cas delovanja ne vkljuCuje ¢asa segrevanja.

Benexka: B obwaTta npoabmkMTENHOCT HE CE BKITIOYBA BPEMETO 3a NOAAbPXAHe Ha TOMNMHaTa.
Observatie: durata totald nu include timpul de mentinere la cald.

Markus : kogupikkus ei sisalda kuumutamisaega.

Pastaba: j bendrg trukme néra jskaiCiuotas numatytas jSilimo laikas.

Piezime: kopéjais ilgums neietver karstuma uzturéSanas.



