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Hu Kenyersiito

Fontos biztonsagi eldirasok

OLVASSA EL FIGYELMESEN ES A KESOBBI

FELHASZNALASOKHOZ IS ORIZZE MEG!

= A késziiléket 8 évnél iddsebb gyerekek, idds, testi és szellemi
fogyatékos személyek, illetve a készilék hasznalatat nem
ismerd és hasonlé készilék Gzemeltetéseinek a tapasztalataival
nem rendelkezd személyek csak a készulék hasznalati utasitasat
ismerd és a készllék hasznalataért felelésséget vallalé személy
felligyelete mellett hasznalhatjak.

= A készlilék nem jaték, azzal gyerekek nem jatszhatnak.

= A sérult halozati vezetéket csak szakszerviz, vagy villanyszerel6
szakember cserélheti ki. Ellenkezd esetben aramités érheti.
A készuléket sérult halozati vezetékkel hasznalni tilos.

« A késziiléket 8 év feletti gyerekek csak felnétt személy
felligyelete mellett tisztithatjak.

= A késziléket és a halézati vezetékét ugy kell elhelyezni, hogy
ahhoz 8 év alatti gyerekek ne férhessenek hozza.

= Egy adagban legfeljebb 590 g liszt és 6 g éleszt6 lehet. Ennél
nagyobb mennyiséget nem szabad a sutéedénybe adagolni.

= A készuléket nem szabad idékapcsoloval vagy mas készulékkel
vezérelt (taviranyitott) konnektorhoz csatlakoztatni.

= Akésziilék csak haztartdsokban hasznalhato. A késziilék nem hasznalhaté a kdvetkezo helyeken:
- &ruhézi, irodai és egyéb munkahelyi kiskonyhak;
- mezégazdasagi farmok;
- széllodai szobék és hasonl¢ szallashelyek;
- éjszakai szallasok, teakonyhaval.

= Akésziiléket ne hasznalja ipari kdrnyezetben vagy szabadban. A késziiléket a rendeltetésétdl eltérd célokra hasznalni tilos.

= A késziiléket ne helyezze le ablakpérkanyra, mosogato6 csepegteté talcajara, vagy mas, nem stabil feltletre. A készuléket ne allitsa fel tizhelyre és ne tegye
héforrasok kozelébe. A késziiléket csak tiszta, szaraz, stabil és egyenes feliiletre allitsa fel (ahol nem tud felborulni).

= Akésziilékhez csak az eredeti, illetve a gyarté dltal ajanlott tartozékokat hasznalja.

= A készlléket csak a tipuscimkén feltiintetett tapfesziiltség értékeivel megegyezé elektromos halézathoz szabad csatlakoztatni. A készuléket csak
szabalyszerGen lefoldelt aljzathoz csatlakoztassa.

» A halozati vezeték nem léghat le az asztalrdl (munkalaprol) és nem érhet hozza éles vagy forré targyakhoz.

= Akésziiléket gyulékony anyagok kozelében (pl. figgony, konyharuha, fa targyak stb.) ne Gizemeltesse. A sugarzoé hé iranyaban a legk6zelebbi égheté anyag
legalabb 50 cm-re, egyéb iranyokban legaldbb 10 cm-re legyen a késziiléktdl.

= Akésziiléket ne takarja le. A késleltetett bekapcsolas miatt a letakart késziilék tiizet okozhat.

= Akésziilék bekapcsolasa elétt ellendrizze le, hogy az alapanyagokat tartalmazé siitéedény a késziilékben van-e. A késziiléket tires dllapotban ne kapcsolja be,
illetve a késztilékbe ne tegyen bele aluféliat, miianyag foliat stb.

= Ha a késziilék be van kapcsolva, akkor a késziilék kiilsé feliilete erésen felmelegszik. A meleg feliileteket ne érintse meg, illetve ne hajoljon a szell6z6nyilasok
folé (azokbol g6z aramlik ki).
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= Aforgd dagasztélapatot ne fogja meg.

= Ugyeljen arra, hogy a kémleld nyilas forré Givegére hideg viz vagy mas folyadék ne froccsenjen.

= Adagasztas, kelesztés és siités kdzben néhanyszor nézzen be a késziilékbe. Ha véletlentil stités kozben erds fiistot vagy tlizet észlel, akkor a késziiléket azonnal
kapcsolja le és a halozati vezetéket hizza ki a fali aljzatbol.

= Asutéedény szélét munkalaphoz Gitdgetve ne vegye ki a kész kenyeret. A siitéedény deformaldédhat vagy megsériilhet.

= Ha a készlléket mar nem kivanja hasznalja, vagy mozgatni és tisztitani szeretné, akkor azt kapcsolja le és a halézati csatlakozddugoét is hiizza ki az elektromos
aljzatbdl.

= A haldzati vezetéket nem szabad a vezetéknél megfogva a fali aljzatbdl kihtzni, ehhez a muivelethez a csatlakozédugét fogja meg. Ellenkezd esetben
a vezeték vagy az aljzat megsériilhet.

= Akésziiléket vizbe vagy mas folyadékba martani, illetve folydviz alatt mosogatni tilos.

= Ne prdbdlja megjavitani a meghibasodott késziiléket, illetve azon ne hajtson végre atalakitasokat, ellenkezé esetben dramiités érheti. A készilék minden
javitasat bizza a legkdzelebbi markaszervizre. A késziilék illetéktelen megbontasa esetén a termékhiba felelésség és a garancia megsz(inik.
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Kenyérsiito

Hasznalati utmutaté

= A késziilék elsé hasznélatba vétele el6tt olvassa el a hasznélati Gtmutatét, akkor
is, ha hasonlé késziilékek hasznalatat mar ismeri. A késziiléket a jelen hasznalati
utmutatoban leirtak szerint hasznélja. A hasznalati utmutatot 6rizze meg, késébb
is szliksége lehet ra.

Legaldbb a termékhiba felelésség (illetve garancia) idétartama alatt javasoljuk
az eredeti csomagolds (kartondoboz és egyéb csomagoldanyagok), a pénztari
bizonylat, a termékhiba felel6sségre vonatkozé gyartdi nyilatkozat vagy
a garancialevél megérzését. Javasoljuk, hogy szallitas esetén a késziiléket az eredeti
dobozéba csomagolja vissza.

A KESZULEK ES TARTOZEKAI
A1 Fedél fogantyu (mindkét oldalon) A6 Szell6ztetd nyilasok (mindkét

A2 Fedél kémlel6 nyilassal oldalon)

A3 Sutéedény kivehetd A7 Kampd a dagasztélapat kihtizasahoz
dagasztolapattal A8 Mérépohar

A4 Mikodtetd panel és kijelzé A9  Mérokanal

A5 Késziilékhaz

A MUKODTETO PANEL RESZEI

B1 Kijelz6, mutatja a kivalasztott B5 START/STOP gomb, a program
programot és annak a hosszat, a héj inditasahoz, sziineteltetéséhez vagy
stitési fokozatat és a kenyér méretét. torléséhez.

B2 MENU gomb, a programok B6 LOAF gomb, a kenyér tomegének
beallitasdhoz. a bedllitasahoz: 750 g vagy 900 g.

B3 COLOR gomb, a kenyérhéj atstités B7 -gomb, akésleltetett kenyérsiités
bedllitdséhoz. idétartamanak a beallitdséhoz.

B4 +gomb, a késleltetett kenyérsiités
id6tartamanak a beéllitasdhoz.

Megjegyzés
r ] A grammban megadott értéket az atszamitas soran lefelé kerekitettiik.

A KENYERSUTO HASZNALATA ES FUNKCIOI

START/STOP gomb

A kivalasztott program inditasat, sziineteltetését és torlését szolgélja.

A program inditdsdhoz egyszer nyomja meg a START/STOP B5 gombot. Révid
sipszo6 hallatszik, a B1 kijelzén az id6 adat kettéspontja villogni kezd, a program
elindul. A program futasa alatt a beallité gombok ki vannak kapcsolva (a véletlen
elallitdés megel6zése érdekében).

= A futé programot barmikor sziineteltetheti a START/STOP B5 gomb rovid
megnyomasaval. A program végéig még hatramaradt id6 visszaszamlalasa leall,
a B1 kijelzén az id6 adat villog. A beallitasokat a kenyérsité memoridja térolja.
A program folytatadsdhoz nyomja meg ismét réviden a START/STOP B5 gombot.
Amennyiben a sziineteltetéstél szamitott 10 percen beliil nem nyomja meg
a gombot, akkor a késziilék automatikusan folytatja a programot.

A futo program leéllitdsahoz és torléséhez a START/STOP B5 gombot nyomja be és
tartsa benyomva kb. 2 masodpercig. A program kikapcsolasat hosszu sipszo jelzi ki.

MENU gomb

= A menl gombbal lehet kivalasztani a programokat. A B2 gomb minden
megnyomasat sipszo jelzi ki. A kivalasztott program szama és hossza a B1 kijelzén
jelenik meg.

COLOR gomb

= A gombbal a kenyérhéj atsiitésének a fokozatat lehet beallitani: LIGHT (vilagos),
MEDIUM (kézepes) vagy DARK (sotét). A B1 kijelz6 bal fels6 sarkdban nyil mutatja
a kivalasztott fokozatot.

A JAM és a DOUGH programokban nem lehet kenyérhéj atstitési fokozatot beallitani.

LOAF gomb

= A gombbal a kenyér tomegét lehet beéllitani: 750 g vagy 900 g. A kenyér tdmegén
a stitéedénybe A3 adagolt 6sszes alapanyag témegét kell érteni. A B1 kijelz6 jobb
felsé sarkaban nyil mutatja a kivalasztott kenyértémeget. A program hossza fligg
a kivalasztott kenyértomegtol.

= A QUICK, DOUGH, JAM, CAKE és BAKE programokban nem lehet kenyértémeget
bedllitani.

Késleltetett inditas (+ és - gombok)

= A+ésa-gombokkal lehet beéllitani a késleltetett inditas id6tartamat. A késleltetett
inditas idétartamat gy kell megadni, hogy az tartalmazza a kenyérsités teljes
idejét (beleértve kenyérhéj atsités illetve a kenyértdmeg beallitasok miatti
hosszabb siitési id6ket is).

Példa a késleltetett inditds bedllitdsdra:

= 20:30 6ra van, és szeretne holnap reggel 7:00 érakor (tehat 10 és fél ra mulva) friss
kenyeret kivenni a kenyérsiitébdél. Elébb valasszon programot, allitsa be a kenyérhéj
atsutési fokozatat, valamint a kenyér méretét. A B4 és B7 gombokkal allitson

be a kijelz6n B1 10:30-t. A kenyér ebben az idépontban lesz készen. A + vagy a -
gombok egy-egy megnyomasaval, 10 perces lépésekkel lehet az id6t beallitani.
Akésleltetett kenyérsiités inditdsahoz nyomja meg a START/STOP B5 gombot. AB1
kijelzé a bedllitott id6 visszaszamlalasat mutatja. Amikor elindul a program akkor
(lehet6ség szerint) ellenérizze le a helyes m(ikodést.

A késleltetett kenyérsiités funkciot ne hasznélja, ha a sttéedénybe olyan
alapanyagokat tett bele, amelyek gyorsan romlanak, pl. tojas, tej, tejszin, sajt stb.
Ugyeljen az alapanyagok helyes sorrend(i adagolaséra és a siitéedénybe A3 valé
bedntésére (lasd a kenyérsiito alataval foglalkozo fej ). Az éleszté nem
kertilhet kapcsolatba folyadékokkal a program elinditasa el6tt.

Az ULTRA FAST, a JAM és a BAKE programokban nem lehet késleltetett stitést
beéllitani.

Megjegyzés
A késleltetett kenyérsiitést maximum 13 o6réval késébbre lehet csak
beallitani.

KEEP WARM (melegen tartas) funkcié

= A program befejezése utan a késziilék automatikusan atkapcsol melegen tartés
tizemmadba, és 60 percig melegen tartja a kész kenyeret. Ha a melegen tartas
funkciét nem kivanja hasznalni, akkor hosszan nyomja meg a START/STOP B5
gombot.

= Ezt a funkciét nem lehet hasznalni a JAM és a DOUGH programoknal.

Memoéria funkcié

= Ha készilék mUkodése kozben rovid ideig (10 percig) tarté aramkimaradas
kovetkezik be, akkor az dramellatas helyreélldsa utan a kenyérsiité automatikusan
folytatja a bedllitott programot, anélkiil, hogy a START/STOP B5 gombot meg
kellene nyomni.

Ennél hosszabb (10 percet meghaladd) dramkimaradas esetén a program nem
folytatédik automatikusan. Amennyiben azonban még nem kezd6dott meg
a kelesztési szakasz, akkor a programot az elejétdl ujra lehet inditani. Amennyiben
a kelesztés mar elérehaladott allapotban van, akkor a tésztat dobja ki és adagoljon
friss alapanyagokat.

Figy

1. Haa program inditasakor a kijelzén B1 a HHH jel lathato és sipszd is hallatszik,
akkor ez azt jelenti, hogy a kenyérstitében a hémérséklet tul magas. Ez akkor
fordulhat el6, ha a meleg kenyérsiitében Ujabb kenyeret akar stitni. Nyissa
ki a fedelet A2, és hagyja a kenyérsitét 10 - 20 percig hiilni. A lehdilés utan
a kenyérsiit6 ismét hasznalhatd.

2. Ha a program inditasakor a kijelz6n B1 a LLL jel lathato és sipsz6 is hallatszik,
akkor ez azt jelenti, hogy a kenyérsiitében a hémérséklet tul alacsony.
Nyissa ki a fedelet A2, és hagyja a kenyérsiitét meleg helyen felmelegedni
(szobahémérsékletre). Az ajénlott kornyezeti hémérséklet: 15 és 34 °C kozott.

3. Haakijelzén B1 az EEO felirat jelenik meg, akkor hivja fel a mérkaszervizt.

A PROGRAMOK ATTEKINTESE

1 - BASIC (alapkenyér)

Ebben a programban dagasztas, kelesztés és siités van. A programot hagyomanyos,
finom buzalisztb6l késziilt fehér kenyér siitéséhez lehet hasznalni, a kenyérbe
kuilénboz6 izesitd alapanyagokat is lehet bekeverni (pl. fiiszerek).

2 - FRENCH (francia kenyér)

Ebben a programban dagasztas, kelesztés és siités van, a kelesztés ideje azonban
hosszabb, mint az alapkenyér programban. A programot szellésebb és kénnyebb,
valamint ropogés héju fehér kenyér stitéséhez lehet hasznalni. Ezt a kenyeret a siités
napjan ajanlatos elfogyasztani.

3 - WHOLE WHEAT (teljes kiérlésii kenyér)

Ebben a programban dagasztés, kelesztés és siités van. A programhoz teljes ki6rlést
lisztet kell haszndlni.

Megjegyzés
Ennél a programnal nem javasoljuk a késleltetett sutés funkcid
hasznalatat. Ellenkezo esetben a kenyér nem lesz megfelelé min6ség(i.

4 - QUICK (gyors siités)

Ebben a programban dagasztés, kelesztés és siités van. Az 1-es (BASIC) program
gyorsitott valtozata. A kenyér azonban nehezebb és stiriibb lesz, mint az 1-es program
hasznalataval.

A QUICK programban a kenyér siitéséhez hasznaljon elére elkészitett keveréket, amely
sttéport vagy szédabikarbonat tartalmaz. Ezek a folyadékkal 6sszekeverve, meleg
hatasara aktivalodnak és buborékokat képeznek a kenyér belsejében. A folyadékokat
kell a siitéedény A3 aljara 6nteni, majd erre kell adagolni a szaraz alapanyagokat.
A keverés kezdetén el6fordulhat, hogy az alapanyagok a siitéedény A3 sarkaira
tapadnak. Az edény falara tapadt alapanyagokat lehuzéval fagy fakanallal hizza le
(ellenkezé esetben a kenyér csomés lesz).

5 - SWEET (édes kenyér)

Ebben a programban dagasztas, kelesztés és siités van. Kalacsfélék sutésére
hasznélhatd, a tésztdban zsiradék és cukor is van, a tésztdhoz aszalt gytimolcsoket,
dioféléket, csokoladé darat, kandirozott gyiimolcsoket stb. lehet hozzaadni.

6 - GLUTEN-FREE (gluténmentes kenyér)

Ebben a programban dagasztas, kelesztés és siités van. A kelesztés csak egy szakaszban
torténik, illetve a nagyobb nedvességtartalom miatt a stités hosszabb ideji.
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7 - ULTRA-FAST (nagyon gyors)

A programban a leheté legrévidebb idejli dagasztas, kelesztés és sités van (80 — 100
perc). Ezzel a programmal altaldban a 4-es (QUICK) programnél is nehezebb és stir(ibb
kenyeret lehet csak stitni. A siitéedénybe 48 — 50 °C-os folyadékot kell adagolni.
A folyadék hémérsékletét konyhai hémérével mérje meg. A meleg folyadékra
a gyorsabb keléshez van sziikség. Ha a folyadék a fentieknél hidegebb, akkor a tészta
nem fog megkelni. llletve ha a folyadék a fentieknél melegebb, akkor a tészta nem fog
megkelni, mert a meleg elpusztitja az élesztégombakat.

8 - DOUGH (kelt tészta)

A program segitségével el6 lehet késziteni a kelt tésztékat, pl. pizza, zsemle vagy kifli
stb. stitéséhez. A program dagaszt és keleszt, de stitést nem tartalmaz.

9 - JAM (dzsem)

A program segitségével lekvarokat és dzsemeket lehet késziteni. Csak kisebb adag
lekvart és dzsemet f6zzon, mert f6zés kdzben a térfogat né. A lekvar ragacsos, és ha
kifolyik a készulékbe, akkor nehezen lehet eltavolitani.

10 - CAKE (siitemény)

Ebben a programban dagasztas, kelesztés és siités van. Olyan siitemények és tésztak
készitéséhez hasznalhato, amelyekbe siitéport vagy szédabikarbdnat kell adagolni.
11 - SANDWICH (szendvicskenyér)

Ebben a programban dagasztas, kelesztés és siités van. A program segitségével vékony
héju, de konnyi szendvicskenyeret lehet siitni.

12 - BAKE (siités)

A program csak sitést tartalmaz, a készilék kis siitéként hasznalhato. A siités
idétartamat 10 és 60 perc kozott lehet bedllitani. A programmal (boltban vésarolt)
félkész kenyeret lehet stni, illetve a megsiilt kenyeret lehet tovabb siitni, ha szeretne
vastagabb és barnabb héjat.

Megjegyzés
[ A dagasztlapat egyszer(ibb  kivételéhez (a kész kenyérbdl),

adagasztolapatot és a tengelyt kenje be finoman étolajjal.

= A recept szerint mérje ki az alapanyagokat, és a kovetkezé sorrendben adagolja

a sttéedénybe A3.

El6szor a folyékony alapanyagokat toltse be, pl. vizet, tejet, sort, joghurtot, irdt,
tojast stb.

Ezt kovetSen a széraz alapanyagokat adagolja, pl. lisztet, sot, cukrot, fliszereket,
zabpelyhet, magokat stb. Az egyik sarokba adagolja a sot, a masik sarokba
a cukrot, a harmadikba a fiiszereket stb.

- Véglil a liszt tetején képezzen kis godrét, amibe az élesztét tegye bele. Ha friss
éleszt6t hasznal, akkor a cukrot az éleszt6h6z adagolja. Az éleszt6 vagy a stitépor
nem keriilhet kapcsolatba a folyadékokkal a program inditésa elétt.

- A nehezebb és s(ribb kenyerek esetében (amelyek nagy mennyiségben
tartalmaznak rozslisztet), javasoljuk a fenti sorrend ellenkezéjét: tehat elébb az
éleszt6t tegye a siitéedénybe, majd a széraz alapanyagokat, végl a folyadékot.
Ebben az esetben is érvényes, hogy az éleszté vagy a stitépor nem keriilhet
kapcsolatba a folyadékokkal a program inditésa el6tt.

— Minden recept esetében tartsa be a fenti sorrendet.

= Aslitott kenyérre hatassal van a kenyérsiité kornyezeti hémérséklete is. A kornyezeti
hémérséklet legyen 15 és 34 °C kozott.

L

= A fedelet A2 hajtsa le, majd a halozati vezetéket csatlakoztassa a fali aljzathoz.
A halézathoz csatlakoztatas utan sipszé hallatszik, a kijelz6 B1 bekapcsol, és az
alapér t program (1-es) beallitasai lesznek lathatok: program hossza 3:00,

Megjegyzés
Egy adagban legfeljebb 590 g liszt és 6 g élesztS lehet. Ennél nagyobb
mennyiséget nem szabad a stitéedénybe adagolni.

R s a Program | KEEP | Egyébadalékok L
Program e elsitest Loty hossziisag | WARM | hozzéadasanak s‘fms n
fokozat mérete (perd) | funkeid azidele maximalis
P ! idétartama
Vilagos / kozepes| 7509 253 X
1-BASIC Jsdtét 3009 300 IGEN 136ra
_ Vilagos / kozepes 7509 3:40 .
2-FRENCH Jsotét 90g 350 IGEN 13 6ra
3-WHOLE | Vildgos/kozepes| 7509 332 X
WHEAT /sotét 900g 340 IGEN 136ra
a-quick | Vlégos/Kozepes| 210 | IGEN 136ra
/ s6tét
Vildgos / kozepes| 7509 2:50 X
5- SWEET Jsotét 300g 255 IGEN 136ra
6-GLUTEN |Vildgos/kozepes| 7509 2:50 .
FREE /sdtet 9009 255 | 130ra
Vilagos / kozepes | 7509 1:28 .
7 - ULTRA-FAST Jsotét 90g 138 IGEN 13 6ra
8-DOUGH | —— | —— 130 | — 136ra
9-JAM | . 120 | - —
t0-cakg | VIo0s/ Korepes| 150 | IGEN 134 13618
/s6tét
B Vilagos / kozepes 7509 2:55 1:59 ,
11 - SANDWICH Jsotét 900g 300 IGEN 204 13 6ra
12-pake | VMagos/ Kozepes| 10-60perc | IGEN | oo | e
/ s6tét

AZ ELSO HASZNALATBA VETEL ELOTT

1. Akenyérsiitét és a tartozékait vegye ki a csomagolasbdl, majd tavolitson el minden
csomagoléanyagot, cimkét és reklamfeliratot. A siitéedény A3 aljan taldlhatd
cimkét is tavolitsa el!

2. Minden tartozékot, amely koézvetleniil kapcsolatba keriil az alapanyagokkal,
mosogatdszeres vizben alaposan mosogassa el. A tartozékokat tiszta vizzel 6blitse
le és szaritsa meg (vagy torolje szarazra).

3. A sitSedényt A3 a dagasztolapattal egyitt tegye a késziilékbe. A kenyérsité
hélozati vezetékét dugja egy fali aljzatba, sipszo hallatszik.

4. Allitsa be a 12 - BAKE (siités) programot és a kenyérsiitt 10 percre kapcsolja
be. A program befejezése utén torolje a KEEP WARM (melegen tartas) funkciot,
és a halozati vezetéket huzza ki a fali aljzatbol, majd varja meg a késziilék teljes
lehtilését. A stitGedényt A3 és a dagasztdlapatot még egyszer mosogassa el.

Megjegyzés
A késziilék elsé bekapcsoldasa utan a készllékbél enyhe fiistszag
aramolhat ki. Ez normalis jelenség.

5. Ezzel a kenyérsiit6 hasznélatra kész.

A KENYERSUTO HASZNALATA

= A kenyérsiitét vizszintes és sima, valamint széraz fellletre allitsa fel (pl.
a konyhabutor munkalapjéra).

Nyissa ki a fedelet A2 és a sutéedényt A3 tegye a késziilékbe. A siitéedényt A3 az
Gramutatd jarasaval azonos iranyba elforditva régzitse a helyén. A dagasztolapatot
huzza ra a tengelyre, amely a siitéedény A3 aljan talalhatd (a dagasztolapatot
utkozésig nyomja le).

kenyér témege 900 g, héjsiités fokozata MEDIUM (kbzepes).

= A MENU B2 gombbal valasszon programot.

= A COLOR B3 gombbal llitsa be a kenyérhéj atsttés fokozatat.

= A LOAF B6 gombbal éllitsa be a kenyér tomegét. Bizonyos programoknal nincs
lehetéség kenyérhéj atsttési fokozat, illetve kenyér méret beallitasara.

= Amennyiben a kenyérsiitést szeretné késébbre halasztani, akkor a + és a -
gombokkal allitsa be a tervezett készre siités id6tartamat.

= A program inditdsdhoz nyomja meg a START/STOP B5 gombot. A kijelzén B1
az id6 adat kettéspontja villogni kezd, a program elindul, a kijelzén a program
befejezésének a végéig hatramaradt id6 lathato. A kenyérsiits a beallitott program
egyes szakaszait automatikusan kapcsolja. Stités kdzben a szell6zé nyilasokbol géz
aramlik ki.

= A kovetkezé programokban: BASIC, FRENCH, WHOLE WHEAT, QUICK, SWEET,
ULTRA, FAST, CAKE és SANDWICH sipsz6 jelzi azt az idépontot, amikor tovébbi
alapanyagokat (pl. magokat) lehet adagolni a tésztdhoz. Ha a program futasa
kozben szeretné felnyitni a fedelet A2 (pl. tovabbi alapanyagok hozzaadésa miatt),
akkor legyen 6vatos, mert stités kozben a késziilékbdl forré g6z dramolhat ki.

= A program befejezését sipsz6 jelzi ki. A program befejezése utdn a késziilék
automatikusan atkapcsol KEEP WARM (melegen tartds) iizemmodba, és 60 percig
melegen tartja a kész kenyeret. A KEEP WARM lizemmod kikapcsolasahoz hosszan
nyomja meg a START/STOP B5 gombot.

= A program befejezése utan nyissa ki a fedelet A2. Hizzon a kezére konyhai kesztytit,
fogja meg a stitéedény A3 fogantyujat és hajtsa fel. A siitéedényt A3 forditsa el
az dramutato jarasaval ellenkezd iranyba, majd 6vatosan emelje ki a készuilékbdl.
A sutéedényt A3 allitsa h6allo alatétre, és varjon korlbellil 10 percet. A stitéedényt
A3 ezt kévetben forditsa fejtetSre, a kenyér kicsuszik az edénybdl. Ha a kenyér nem
csuszik ki, akkor probélja egy kicsit megmozgatni a tengelyt. A dagasztélapatot
a kampo A7 segitségével hizza ki a kenyérbdl.

FIGYELMEZTETES!

A késziilékbdl valo kivétel utan a sitéedény A3 forrd, legyen
nagyon ovatos. A forré alkatrészek égési sériilést okozhatnak.
Viseljen konyhai kesztydit.

= A munka befejezése utan a halozati vezetéket hizza ki az elektromos aljzatbdl,
majd a tisztitas és karbantartas fejezetben leirtak szerint a késziiléket és tartozékait
tisztitsa meg.

A kenyér szeletelése és tarolasa

= Aszeletelés el6tt varjon 20-40 percet, amig a kenyér kell6 mértékben le nem hil.

= Egyenletes szeleteket elektromos késsel, vagy fogazott kenyérvagd késsel tud vagni
a kenyérbdl.

Az el nem fogyasztott kenyeret
szobahémérsékleten 3 napig tarolhato.
Ha hosszabb ideig kivanja a kenyeret tarolni (pl. 1 hénap), akkor a kenyeret miianyag
zacskoba csomagolva tegye a mélyhtitébe.

Az otthon siitott kenyér nem tartalmaz tartdsitoszereket (mint a bolti kenyerek),
ezért csak rovidebb ideig térolhato.

tegye mianyag zacskoba. A kenyér
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

= Atisztitas megkezdése el6tt a késziilék halozati vezetékét hiizza ki a fali aljzatbdl, és
vérja meg a készulék teljes lehdilését.

A tisztitdshoz abraziv anyagokat, olddszereket stb. tartalmazé tisztitdanyagokat
hasznalni tilos. Ezek a késziilék feliiletén és alkatrészeiben maradando sériiléseket
okozhatnak. A késziilék tartozékait nem lehet mosogatégépben elmosogatni!

FIGYELMEZTETES!
A késziiléket, a haldzati vezetéket és a csatlakozodugot vizbe vagy
mas folyadékba martani tilos, ellenkez6 esetben dramiités érheti.

Ha a dagasztélapatot nem tudja lehtzni a siitéedény tengelyérdl, akkor
a sttéedénybe A3 toltson meleg vizet és hagyja allni 30 percig. A dagasztolapat
ezt kovetben lehuzhato és tisztithato. A dagasztolapatot nedves ruhéval alaposan
torélje meg, majd torélje szarazra.

A sutéedényt A3 beliilrél alaposan, kiviil csak sziikség esetén tordlie meg
nedves ruhaval. A siitéedény tapadasmentes fellletének a védelme érdekében
ne hasznéljon karcol6 és éles eszkozoket, vagy surolé anyagokat tartalmazo
tisztitoszereket. A siitéedényt A3 az Ujabb hasznélatba vétel el6tt tokéletesen
szaritsa meg (vagy torolje ki).

Tipp:
adagasztélapatot és a furatat, a tisztitas utan kenje be finoman étolajjal.

» A fedelet A2 beliilrél alaposan, kiviil csak sziikség esetén torolje meg nedves
ruhaval. Majd torolje tokéletesen szarazra.

Figyelmeztetés!
A fedél A2 bels6 oldalan és a szell6z6 nyilasoknal barna foltok
jelenhetnek meg. Ez a lecsapddott gézben taldlhatd alapanyag
maradvanyok miatt jon létre. A foltosodas nincs hatéssal
a kenyérsiité hasznalatéra és a kenyér mindségére. A foltokat
benedvesitett ruhdval lehet eltévolitani.
Hosszabb hasznélat utan a sit6edény A3 belsé felének is
megvaltozhat a szine. Ez azonban nincs hatassal a kenyérsité
hasznélatéra és a kenyér minéségére.
Tarolas
Ha a késziiléket hosszabb ideig nem kivanja hasznalni, akkor azt kapcsolja ki,
a halozati vezetéket huzza ki az aljzatbol, varja meg a késziilék teljes lehdilését, majd
a késziiléket a Tisztitas és karbantartas fejezetben leirtak szerint tisztitsa meg.
A tarolas el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a késziilék és tartozékai tisztak és
szarazok-e.
A késziiléket szaraz, tiszta és szell6ztetett, extrém hémérsékletektdl, gyerekektd| és
haziallatoktol védett helyen tarolja.

ALAPANYAGOK A KENYERSUTESHEZ

1. Kenyérliszt
A kenyérliszt sikértartalma magas, a kelesztés és a siités utdn nem veszit
a térfogatdbol. A megsiilt kenyér jol tartja az alakjat. A kenyérliszt sok sikért
és fehérjét tartalmaz. A hagyomanyos lisztnél nagyobb sikértartalma miatt
a kenyérlisztbél nagyobb méreti kenyér siithetd. A kenyérliszt a kenyérsiités egyik
6 alapanyaga.

2. Hagyomanyos liszt
A hagyoményos liszt kiilonbozé 6rlésii lehet, ndlunk a hagyoményos liszt
ugynevezett ,puha” buzadbdl késziil. A finomlisztet kenyér és kaladcsok sttésére
lehet felhasznalni.

3. Teljes kidrlésii liszt
A teljes ki6rlési liszt a buzaszemek 6rlésével késziil, és buzahéjat valamint sikért
is tartalmaz. A teljes kidrlési liszt nehezebb és s(riibb, mint a hagyomanyos
finomliszt. A teljes kiérlést lisztb6l késziilt kenyér altaldban kisebb és sdrdibb.
Ezért a teljes ki6rlési lisztet tartalmazo receptekben altalaban ajanlas talalhato
a hagyomanyos finomliszt vagy kenyérliszt hozzaadasara is.

4. Rozsliszt
A rozslisztet altaldban barna kenyér siitéséhez hasznaljak. A rozsliszt magas
asvanyi anyag tartalmu. A rozsliszt sikértartalma alacsony, ezért kombinalni kell
buzaliszttel.

5. Siitéporos liszt
A stitéporos lisztbél elsésorban édes tésztakat lehet késziteni.

6. Kukorica- és zabliszt
Kukoricabol és zabbdl 6rolt lisztek. Ezeket a liszteket kisebb mennyiségben
adagoljak a kenyérhez, a kenyér dllaganak és izének a javitdsa érdekében.

7. Cukor
A cukor éleszt6t taplalé anyag, édeskés izt ad a kenyérnek és segiti a kenyér
barnulasat. A cukor tamogatja a kelesztési folyamatot.

8. Eleszté
A tészta kelesztéséért az éleszt felel, az élesztébol keletkezé széndioxid teszi
konnyebbé és levegésebbé a kenyér belsejét.
- 1 kiskanal friss éleszt6 = 3/4 kiskanal szaritott élesztének felel meg.
- 1,5 kiskanal friss éleszté = 1 kiskanal szaritott élesztének felel meg.
- 2 kiskanal friss éleszt6 = 1,5 kiskanal szaritott élesztének felel meg.
Az élesztét hiitészekrényben kell térolni, mert magasabb hémérsékleten az éleszté
tonkremegy (hasznalhatatlanna valik), lehetéleg csak friss éleszt6t hasznaljon,
és Ugyeljen a felhasznéalhatosag idejére. A megmaradt élesztét csomagolja be és
tegye vissza a hiitészekrénybe.

Tipp

Az alabbi eljérassal megallapithatja, hogy az éleszté friss és aktiv-e.

. Egy csészébe félig engedjen meleg vizet: 45-50 °C.

. A vizbe tegyen 1 kiskanal cukrot és oldja fel, majd a vizbe tegyen 2 kiskanal
élesztét.

A csészét tegye kb. 10 percig meleg helyre. A vizet mér ne keverje meg.

Ha a csészében nagyobb mennyiségti hab jelenik meg, akkor az éleszt6 jo. Ha
nem, akkor az éleszté nem jo (nem hasznalhato kenyérsiitéshez).

.

Hw

9. S6
A s6 izt ad a kenyérnek, valamint befolyasolja kenyérhéj szinét is. A s6 azonban
lelassitja a kelesztési folyamatot.

10.Tojas
A tojas javitja a kenyér strukturajat, a kenyeret taplalobba és finomabba teszi.
A tojast egy csészében keverje 6ssze, és igy adagolja a stitéedénybe.

11.Zsir, vaj, névényi olajok
A zsiradék finomabba teszi a kenyeret, valamint a kenyér hosszabb ideig elall.
A vajat szobahémérsékletre melegitse fel, vagy darabolja apréra, csak igy tudja
a gép egyenletesen belekeverni a tésztaba.

12.Siitépor
A sitéport a gyors kenyérhez, vagy édes siteményekhez lehet hasznalni (pl.
az Ultra Fast - nagyon gyors kenyérhez). A stitépor nem igényel kelesztést,
a stitéporbdl képz6dé gaz a tésztat felfujja, javitja a kenyér llagat.

13.Szédabikarbéna
Ugyanaz érvényes, mint a sttéporra. A stitépor helyett lehet hasznélni a tésztak
stitéséhez.

14.Viz és egyéb folyadékok
A viz a kenyérsiités egyik f6 alapanyaga. Altaldban érvényes, hogy 20-25 °C
hoémérsékletti vizet kell hasznalni. A gyors programok esetében azonban a viz
hémérséklete legyen magasabb (48-50 °C), mert csak ez biztositja a tészta kelését.
A vizet tejjel is lehet helyettesiteni, vagy a vizbe 2% tejport is lehet adagolni (javitja
a kenyér illatat és szinét).

r] Megjegyzés
A lisztek jelentés mértékben eltérhetnek egymastdl, a minéségiik és
a felhasznalasuk fligg a termdéhelytdl, a fajtatol, az 6rléstdl stb., ezért

szamoljon azzal, hogy a kiilénb6zé lisztekbdl valészinlleg kiilonb6z6é
kenyereket fog sutni. Ezért javasoljuk, hogy probéljon ki kiilonboz6
markaju és fajtaju liszteket, azokat probalja keverni. A csaladtagokat is
vonja be a kisérletezésbe, és legkézelebb a mindenkinek legjobban izlé
lisztbél stisson kenyeret.

AZ ALAPANYAGOK MERESE

= A kenyérsiitéshez nagyon fontos az alapanyagok helyes mérése. Javasoljuk
a készulékhez mellékelt mérépohar A8 és mérékanal A9 hasznalatat.

1. Folyadékok
A vizet, a friss tejet vagy mas folyadékot a mérépoharban A8 mérje meg.
Toltse a pohérba a folyadékot, majd a folyadék szintjénél olvassa le a betoltott
mennyiséget. Ha a mérépoharban A8 kiilonb6zé folyadékokat kivan mérni (pl.
vizet, tejet, olajat stb.), akkor a mérépoharat A8 a hasznalat utan mosogassa el.

2. Szarazalapanyagok
A szaraz alapanyagokat csak szaraz mérépoharba A8 toltse be, amikor a pohar
megtelt, akkor a mérépohar A8 tetején egy késsel simitsa el az alapanyagot.
A szaraz alapanyagokat a mérépoharba A8 ne nyomja bele, mert az 6sszetomoritett
alapanyag (a tuladagolads miatt) a recept kiegyensulyozatlansagat okozhatja.
Kisebb mennyiség(i alapanyagot (pl. sot, cukrot stb.) a mérékanallal A9 mérje ki és
adagolja a stitéedénybe.

3. Azalapanyagok sorrendje
A kenyérsiitgép hasznalata kzben nagyon fontos az alapanyagok megfelelé
sorrendje. Altaldban érvényes, hogy elészor a folyékony alapanyagokat (vizet, tejet,
sort, olajat, tojast stb.) kell a siitéedény aljara adagolni, majd erre kell raénteni
a szaraz alapanyagokat (lisztet, cukrot stb.), véglil az éleszt6t vagy a siitéport kell
a szaraz alapanyagok tetejére tenni. Az élesztét csak a széraz lisztre szabad ratenni,
ugyelve arra, hogy ne keriiljén kapcsolatba a séval.

HIBAELHARITAS
Probléma 0k
Stités kézben Afiitotestre vagy annak | A kenyérs(it6t kapcsolja le, varja meg a lehdilését és
aszellozé kozelébe valamilyen tisztitsa meg a fiitotestet.
nyilasokbol fiist | alapanyag hullott.
aramlik ki. Az els6 hasznélatba
vétel esetén ez még
a gyartasbol visszamaradt
szennyez6dés lehet
(amely leég).
Akenyér belseje | A kenyeret a KEEPWARM | A kenyeret a melegen tartas vége el6tt vegye ki
Gsszeesik. (melegen tartas) végéig | a késziilékbl.
a késziilékben hagyta.
Akenyeret A dagasztolapat Atengelyt mozgassa meg, hogy a kenyér
nehéz kivenni bel dt a kenyérbe. jon a siitedé A3. Asiitéedényt A3 és
asiitéedénybol. adagasztolapatot tisztitsa meg (lasd a tisztitéssal és
karbantartéssal foglalkozo fejezetet).
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Azalapanyagok | Rossz programot Valasszon megfelel6 programot. Akenyérkézepe | Tul sok, vagy tul kevés Ugyeljen az alapanyagok helyes mérésére.
nincsenek vélasztott ki. nyers. folyadékot ontott az Az alapanyagokat pontosan kimérve és az el6irt
egyenletesen Megnyomta a START/STOP | Dobja ki a siitéedény tartalmat, majd adagoljon edénybe. sorrendnek megfelelden tegye a siitGedénybe.
Osszekeverve, B5 gombot a miikodd asiitéedénybe friss alapanyagokat a recept szerint. Ha a kenyérsiit6t tul pérés helyen hasznalja, akkor
nem j6 mindségi | késziilék afolyadék 6t 1-2 evo| csokkentse.
kenyér silt. Afedelet A2 tobbszor Akelesztés és asiités kozben a fedelet A2 ne nyitogassa. AkenyérsiitGt til paras | Ha a komyezeti hémérséklet magas, akkor ne hasznalja
kinyitotta, vagy nyitva kor haszndlja. | a késleltetett siités funkciot, vagy az edénybe hideg
hagyta. vizet toltson be.
10 percnel hosszabb Dobja ki a siitéedény tartalmat, majd adagoljon Arecept nedvességet Afolyadékok mennyiségét 1-2 evékandllal csokkentse.
k 45 volt. a siitéedénybe friss al kat a recept szerint. tartalmazo alapanyagokat
Atészta tal stirdi, Ellendrizze le a dagasztolapét felhelyezését és szabad tartalmaz (pl. joghurt).
a dagasztélapat nem tudja | forgasét, emelje ki a siitéedényt A4 és kapcsolja Akenyérbeletdl | Tal sok folyadékot ontdtt | A folyadékok mennyiségét 1-2 evkanallal csokkentse.
Gsszekeverni a tésztat. be ismét a programot. Ha a késziilék nem mikadik porézus. azedénybe.
standard médon, akkor vegye fel a kapcsolatot Nem adagolt st az Az alapanyagokat pontosan kimérve és az elGirt
amarkaszervizzel. edénybe. sorrendnek megfelelen tegye a siitoedénybe.
Aprogramnem | Akenyérsiité tul melegaz | A késziilék halozati vezetékét hizza ki a fali aljzatbol, és A kenyérsiitét tul Ha a kornyezeti hémérséklet magas, akkor ne hasznalja
indul el, akijelz6n | djabb kenyérsiitéshez. vérja meg a készlilék szobahomérsékletre hiilését. Ezt paras helyen hasznalja, | a késleltetett siités funkciot, vagy az edénybe hideg
a HHH felirat kévetden a késztilék ismét hasznalhato. a bedntott folyadék tul vizet toltson be.
lathato. meleg. Akenyeret a siités utan azonnal vegye ki a stit6edénybdl
Atésztanagyon | Atésztaba tdl sok élesztét | Ugyeljen az alapanyagok helyes mérésére. Az A3, és fém rostélyon hagyja kb. 15 percig hiilni
gyorsan megkel. | adagolt, vagy elfelejtette alapanyagokat pontosan kimérve és az eldirt aszeletelés el6tt.
betenni a sot. lelGen tegye a siitGedényk Tl sok folyadékot taltétt | Ugyeljen a folyadékok megfeleld hmérsékletére. A liszt
Akenyérnemkel | Kevés élesztdt tett be, Ugyeljen az alapanyagok helyes mérésére. Az azedénybe. tetején kis godrot alakitson ki, és ebbe tegye az élesztot.
meg, vagy csak vagy elfelejtette az alapanyagokat pontosan kimérve és az elGirt Ugyeljen arra, hogy az elesztc ne kerdiljon kozvetlendl
kicsit. élesztét. leléen tegye a siitoedényk kapcsolatba a folyad
Az éleszté mar nem Vasaroljon és hasznaljon friss élesztt. Siiletlen és Atészta tilkelt é es nem fér | Ugyeljen az alapanyagok helyes mérésére.
volt aktiv. porézus kenyérhéj. | bele a siitdedé A3. llendrizze le a folyadék iségét. Ha vizet
Afolyadékok Ugyeljen a folyadékok megfeleld homérsékletére. Az tartalmaz0 alapanyagokat haszndl, akkor cskkentse
hémérséklete magas volt. | alapanyagokat az elgirt sorrendben toltse az edénybe. afolyadek i
Az éleszt6 tul koran kerillt | Az alapanyagokat az el6irt sorrendben téltse az Tal sok lisztet adagolt Ellendrizze le a folyadék mennyiségét. Ha vizet
kapcsolatba a folyadékkal. | edénybe. az edénybe (kiilono: tartalmazo alay kat haszndl, akkor csokkentse
Aliszt nem megfelelé Hasznéljon a receptnek megfeleld lisztet. Csak friss afehérk él ?fOlyadék
tipusu, vagy tdl régi. I kat | 4ljon a kenyérsiitésk Tul sok élesztGt vagy kevés | Ugyeljen az alapanyagok helyes mérésére. Az
Tal sok, vagy tul kevés Ugyeljen az alapanyagok helyes mérésére. Az sot adagolt azedénybe. | alapanyagokat pontosan kimérve és az elGirt
folyadékot ontott az alapanyagokat pontosan kimérve és az el6irt ?f’"e”d”ek megfeleléen tegye a siitdedénybe.
edénybe. leléen tegye a siitéedényk Tal sok cukrot adagoltaz | Ugyeljen az alapanyagok helyes mérésére. Az
Ha a kenyérsitGt tal paras helyen hasznalja, akkor edénybe. alapanyagokat pontosan kimérve és az eldirt
afolyadék mennyiségét 1-2 evékanallal csokkentse. sorrendnek megfelelen tegye a siitoedénybe.
Tal kevés cukrot hasznlt. | Ugyeljen az alapanyagok helyes mérésére. Az Acukor mellett mégmds | Az alapanyagokat pontosan kimérve és az elGirt
alapanyagokat pontosan kimérve és az el8irt édes alapanyagokat isaz | sorrendnek megfelelden tegye a siitéedénybe.
lelGen tegye a siitdedényt edénybe toltott.
Atésztakifolyik | Tdl sok vizet toltott be, Ugyeljen az alapanyagok helyes mérésére. Az Akenyérszelet Akenyérmég nem hiilt le. | Csokkentse az éleszt6 vagy az 6sszes alapanyag
asiitéedénybdl  |vagy elhibazta az élesztd | alapanyagokat pontosan kimérve és az eldirt nemszép,vagy  |(Ag6zmégnem tavozott | mennyiségét i-del.
A3. adagolasat. Gen tegye a siitd csomés. el a kenyérbél) Vérja meg a kenyér kell6 mértékii lehlését.
Ha vizet tartalmaz alapanyagokat hasznal, akkor Akenyérhéjtal | Aliszt az edény falara Afolyadék 6t 1-2 evokandllal csdkkentse.
csokkentse a folyadék iségé lisztes. tapadt, nem lett a tésztaba | A kenyeret a siités utan azonnal vegye ki a siitoedénybdl
Akenyérkozepe | Atészta tarfogata Ugyeljen az alapanyagok helyes mérésére. bedolgozva. A3, és fém rostélyon hagyja kb. 15 percig hdlni
szétesik, nagyobb, mint Ha vizet tartalmaz alapanyagokat hasznal, akkor a szeletelés elGtt.
aslitéedény A3 térfogata, | csokkentse a folyadék mennyiségét. .
st bseste e MUSZAKI ADATOK
Akelesztés ideje tul Ugyeljen a folyadékok megfeleld hémérsékletére. A liszt N?vleges feszilt €g 220 -240V-~
rovid, vagy a magasabb | tetején kis godrot alakitson ki, és ebbe tegye az élesztét. Névleges frekvencia 50 Hz
folyadékhomérséklet Ugyeljen arra, hogy az éleszté ne keriiljn kbzvetleniil Névleges teljesitményfelvétel 550w
Zajszint <60 dB(A)

vagy a levegé magasabb
paratartalma miatt a tészta
tul gyorsan megkel.

kapcsolatba a folyadékkal.

Ha a kdrnyezeti hdmérséklet magas, akkor ne hasznalja
a késleltetett stités funkciot, vagy az edénybe hideg
vizet toltson be.

Akenyeret a siités utan azonnal vegye ki a siitoedénybdl
A3, és fém rostélyon hagyja kb. 15 percig hilni

a szeletelés el6tt.

Tl siir és nehéz
kenyér.

Tal sok lisztet, vagy tal
kevés folyadékot 6ntott az
edénybe.

Ugyeljen az alapanyagok helyes mérésére.

Az alapanyagokat pontosan kimérve és az eldirt
felelGen tegye a sitdedényb

Ha a kenyérsiitGt tal paras helyen hasznalja, akkor

afolyadék mennyiségét 1-2 evékanllal csokkentse.

Kevés cukrot vagy éleszt6t
hasznalt.

Ugyeljen az alapanyagok helyes mérésére.
Az alapanyagokat pontosan kimérve és az eldirt

felelGen tegye a siitéedé
Tdl sok egyéb alapanyagot | Az alapanyagokal pontosan kimérve és az el6irt
(szaritott gyimélesct, lelGen tegye a stitGedényk

magokat stb.) ontott az
edénybe.

Régi lisztet vagy tul meleg
folyadékot hasznalt,
atészta gyorsan megkelt
de a siités megkezdése
el6tt dsszeesett.

Nem hasznalt s6t vagy
csak keveset.

Tal sok folyadékot ontott

azedénybe.

Csokkentse az alapanyagok mennyiségét. A recept
szerint mérje ki az alapanyagokat.

Az alapanyagok mennyiségét cskkentse
egyharmaddal.

A késziilék deklarlt zajszintje < 60 dB, ami A" akusztikus teljesitménynek felel meg,
1 pW akusztikus teljesitményt figyelembe véve.

A széveg és a mUszaki paraméterek megvaltoztatdsanak a joga fenntartva.
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A HASZNALT CSOMAGOLOANYAGOKRA VONATKOZO
UTASITASOK ES TAJEKOZTATO

A hasznélt csomagol6anyagot az 6nkormdnyzat altal kijelolt hulladékgydijté helyen
adja le.

AZ ELHASZNALODOTT ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS
BERENDEZESEK MEGSEMMISITESE

Ez a jel a terméken vagy a kiséré6 dokumentacioban arra hivja fel
a figyelmét, hogy az elektromos vagy elektronikus termék nem
dobhatd a haztartési hulladék kozé. A megfelelé artalmatlanitdshoz és
ujrafelhasznélashoz a terméket kijelSlt gyiijtéhelyen adja le. Az EU
orszagaiban, illetve mas eurdpai orszagokban is, a hasznalt termékek
az eladohelyen, azonos Uj termék vasérlasa esetén is leadhatok.
A termék megfelel6 mddon torténé megsemmisitésével segit
_ meg0rizni az értékes természeti eréforrdsokat, és hozzdjérul a nem
megfelel6 hulladék-megsemmisités altal okozott esetleges negativ kdrnyezeti és
egészségligyi hatasok megel6zéséhez. A tovabbi részletekrdl a helyi onkormanyzati
hivatal vagy a legkozelebbi hulladékgy(ijté hely ad tajékoztatast.
Az ilyen tipust hulladékok nem megfelel6 médon térténd artalmatlanitasa esetén
a helyi el6irdsok értelmében birsag szabhato ki.

i

Ik k részére

Az Eurépai Unié or miikodé

Ha elektromos vagy elektronikus berendezést kivan &rtalmatlanitani, akkor erre
vonatkozoan kérjen informaciokat a termék eladdjatol vagy forgalmazojatol.

Megsemmisités az Eurépai Unié orszagain kiviil

Ez a jel az Eurépai Unidban érvényes. Amennyiben ezt a terméket artalmatlanitani
kivanja, akkor tajékoztatasért fordulion a termék eladojdhoz vagy a helyi
onkormanyzati hivatal illetékes osztalyahoz.

A termék megfelel az adott termékekre vonatkozd 6sszes eurdpai unios
miiszaki és egyéb elirasnak.
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