Pizza-tészta

Hozzavaldk: 1 teaskanal cukor
2 teaskanal széraz &lesztd 3 evékanal olivaolaj
400 g buzaliszt (550) 230 mi viz

2 teaskanal sé Program: teszta

= A program befejezése utdn vegye ki a pizza-tésztat a sitdformabal.

= Egyenletesen teritse szét a tésztat egy ofivaclajiat kikent sitd-tepsiben

= Hagyja a tésztat alini kb, 30 percig szobahdmérsékleten.

« Tegye a tésztdra a pizzahoz szllkséges feltéteket {(hagyma, paradiesom, sajt, sonka, gomba,
sth.). Siisse 200 C°-on elémelegitett sitdben 15 - 25 percig, amig a telejére szan sajt megolvad
&s a tészta oldala is megpinul.

Az itl ajanlott receplek kiltnb&zd adalékanyag-kombinacidkal tartaimaznak. On emellelt izlésének
megfeleléen adagolhat kilénféle, a receptekben nem szerepld adalékokat is, peldaul buzacsirat,
nagraforgémagot, gyégyfliveket, kdménymagot, tdrott borsot, diot mogyordt, mandulal, mikzit,
kukcricadarat, szalonnakockakat stb. .

Ezexet az adalékokat az alap, a gyors, a fehérkenyér és a parmnakenyér programnal a 2, dagasztasi
folyamat elblt jelentkezd hangjelzéskor tegye a xm:<mnmmumg~..

A hozzavaiék mindig szobahdmérsékletlek legyenek. A cukar ill. édesanyagok erdsitik az élesztd
hatdsat, ezért a kenyér vagy kalacs héja sdtétebb és vastagabb lesz. A sO erfsit a tészta
szerkezetét és lassitja kelési folyamatat. Ha a recepteket folyadéktartalml anyagokkal egésziti k,
agyeljen arra, hogy a receptekban megadott folyadékmennyiséget ennek megfeleléan cstkkentenie
kell, Ez vonatkozik a tojas, tej, vagy joghurt hozzdaddaséra is (pl. egy tojas kb. negyed paharnyi
hozzaadott folyadéknak felel meg).

ta a recept elsd alkalommal nem sikeril, ne feledje ellendrizni a “Hibakeresés” fejezetben
leirtakat.

JO ETVAGYAT KIVANUNK |

TFK Etektronik Kit.

HASZNALATI UTASITAS
BM 3982
KENYERSUTO AUTOMATA

Tisztelt Vasaridnk!
Kerjuk, mielétt a készdléket hasznalni kezdené, a hasznélati
utasitast olvassa el és az eldirasokat pontosan tartsa be!

Biztonsagi eldirasok

» A készileket tartsa tavol a gyermekektsl!

» A késziléket soha ne tegye puha, hdérzékeny vagy gydlékony
feliletre. Mindig gy6zédiék meg arrél, hogy a gép szilard fellleten
all és nem borulhat fel. . :

» Vegye figyelembe, hogy sités kdzben nemcsak a gép kilsé
fémhaza, hanem az oldalso, valamint a fedél mogotti
szelidzbnyitdsok kbryéke és az ellenérzd ablak is erésen
felmelegedhet!

o Ha fiistképz&dést észlel, hagyja a gép fedelét lezarva és huzza ki
a csatlakozo vezetéket a halozatbdl. A dagadd tésztat soha ne
dntse le vizzell Fist akkor kéepzddhet, ha a siitéformabol kibuko
tészta a flitbszallal érintkezik. A tészta kibukasat elkeriilheti ha
mindig pontosan betartja az el6irt mennyiségeket.

» Huzza ki a haldzati csatlakozo vezetéket, mielstt

= a keszilék tisztitdsdhoz kezd;

= ha a késziilek barmilyen hibajat észleli;

= miutan a készilék hasznalatat befejezte.
_ (Ho 1



» A csatlakozé vezetéket soha nem a vezetéknél hanem =
dugaszoldnal fogva hizza ki aljzatabol!

e Akenyérsitot viz ala meriteni, viz alatt tisztitani tilos!

» Miel6tt a késziilék tisztitdsahoz hozzakezd, helyérs eimozditja,
hasznalat utan elteszi, varja meg, mig teljesen le nem hi!

e Ha a késziilék vagy csatlakozo vezetéke hibas vagy seriilt, ha a
késziileket leejti, a készlléket hasznalni nem szabad, A
meghibasodott készilék javitasat, a haldzati csatiakozé vezeték
cseréjet csak szakember (szakszerviz) végezheti el! liyen esetben
forduljon a legkdzelebbi Severin szakszervizhez.

» Ez a kenyérsiité kizardlag haztartasi hasznalatra alkaimas. Minden
egyeb celra torténd hasznalatdval a készilék meghibasodasat
idézheti el6 és a készllek garancigjahoz fiz6d6 jogait is elveszti.

Ha barmilyen kara szarmazna abbdl, hogy a késziléket nem az

eléirasoknak megfelelden hasznalta, azért a gyartd és a forgaimazo
semmiféle felelésséget nem vallall Ha a késziiléket elajandékozza

vagy hasznalatra &tadja, a hasznalati utasitast is adja at a

késziilékkel.

Halézati csatlakoztatas
A késziiléket csak 230 V fesziiltségli, 50/60 Hz, véltakozd araml
halozathoz csatlakoztathatja. Csatlakoztatas elétt ellenérizze, hogy a

készliék adattabldjan feltintetett _qmmwc_am@ erték Bm@mm<mm_x
haztartasa haldzati fesziiltségével.

Figyelem! A készliék csak védévezetds dugaszoidalizatrol
uzemeltethetd! A késziilék téves csatlakoztatasa a garancidhoz
fiz6d6 jogainak elvesztésével jar!
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A KENYERSUTO BEMUTATASA .
Az abrat az idegen nyelvil hasznalati utasitasban talalja

1. Akésziilék kezeldszervei

A LED kijelzé

B Programjelzések

C MENU programvalasztd gomb
D ZEITWAHL idézité kapcsolo
E BRAUNUNG barnitas-beallité gomb
F START/STOP kapcsoldgomb
2 Sitéedény reteszeld kapocs
3 Sitotér

4 lLakkozott fém géphaz

5 Sotdforma

6 Szellézényilasok

7 Dagasztokés

8 Siitéforma kiemeld fogantyt
9 Betekintdablak

10 Levehetd fedel

A KESZULEK KEZELOSZERVE]

A. LED kijelz6

2 masodpercig az éppen m(ikédd program szama és a bar-
nitéfokozat beallitasa, ezutén a program idétartama lathato. |
Példa: Valassza a MENU gombbal a GYORS programot. Kijeizés
(kb. 2 masodpercig): 2P = 2. program (GYORS), Barnitas: P
(KOZEPES), ezutdn a siités idétartama: 2:20 (a xmnomcoi a
program végrehajtésa kdzben villog).



B. Programjeizések
A kivalasztott programot vilagité LED jelzi.

C. Siitési programvalaszt6 kapcsol6

Nyolc kilénféle sitési program all rendelkezésére.

11 2 3 4 5 6 7 8
Alap | Gyor | Kelt- | Fehé |Siite-! Barn [Tészt| Siité
s |tészti r- |mény| a a 's
a |keny keny
ér ér
1. Dagasztas [10p.{10p.{10p.|18p. |14 p.{10p.|20p.] -
1. Kelesztés 20p.[ 5p. | 5p. |40p.| - {25p.| - -
2. Dagasztas |15p.|15p.[20p.|22p.| - |20p.| - -
2. Kelesztés |20p.| - |30p.i20p.| - |30p.|{20p.| -
Parologtatas | 30 | - | 30 [ 30 | - | 30 | 30 | - |
mp. mp. | mp mp | mp.
Utolsé 55p.|55p.155p.|65p.|41p.|70p. |50 p.{ -
kelesztés
Sites 60 p.|55p. |50 p.165p.|55p.[65p.] - |60p.
Program 3:002:20 | 2:50 | 3:50 | 1:50 | 3:40 | 1:30 | 1:00
idétartam
Hangjelzésa j40p.|25p.| - |75p.| - |50p.| - -
hozzavaldk utan | utan utan utan
adagolasahoz
Hatralévo - - - -
programidéa |2.20|1:55 2:35 2:50
hangjeizéskor
{n) 4

Nyomja meg és tartsa lenyomva a MEN{ gombot, mig a valasztott
program a LED kijelz6n meg nem jelenik és jelzése vilagitani nem
kezd. "

D. Az id&zité kapcsold hasznalata

Az iddzité kapcsol6val a programokat max. 13 ords késleltetetéssel

indithatja. _

Példa: Ha este 8 érakor szeretné a kenyérsiitési programot inditani,

hogy a kész kenyér masnap reggel 7:30 érakor legyen kész, akkor a

rendelkezésre alio idé 11 6ra 30 perc.

=Valassza ki a MENU gombbal a programot.

—Nyomja meg az idézitégombat, mig a kijelzon meg nem jelenik a
11:30 jelzés.

=>Tdltse a gép sitéformajaba a szilkséges alapanyagokat “A
készilék hasznalata’ c. fejezetben leirtak szerint. (Az élesztd
késleltetett siitéskor sdéval vagy folyadékkal nem érintkezhett)

—A kenyérsiitd automata masnap reggel automatikusan bekapcsol
és a kivalasztott idore (7:30) elkésziti a kenyeret.

o A késleltetett Gzem hasznalatakor ne hasznafjon kénnyen romio
anyagokat (nyers tojast, tejet, gylimélcsét, stb.).

e A késleltetett izemmédban nem hasznalhatok azok a programok
sem, melyekhez mogyordt, manduiat, szaritott gylimalcscket kell
hozzaadni, mivel ezeket az adalékokat csak a masodik dagasztasi
folyamat soran lehet a tésztdhoz adagoini.

Barnitas beallité gomb

A kenyérhéj barnulasanak harom fokozata ezzel a gombbal allithatd

be. A valasztott fokozat a kijelzén betli formajdban jelenik meg. A

fokozatok betiijelei a kovetkezdk:

L = vilagos P = kdzepesen barna H = sitét
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F. START/STOP kapcsolégomb

m, sttési programokat inditia el, ill. allitia le. Sutési program
inditasakor a kijelz6 mezdében a kettdspont villogni kezd. A téves
kezelés elkeriilése végett a sitési program inditdsa utan a gep
semmilyen mas gombra nem reagal, mig a valasztott program be

nem fejezddik vagy a STOP kapcsolégombot legalabb 2
masodpercig le nem nyomja.

A kezel6panel gombjait mindig addig tartsa lenyomva, mig a

késziilék a programvdlasztast hangjelzéssel vissza nem

igazolja.

A KENYERSUTO AUTOMATA SZOLGALTATASAI

« Kenyérsiités killénbszé receptek szerint. .

e Kelt tésztak, péksitemény tészta és pizzatészta xmxm,\m&m.m_
dagasztasa és kelesztése.

Gyakorlati tanacsok

» Hasznaljon mindig védikeszty(it vagy konyharuhat, ha a forro
keszlilékhez vagy a frissen silt kenyérhez nyul.

e A késziulékhez olyan recepteket alkalmazhat, melyeknél az eldirt
liszt mennyisége 400-600 gramm. Ha ennél kevesebb lisztet
hasznal, elbfordulhat, hogy a tésztdt a készilék nem tudja
tokéletesre gylrni. A maximalis mennyiség tullépése esetén a
tészta tuldagad és kibukik a sutdformabdl.

» Rovid ideig tartd (max. 30 perc) aramsziinet esetén a valasztott
program a gép memoridjaban marad és az aramkimaradast
kovetden a program folytatodik.

e Dagasztaskor a késziilék betekintéy ablaka beparasodik, ez
azonban a sltési folyamat soran automatikusan megszinik.

e Siités alatt a készUlék fedelét ne nyissa ki, mert a kenyér
egyenidtlendl stlhet meg.

—n ———

« Hasznalat utan varja meg, mig a gép teliesen ki nem hil és azutan
tisztitsa meg a késziléket és a sitéformat.

o Gyarlag a siitdformat és a dagasztokest letapadasgatlo
hevonattal lattak el, e bevonatot kemény targgyal ne érintse,
surolészerrel ne tisztitsa, nehogy megsériiljon!

» A kenyérsutét iires allapotban bekapcsolni tilos: az Ures
sitéforma taltheviilhet!

A siitési programok ismertetése

1= ALAP

A leggyakrabban hasznalt kenyérsiitd program, mely magas
blzaliszt tartalma kenyerek készitéséhez kivaldan alkalmas.

2 =GYORS

Buzalisztbdt készild kenyérfélék gyors elkészitésére. Mivel a
kelesztési folyamat révidebb, a kész kenyér valamivel kisebb méreti
lesz. .

3= KELT TESZTA

Kelt tésztak, kalacsfélék készitéséhez. A magasabb cukortartam

miatt a tésztak feliilete erésebben barnul, ezért e program roviditett
siitési idovel dolgozik.
4 = FEHERKENYER
L aza szerkezetl, ropogds, fehérkenyér (francia kenyér) siitésére.

5 = SUTEMENY

Eleszt6 helyett siitdporral készild tésztak készitésére.

6 = BARNAKENYER

Rozslisztbsl vagy telies kibriesi lisztbé! (barnalisztbél) keszithetd
kenyérfélék sitésére. E tésztak kelesztési és siitesi ideje hosszabb,
sités utan szerkezetilk témorebb, mint az alapprogramban hasznalt
magas buzaliszt tartalmu kenyérntésztake.
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7 = TESZTA

Killonféle tésztafélek, pl. pizzatészta készitésére, melyet azutan
kilon keli megsatnie. Ennél a programndl a  sdt6folyamat
értelemszerlien hianyzik.

8 = SUTES

Az el6zé (TESZTA) programmal készitett tésztak sitésére (a
pizzatészta kivételével).

A KESZULEK ELSO UZEMBE HELYEZESE

A késziilék kicsomagolasakor eliendrizze le, hogy szallitaskor nem
sérlit meg. Ha a késziiék sérit vagy hibas, az elektromos
halozathoz csatlakoztatni, izembe helyezni nem szabad.

« Emelje ki a készllékbdl a sitéformat.
« Dugaszolia a csatlakozo vezetéket a haldzatba.

« Valassza a MENU gombbal a 8. (SUTES) programot.

« Nyomja meg a START/STOP gombot és nyitott fedével hevitse a
készilléket kb. 10 percig. Az elsd feihevités sordn a készllék
“gyari szagat” szlinteti meg. Gondoskodjék megfeleld szel-
|6ztetésrol.

« Nyomja le és tartsa lenyomva 2 masodpercig a STOP gombot.
Ezutan huzza ki a csatlakozd vezetéket a halozatbdl és hagyja a
készuléket lehiiini Az elsd kenyérsiités el6tt tisztitsa meg a
s{itéformat.

A KESZULEK HASZNALATA

« Nyissa fel a gép fedelét (10) és vegye ki a sttéformat (5).

« Helyezze be a dagasztokést (7) a sttéformaba (5).

» Adagolja a hozzavaldkat a sitéformaba. Az eredmeényes siités
érdekében eldszor a folyékony hozzavalokat (viz, tej, méz stb.) es
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csak ezutan a széraz (szilard) hozzavalékat (liszt, cukor, vaj stb.)
tegye a siitbformaba.,

l.egutoljara tegye be az élesztét. Ha késleltetett inditassal sit,
iigyelien arra, hogy az élesztd soval és folyadékkai (viz, tej, stb.)
ne érintkezhessen.

Helyezze vissza a sOtéformat a kesziiiékbe. A stitéformanak
pontosan helyére kell kattanni a készlilék sitdterében.

Zarja le a késziilék fedelét (10) és csatlakozo vezetékét dugaszolja
a haldzatba.

A MENU gombbal valasszon sitési programot. A gomb minden
egyes megnyomasakor a késziilék a kovetkezd programhoz
kapcsol at, _

A barnitas (Braunung) bealliiégombbal valaszthat az L= vilagos;
P = kézepes és H = sotét barnulasi fokozatok kozil. A 7. TESZTA
programnal ez a funkcié nem hasznaihato!

Ha késieftetve akarja a sitést elvégeztetni, az idézité (Zeitwahl)
gombbal aflitsa be, mennyi idd mulva legyen kész a sites.

Inditsa el a programot: nyomja meg a START/STOP gombot.

Az Alap, a Gyors, a Fehérkenyér és a Barnakenyér programnal a
masodik dagasztasi folyamat el6tt hangjelzés figyelmezteti a tobbi
adalék pl. gytimdics, mogyord, stb. hozzaadasara. Ezutan a sités
befejeztéig a késziilék fedelét ne nyissa fell

Amikor a kenyér (a tészta) elkésziiit, erre a kijelzdn 0:00 jelzes,
valamint ismétiédé hangjelzés is figyelmezteti. Nyomja meg és
tartsa lenyomva 2 masodpercig a STOP gombot és nyissa ki a gép
fedelét. T
Vegll vegye ki Ovatosan a sitéformat a gépbdél. Ehhez mindig
kesztyiit vagy konyharuhat hasznafjon. Soha ne tegye a forrd
stéformat héérzékeny vagy gyllékony feltletre! Ha elfelejtené a
hangjelzés utan a kenyerst kivenni vagy a STOP gombot
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megnyomni, a kenyér még egy telies oran at meieg marad a
készilékben. Ezzel akadalyozza meg, hogy a sitdtérben
kondenzviz keletkezzék.

Forditsa lefelé . a kivett sutéformat és Ovatosan razogatva
csUsztassa ki a kenyeret.

Ha a dagasztékés a kenyérben maradt voina, 6vatosan vegye ki,
mivel a dagasztokés még forré fehet. Ne hasznalion fem
segédeszkdzt, mert a dagasztokes fetapadasgatio bevonatat
felsérthetil Tegye a kenyeret hiitéracsra és varja meg mig tefjesen
kih(il. Csak ezutan véagja fel a kenyeret.

A KENYERSUTO TISZTITASA

Figyelem! A tisztitdis megkezdése eléit hizza ki a csatlakozo
vezetéket a halézatbél és hagyja a késziléket teljesen kihdini,

A kenyérsiitd készilléket soha ne meritse vizbe! A kesziiléket
folyo viz alatt tisztitani tilos!

Vegye ki a sOtdformat a készilekbdl és a dagasztokést a
sUtéformabdl.

Tisztitsa meg a sitéformat és a dagasztokést langyos
mosogatoszeres vizben. A tisztitashoz ne haszndljon suroldkefét!
Ha nem valik le a dagasztékés, hagyja dzni 30 percig langyos
vizben. A dagaszt6kést nem szabad erészakosan levalasztani a
siitéformardl.

Ne hagyja a sitéformat sokaig azni, mivel a dagasztdkes
tengelytdmitése megsérithet.

A siitéformat mosogatégépben tisztitani nem szabad.

A késziilek fedelének belsé oldalat kizarélag puha nedves ruhaval
tisztitsa. .

A készilék belsejének tisztitasara csak szaraz ruhat szabad
hasznalnia.

> 10

« A készilék tisztitasahoz ne haszndljon tlzhelytisztitét, ecetet,

dérzs6l6 vagy karcos hatasi szereket, agressziv vegyi anyagokat
és oldészereket.

+ Mielott a készilléket eltenne, varja meg, mig teljesen ki nem hiil.

HIBAKERESES

1.

A kenyér kiilbnlegesen erds iflata.
Ellentrizze, hogy megfeleld mennyiségl éleszidt tett a

kenyértésztaba. A tdl sok élesztd kellemetlen szagot okozhat.
Haszndljon mindig friss adalékanyagokat.

A kisiit kenyér nedves, feliilete ragacsos.

A kisllt kenyeret régtdén vegye ki a sitéformabdl és hiitdracson
hagyja teijjesen kihdlni.

A xm,NmaooEoox nem mikédnek.

Ellendrizze, hogy a csatlakozo vezetéket a halézatba dugaszoita.
Amig a készilék tal forrd, tdlhevillés elleni vedelme meg-
akaddlyozza bekapcsolasat. A kijelzdn ilyenkor HHH jelzés
lathatd tartés hangjelzés kiséretében. Nyomja meg a STOP
gombot, tartsa lenyomva 2 .Bmmoanmaﬁ és vegye ki a
sUtéformat az adalékanyagokkal. Hagyja a késziiléket 20 percig
lehdini az Gjabb inditas elbt!.

A kenyér tal lapos, nem kelt meg eléggé.

Novelie az mx.wmma_ esetleg a viz, ill. az édesanyag (cukor)
mennyiségét. Ugyeijen az adalékanyagok hozzdadasanak helyes

sorrendjére: folyekony hozzavalok; szaraz adalékok és véqil az
elesztd.
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Megjegyzés: Az Ugynevezett barna kenyerek, mint példaul a
rozskenyér, nem kelesztheték olyan magasra, mint a tisztan
buzalisztbol készillt fehérkenyerek.

5. A kenyér tul magas .
Csiokkentse az élesztd, a viz vagy a liszt mennyiséget.

6 A lészta a siitési szakasz megkezdése utdn Gsszeesik, laza
szerkezetd.
Csékkentse a folyadék vagy az éleszid mennyiségét, vagy
valasszon révidebb kelesztési idejl programot. A s0
mennyiségének kismertéki emelése is segithet.

7. A tészla lagy, nyulos és ragados.
Adjon tésztahoz dagasztas kozben meég egy kanal lisztet, hogy a
tészta sima, jol formaihatd legyen, ne ragadjon le. .

8. A tészta nehezen gytirhato.
Adjon hozza gyuraskor egy evokanal vizet.

FOBB MUSZAK!I ADATOK

A készillék cikkszama: BM 3982

Névleges fesziltség: 220-240 V, 50/60 Hz, valté aram

Erintésvédeimi osztaly: | - a késziilék csak védoérintkezovel
ellatott haldzati csatlakozd aljzatrol {izemeitethetd

Névieges teijesitmény: 715 Watt

Sithets kenyér mennyiség: 10009 (1 kg).
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A készuilék szolgaltatasai:

» kivehetd sutdéforma;

» nyolc kilonféle sitési program,

+ 13 nras idbkapcsolo,

» ltatom barnito fokozat;

» 30 perces memoria aramkimaradas esetere,
« higyelmeztetd hangjelzesek;

» receptek.

Mindségtanusitas

A mjmmp. (iH.10.) BkM-IpM szamu rendelet alapjan, mint forgaimazé
tandsitjuk, hogy a készllék a vasarlasi tdjékoztatdéban kozilt
adatoknak megfelel.

ﬁm A készilék mindazokat az eldirasokat is teljesiti, amelyek e
jelzésre feljogositjak.

mmqm:nmm“ A készilékre az importdr 12 honap jotallast
biztosit a keészillékhez mellékelt jotaliasi jegy feltételei
szerint. ‘

Importdr. TFK Elektronik Kft
2040 Budatrs Gyar u 2.
Levélcim: 2040 Budadrs pf. 328
Tel ffax (23) 444 266, 267
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Bizakenyér

Hozzdvalbk:

1.5 teaskanal széraz éleszid

360 g blzaliszt (1050)

240 g buizaliszt {4D5)

2 tedskanal sd

2 tedskanal méz vagy cukormelasz
2 tedskanal kenyérkovasz

400 ml viz

Program: alap
Barnftasfokozat; H {s0tét)

Vegyes {blzalrozs) kenyér
Hozzdvallk:

1,5 teaskanal szaraz élesztd
300 g buzaliszt (550)

300 g rozsliszt (1180)

2 tedskanal s

1 teaskanal cukor

300 ml viz

150 g natir joghurt {(3,5% zsintartatmu)
2 tedskanal kenyérkovasz
Program; alap
Barnitasfokozat: P (kézepes)

Teljes kidriési vegyes rozskenyér
Hozzévalok: )

2 teaskandl szaraz élesztd

300 g buzaliszt {1050)

300 g teljes kibidési rozsliszt

1,5 tedskanal sé

1 teaskanal cukor

400 mi. viz

3 eviikanal kenyérkovasz

Prograrm: bamakenyér
Barnitdsfakozatl: H {s0tét)

RECEPTEK

Buzakenyér

Hozzavalok:

1,5 teaskandl szaraz Slesztd
290 g buzaliszt (550}

310 g buzaliszt (1650)

2 teaskanal 56

1 teaskandl cukor

1 eviikandl kenyérkovasz
280 ml ird

160 ml tgj

Program: alap
Barnitasfokozatl: P (kozepes)

Fehérkenyér
Hozzévaldk:
1 teaskanal szaraz éleszt

Hagymdés kenyér
Hozzravaltk:

1 teashandl szaraz éleszto
360 q buzaliszt (405)
Zathgp azsliszt (1150)

S ndnskandl sé

I traskandl cukor

Ly i viz

SO0 ml frd

50 g piritott hagyma

Program: fehérkenyeér
Barnitasfokozat: P (kozepes)
A pirftott hagymat a hangjelzéskor kell a

520 g buzalisz! {405)
2.5 evdkanal cukor
2 tedskanal so

2 avikanal vaj

200 m! tej

160 ml viz

Program: fehérkenyer
Barnitdsfokozat: P {kézepes)

Sajtos kenyér

Hozzavaldk:

1,5 teaskanal szaraz éleszio

300 ¢ buzaiiszt {550)

300 g rozsliszt (1150)

2 teaskandl 56

1 tedskanal cukor

240 mi viz

180 ml ird

60 g finomra reszelt ementali sajt
Program: alap

Bamitédsfokozat: H {s6tet)

Az ementali sajtot a hangjelzéskor kell a
tésztahoz adagolni.

tésztahoz-adagolni.

Srdjas kenyér

Hozzavaldk:

1.5 tedskanal szaraz élaszts
300 g buzaliszt (550}

260 g rozsliszt (1150)

2 tadskanal 56

1,5 tedskanal cukor

210 ml viz

190 ml ird

1 avdkanal kenyérkovasz
40 g szojamag

1 teaskanal kenyérfiszer
FProgram: alap
Bamitdsfokozai: P (kbzepes)

A széjamagokat a hangjelzés kor kell a
tésztahoz-adagolni.

Gylmblosizi kenyér
Hozzavaldk.

1.5 teaskanal szarazélesztd
310 g buzaliszt (550}

290 g rozsliszt (1150)

2 teaskanal sd

1 leaskanal cukor

400 m! grapefruit ivaie

Proyrinn alap
Barnitiisfukozal: H {sétét)
Zabpobholykorpds kenyér
Hozsavalok:

1o handl szaraz élesztéd
360 4 buzaiszt (550)

110 ¢ sabpehelykorpa

1.5 evrhanadl cukor

2 tltshendl so

2 cunkhan Al vaj

340 ml ey

Paprienr barnakenyér
ttanntistokozal: P (kGzepes)

Korpis kenyér
Hozzévalék:

1 teaskandl szaraz élesztd
450 g blzaliszt (550}

0,5 csésze buzakorpa

2 evokanal cukor

2 evbkanal {ejpor

2 teaskanal sb

2 evikandl vaj

380 ml viz

Program: alap
Bamitasfokozat: P (kGzepes)
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