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Kedves Vevonk!

On egy j0 mindségli SEVERIN termék mellett dontétt, koszonjik a
bizalmat!

1952 ota gyartjadk a SEVERIN markaju elektromos késziilekeket. Ezen
évtizedes tapasztalat és szamos modern termeld (izem biztositja termékeink
minBségi szinvonalét.

Tobb mint 160 kilonb6zd termékkel SEVERIN az elektromos kisgépek
majdnem komplett valasztékat kinalja.

Igy a SEVERIN valaszték a hagyomanyos konyhagépeken, kavéfozokon,
kenyérpiritokon, fézblapokon vagy ostyasitokon Kiviil sokféle grillezd
készlléket, hajapolasi terméket, valamint kilonbozo fatd és szell6zd
berendezést tartalmaz.

Minden a SEVERIN markanevet viseld kesziilék gondosan lett gyartva és
ellendrizve.

Figyelmesen olvassa el ezt a hasznalati Gtmutatot, mieldtt a késziléket
hasznalni kezdené.

Kivanjuk, hogy a SEVERIN késziilék szerezzen Ondknek sok oromet!

A SEVERIN cég vezetdsége és
munkatéarsai

Akcio a kérnyezet védelmére:

Legyen On is aktiv a kdrnyezet védelmében.

A papir és karton, de az liveg, a mianyag és a fém mind értékes nyersanyag, amely Ujra
feldolgozhaté.

Juttassa ezeket a helyi gyQjtdhelyekre, mivel a takarékos nyersanyag hasznalat is aktiv
kdrnyezetvédelem.
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FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK

A haszndlati Utmutatdt a kenyérsutd gép elsd hasznalata eldtt végig el kell olvasni.

e A burkolat felsd felllete és a gbz kilépd nyilas mOkddés kdzben forrd. Ne nyuljon a készilék
forrd részeinez és a kenyér Kkivételénél feltétlenul hasznaljon konyharuhat vagy
fogdkesztyt! A fedél felnyitdsahoz a fedél fogantyujét hasznélja.

® A kenyérsiitd gépet csak egy szabalyosan szerelt, véddfoldeléssel ellatott dugaszol6 aljzathoz
csatlakoztassa. A haldzati fesziiltség meg kell feleljen a géptablan feltGntetett fesziltségnek.

e A készlléket minden haszndlat utan ki kell kapcsolni és a csatlakozdjat ki kell hdazni.
Ugyanigy kell eljarni
- az izem kozben fellépd hibaknal,

- asutdforma kivételénél,
- minden tisztogatasnal

e A haldzati csatlakozddugot ne a csatlakozo vezetéknél fogva hizza ki a dugaszol6 aljzathol. A
csatlakozo vezetéket ne hagyja l6gva, és tartsa tavol a forré késziilékrészektdl.

o Uzembe helyezés eldtt ellendrizze le a késziilék hianytalan allapotét, a csatlakozo vezeték és a
tartozékok valamint az 0Osszes, a mdkddés biztonsdga szempontjabol fontos tartozék
sériilésmentességét. Ha a késziilék pl. leesett a foldre, kiviilrdl nem lathatd hibak keletkezhettek
benne. Ebben az esetben sem szabad a késziiléket hasznalatba venni.

® Vegye le az 6sszes csomagold anyagot és kitamasztd betétet a késziilékrdl. A csomagol6anyag
Gjra feldolgozhaté.

e Tartsa tavol a gyerekeket a csomagoldanyagoktol. Fulladasveszélyt jelentenek.

e Az olyan személyek (gyerekeket is beleértve), akik fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képességeik alapjan, tapasztalatlansaguk vagy ismerethianyuk miatt nem képesek a késziilék
biztonsagos hasznalatara, csak felelds személy felligyelete mellett vagy utasitasai szerint
hasznélhatjak.

e Gyerekeknél felligyelet sziikséges annak biztositasara, hogy ne jatékszernek hasznaljak a
készliléket.

e A faltdl vagy egyéb targyaktdl a tavolsaga legaldbb 5 cm legyen. A késziléket ne hasznélja
fuggdny vagy egyéb éghetd anyag alatt és mikddes kozben na takarja le egy ronggyal vagy
hasonldval.

e Allitsa a készilléket egy sik, hdallo alapra. A késziiléknek vagy a csatlakozo vezetéknek nem
szabad forro felllettel, tzhely lappal, sth. vagy nyilt gazlanggal érintkezésbe kerilnie.

® Csak akkor szabad tizembe helyezni, ha a stitéformat a hozzavalokkal a késziilékbe behelyezte.

e Ne hasznélja a késziuléket a szabadban, vagy nedves felileten, valamint ott ahol froccsend
viznek ki lehet téve. A haldzati dugaszol6t, a kéabelt, vagy magét a késziiléket ne meritse sohase
viz ala.

e A sitési folyamat alatt a kenyeret sohase fedje le alu folidval vagy egyéb méas anyaggal.
Hotorlddas keletkezik.

® A kenyérsiitd gép egy haztartasi gép, ezért ipari tizemeltetésre nem alkalmas.

® A gépet kizardlag a neki szant célnak megfeleléen hasznélja.

e A gyartd altal nem eldirdnyzott tartozékok hasznéalata karosodast vagy személyi sériilést
okozhat.

e Kerllje a mozgd alkatrészekkel az érintkezést. Amig a halozati csatlakozodugd be van dugva,
vagy a késziilék még meleg, ne nyudljon a késziilékbe.

® Az elektromos késziilékek javitasat csak szakemberrel végeztesse, aki ismeri a biztonsagi
eldirasokat, és ezért elkerilli a veszélyeztetéseket. Ez a csatlakozd vezeték cseréjére is
vonatkozik. Kiildje be ezért javitasra a késziiléket



vevdszolgalatunkhoz. A cimet az Gtmutat6 végén, a Fliggelékben talélja meg.
e Gondosan Orizze meg a hasznélati Gtmutatot!

Tovabbi fontos Gtmutatasok

— Hasznéaljon konyharuhét, amikor a forrd késziiléket vagy a meleg kenyeret megfogja.

— Rovid (max. kb. 5 perces) aramkimaradas utan a program folytatddik.

— A dagasztas mivelet soran vizgdz keletkezik a kémleld ablakon, amely a siités soran eltinik.

— Asités kdzben ne nyissa fel a fedelet, mivel ezutan a kenyér egyenldtlentl sl.

— Minden hasznalat utan tisztitsa meg a leh(lt késziiléket és sitGformat.

— A sutdforman és a dagasztd radon tapadas elleni bevonat van. Ne érjen a bevonathoz kemény
vagy éles targgyal, nehogy megsériljon.

— Akenyérsiitd gépet nem szabad tresen bekapcsolni! Az (res sitdforma talheviilhet.

Vigyazat!

— Ha fust 1ép ki a sttdtérbdl, tartsa zarva a fedelet és hizza ki a héaldzati csatlakozdt. A gépben
szenesedd tésztat semmi esetre sem szabad vizzel oltani! Fist keletkezhet akkor is, ha a tészta
tdl kel a sitdforma szélén, és hozzaér a fitbtesthez. Ezért vegye figyelembe a receptekben
megadott mennyiségeket.

— AKkésziilék alljon a gyerekek elérhetdségén kiviil, kiilénésen Gizem kdzben.

— Ne allitsa a késziiléket nem szilard vagy gyulékony alapra, pl. szdnyegre, hanem csak kemény
és sik feluletre. Ugy allitsa fel a gépet, hogy ne tudjon felbillenni.

— A sités alatt ne érjen a fedél mogotti goz kilépd nyilasokhoz vagy a fedélen 1évo kémleld
ablakhoz, mivel ezek forrok.

— Hasznalat utan hagyja a gépet lehdlIni, hlizza ki a hal6zati csatlakozo6t, mielGtt megtisztitana.



A KENYERSUTO GEP

1. Kémleld ablak 5. Kampo

2. Dagasztokar 6. Kezeld felllet kijelzovel
3. Mérbpohar 7. Sutdforma

4. Meérdkanal 8. Fedél
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A | Kijelzd B | Kenyérsuly F
al | Program kijelzés C | idskapcsold minusz -
a2 | Barnulasi fok kijelzés D | 1d6kapcsol6 plusz 9
a3 | Suly kijelzés E | Barnulas @
a4 | Eltelt idd kijelzés F | Program T....... 12

G

Start / Stop

KEZELO FELULET

A Kijelzd
Mutatja a programot, a barnulési fokot, a sulyt és a programbdl lefutott id6t. A program futasa
alatt az iddjelzésben a kettdspont villog.

B Kenyérsuly F
Az 1, 2, 3, 5 és 11 kenyér programokban a kenyér mérete eldre bedllithatd. A kijelzbben a
kenyér suly alatti nyil mutatja a kivalasztott stlyt.

C/D iddkapcsol6 minusz @ / idokapcsold plusz 1
Az 1,2 34,5, 8,10, 11 és 12 programok késleltetéssel indithatok. Ezzel a program max. 13:00
oraval késobb fejezddhet be.

Példa:

Este 20.00 6ra van és a kenyérnek masnap reggel 7.30-ra kell elkésziilnie. Ez 11 6ra és 30 perc
Osszes futasidat jelent.

- Allitsabe a L 12-gombbal a kivant programot.



- Nyomja meg a H vagy a © gombot, amig a kijelzdn a 11:30 dsszes futasidd meg nem
jelenik.
- Toltse be a hasznélati Utmutato szerint a megfeleld hozzavalokat. Az élesztd nem érintkezhet
folyadékkal vagy sdval.
» Ne hasznélja az iddkapcsol6 funkcidt, ha a receptben romlékony hozzavaldk, tojas, friss tej
vagy gyumolcsok vannak. Nem alkalmasak azok a receptek sem, amelyekben a dagasztasi
illetve kelesztési szakaszban didt, magvakat vagy szaritott gyimolcsoket kell hozzaadni.

E Barnulas ‘@
Az 1-7 sitd programokban a barnulasi fokot harom fokozatban lehet eldre beallitani. A bedllitott

barnulési fokot a kijelzd felsd szélén egy nyilhegy mutatja.
HELL (vilagos)

@ MITTEL

(kozepes) @D

DUNKEL (s6tét)

-

F Program 1. 12
Al 12 gomb megnyomasaval valaszthato ki a kivant program. A valasztott
programot a kijelzdn egy szam jelzi.

G gomb &
A gomb megnyomasaval indul a kivalasztott program.
Hangjelzés hallhatd, és a kijelzOn az iddpont jelzésben a kettdspont villogni kezd.
A program befejezéséhez a gombot 3 masodpercig megnyomva kell tartani. Hangjelzés igazolja
a bevitt parancsokat.

Hibas kezelés elleni reteszelés:
A program indit&sa utan az dsszes tobbi billentyd reteszelve van a siités befejezéséig, vagy
addig, amig a (U-gombot legaldbb 3 masodpercig megnyomva nem tartja.

PROGRAM FUNKCIOK
12 kilénbdzd program all rendelkezésre:

1 = BASIS (béazis)

Ezt a programot hasznéljak a leggyakrabban, amely magas buzaliszt aranyu kenyerek stitésére
alkalmas.

2 = WEISSBROT (FEHERKENYER)

Lazabb, francia jelleg( kenyerek készitésére alkalmas.

3 = VOLLKORNBROT (BARNA KENYER)

A BASIS programhoz képest hosszabb a kelesztési fazis, mivel a kenyértésztanak nagy a
rozsliszt és korpas liszt aranya ezért nem kel meg annyira, mint a fehérlisztbdl késziilt tészta.
4 = SUTEMENY

Alkalmas stitemények készitésére vagy élesztd helyett siitbporral késziilt kenyérhez.

5 = KELT TESZTA (bazis)

Az édes kelt tészta a magas cukortartalma miatt erdsebben barnul, ezért ennek a programnak
révidebb a sitési ideje.

6 = KURZ(révid), 700 g



Alkalmas receptekhez 700 g-ig. Ezen kivil a kenyerek kisebbek és tomdrebbek lesznek, mint
altalaban.

7 = KURZ (révid), 10009

Alkalmas receptekhez 1000 g-ig. Ezen kivil a kenyerek kisebbek és tomdrebbek lesznek, mint
altalaban.

8 = TEIG (tészta)

A program lefutasa utan, pl. pizza tésztat ki lehet venni és egy siitbben meg lehet siitni. Ebbdl a
programbdl kimarad a stitési fazis.

9 = MARMELADE (lekvar)

Lekvar fozéshez alkalmas. A bekészitésnél tgyelni kell arra, hogy a sutéforma csak 2/3-ig
legyen megtoltve, mivel a lekvar felhabzik.

10 = KUCHEN (kalacs)

Alkalmas kalacs, vagy élesztd helyett siitdporral késziilt stitemény készitésére.

11 = SANDWICH

Alkalmas szendvicskenyér készitésére. A kenyérnek vilagos a szerkezete és vékony a héja.

12 = BACKEN (siités)

Program, a kordbban a TEIG (tészta) programban gyurt tészta megsiitésére. Ezzel a kelesztési
szakasz egyedileg meghosszabbithaté a BACKEN (stités) program elinditasa el6tt.

Kurz (révid) programok 700g és 1000g:

Mindkét programmal révid id alatt lehet kenyeret siitni. Nem kelnek olyan er6sen meg, és ezért
kissé sOrlbb a szerkezetiik. Ennél figyelembe kell venni, hogy a viz meleg kell legyen. A
legjobb eredményt 48-50°C koriili vizhdmérsékletnél lehet eléri. Egy ételnGmérdt lehet a
homérséklet ellendrzésére felhasznalni. ha a hdmérséklet tal alacsony, a kenyér nem kel meg
annyira. A tul magas hdmérsékletnél az élesztdtdl a kenyér tal hamar kel meg, ami szintén
befolyasolja a siitési eredményt.

A BASIS, WEISBROT (fehérkenyér), VOLLKORNBROT (teljes orlésii gabona kenyeér),
HEFEKUCHEN (kelt tészta), KUCHEN (kaldcs) és

SANDWICH programokndl buzacsirat, napraforgd magbelet, flszernovényeket, koményt,
orolt borsot, daralt diot, muzlit, kukoricadarat, szalonna darabkékat stb. lehet hozzaadni.
Hangjelzés jelzi, amikor elérkezik a hozzaadagolés legkedvezdbb iddpontja. Az optimalis
iddpontot az alabbi tablazatban a ,,* jelzés mutatja.



b 1 2 3 4 5 6 7 8 10 11
rogram
9 Bazis WeiRbrot Vollkornbrot Geback Hefekuchen | Kurz (rovid), | Kurz (révid), | Teig (tészta) Kuchen Sandwich
(fohdr banvdr) | (harna banvAr) Loiit Anv\ Llzalt tAczta) ZE0 o [oTaTa W21 FdeTaTarAY FAVZ EYYSY
Pl D) 9 perc 16 perc 9 perc
1. Gylrés 7 perc 10 perc 12 perc 8 perc 20 perc 10 perc 15 perc
@ )| 10perc 18 perc 10 perc
1. Kelesztés 20 perc * 40 perc * 25 perc 5 perces 5 perces - - 5 perces 40 perc
D 14 perc 19 perc 18 perc *
2. gyurés 8 perc 20 perc * - - - 20 perc * 5 perces *
@D 15perc 22 perc 20 perc *
2. Kelesztés 20 perc 20 perc 20 perc - 20 perc - - 20 perc 29 perc 24 perc
Rovid keverés 30 mp 30 mp 30 mp - 30 mp - - 30 mp 30 mp 30 mp
4 perc 9 perc 14 perc 9 perc 9 perc
3. Kelesztés P P P - P - - P 30 mp 30 mp
30 mp 30 mp 30 mp 30 mp 30 mp
Utols 0 45 50 70 o5 pere 11 9 40 35 40
erc erc erc - erc erc erc erc erc
kelesztés dD P P P 50 perc P P P P P
f( @] 60 perc 65 perc 55 perc 50 perc 50 perc
Sités 80 perc 35 perc 40 perc - 70 perc
@ | 65perc 70 perc 60 perc 60 perc 55 perc
D 2:53 3:40 3.32 2:50 2:55
Program 1:40 0:58 0:58 1:30 2:50
idotartama D 3:00 3:50 3:40 2:55 3:00
Hangjelzés a program X X X - X - - - X X

9. menu lekvar

Felfités 15 perc

Fltés és keverés 45 perc

Pihentetés 20 perc

Iddtartam 1:20

Menii 12 SUTES

Stités 60 perc

Iddtartam 1:00

Fontos tudnivalok

— Ha liszt maradvanyok képzddnek a stitdforma falan, a dagasztas alatt nyissa fel a fedelet és egy gumi kapardval hizza le ezeket a falrél, hogy a

gép azokat is bedolgozza.
Ezutéan zérja vissza a fedelet.

—  Elesztd hasznalatanal az utolsé dagasztés utan kiveheti a dagaszto kart.




A KENYERSUTO GEP HASZNALATA

A kenyérsiitd gépével a kdvetkezoket készitheti:

AZ

KE

Suthet kenyeret killonbdzd recepturak szerint. Néhany receptet ebben a hasznalati Gtmutatéban
is talal, de alkalmasak a kereskedelemben kaphatd, 500 g szilard alkotérésszel késziild
keverékek is (kb. 1000 g kész kenyérhez).

Tészta péksiteményekhez, pizzahoz stb. keverés, dagasztas és kelesztés.

hasznalhat kb. 200 g - 550 g kozdtti liszt aranyl recepteket, blzalisztnél 1 % tedskanal
élesztdvel, illetve 2 teaskanallal rozslisztbdl késziilt kenyereknél.

Ha ez ala a mennyiség ala megy, nem lehet a tésztat rendesen dagasztani. A maximalis
mennyiség tullépésekor, a tészta kifuthat a stitdformabdl.

ELSO UZEMBE HELYEZES

Az 6ramutat6 jarasaval ellentétesen elforgatva vegye ki a siitéformat.

Az elsd hasznélat el6tt tisztitsa meg a készilléket a Tisztitas és apolas fejezetben leirtak szerint.
Helyezze be a dagaszto6 kart a stitdformaba, és toltson bele kb. 125 ml vizet.

Helyezze be a siitdformat a késziilékbe és forgassa el az dramutaté jarasanak iranyaban, hogy
reteszel8djon. A sitdforma a késziilékbe hatarozottan be kell kattanjon.

Dugja be a haldzati dugét a konnektorba.

Vélassza kia gombbal 1......... 12 a 12 (BACKEN) (siités) programot.

Nyomja mega “-gombot és nyitott fedél mellett kb. 10 perc alatt fitse fel a késziiléket.
Ezaltal a fOtés sajat szaga lecsenghet. Gondoskodjon megfeleld szellGzésrol.

Ezutan nyomja M-gombot legalabb 3 masodpercre, a késziilék kikapcsolasahoz

meg a

(hangjelzés igazolja a bevitelt), hizza ki a csatlakozé dugét és hagyja lehllni a késziiléket.
Tisztitsa meg még egyszer a késziiléket a Tisztitas és apolés alatt leirtak szerint.

ZELES

Nyissa fel a fedelet, forgassa a sutGformat az Gramutatd jarasaval ellentétes irdnyban és vegye ki

a sttoformat.

Helyezze be a dagaszté Kart a stitdforméaba.

Optimalis sutési eredmény eléréséhez, eldszor a folyékony hozzavaldkat toltse bele, majd csak

utana a szilardakat.

Az élesztdt csak a végén adjuk hozzad. Az élesztd soval és folyadékkal valo érintkezését a

késleltetéses tizemben el kell keriilni.

Helyezze be a sutdformat a készilékbe és forgassa el az dramutatd jarasanak irdnyaban, hogy

reteszelddjon. A sutdforma a késziilékbe hatarozottan be kell kattanjon. Indulés el6tt zarja le a

fedelet, csatlakoztassa a dugot egy dugaszolo aljzatba és kapcsolja be a késziiléket.

A LIS 12-gombbal kell a kivant sutési programot beéllitani.

A gomb minden megnyomasaval a kdvetkez6 programba lehet valtani.

Barnasag bedllitisa @ . (Csak az 1-7 programokban)

Suly bedllitisa 5. (Csak az 1, 2, 3, 5 és 11 programokban)

A gombbal & inditsa el a dagaszt6- és/vagy sutési miveletet. (Ha a programot
idokeésleltetéssel kivanja \

inditani, most a kivant 6sszes futasi idot a + 65 ©

gombokkal tudja beéllitani.)

Az 1,2, 3,5, 106s 11 programokban a dagasztd vagy a kelesztési fazisban hangjelzés hangzik

el, hogy a gyimélcsoket vagy diot hozza lehessen adagolni. A

11



hozzéavalok bet6ltése utan a fedelet a program végeéig ne nyissa fel.

Ha a programot menet kézben meg szeretné vagy meg kellene szakitani, tartsa megnyomva kb.
3 mésodpercig a "> gombot. Hangjelzés igazolja a bevitelt.

Ha a kenyér vagy a tészta készen van, tdbbszori hangjelzés hangzik el és az idd kijelzésen
0:00 jelenik meg. Tartsa megnyomva 3 masodpercig a (' gombot és nyissa fel a fedelet.
Vegye ki Ovatosan a sutdformat. Ehhez feltétlenil hasznaljon
konyharuhét, és ne éllitsa a forrd sutéformat hore érzékeny
fellletre.

Enyhe razogatassal vegye ki a kenyeret a sitd formabol. Ha a S
dagasztd kar a kenyérben benne maradt, hizza ki a szallitott
kampdval. Helyezze a kenyeret egy rostélyra, hogy alulrol is
haljon. A kenyér, a felvagas el6tt le kell haljon.

Ha a futasidd utan nem akarjuk, hogy a késziilék kikapcsolddjon,
a kenyeret tovabbi 60 percig melegen lehet tartani.

Ezutan a késziilék automatikusan lekapcsolodik.

TISZTITAS

Figyelem! A tisztitas el6tt kapcsolja ki a késziiléket, hiizza ki a dugot a csatlakozd aljzatbol
és hagyja a késziléket lehllni. Soha ne meritse vizbe a kenyérsiitd gépet.

Forgassa el a sitdformat az 6ramutatd jarasaval ellentétesen. Vegye ki a stitéformat a géphdl és
a dagaszt6 kart a stt6formabol.

Langyos szappanos vizzel tisztitsa meg a siitdformat és a dagasztokart. Ne hasznaljon dérzsélo
tisztité kenddt . Ha nem lazithat6 ki a dagasztd kar, hagyja kb. 30 percig langyos vizben kiazni.
Ne prébalja meg erszakkal kilazitani!

A sttoformat ne hagyja tal hosszl ideig azni, nehogy a meghajté tengely tomitése megsériljon.
A sutéformat ne tisztitsa a mosogatogépben.

A fedél belsd oldalat egy nedves puha kenddvel tisztitsa. A gép belsejét csak egy szaraz
ruhaval tisztitsa.

A tisztitdshoz ne hasznaljon sitd tisztitdszert, ecetet, fehéritd- vagy suroldszert sem agressziv
vegyszert.

Ugyeljen mindig arra, hogy mieltt elteszi, a késziilék teljesen lehlljon és szaraz legyen.

HIBAKERESES

1.

2.

3.

A kenyérnek eros szaga van.
Vizsgalja meg, hogy a helyes mennyiségl élesztdt hasznalta-e? Tul sok élesztd kellemetlen
szagot okoz és a kenyeret is tulzottan megkeleszti. Mindig friss hozzavaldkat hasznaljon.

A megsiilt kenyér nedves és a feliilete ragados.
Kdzvetlenll az elkésziilte utdn vegye ki a kenyeret a siitéformabdl és hagyja egy racson lehdini.

Az inditégomb megnyomdsa semmilyen funkciot nem valt ki.
Ellendrizze, hogy a halozati csatlakozo be van-e dugva.



Ha a készulék még tul meleg, egy automatikus reteszelés blokkolja az Gjrainditast. Az LCD
kijelzdn H:HH jelenik meg és tartés hangjelzés hallhaté. Tartsa megnyomva a > gombot 3
masodpercig és vegye ki a sutdformét a benne 1évd hozzavaldkkal. Az Gjabb inditas el6tt hagyja
a készuléket kb. 20 percig nyitott fedéllel lehdIni.

A kijelzon E:EE jelenik meg a startgomb megnyomdsa utdn.
A hdmérsékletszabalyoz6 hibas. Ellendriztesse egy arra felhatalmazott személlyel a hdmérséklet
szabalyozot.

A kenyér tiilzottan megkelt.
Tul sok élesztdt, vizet vagy lisztet hasznalt.

A kenyér nem kelt meg eléggé.

Novelje az élesztd-, viz-, vagy édesitdszer mennyiséget. A hozzavalok adagolasanal kovesse
mindig a helyes sorrendet: folyékony hozzavaldk, szaraz hozzavalok, éleszto.

Megjegyzés : Rozskenyér vagy teljes kidrlésa liszthdl késziilt kenyér tapasztalatok szerint nem
kel meg olyan magasra, mint a blzalisztbdl késziiltek.

A tészta a siitési fizis megkezdése utin befelé 6sszeesik.
A tészta tal laza. Csokkentse a folyadék vagy az élesztd mennyiségét, vagy valasszon egy
rovidebb kelesztési fazist programot. Megndvelhetd egy kicsit a s mennyiség is.

A tészta tul lagy vagy ragados.
A dagasztas kozben adjon hozza egy kanal lisztet, ezzel a tészta alakithatébba valik.

A tészta nehezen dagaszthaté.
A dagasztas kdzben adjon egy kanal vizet hozza.

RECEPTEK

Weil3bro

t (fehér hagymas kenyér

kenyer) Hozzdvaldk:

Hozzdval

OBsogram 2/ WeiRbrot (fehér kenyér)
Bedllitds Programm 1/Basis
Viz 120 180 " Einstellung D D
Tej 140 220 ml Wasser 350 500 mi
Ve 10 15 g Salz 1 1% | TL
So 1% 2 tedsk Zucker 1 1 TL
Cukor 2 3 EVok| Weizenmehl Typ 1050 540 760 g
Bzaliszt Typ 405 400 600 g Rostzwiebeln 75 100 g
Széritott élesztd 1 1% | teask Trockenhefe 1% 2 TL
Ebbdl lesz kb. 6200y 00 Ergibt ca. 900g 13009




Mazsolas kenyér Vegyes fehérkenyér
Hozzdvalok: Hozzdvalok:
Program 1/Bazis Program 1/ Bazis
Bedllitds D Bedllitds D | D
viz | 30 |ml viz 220 350 | ml
vaj 1% 2% | evok természetes 110 175 ml
S6 % 1 tedsk joghurt 3,5%
méz 2 3 ev§!< ) 1% 2% teé§.k
buzaliszt, tipus 405 420 650 g cukor Ya Y teé§.k
szaritott élesztd 1% 2 teé\,slk blzaliszt Typ 550 230 350 g
mazsola 75 100 g blzaliszt Typ 1150 230 350 g
Ebbbl lesz kb. 7009 11009 széritott élesztd 1Y 2 teé;s.k
Vollkornbrot (barna kenyér) Ebbolfesz kb. 0% 11509
Hozzdvalok: Pizza tészta
Program 3/Barna kenyér Hozzdvaldk:
Bedllitds D | DD Program 8/ Tészta
viz 310 415 ml Bedllitds P ‘ dD
olaj 1 1% | evok viz 230 ml
citromlé 1 1% €V§!< oliva olaj 3 evok
Teljes kidrlésh rozsliszt 150 200 g 36 2 teéls.k
bazaliszt, tipus 1050 300 400 g cukor 1 teé;k
cukor 3 4 Fefaik bizaliszt Typ 550 400 g
SO 1 3 tedsk széritott élesztd 2 teask|
széritott élesztd 2 3 teéﬁk Ebbdl lesz kb. 600g )
zabpehely 4 6 trerfa:slk
Ebbbl lesz kb. 750 1000 O Het:

A program végén vegye ki a pizza tésztat a
sutdformabal, és hagyja szobahdmérsékleten 30

percig kelni.

Roviditések:

TL = tedskanal (mérdkanal: 1 TSP) =5
ml EL = evdkanal (mérbkanal: 1 TBS) =

15 ml g = gramm
ml = milliliter



Kereskedelmi kenyérsutd keverékek

A kereskedelemben kiilénbzd kenyérsiitd keverékeket lehet kapni.

— Toltse a megadott mennyiségl szaritott élesztdt és max. 500 g suitbkeveréket a stitdformaba.
Eldfordulhat, hogy a csomag tartalmat meg kell felezni.

— Adja hozza a megfeleld folyadék mennyiséget.

Program: Lisztfajtatol fiiggden BAZIS, WEIRBBROT (fehérkenyér) vagy VOLLKORNBROT (barna
kenyér)

Lekvar

Az alap recept aprora vagott vagy plré formaju gyiimolcsok és befozo cukor ,,2:1° aranyt

keverékébdl all. A gyimolcsok és a befdzo cukor helyes aranya a befd6zd cukor csomagolasan van

megadva.

—  Afriss gyimélcsot meg kell mosni, ha sziikséges, meg kell hamozni.

—  Mérjen meg kb. 900 g gyimdlcsot. Tartsa be ezt a mennyiséget, nehogy a lekvar talfusson. A
gylimolcsoket vagja aproé darabokra, (max. 1 cm), vagy passzirozza.

—  Gylmolcs és 500g befozd cukor ,,2:1 aranyu keverékét, bogyos dzsemeknél még egy evdkanal
citromlevet is adjon a siitformaba és keverje el.

— Inditsa el a MARMELADE programot.

— Figyelje meg a folyamatot. Hlzza le egy gumi kapardval a stitdforma falan ottmaradt cukrot.

— A program befejezése utan, hlizza ki a hal6zati dugaszolot és a stitdformat konyharuhaval
6vatosan vegye Ki.

— Alekvart dvatosan Ontse az elGkészitett tivegekbe. Ezt kdvetden az livegeket jol zarja le és
hagyja lehdini.

— A sutdformat azonnal mossa el.

Tanéacsok a receptekhez

Hasznélhatok az 550 g liszt aranyu receptek is. Ezt a mennyiséget ne Iépje tul, nehogy a tészta
tulkeljen és hogy jol atsuljon.

Minden hozzavalo legyen szobahdmérsékleten.

A cukor tAmogatja az élesztd kelesztd hatdsat és a héj barnabb és vastagabb lesz tole. A s6

erdsiti a tészta szerkezetét, és lassitja a tészta megkelését.

Ha receptekhez tartoz6 hozzavalok kiegészitbileg tartalmaznak folyadékot, akkor a receptben
megadott folyadék mennyiséget ennek megfelelden csokkenteni kell. Ez érvényes tobbek kdzott
tojas, tard vagy joghurt hasznalatanal.

A sités sikeressége szdmos tényezotdl flgg, igy a légnyomastdl, a légnedvességtdl, a viz
keménységétdl, a helyiség hdmeérsékletétdl vagy a hozzavalok hdmérsékletétdl. Ne riadjon
vissza a recept javaslatok mddositasatol, mint az a “Hibakeresés” fejezetben le van irva, ha egy
recept elsdre nem sikerdil.

Tanéacsok allergidsok szaméara

A kenyérsitd automataval kiilonb6zd liszt keverékekbdl is lehet kenyeret siitni, olyan személyek
szamara, akiknek valamilyen gabona allergidjuk van. A kenyerek nagyobb élesztd vagy siitdpor
aranyok mellett is relative szilardak lesznek.

Sutéprogramkeént csak a BAZIS programot valasszak egy kicsit erdsebb barnitassal. A kenyér igy
erds héjat kap.

A gluténmentes lisztek nem alkalmasak eldprogramozasra. A programot mindig azonnal el kell
inditani.

A gluténmentes liszthdl késziilt kenyerekhez a legalkalmasabbak a kész, a kereskedelemben kaphat6
siitd keverékek.



MUSZAKI ADATOK

Cikkszam BM 3990

Haldzati fesziiltség: 230V ~,50 Hz

Teljesitményfelvétel: 600 W

Sutési kapacitas: max. 550 g liszt egy 900 g-os kenyérhez
Meéretek kb.: 420 mm (H) x 280 mm (Sz) x 305 mm (M)
Suly 5,7kg

1d6zito: Max. 13 6ra eldre programozhat6
PROGRAM FUNKCIOK: 12

Tartozékok: Mérdcsésze, mérdkanal és kampd

A késziilék megfelel a CE-jeldlés kotelezd kovetelményeinek.

Tartalék alkatrészek és tartozékok

Ha szilksége van a készillékéhez tartalék alkatrészre vagy tartozékra, megrendelheti
internetes  boltunkban. A bolt a http://www.severin.de honlapunkon, http://
www.severin.de alatt taldlhat6, az "Ersatzteilshop” alpontban.

Eltavolitas

Az elhasznalédott késziiléket az erre a célra rendszeresitett gyQjtohelyen kell leadni.
|

GARANCIA

A Severin cég a vasarlas datumatol szamitott két évig vallalja a gyartéi garanciat. Ez idd
alatt koltségmentesen megjavitjuk a bizonyithatéan anyag- vagy gyartasi hibéra
visszavezethetd, és a mikodést jelentdsen befolydsold hibékat. A tovabbi kovetelések
kizértak. A garancia nem vonatkozik: a hasznalati Gtmutat6 figyelmen kivil hagyasabol, a
szakszerQtlen hasznéalatb6l vagy a normalis elhasznalodasbdl eredd karokra, nem
vonatkozik még a torékeny alkatrészekre, tivegekre, manyagokra vagy izzélampékra. A
garancia megszinik az erre fel nem jogositott személyek &ltali beavatkozas esetében. Ha
javitasra van szlikség, kildje vissza a késziiléket a tartozékok nélkil, jol becsomagolva, a
hiba leirdsaval és a vasarlasi szdmlaval egyutt, kdzvetlenil a Severin szerviz cimére. Az
eladéval szembeni szavatossdgi jogok és az esetleges elad6i garancidk valtozatlanul
fennmaradnak.

SEVERIN



http://www.severin.de/

