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TR-7492 kenyérsiito kezelési leirasa

Technikai adatok:

e Modell szam: TR-7942
e Halbzati feszlltség/ frekvencia: 230V/50 Hz
e Teljesitmény: 600W

A gép funkcié gombjai, LCD Kkijelzo:

W TRION oo 2

A feliratozas balrél jobbra haladva értelmezendd!
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Ora felfelé allitasa

Ora lefelé allitasa

Menu

LCD kijelzé

START

STOP

Méret

Szin

Funkciok felirat (1-12-ig szamozva legfelil)
10 Halozati jelz6lampa lent kozépen
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Garancialis idén bellli javitashoz vigye vissza a készuléket a vasarlas helyére a va-
sarlast igazolé dokumentumokkal egyitt. (szamla, blokk, tartozékok)

Elektromos kemencék, kenyérsiiték KEZELESI UTASITASA a TR-7492 modellhez

El6sz6
A TR-7492 tipusu elektromos kenyérsutét ugy tervezték, hogy csak otthoni haszna-
latra alkalmas.

A 12 program lehetévé teszi, hogy a megfelel6 funkciot kivalassza:

1) BASIC vagy kezdd
2) FRANCIA
3) Buzakenyeér teljes kiorlésii lisztbol
4) Kovasztalan tészta
5) Pone
a) kukoricalepény
b) kukoricakenyér
c) kukoricamalé
d) prosza
6) Ultragyors Mode-1--> Ultragyors izemmaod-1
7) Ultragyors Mode-2--> Ultragyors lizemmaod -2
8) Fank
9) Siités lekvarral
10)Sutemények és tortak
11)SZENDVICSEK
12)Sitik vagy suitemények

Miel6tt hasznalatba veszi a késziiléket, kérjiik, figyelmesen olvassa el ezt a

kézikonyvet!

1) Tanulmanyozza ezt az Gtmutatot, jotallasi jegy és a blokk alapjan ellenérizze
az adatokat a dobozon és a belsé csomagolason, valamint ellenérizze a tartoze-
kok meglétét.
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2) Ez a kesziilek haztartasi hasznalatra késziilt, és nem hasznalhaték fel ipari,
Uzemi célokra.

3) Ha nem hasznalja a késziléket, és a tartozékok tisztitasa elott gyozodjon
meg rola, hogy kihtuizta-e a tapkabelt a konnektorbol. Kapcsolja ki a készu-
léket a kikapcsoloval! A konnektorbdl a csatlakozé dugét soha ne a tapkabelnél
fogva huzza ki!

4) Aramiités elkeriilése érdekében gyermeket soha ne hagyjon felligyelet nélkiil a
készuléek kozelében! Amikor kivalaszt egy uj helyet a készulék szamara, azt ugy
tegye, hogy gyermekek ne érhessék azt ell Gy6z6djon meg arrdl, hogy a tapkabel
ne légjon szabadon!

Oroszbal forditas Google forditd segitségével készult. Szerkesztette és lektoralta:
Mr.SteveKulcsar

2014.06.08. 13:15:49

Kérjuk, figyelmesen olvassa el a hasznalati utasitast, miel6tt a készuléket Gzembe
helyezi. Ez a készulék csak haztartasi célokra alkalmas.

Biztonsagi tudnivalok:

e A készulék nem rendeltetésszerl hasznalata balesetveszélyes. Tilos a ké-
szllteket folyadékiba martani, ill. sérult kabellel hasznalni.

e Gyermekek kdzelében fokozott elévigyazatossaggal hasznalja.

e Ne hasznalja a készulékét, ha sérult a burkolata

e Hasznalaton kivdl, ill. tisztitas el6tt huzza ki a készlléke csatlakozéjat a kon-
nektorbdl.

e Meghibasodas estén a készuletet csak a szakszeviz javithatja.

e A készllék, sutés kdzben forrd, ezért kerllje annak megérintését.

¢ Ne hasznalja a készuléket forrd tlizhely kdzelében.

e Sltés kdzben ne legyen a készllék alatt asztalterito.

e Sutés kdzben minimum 10 cm tavolsagot hagyjon mas targyaktdl.

e Hasznalat utan hagyja kihlIni a készuléket.

Funkcioé valasztasa:

l. A kenyér szinét a (Color) gomb segitségével tudja bedllitani. A vilagos
(Light) beallitasaval vilagosabb kenyeret kap.

Il. A sotét (Dark) beallitasaval sotétebb, de kisebb kenyeret kap. A kézép
(Médium) beallitasaval kdzepesen barna lesz a kenyér.

II. A menii gomb segitségéve 12 siitési program kozil tud valasztani.
Amikor a készulléket a 230V/ 50Hz halbézatra csatlakoztatja, a készllék
egyet sipol, és a kijelzédn megjelenik a beallithaté id6 3:00=3 o6ra.

1. Alap (Basic) program a leggyakrabban hasznalt program. Csak szobah6-

mérsekletli anyagokat hasznaljon, beleértve a folyadékot is. A hozzavalok
mindig, frissek legyenek és Ugyeljunk a pontos adagolasra. A hozzavaldk mér-
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9.

tékének helytelen megvalasztasa okozhatja, hogy az erjedés gyorsan megy
végbe, vagy nem kel meg eléggé a tészta. A készulék haromszor keleszti a
tésztat A masodik kelesztés utan a készulék sipol. Ekkor lehet gyumdlcs da-
rabokat, mogyorét adagolni a tésztahoz. Ez a program 3 éran keresztul tart.
Francia (French) program segitségével tud francia fehér kenyeret sitni. A
készllék kétszer keleszt. a kelesztés gylrUs folyamata tovabb tart. A sutés fo-
lyamata tovabb tart. addig a kenyérhéj vastagabb lesz. Ez a program 3 éra 50
percig tart.

Teljes orlésii gabona (Wholc) programnal az un. Nehezebb lisztekkel
(rozs, teljes 6rlésl lisztek)'készitett kenyeret sutheti, amelyek tdbb dagasztast
és hosszabb kelesztési idét igényelnek. Ez a program 3 6ra 40 percig tart.
Gyors (Quick) program. A fehér kenyér készitéséhez ez a legrévidebb
program 1 éra 40 percet vesz igénybe. A készllék kétszer keleszti a tesztét,
majd sipol, a masodik kelesztés alatt hozza adhat pl. gyimolcsdarabokat, mo-
gyorot stb. A kenyér kelesztésének folyamata kevesebb, idét kivan, mint a
normal sutésnél.

Edes (Sweet) program. Edes kenyerek készitéséhez. 2 6ra 55 percet vesz
igénybe kb.: 1 kg kenyér készithetd.

Gyorsitott (Ultra fast-1) program a legrévidebb ideig tarté program, mert
néhany folyamat az el6z6ekhez, képest kimarad. A készllék csak egyszer ke-
veri at a tésztat. majd megsuti. Ez a sutési mdd csak hagyomanyos kenyér
készitésére alkalmas. A kenyér itt rovidebb ideig kel és hirtelen sul at, ezért ki-
sebb, mintha normal sutési modot valasztana. 75dkg kenyér készithetd.
Gyorsitott (Ultra fast-II) program, mint az el6z6 csak 1 kg siriibb kenyér
készitéséhez.

Teszta (Dough) programmal olyan tésztaféléket lehet késziteni, amelyek a
kenyérkészitéséhez hasonldé munkat igényelnek. Azonban a siutési részt nem
végzi el a készulék, hanem egy masik sutében végezheti el. (A készllék nem
forrd. a kenyérhéj szinit nem tudja valtoztatni, mivel a készillék a sutési folya-
matot nem végzi el.)

Jam -—>lekvar keveri és siti a masszat, a program 1 éra 20 percig tart.

10.Siitemény (Cake) programmal édes élesztovel készitett silt tésztat ké-

szit. A készulék a tésztat kétszer gyurja. Ez a program 2 6ra 50 percig tart.

11.Szendvics (Sandwich) program. Szendvicses-kenyér készitéséhez. A

program 1 éra 20 percig tart,.

12.Siités (Baké) programmal. On a sajat kez(ileg elkészitett tésztat siitheti

meg. Ez a program 1 6rat vesz igénybe. Ha a kivalasztott programinak vége,
a készulék elinditja a melegen tartd funkciot, a készulék a tészta (Dough)
programot hasznalja.

13.Késleltetett bekapcsolas: Minden programot be lehet kapcsolni késleltet ve,

de idejét 10 percenkeént beallitassal. A leghosszabb beallithatd id6 13 6ra.Pl.:
Ha most este 19:30 van és On azt szeretné, hogy reggel 7-re legye friss ke-
nyer.
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e Tegye a hozzavaldkat a sitbedénybe a recept szerint.

e Helyezze a sutéedényt a készulékbe.

e Zarjale a tet6t.

e A program (MENU) gombbal valassza ki a siitési modot.

e A “kenyérhéj” -->(COLOR) gombbal valassza ki a kivant barnasagot.

e Novelje az id6t az ORA gombbal 10:30-ra, ez azt jelenti, hegy 10 6ra 30
perc fog eltelni reggel 7 6raig. A szamlalé addig szamol visszafelé, amig
eléri azt az id6t, ami a kivant sutési mod elkészitéséhez szikséges. Ha
példaul Basic modot hasznal, 3:00-ig szamol vissza a készulék, és ekkor
elkezdi késziteni a kenyeret

e Nyomja le a Start/Stop gombot, és ezzel betaplalta az id6t. A kijelzén a
kettéspont addig fog villogni, amig a szamlalas eléri a 0:00-t és ekkor be-
fejez6dik a sltés.

e Ha akijelzén a “H:HH" felirat jelenik meg, ez azt jelenti, hogy a belsé hé-
mérseéklet tul magas. Nyomja meg a Start/Stop gombot, nyissa fel a tetét,
és 10-20 percig hagyja hilni a készUléket!

A késziilék hasznalata:

Nyissa ki a készulék tetejét, a sitéedényt balra forgatva vegye ki a készllékbdl. He-
lyezze a keverélapatot a tengelyre, ellenérizze, hogy stabilan illeszkedjen.

Tegye a hozzavaldkat az edénybe a recept szerinti sorrendben. EI6sz6r mindig a
vizet Ontse bele, majd a szilard hozzavaldkat, végul az élesztét. A sét és a cukrot az
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egész keverék szélére szoérja. Amikor az éleszté kovetkezik, készitsen egy kis mé-
lyedést a lisztbe és ebbe tegye az élesztét. Az edény oldalardl tordlje le e vizet vagy
mas szennyez6dést. Helyezze vissza a sutbéedényt a készulékbe. Addig forgassa
konnyedén a sutbéedényt, mig le nem ul a készulék aljara. Ezutan kissé jobbra fordit-
va rogzitse. Zarja le a tet6t. Csatlakoztassa a készuléket a 230V-os halézatra. Va-
lassza ki a program (MENU) gomb egyszeri vagy tdbbszdri megnyomasaval a meg-
felel6 sutési modot. A kijelz6n megjelenik a kivalasztott sutési moédozathoz tartozé
id6. A “kenyérhéj” (COLOR) gomb megnyomasaval valassza ki a kenyérhéj szinét,
vastagsagat. Ha sziikséges allitsa be az id6szamlalét (ORA). Nyomja le a Start/Stop
gombot, a Kettéspont elkezd villogni. A sutés befejezését 10 rovid sipolas jelzi. A
melegen tartasi id6 meég tovabbi, egy oran keresztil tart, mikdzben a hémérséklet
egyenletesen csokken. Ha ezt a funkcidt nem kivanja igénybe venni nyomja meg és
tartsa lenyomva a Start/Stop gombot. (Kb. 2 masodpere, mig a készulék egyet si-
pol). Ezutan huzza ki a készllék csatlakozodjat a konnektorbdl. Nyissa fel a fedelet,
majd sutékesztyl segitségével (elkerulendé az égési sérlléseket) kicsit hatra forditva
emelje ki a sutéedényt, forditsa lefelé az edényt, és dvatosan razza ki beléle a ke-
nyeret. Ha a dagaszté kanal a kényérrel egyutt kiesett az edénybdl, tavolitsa el azt
ovatosan a kenyérbdl. Hasznadlja a tartozékként adott kiszed6 horgot! (A lapat oly-
kor benne marad a kenyérben ez nem gond, nem szakit ki sok kenyeret, amikor
kiszeded. Ezért adtak a kampot, évatosan (mert a lapat és a kenyér is meleg) be-
ledugod a kenyér aljaba "beragadt" lapatnal, addig, amig teljesen at nem megy rajta,
majd kicsit elforditod, hogy a kis kampds (elhajlitott) vége beleakadjon a lapat felsé
peremébe és igy huzod kifelé hatarozott, de finom mozdulattal a lapatot.)

Ovatosan kezelje a teflonozott alkatrészeket, ne jarjon igy, mert ezt a lapatot mar
lehet teflonoztatni, rosszabb esetben pedig lehet uUjat vasarolni! Ez bizony mar ve-
szélyes, mert a kenyérben maradhatnak a leval6 teflon darabkak!

A sitdedény, illetve a dagasztdkanal feltletén lévé teflon réteget ne sértse meg.
Tartsa letakarva, varja meg, amig kihiil a kenyér, 15-20 percig ne szeletelje fel
a kenyeret.

Aramsziinet esetén a késziilék Ujraindul, de hosszabb aramsziinet esetén a kenyér
min6sége jelentésen romolhat.
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Tisztitas:

1. Tisztitas el6tt huzza ki a készulék csatlakozé dugodjat a konnektorbal.

2. Varja meg, mig teljesen kihll a készulék.

3. Tilos a dagasztdkanalat surolészerrel tisztitani. Mindenkor egy nedves, moso-

szeres, majd egy szaraz ruhaval torolje at. Ne hasznaljon éles targyakat a tisz-
titashoz, mert megsértheti a készulék fellletet.

4. Ha nem tudja kivenni a dagasztdkanalat, 6ntsén az edénybe egy pohar forro
vizet és hagyja néhany percig azni. A sutéedény tengelyét kézzel mozgassa
meg. Ha kdnnyen megy nincsen semmi tennivaldja. Ha nehezen fordul el és
surlédé hangot halt ontson meleg vizet az edénybe és hagyja allni néhany
orat. Ha ezutan is nehezen forog a tengely, vigye a sutéedényt a szervizbe!

Egyszerii receptek:

Az adagolashoz hasznalja a késztlilékkel egyutt szallitott méré6edényeket.

e Nagy mér6 kanal=15ml
e Kis mér6 kanal =5ml
e A receptekhez hasznaljon szaraz, un. ,instant” élesztét.

Klasszikus fehérkenyér:

(Alap és gyors program hasznalataval.)

31/3 csésze (845ml)
1 nagy kanal (15 ml)
3 kis kanal (10ml)

1 kis kanal (5mf)

| kis kanal (5ml)

1 1/3 csésze (325)

3 1/3 csésze (845mi)
1 nagy kanal (15 ml)
3 kis kanal (15ml)

1 kis kanal (5ml)

1 kis kanal (5ml)

1 1/3 csésze (325ml)

Teljes 6rlésl vilagos

finomliszt
Novényi olaj
Szaraz éleszt6
So

Cukor

Viz

teljes kiérlési
novényi olaj
szaraz éleszt6
so

cukor

Viz

'(Wholle program hasznalataval)

2 1/4 csésze (565ml)
11 /8 csésze (280ml)
1 nagy kanal (15ml)
3 kis kanal (I5ml)

1 kis kanal (5ml)

1 kis kanal (5ml)

teljes 6rlési
finomliszt
novényt étolaj
szaraz éleszt6
sO

cukor ....
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Sajat fotok:
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Kellemes kenyérsutdgetést, jo étvagyat!

2014.06.08. 18:02:03

Szerkesztette:

e tomers S rtins
Kulcsar Istvan®
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